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Mepea HayanoM aKcnyaTaLum NPouYnTanTe 3TO PyKOBOACTBO
nonb3oBaTtens!

YBaxaeMblit nokynatens!

Cnacwbo 3a To, 4TO OTAANN NPefnoYTeHNE NPoaYKLMM KoMnaHun «Bekow. Hageemcs, 4To aTo
BbICOKOKAYeCTBEHHOE U3AeNne, N3roTOBNEHHOE C NPUMEHEHWNEM CaMbIX COBPEMEHHbIX
TexHonorni, 6yaeT AeMOHCTPUPOBATL HauyyLWMe pe3ybTaTbl 9KCyaTaumu. [na aToro
nepes HavanoMm aKcnayaTayum BHUMaTeNbHO NPOYMTanTe 3TO PyKOBOACTBO U BCHO
COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALMIO U UCNONb3YWTE ero B AalbHELLIEM B Ka4eCcTBe
cnpaBoyHuka. Ecnv Bl nepefaeTe n3aenune HoBOMy BnagenbLly, nepegante emy 1
PYKOBOACTBO Mosb3oBaTtens. MpuaepkmBanTech BCeX NpedynpexaeHuii u nHpopmaumu,
COOEPXKALLWXCA B PyKOBOACTBE.

[MOMHUTE, 4TO AaHHoe PYyKOBOLCTBO MNOJSIb30BATENA TAKXE MOXET ObITb NMPUMEHNMO K
HEKOTOPbLIM OPYrMM MOLENAM. Paznunuua Mexny MoaenamMum 6y,qu YKa3aHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHus K cMMBONaM

B naHHOM PYKOBOACTBE MNoJib30BaTeId NCNOMb3YHOTCA CriedyroLlne CMMBOJIbI:
BaxHas l/IHCbOpMaLlVIﬂ NN NONE3HbIE COBETLI MO NCNOJIb30BAHNIO.
I'Ipe;lyrlpe»(;leHme O CUTyalmMaAx, onacHbIX OnA XXNU3HN nrogen n nMyLiecTBea.

I'Ipe;lynpe»(;leHme 06 onacHoCTH NopaXeHnA 3NeKTPUHECKM TOKOM.

MpenynpexaeHue 06 onacHOCTY Noxapa.

PP

I'Ipe,qynpex;leHme O ropAvmnx NOBEPXHOCTAX.

Mpomsoanrenn: komnanus Apuenank (Arcelik A.S.)
IOpuanuecknii agpec: Kapaay ixagnecn Ne 2-6 34445
Crormopxe/Craméyn/Typums

c € ITpounsseneno B Typnun
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il Baxcubie nHcTpykumm n npepynpexxaenus no Texumke
Ge30nacHOCTH U OXpaHe OKpYXKaioLLLeil cpefibi

B naHHOM pasfene
coaepXaTcs UHCTPYKLUMK MO
TexHnKe 6e30MacHOCTH,
KOTOPbIE€ MOMOryT Bam
n3bexaTb TPaBM U
nospexaeHni. Mpn
HECOBNOAEHNN 3TUX NPaBul
BCE rapaHTUiHbIe
0bA3aTeNbCTBA
aHHYIMPYHOTCS.

06w me npaBuIa TEXHUKHK

6e30MacHOCTH

- 9TO nsgenme MoxeT
9KCMyaTUpOBaTbCH eTbMU
CTapLue 8 neT u NrabMu ¢
OrpaHNYeHHbIMU
do13NYECKMMUN, CEHCOPHBbIMM
WV YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM, a TaKXe
JMLaMU, HE UMEROLLIMMMU
JOCTaTOYHOrO OnbITa U
3HaHWN, TOJIbKO B TOM
cny4ae, eciinm OHM HaxoaATCs
noj HabtogeHneM nNnL,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e30MacHOCTb, UK
NPOVHCTPYKTMPOBAaHbI Ha
npegmeT 6€30MacHOro
NCMOJSIb30BaHNA U34ensa 1
OCO3HAalT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKM.
CneguTe 3a TeM, YTOObI
OETU He urpann ¢
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YCTPOMCTBOM. [leTn MoryT
YUCTUTb N ODCITYXXNBATb
YCTPOMCTBO TOJIbKO NOA
HaONrOAEHNEM.

- [pnbop He OoMKeH

MCNofIb30BaTbCA NMLAMMN
(BkNtOYas geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMU
do13NYECKMMUN, CEHCOPHBbIMM
WV YMCTBEHHbIMM
CMOCOBOHOCTAMMN UK
HeJOCTaTKOM OMbITa n
3HaHWUM, 33 UCKITFOYEHUEM
cny4aeB, Korga
MCMONb30BaHNE NPOUCXOAUT
nofA HenocpeaCcTBEHHbIM
KOHTPOMIEM UNN B
COOTBETCTBUMU C
yKasaHUAMMU.

Cnegute 3a eTbMU, YTOObI
OHW He Urpanun ¢ Npmbopom.

- B cnyyae nepenavdn nsgenma

TpeTbemMy nLy B IMYHOE
NoNIb30BaHNE MU B LIENAX
BTOPUYHOIO MCMOIb30BaHMS
HeOOXOAUMO TaKXe
nepenaTb PyKOBOACTBO
NOb30BaTENSA, HAKITENKN
N30enuns, a Takxe gpyrue
CBSI3aHHbIE C HUM
JOKYMEHTbI M KOMIMOHEHTHI.

- He ycTaHaBnunBanTte

YCTPOMCTBO Ha KOBPOBOM
NOKpbITUW. HegocTaTouHas



BEHTUNSALMA MO AHULLEM
YCTPOMCTBA MOXeT
NPUBECTU K NMEpPerpeBy
SN1EeKTPUYECKNX feTanen 1
npobnemam B paboTte
n3nenus.

- PaboTbl no ycTaHoBKE 1
PEMOHTY JOIKHbI
BbIMOSIHATHLCA TONBKO
npeacTaBUTENsSIMun
aBTOPM30BaHHOM
CEPBUCHOWN CNyXOb.
[MponsBoanTesnb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNA B pe3yfibTaTte
BbIMOIHEHNS PaboT ML amMm,
HE UMEIOLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN
KBa/IMdmKaLmmn. 3TO Takxe
MOXET MPMBECTU K
aHHYIMPOBAHNIO FrapaHTuM,
Mepen yCTaHOBKOW
BHMMATENIbHO MPOYTUTE
MHCTPYKLMMN,

- He nonbayntecb
HENCNpaBHbIM M3OeneM, a
TaK>XXe Npv HaIMYMM Ha HEM
3aMETHbIX MOBPEXAEHNN.

- [1poBepsnTe, 4TOOLI Nocne
KaX10ro UCrosib30BaHnA
nepeknroYaTenn OyHKUMIA
n3aenus Obisin BbIK/IHOYEHSDI.

AnekTpo6e3onacHoOCTb

- B cny4ae HeuncnpaBHOCTH
clefyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuo nsnenuns,

MOKa OHO He ByfaeT
OTPEMOHTUPOBAHO B
aBTOPU30BAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTPE.
CyLuecTBYET pUCK
MOpaXeHNA aNeKTPUHECKUM
TOKOM!

- VIagenne MOXHO

NOAKIOYaThb TONBKO K
3a3eMJIEHHOM
PO3ETKEe/NNHNN,
Hanps>XeHne 1N ypoBeHb
3alUMTbl KOTOPOW
COOTBETCTBYHOT
napameTpam, yKa3aHHbIM B
pasfgene «TexHm4yeckmne
XapaKTePUCTUKN »,
YCTaHOBKY 3a3eMJ1EHNS
JIOSIXEH BbIMOHATD
KBaNMMULNPOBAHHbIN
cneymanmcT (npw
MCMONb30BaHUM Npudopa ¢
TpaHcopMaTopoM nnm tes
Hero). Halla koMnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakue-mbo npobnemb,
BO3HMKLLUME BCEACTBME
MCMOJIb30BaHWS N30eNns
6e3 3a3emMieHus,
BbIMOSIHEHHOIO B
COOTBETCTBMM C MECTHbIMM
HOpMaMu 1 NpaBUIamm.

- Hukorpga He neiTe BOAy Ha

nsnenme Bo BpeMs MblTbs!
CyLuecTBYET pUCK
NMOPaXXeHNA 3NIEKTPUHECKNM
TOKOM!
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- [pexnae 4emM nNpucTynaTb K
yCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
00CTYXXNBAHMIO, YNCTKE U
PEMOHTY, n3nenne
HEOOXOAMMO OTKIIFOUNTb OT
3NIEKTPOCETH.

- Bo nsbexaHne HecHaCTHbIX
C/Ty4aeB Mpu NoBpeXaeHNN
Kabens NMTaHnsa ero 3aMeHy
JIOSIXEH BbIMOHATD
NPON3BOAMUTENb, Er0
CMNeUmanncT no CEPBUCY WUIN
NNLO, UMetoLLIee
aHaNoOrNYHyHo
KBanudunkawmto.

- QnekTponpubop cnegyeT
yCTaHaBAMBaTb TaknMm
06pa3oM, YTOObI Er0 MOXHO
Ob110 NOJTHOCThBIO
OTCOEANHUTbL OT CETU
3NEKTPONUTAHMS.
OTcoeanHeHne fOMKHO
OCYLIEeCTBAATLCSA C
MOMOLLIBIO LUTENCENBHOM
BWJIKM UM BbIKKOYaTENS,
BCTPOEHHOIO B
dOMKCMPOBAHHYO CETb
3NIEKTPONUTaHUS, B
COOTBETCTBMUMN CO
CTPOUTENbHBIMM

HOpMaTtmBaMun u rpaBuiaMu.

- 3afHsA9 CTeHKa OyX0BOro
LuKaha BO BpeMsi paboThl
CWJIbHO HarpeBaeTCs.
CneguTte 3a TeM,
SN1IEKTPUYECKME NPOoBOAa He
cornpukacanmch C 3aHeu
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CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K UX
NOBPEXOEHNIO.

- Cnegunte 3a TeM, 4TOObI

LUIHYP NUTaHKS He Obin
3a)aT Mexay paMon U1
ABepLen gyxoBOoro wkada,
M He NpOKJ/afblBanTe ero no
ropAYMM NOBEPXHOCTAM. B
NPOTMBHOM Cllyyae
n3onauma kabensa MoxeT
pacniaBmTbCS, 4TO
NpUBEOET K KOPOTKOMY
3aMblIKaHu1IO 1 Noxapy.

- Bce paboTbl ¢

3NEKTPUYECKNM
000pyA0OBaHMNEM U
cucTeMamMm AOSIXKHbI
BbINOHATHCS TOMbKO
KBaNMULMPOBaHHbIMM
cneymanmcTamuy,
JOMNYLLIEHHBIMM K
BbIMOIHEHNIO TaKnX paboT.

- B cnyyae kakoro-nn6o

MNOBPEXAEHNSA BbIKITHOUUTE
Npmbop 1 OTCOEaNHUTE ero
OT afiekTpoceTn. [1na aToro
BbIKIHOUMTE OOLLINIA
NpeaoxpaHnTesb B OME,

- [lpoBepbTeE, COOTBETCTBYHOT

N N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepPUCTUKM
npenoxpaHnTens.

be3onacHocTb uspenus
- BHUMAHME: Bo Bpems

paboTbl yCTPONCTBA



OTKPbITbIE YacTu ropsume.
He npukacanTtech K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTeSflbHbIM
aneMeHTaM. [letn B
BO3pacTe [0 8 JIeT He
JIOSMKHbI NPUOMXKaTLCS K
YCTPONCTBY 6€3 KOHTPONS
B3POC/IbIX.

- He nonb3ynTtecb Npnbopom,
HaxosCb NoA
BO34ENCTBMEM a/IKOross
NIV NeKapCTBEHHbIX
npenapaToB, CHMXKaroLLINX
CKOPOCTb peakunm 1nm
HapyLlakoLWnxX KOopANHALNIO
OBVKEHUN.

- byabTe OCTOPOXHbI NpK
MCMONb30BaHWUM CIUPTHbBIX
HanMTKOB B

npuroTaB/IMBaeMbIX 6J'II-O,D,8X.

[pn BbICOKOW TemMnepaType
CMUPT UCNApPAETCA U Npu
COMPUKOCHOBEHUN C
rOpPSAYMMM MOBEPXHOCTSAMM
MOXET 3aropeTbCa U1
BbI3BaTh Noxap.

- He pacnonarainTe psgom ¢
Npnbopom
NErkOBOCMIaMEHSAHOLLNECS
MaTepuarbl, Tak Kak BO
BpeMs paboTbl ero OOKOBbIE
MOBEPXHOCTM MOIYT CUIIbHO
HarpeBaTbCs.

- Bo Bpems paboThbl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpesaTbCs. byabTe

OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTeSlbHbIX
3JIEMEHTOB BHYTPY
JYX0BOro LwKada.

- Cnegunte 3a TeM, 4TOObI

BEHTUASALMOHHbIE
OTBEpPCTUS ObINn
MOMHOCTBIO OTKPbITHI.

- He pasorpeBaitTe B

LlyXOBOM LLKAPy NpOoayKThbl
B 3aKPbITbIX XXECTAHbLIX UK
CTEKNAHHbIX BaHKax. BHyTpu
6aHOK MOXET MOBbICUTHCS
NaBreHne, 4To NpusBeeT K
B3pbIBY.

- He ctaBbTe NPOTUBHU NN

nocyay HenocpeacTBEHHO
Ha OHO OyXOBOro wkada, a
TakXe He KnaguTe Ha Hero
antoMUHNEBYHO dOONbry.
N30bITOYHOE TEMNO MOXET
MPUBECTU K MOBPEXIEHNIO
[Ha OyxOBOro wkada.

- He ncnonb3ayinTe Ana YNCTKK

CTEKJISHHOM ABepL bl
OYX0BOro Lkada rpybble
abpasnBHble YNCTSLLINE
cpeacTBa WM OCTpble
MeTannmnyeckmne ckpebku,
4TOObI HE MoLapanaTh
MOBEPXHOCTh, MOCKOJIbKY
3TO MOXET MPUBECTM K
paspyLUEHNIO CTeKNa.

- He ncnonb3ayinTe Ana YNCTKK

YyCTpOMCTBa
NapoOYNCTUTENN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
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MPUBECTU K NMOPaXEHNO
SN1IEKTPUYECKNM TOKOM.

- (MoxeT oTnnyaThCs B
3aBUCUMOCTM OT MOLENN
n3nenus.)

[NpaBunnbHOE PacrosioxXeHne
NMPOBOJIOYHON PELLIETKM I
NPOTUBHS Ha
HanpaBAgoLLInX
[MpOBOJIOYHYHO peLLeTKy
W/ NPOTUBEHb CriefyeT
NpaBUIIbHO yCTaHaBMBATb
Ha HanpasnsaoLIne.
BcTaBbTe MPOBOSIOYHYHO
PELIETKY U NPOTUBEHb
MeXay 2 HanpaBAAOLLMMN U
NpoOBepPbTE, YCTONYMBO NN
LEPXNTCS peLleTka nim
NPOTUBEHb (CM. PUCYHOK).
ToNbKO NOCe 3TOr0 MOXHO
KNacTb Ha HUX NPOOYKTHI.
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LLKahOM, ECIN CTEKIIO B
nepeaHen osepue
MNOTPECKanochb U BbIHYTO.

- [NomMelwasa NnpoayKTbl B

ropsYniA JyxoBou Wkadd nnm
BbIHMMas UX OTTyaa,
00A3aTeNbHO NOMb3YyNTECh
TEPMOCTONKNMM
PYKaBuMLaMMU.

- [Tonoxute Bymary ons

BbICTUNAHNA NEKapPHbIX
dopM B eMKOCTb 1N Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY 1 T.1.
BMeCTe C
NPUroTaBIMBaEMbIMH
NMLEBbIMW NPOAYKTaMM, 1
MOMECTUTE BCE B
NpeaBapuUTENbHO HArpPeTYHO
LNYXOBKE. Y Aanure UsnuLiKm
Oymaru, BbICTynaroLine 3a
npenesnbl NPOTUBHS UK
eMKOCTW, YTOObI OHU HE
CMOTJIM conpurKacaTbes ¢
HarpeBaTeflbHbIMMK
anemMeHTamu. He
MCNonb3ynTe Bymary ans
BbICTUNAHNA NEKapPHbIX
dopm, paboyas
Temnepatypa KOTOPOWN HMXKeE
TemMnepaTypbl B yX0OBKy. He



KnaguTe Bymary
HenocpeaCcTBEHHO Ha
OCHOBaHMe QyXOBKE.

- BHUMAHME: 'epef
3aMeHOoM Namnbl yoeanTecs,
YTO LWHYP NUTaHUsA nNpnbopa
OTKJTFOYEH OT CETU UM YTO
npepbiBaTENb LiEenm
BbIKJIFOYEH, YTOObI
n3bexaTb NopaXxeHus
3NIEKTPUYECKNM TOKOM,

- [pnbop He cnenyeT
yCcTaHaBnMBaTb 3a
[eKopaTUBHOM [BEPLEN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
NPUBECTU K MEPErPEBY.

- [pnbop cnenyet
yCcTaHaBAMBaTb NPAMO Ha
nos. He yctaHaBnmeamTe
NpmbOop Ha NOACTaBKY UK
CTOWKY.

- BHUMAHMUE: TMpwn
MPUrOTOBJIEHNN MULLIN C
XXMPOM WJTN MacCsioM He
OCTaBNANTE BAPOYHYHO
naHenb 6e3 NpucMoTpa,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
MPUBECTUN K BO3rOPaHUHo.
KaTeropunyeckun
SAMPELLAETCA racutb
Takoe nnamMms BoAoM;
cnenyet BbIKITHOYUTb
YCTPOWCTBO M HaKpbITb
OrOHb, HaNpPUMep, KPbILLIKOM
MM MPOTUBOMOXAPHbLIM
MOKPbITUEM.

- OCTOPOXHO: 3a

NPOLIECCOM MPUTOTOBIEHNS
MMLLN HEODXOANUMO CNeanTb.
3a KpaTKOBPEMEHHbIM
NPOLIECCOM MPUTOTOBIEHNS
MMLLN HEODXOANUMO CleANTb
MOCTOSHHO.

- BHUMAHWE: OnacHocTb

noxapa: He XpaHuTe
npeaMeTbl Ha KOHOPKaX.

- BHUMAHMUE: Ecnn

MOBEPXHOCTb TPECHYNA,
BbIK/TOUMTE YCTPONCTBO BO
n3bexaHne NopaXKeHms
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

- Ecnu ctekno SNIEKTPOIINTbI

pa3bunocs:
HezamennntenbHO
BbIK/TFOYUTE BCE MOPESKM U
aN1eKTpUYecKne
HarpeBaTefibHble 3N1EMEHTHI,
a Takxe oTKJIIo4mnTE
YCTPOMCTBO OT 3JIEKTPOCETH.
He npukacanTtech K
NMOBEPXHOCTU YCTPOMUCTBA.
He ncnonbayinte
YCTPOWCTBO.

- KOHCTpyKUMA OaHHOro

YCTPOMCTBA He
npeaycmaTpuBaeT
yrnpaBJsieHMe UM C MOMOLLbHO
BHELLHEero TanMepa nunm
OTAEeNbHOW CUCTEMbI
JIMCTaHLMOHHOIO
yrnpaBJ/ieHus.
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- [laBneHue napa,
BO3HMKatOLIEE N3-3a BNarm
Ha NOBEPXHOCTN BApPOYHOM
NaHesn AN Ha JHe
KaCTPHJIM, MOXET NPUBECTY
K CMELLIEHNIO KaCTPHOSIN,
[loaTOMY crnenuTe 3a Tem,
4YTOObI MOBEPXHOCTb
BapOYHOM NMaHenm n HO
KacTposb Bcerga Obinm
CYXMMN.

- BHUMAHMUE: cnonbayinTte
TONBbKO 3alUNTHbIE
orpaxaeHus ansa nianTol,
paspaboTaHHble
NPON3BOAMTENEM BaLLErO
KYXOHHOIro 060py0BaHNS
WM YKa3aHHblEe
MPON3BOANTENEM B
PYKOBO/CTBE MNOJSIb30BaTENS
BalLero obopyaoBaHns Kak
NoAXOAsne ONs Hero, Mbo
e 3alLUMTHbIE OrpaXxaeHns,
BCTPOEHHbIE B Ballle
KYXOHHOE 0DOopYa0OBaHNe
MPON3BOAMTENEM.
icnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLLIMX
3aLLUMTHbBIX OrpaXkaeHNI
MOXET MPMBECTU K
HEeCYaCTHOMY CJly4aro.
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[nsa obecneyveHns NoXapHOK

6e30nacHOCTN N30eNns

cobntoganTe HUXeyKasaHHble

NpaBwuna.

- YbeanTech, 4YTo BUKa
MNIOTHO BCTaB/IEHA B
PO3ETKY U HE UCKPUT.

- 3anpeLuaeTcs
MCMNOJSIb30BaTb
NOBpeXAeHHbIN M0
obpe3aHHbI Kabenb, a
TaKXe YASMHUTENb; MOXHO
NOSb30BATbCA TOJIbKO
OpUrMHanbHbIM Kabenem.

- YbeOuTech, 4TO B PO3ETKE, K
KOTOPOW NOAK/IHOYaeTCs
n3nenve, OTCyTCTBYIOT
XWOKOCTb v BNara.

Ucnonb3oBaHue no

Ha3HaAYeHu

- JlaHHOEe nsgenue
npeaHasHa4YeHo
NCKJTFOYUTESNBHO AN
ObITOBOrO NCMOSIb30BAHNSA.
3anpetlaeTcs
MCMoNb30BaTb NpMOOP B
KOMMEPYECKNX LIENSIX.

- OCTOPOXHO: [1aHHoe
nsnenue npegHasHayveHo
NCKJTKOYMTENBHO AN
NPUroTOBAEHUS NN, Ero
3arnpeLleHo Ncrnosb30BaTh
0N OPYrux Lenen,
Hanpumep, oas oborpeea
noMetLueHms.”



- \lspenuve He cnenyet
MCMNOJIb30BaTb C LIENTbHO
HarpeBaHns Tapenok nof
FPUNEM, CYLLIKM NOSTOTEHEL U
MOCYAHbIX MOSIOTEHEL,
MNyTEM pa3BeLLIMBaHUA UX Ha
pyyKax, a Takxe s
oborpeBa NoMeLleHKs.

- [ponsBoaunTeNs He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNA B pe3yfibTaTte
MCMNOJSIb30BaHWS U3OENNS HE
MO Ha3HAYEHWNIO NN
HenpaBWTbHOIO 0bpalleHns
C HUM,

- [yxoBow wKad MOXHO
MCMNOJSIb30BaTb /1A
pa3MopaxnBaHus,
BbIMEKAHWS, XXapeHns 1
MNPUrOTOBEHNSA MPOAYKTOB
Ha rpune.

Bbe3onacHocTb aeten

- BHUMAHME: [1ocTynHble
4YacTn Npubopa MoryT
CUSIbHO HarpeBaTbCs Mpu
MCMNOJIb30BaHUK. He
[OMyCKanTe K HAM AeTen.

- YMaKoBOYHble MaTepuanbl
onacHbl 4nsa geten. XpaHuTe
YyNaKoBOYHbIEe MaTepuasbl B
HeOCTYMNHOM O/ feTeu
MecTe. YTUIM3npynTe Bce
YyNaKoBOYHbIEe MaTepuasbl B
COOTBETCTBMM C HOPMaMM
MO OXpaHe OKpYXKatoLlen
cpefbl.

- OnekTpuyeckoe
obopyaoBaHue
NpeacTaBsAoT ONAaCHOCTb
onsa neten. Bo Bpems
paboTbl NPOAYKT He
[OMNyCKanTe K HeMy feTen, a
TaKXXe He paspeLlanTe v
UrpaThb C HUM.

- He pasmeluainTe Hafg
NprnbopoOM NpeaMeThl,
KOTOpblEe OETU MOTYT
MOMbITaTbCA AOCTaTb.

- He cTaBbTE Ha OTKPbLITYHO
NBEPLY TSXesble NpeaMETbI
N HE MO3BONANTE AETAM
caanTbcs Ha Hee, [lyxoBOon
LKA MOXeT
NepeBEPHYTHLCSH, a TakxXe
MOTYT ObITb MOBPEXAEHbI
nNeTnn ABepLbl.

YTMJ'IM3aL|,MF| cTaporo uspenusa

CooTtBeTcTBuUe [lupekTuee EC 06
YyTUNU3ALL UM INIEKTPUYECKOrO U
3neKTpoHHOro o6opyaoeaHus (WEEE)
M YTUNM3aums BbilleALwero u3
ynoTpe6neHust 060pyaoBaHus:

[aHHoe n3pnenve cooTBeTCTBYET
LvpekTne EC 06 yTunnsaymm
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
obopypnoBaHus (2012/19/EU). [laHHoe
n3nenve MMeeT MapK1POBKY,
yKa3blBaKOLLYHO Ha YTUAM3ALMIO ero Kak
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
obopynoBaHus (WEEE).

3T0 n3fenve NponsBeneHo 13
BbICOKOKAYeCTBEHHbIX AeTanen un
MaTepuranoB, KOTopble noanexar
NOBTOPHOMY UCMOMb30BaHNIO U
nepepaboTke. NoaToMy He BbiOpacbiBaiTe
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nsnenve ¢ 06bI4HbIMK ObITOBbLIMY
0TX04amu rocne 3aBepLUeHns ero
akcnnyaTauuu. Ero cnefyeT caaThb B
COOTBETCTBYIOLLNIA LIEHTP MO yTuamMsaumm
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
06opynoBaHus. O MECTOHAXOXAEHMN TaKmX
LIEHTPOB Bbl MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX
opraHax BnacTu.

CooTtBeTcTBUe [lupekTuee EC 06
orpaHu4yeHuu cogepikaHus BpeaHbIX
BewecTB (RoHS):

MNpurobpeTeHHoe Bamy U3aenve
cootBeTcTBYyeT dunpekTunse EC o npasunax
OrpaHvYeHnst CofepXXaHns BpeaHbIX
BewwecTs (2011/65/EU). OHO He conepxuT
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BpeOHbIX 1 3arpeLlleHHbIX MaTepManos,
YKa3aHHbIX B OunpekTnee.

YTunusauuﬂynaKOBqumx

MaTepuanos

*+ YNakoBOYHble MaTepmasibl onacHb! 41
JeTeln. XpaHuTe ynakoBOYHbIe
MaTepuasnsl B 6e30MmacHOM 1
HEOOCTYMHOM AN AeTel
MecTe.YNMakoBOYHble MaTepurasbi
N30eNA U3roTOBMEHbI U3 MATEPUAIIOB,
noanexaLinx BTopryHoi nepepaboTke.
YTUNNSMPYIATE UX COOTBETCTBYHOLLIUM
06pasoM 1 COPTUPYIATE COrnacHo
VHCTPYKLIMI N0 OBpaLLeHnNo C 0TXOAaMMU,
Noanexalumm BTOPUYHOR nepepaboTke.
He yTunuanpyiTe nx BMecTe ¢
0BbIYHbIMU BbITOBLIMM OTXOLAMU.



F O6wue ceepgenns
0630p

1 TepepHas aBepua 7 Bapo4dHas NoOBEpPXHOCTb

2 Pydka gBepubl 8 [puraTenb BeHTUNATOPA (3a CTanbHOM
3 HWKHWI BbIABVXXHOM SLLWK naacTUHoOM)

4 TlpoTUBEHDb 9  Jlamnouka

5 [poBonoyHas pelleTka 10 HarpeBaTesbHbI 31EMEHT rpuaa

6 TaHens ynpasneHvs 11 TlofioxeHus NosoK

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 NepekntoyaTenb BbiGopa yHKUMN 7 OQHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 3agHss
2 CurHanbHasi namnoyka Npagasd
3 OfHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3aaHaAqa 8 Jlamnouka TepMocTaTa
neBast 9 [lepekntoyaTens TepMocTaTa
4 OOHOKOHTYpHada 30Ha Harpesa [lepeaHsa
neBast

5 Uudoposoit Tanimep

OfHOKOHTYpHasa 30Ha Harpesa MepeaHsaa
npasas
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Cerp)Kal-me ynakoBKu

3penve KoMnnekTyeTca
PasNYHbIM HaBoPOM
DONOMHNTENBbHBIX NPUHAANEXHOCTEN
B 3aBUCUMOCTW OT MOZENN.
HekoTopble onoNHUTENbHbIE
NpUHaONEeXHOCTH, oN1CcaHHble B
PYKOBOACTBE NONb30BaTeNs, B
KOMMNEKTe 9TOro n3aenust MoryT
OTCYTCTBOBATb.
1. PykoBopcTBO noJsib3oBaTtens
2. CTaHAapTHbIW NPOTUBEHb
MpenHaszHayeH ans BbiNeyky n3nenui ns
TecTa, pa3MopaxmnBaHUA 3aMOPOXKEHHbIX
NPOOYKTOB U XapeHWsa NpoayKTOB
BONbLMMMN KyCKaMMU.

3. PeweTka
MpenHa3zHavyeHa ons xapeHus, a Takxe
ONS pasMeLleHna NPOAYKTOB Ha HYXXHOM
YPOBHE Mpu BbINEYKE, XXapeHun nin
NpUroToBNEHNM B oopmax.

4. MNpaBunbHOE pacnosnoXeHue

NPOBOJIOYHOI PeLIeTKU Ha BblABUXKHbIX
HanpaensAoLLMUX

(DaHHas byHKUMA  AOMONHUTENbHAS.
OHa MOXET OTCYTCTBOBaTb B BaLleM
nagenuu.)

Bnarofaps HaMuMio BblOBKHbBIX
HaNPaBAAOLWNX MOXHO NErKo
yCTaHaBAMBaTb U BbIABUraTb NPOTUBHM 1
NPOBOJIOYHYHO PELLETKY.

Mpw ycTaHOBKE NPOTUBHEN WK
NPOBOJIOYHON PELLETKM CeanTe 3a TeMm,
4TOGbI Kpast NPOTUBHSA MW PELLETKM
ONMPanCh Ha LUTHIPLKY,
PacnosnoXeHHble Ha 3adHeR YacTw
BbIABVXKHBIX HANPaBASIOWMX.
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TexHuYyecKne xapakTepucTuKu

OBLUWME CBEAEHUA

abapuThbl (BbicOTa / WuMpWHa / rny6uHa)

850 mMm/500 Mm/600 MM

HanpsxeHue/yactoTa

20-240B 1N~/ 380-415B 3N~ 50 Iy

O6lian notTpebaseMasn MOLIHOCTb

7.8 kBT

Tun kabens/cevyenne

MWH.MWH. HO5VV-FG
3x 2,5 MM (IN) /5 x 1,5 Mm? (3N)

BAPOYHASA NAHEJ1b

KoHdopku

3aaHana neeas OJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
Pasmepbl 140 Mm

MOLWHOCTb 1200 BT

MNepenHan neeas OJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
Pasmepbl 180 Mm

MOLWHOCTb 1700 Bt

MNepenHssa npaBas OJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
Pasmepbl 140 Mm

MOLWHOCTb 1200 BT

3aaHana npasas OJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
Pasmepbl 180 Mm

MOLWHOCTb 1700 BT

JAYXOBKA/T'PUJIb

["NaBHbIN JyXOBOW LKadd

Mcnonb3oBaHue BeHTUNATOpPaA

JlaMroyKa BHYTPEHHEr O OCBELLIEHUS

15 25BT1

[puib: noTpebsieMas MOLIHOCTb

1.6 kBT

Knacc sawuTbl -1
#

OcHoOBHble cBefieHNs [laHHble Ha NacnopTHON Tabnnyke aHepronoTpebaeHns
9M1EKTPUYECKUX IYXOBbIX LIKadOB NPUBEAEHbI B COOTBETCTBUM CO cTaHAapToM EN 60350-
1/ 1EC 60350-1. 3Tn aaHHble onpefeneHbl NpY CTaHAAPTHOW Harpy3ke ¢ (OyHKUMAMU
HU>XKHEr 0-BEpPXHEro HarpeBaTeIbHOro SeMeHTa WK Harpeea ¢ MOMOLLbIO BEHTUASTOPa

(Npw Hannuum).

Knacc aHepreTunyeckon adoeKTUBHOCTH OnpeaesnieH B COOTBETCTBUM C NMPUBEAEHHbIMM
HUXXE MPUOPUTETaMM B 3aBUCUMOCTU OT HaIM4Us UM OTCYTCTBUA COOTBETCTBYHOLLMX
dyHKUMIA B n3aenmn. 1 - MNpuroToBeHne ¢ BEHTUAATOPOM - 93KOHOMUYHbBIN PEXUM, 2 -
MenneHHoe NpuroToBeHne B Typbopexunme, 3 - MNpuUroToseHne B TypOopexmnme, 4 -
HarpeB cBepxy 1 CHWU3Y C BEHTUAATOPOM, 5 - Harpes CBepxy 1 CHU3Y.

«3TuKeTKa aHeproadpheKTUBHOCTN NpeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Mpn YCOBEPLUEHCTBOBaHNM Ka4deCcTBa NPOLAYyKUNN TEXHUYECKNE XapaKTEePNUCTUKN
MOTyT ObITb M3MeHeHbI 6e3 npeaBapuUTenbHOro yBeAOMNEHNA.

MnnocTpaumn B faHHOM PYyKOBOACTBE ABNAKOTCA CXeMaTUYHbIMU U MOTYT
HECKOJIbKO OT/INHATbCA OT KOHKPETHOIO N3 O0ennd.

3Hauenus, YyKa3aHHble Ha STUKETKax nsaoenna nnn B COI'IpOBOLlVITeJ'IbHOl;I
OOKyMeHTaL W, nonyyeHbl B na6opaTopr|>< YCNoBKAX COrniacHoO
COOTBETCTBYHOLWNM CTaHOapPTaM. 37w faHHble MOryT ObITb MHbIMW B 3aBUCUMOCTM

oT ycnosw?n aKcnyaTauunm n3genng.
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El YcraHoeka

MprBop OOMKEH YyCTAHABNNBATLCA
KBanMULMPOBAHHLIM CNELMANNCTOM B
COOTBETCTBUM C [EACTBYIOLLVMI HOPMaMK
¥ NpasBunamu. B npoTyBHOM ciydae
rapaHTua aHHynupyeTca.lponssoanTess
HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNA B Pe3y/bTaTe BbINOAHEHNA
paboT NNLaMU, He UMEOLLIMMM
COOTBETCTBYHOLWEN KBanunkaumm. 3o
MOXET NPUBECTU K aHHYIMPOBAHIIO
rapaHTum.

MoproToBka MecTa YCTaHOBKWN,
31eKTpn4ecKoro OGOpyLlOBaHVIﬂ
obecrneymBaeTcs NoKynaTenem.

BbiTOBOM NpuGop cneayet
yCTaHaBMBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMW MECTHbIMW HOPMaMK M0
NOAKITFOYEHNIO Ta30BOro 1/Unn
BN1EKTPUYECKOro 060py10BaHUS.

Mpexae 4eM NpucTynaThb K
yCTaHOBKe, BU3YyaslbHO NpoBepbTe
OTCYTCTBME BHELLHUX AedheKTOB
NPOAYKT.

Mpu Hanuunm fedpeKToB He
ycTaHaBn1BaiTe ero.
MoBpexAeHHble aneKTponprbopb|
npeAcTaBnsAtOT COBOM Yrpo3y Ballen
6e30omnacHoCTy.

D,o Ha4yaJia yCTaHOBKU

[ns Toro 4toGbl 0BecneyYnTs Hannyme
HEOBXOAVMbIX 3a30P0B A1 LIMPKYIALMM
BO3[lyxa Mof NinTOoN, peKoMeHayem
yCTaHaBMBaTb ee Ha TBEPOM OCHOBAHMM

TakK, YTOBbI HOXKM He norpy>xanancb B KOBEP

NI MArKOE HanoJIbHOE NOKPbITHE.
KyXOHHbIVI non Oo/mKeH BblOepXnBaTh BEC
|'|pv|6opa C y4€TOM Be€Ca nocydbl n
NPOoOYyKTOB.
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[ semmnmmees

[

65 mm min

400 mm__m.i.n,
K
3
E
5
(*) 750 mm min

+ 3707 NPOAYKT ABNAETCA yCTpOVICTBOM

Knacca 1 B COOTBETCTBUM CO
cTaHgapTtom EN 30-1-1., 1 ero MOXHO
yCcTaHaBNMBaTb Tak, YToObl 3aAHAS 1
oJHa 113 BOKOBbIX CTEHOK MPVMbIKaM K
CTeHaM MOMELLEHNS, CTEHKAM KYXOHHbIX
LLIKADUYMKOB MW BbITOBLIX MPUBOPOB
NtoBOI BbICOTbI. KyXoHHast Mebenb nnm
ObITOBbIE NPVBOPbI, MPUMbIKAKOLLINE C
APYroi CTOPOHbI, [OMKHbI ObITh He BblLLe
npunbopa.

Ee MOXHO MCNoNb30BaTh C KYXOHHbIMM
LKachamMu ¢ 06enx CTOPOH, 0HAKO
cnefyeT oCcTaBUTb CBOGOAHOE
NPOCTPaAHCTBO MUHUMYM 400 MM Hap
YPOBHEM KOHOPOK, a Takxe 6oKoBoe
CcBOBOHOE NMPOCTPAHCTBO He MeHee 65
MM MexXay NAUTOM 1 CTEHON,
NeperopoaKon UK BbICOKMM KyXOHHbIM
LKaQOM.

MAnTa MOXET TakXe CTOATb OTAENbHO.
ObecneybTe cBOBOAHOE PACCTOsIHME He
MeHee 750 MM OT NOBEPXHOCTU MANTbI 0
MOBEPXHOCTEN Haf HeM.

B cnyyae ycTaHOBKW HagNIMTHOMO
BO3yX00UNCTUTENA cobntofanTe
MHCTPYKLUMM €ro NPoM3BOaMTENS B
OTHOWEHNM BbICOTbI MOHTaxa
YyCTpOiCTBa. ECnv B MHCTPYKUMK K
BbITSKKE HE yKa3aH Kakon-nMbo pasmep,
aTa BblCOTa o/mKHa BbITh He MeHee 650
MM.



+ Bcs kyxoHHas mMeBenb, paaoM ¢ KOTOPOK
yCTaHaBnMBaeTCA YCTPOMUCTBO, AO/MKHA
ObITb TEPMOCTONKON (He MeHee 100 °C).

A BHuMaHue _ onacHoCTb
onpokuabiBaHus!

BHumaHume: [1n5 npenoTBpalleHns
onpokmAabiBaHWs nprbopa HeobXxoguMo
YCTaHOBWUTb 3TO CTabunmanpytoLlee
cpencTBo. 06paTUTECH K MHCTPYKLMM MO
yCTaHOBKe.

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu uspenue ocHalleHo ABYMS
npeAoxpaHUTeNbHbIMU LensaMu(2);

[ins obecnedeHuns ycTONUMBOCTY M3aenua
ero HeoBXoAMMO 3aKPEMUTL C MOMOLWbIO
OBYX NPeAOXPaHUTENbHbIX Lenei,
BXOAALWMNX B KOMMIEKT NMOCTABKM.

C NOMOLLIBKO COOTBETCTBYIOLLIErO Atodens
ycTaHoBKUTE KptodoK (1) B cTeHe KyxHu (6), a
3aTeM NoLACOeAMHNUTE NPedOXPaHUTENbHYIO
Lenb (3) K KptoYKy ¢ NOMOLLIbIO KapabuHa

).

T  Kproyok
2 KapabuH
3 [pepoxpaHnTenbHasa Lenb

4 [poyHO 3aKkpenuTe Lenb C 3aHeiN CTOPOHbI
MnTbl

5 3afHsas cToOpoHa NAWTbI

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nspenve ocHaleHo 04HOM

npepoxpaHuTenbHon Lenbto(1);

[ns obecneyeHrst yCTONUMBOCTY U3AENUSA

ero HeoOXoAMMO 3aKpenUTh C MOMOLLIBIO

BXOLALLEA B KOMMNEKT MOCTaBKK

npefoxpaHnTeNbHONM LEMNW Ha AyXOBOM

Lkadoy.

CnepnyiTe yKasaHWsAM Ha PUCYHKE HIKe

LN KpenneHus npeoxpaHnTebHON Lenw

K 30enwio.

i L | I 325355555 M

MpefoxpaHnTensHasa Lenb QoMKHa
ObITb KaK MOXHO KOpoYe, Y4ToObl
NCKKOYMTE ONPOKUAbIBaHNE
N30enna Kak Bnepem, Tak U B
CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMM NpefoxXpaHnTENbHOM LENy

15 NAUTbI HET THe34a ONs KpenneHus

CKOObI.

YcTaHoBKa u nogksmnoyeHue
MpuBop cnefyeT ycTaHaBIMBaTL 1
NOAK/OYATb B COOTBETCTBUN C
JeVCTBYIOWMMW HOPMaMK 1 MpaBuaamMu.

He ycTaHaBnvBaiiTe nsgenve panom
C XONOAWIBHUKOM WK
MOPO3WNIBbHOW Kamepol. MNoCKOobKy
LyXOBOW LUKad) nanyyaeT Tenso,
XONOAMNBHUKM By Iy T NOTPebnaTh
BonblLe 3NEKTPOSHEPr N,

+ [NepeHocnTb NPMOOP AOMKHBI HE MeHee

LBYX Yenogek.
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+ TpuBop cneayeT ycTaHaBAMBaTh NPSAMO
Ha nos. He ycTaHasnmeaiiTe npuGop Ha
NOACTaBKM.

He nepemeluainTe yCcTpOWCTBO,
JepXach 3a ABepLy WU/unn 3a pyuKy
nBepubl. [Bepua, pyyka unu netnm
MOryT NOBpeanThCA.

MopknioueHne K INeKTpoceTu
MonknoyanTe Nprdop K po3eTKe Unn
JIMHWN C 3a3eMNEHMEM, 3aLLUMULLIEHHYHO
npenoxpaHnuTenem, MOLHOCTb KOTOPOro
COOTBETCTBYHOT AaHHbIM, NPMBEAEHHbBIM B
Tabnuye "TexHUYecKme XxapakTePUcTMKKN",
YCTaHOBKY 3a3eMeHne JOMKeH
BbIMOMHATbL KBANMMOULMPOBAHHbIN
cneumanmcT (Npu Mcnonb3oBaHuK Nprdopa
C TpaHcdhopMaTopoM nnv 6e3 Hero). Hawa
KOMMaHWs He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
yLlep6, NoHeceHHbI BCneacTBMe
MCnonb3oBaHusa Npuoopa 6e3 3asemMneHuns,
BbINOSIHEHHOIO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOPMaMK 1 MpaBUNamu.

MonkntoyeHve npubopa K
9NeKTPOCEeTMN AO/KEH BbIMOMHATb
KBaNMVLMPOBaHHbI CReLmanicT,
MMEIOLLMIA NPaBO Ha BbINOSIHEHWe
Taknx paboT. FapaHTUHbIR Nepuog,
HauMHaeTCa TONbKO nocne
NpaBuIIbHOM YCTAHOBKM.
MponssoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS
B pe3yfibTaTte BbINOAHEHNUA padoT
nnLamu, He UMeroLMK
COOTBETCTBYtOLWEW KBannukaLmm.

LLIHYp NUTaH1A He OOKEH OblThb
COaBfeH, M3OrHYT UK 3axar, a
TaKXe He [OMXKEH CONpMUKacaThCs ¢
HarpeBatoLLVMUCA KOMMOHEHTaMW
nanenua.

3aMeHy NoBpeXAEHHOMO LLHYpa
MUTaHUA OOMKEH BbINOMHATb
KBanMULMPOBAaHHbI 9NeKTPUK. B
NPOTUBHOM Crly4ae aTO MOXET
NPUBECTU K MOPAKEHHO
BN1EKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIO UK BO3rOpPaHo!

MapameTpbl SJ'IeKTpVI‘-IeCKOVI CeTn OOJSKHbI
COOTBETCTBOBATb AaHHbLIM, YKa3aHHbIM Ha
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nacnopTHol Tabnuyke npubopa.
MacnopTHYO TaBnnuKy MOXHO YBUAETb
MO0 NpK OTKPLITON ABEPLE UMK HUXKHEN
KpblLLUKe, MO0 Ha 3aAHen CTeHKke Nprubopa,
B 3aBWCMMOCTM OT Tuna npubopa.

LLIHyp nuTaHWs nprvbopa AoKeH
COOTBETCTBOBATb NapaMeTpam,
yKasaHHbIM B Tabnuue "TexHndeckme
XapakTepucTukm".

Mepe[ BbINOMHEHWEM KaKuX-NMGo
3N1EKTPOMOHTaXHbIX paGoT
OTK/OYUTE NPUBOP OT
3N1EKTPUYECKON CETMW.
CyLIecTBYeT pUCK NopaxeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

MopknioueHue Kabens NUTaHus

1. ECnvt HET BO3MOXHOCTUW YCTAHOBUTb
aBTOMAaTMYECKNI BbiK/KOYaTe b Ha BCe
KOHTaKTbI, TO B COOTBETCTBUN C
avpekTneamu M3OK cnenyet
MCMONb30BaTb /151 MOAKIHOYEHNS
pa3MblKaTesnn ¢ KOHTaKTHbIM 3a30pOM
He MeHee 3 MM (nnaBkue
npenoxpaHuTeny, 3alnTHbIe CeTEBbIE
BbIK/IOYaTENM, 3aMblKaTenn). MecTo
NOAKIOYEHMA JOMKHO HAXOAUTHCS
PAOOM C MPUMBOPOM, HO He Ha NAUTON.
HecobntofeHvie aTvx yKasaHuii MoxXeT
BbI3BaTb NPOBAEMbI B MpoLiecce
3KCnyaTaumn, a Takxe NpMBECTH K
aHHYMPOBAHMIO rapaHTUV Ha NprBop.

B kayecTBe AONOMHUTENBHOW MEpbI

6e30MnacHOCTH pekoMeHayeTcA

MCNONb30BaTh YCTPOUCTBO 3aUMTHOMO

OTKJIHOYEHMS.

MopkntoueHune kabenem, npunaraeMbim K

npuéopy



[NeyxcpasHan ceTe
380/400/415 B nepem. Toka

OpHodasHas ceTb
220/230/240 B nepem. Toxa

* MepgHast nepembluka

TpexcpasHan ceTe
380/400/415 B nepem. Toka

2. IHCTPYKUUSA NO NOLKITOYEHWIO K
0AHOChA3HON BNEKTPUYECKON CETU.

+ KOpWYHeBbIA NpoBoA = L (haza)

+ cuHui npoBog = N (HelTpasb)

+ XenTto-3eneHbin nposof = (E)
(3emnq)

3. HCTpYKUUMSA NO NOLAKITOYEHWIO K
TpexdasHON aNeKTPUYECKON CeTH

+ KopuyHeBbI NpoBof = L1 (dasa 1)

* YepHblit NpoBof = L2 (haza 2)

* YepHblt NpoBof = L3 (haza 3)

+ cuHui npoBog = N (HelTpasb)

+ XenTto-3eneHbin nposof = (E)
(3emnq)

+ MpuOBUHBTE NPUOOP K CTEHE KYXHW.

+ PerynupoBaHue HOXEK JYXOBKU
Mpun Hanuuum BUBpaLMKM nocyaa Bo
BpPeMSA MPUrOTOBNEHMS MOXET
caBuratbes. na npeaotepalleHys
OMNacHbIX CUTyaLUIA HEOBXOAMMO, YTOBI
Np1BOP CTOSN POBHO U YCTOMYMBO.
B Lienax 6e30MmacHOCTH, BbIPOBHANTE
Np1BOP C NOMOLLILIO 4 perynmnpyembix
HOXeK HOXKW. [1st 9Toro
NoBOpaYnBanTe 1x BNEBO M BNPaBO [0
Tex nop, noka npunodop He ByaeT POBHO
CTOSITb Ha CTOMeLlHMLE.

Ona usgenuii c BEHTUAATOPOM
oxXlaXKaeHus

T BeHTunaTop oxflaxaeHus

2 TaHenb ynpaBneHus

3 [eepua

BeHTl/IJ'IﬂTOp OXNnaxgeHAa oxnanaeT Kak
NaHesb ynpaBneHnd, Tak 1 nepenHoro
naHenb n3nennd.

BeHTUNATOp oxnaxaeHus
npogoskaeT paboTaTb B TeYeHWe
20-30 MUHYT Nocne BbIKKOYEHNSA
LlyXOBOro wkada.

OKOHuaTesnbHas NpoBepkKa

1. BknounTe npmubop B CeTb.

2.MpoBepbTe, paboTatoT Nn
3N1EKTPUYECKNE KOMMOHEHTBI.

[nsa 6yaywiein TpaHCNOPTUPOBKYU

+ CoxpaHuTe OpUrnHanbHy ynakoBOYHYHO
KOPOOKY 1 NepeBo3unTe NprBop B HENA.
CnepyiiTe yKasaHvAM, HaHeCEHHbIM Ha
ynakoBke. Ecnv opuriHanbHas
ynakoBOYHasi KOpobKa He CoxpaHunacs,
3aBepHUTE U3aenne B Ny3sblpyaTyto
yNaKoBKY WM MOMECTUTE B MOTHbI
KapTOH. HagexHo 3aknenTe KNemnkon
NEHTON.

+ YT0Obl NPOBOSIOYHAS peLLeTKa U
NPOTUBEHB, KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPM
LlyXOBKMW, HE MOBPeaNN ABEPLLY,
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nomMecTunTe C BHyTpeHHelZ CTOPOHbI He pa3MeluaiiTe Ha |'|pl/|6ope
ABEPUBI KAPTOHHYHO NMOMOCKY BPOBEHD C HUKaKnX npeamMeToB 1 He CTaBbTe

NPOTUBHAMU. MpUKpennTe asepLy
ero BepTUKanbHO.
[yXOBOro Likadha K GOKOBbIM CTEHKAM P

KNeAKOM NeHTOM. 3 OcMOoTpUTE NPUBOP CHAPYXK Ha
+ He nofHuManTe v He nepeasuranTe npeaMeT BO3MOXHbIX MOBPEXAEHMI
JYXOBOW LKad, fepxach 3a ABepLy Un APV TPaHCNOPTYPOBKE.

3a py4Ky OBepLbl.
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Bl NoaroToeka k sxcnnyatauyum

PekomMmeHaaLumu no aKOHOMUU

ANEeKTPOo3Heprum

3T pekomeHaaumnm NMOMOryT Bam
MCNOb30BaTb N3A4eNNe 9KOJTIOrM4eckn
YNCTbIM CNOCOBOM W IKOHOMUTL
QJIEKTPOSHEPINIHO.

Mcnonb3yiTe B JyXOBOM LKAy TEMHYHO
W AMaNMPOBaHHYHO Nocyy: 9T0O
NO3BOMUT YydLWMTb TENNoNepenayy.
MporpeBaiTe AyxoBoW LWKad nepenq
NPUroTOBNEHWEM MUK, ECIIN 3TO
PEKOMEHAYETCA B PYyKOBOACTBE
nonb30BaTens UM B MHCTPYKLUMAX MO
NPUrOTOBNEHWIO NPOAYKTOB.

Bo Bpemsi NpUroToBAEHWS MUK He
OTKPbIBaTe ABepLY AYXOBOro wkada
CNMLLKOM YacTo.

Mo BO3MOXHOCTV CTapalTech rOTOBUTL
B [YXOBOM LLIKaddy HECKOMBbKO B0/
oAHOBPEMEHHO. MNpKu NPUroTOBNEHNN
MUK Ha peLleTKy MOXHO
yCcTaHaBNMBaTb MO ABE EMKOCTY C
NpoayKTaMu.

roToBbTe 6NFOAA OAHO 3a APYrUM.
LyxoBoW WwKad yxe 6yneT nporper.
LNa 9KOHOMUM 3NEKTPOSHEPT M MOXKHO
BbIK/IOYaTb [yXOBOW LKad 3a
HECKObKO MUHYT A0 OKOHYaHMS
npuroToBneHus 6aona. He oTkpbiBanTe
IBepLy AyxoBoro wkada.
PasmopaxmnBanTe 3aMOPOXEHHbIE
NPOLYKTbI Nepes NPUroTOBNEHVEM.
[OTOBbTE NWLLY B 3aKpbITOR Nocyae. Mpu
NPUroTOBNEHWN B OTKPbLITOM Nnocyae
SHepronoTpedneHvie MOXeT BO3PacTy B
4 pasa.

BbIO1painTe KOHPOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmMepy aHa nocynbl. 06a3aTenbHO
BblBMpaliTe Nocyay COOTBETCTBEHHO
o6beMy npuroToBnaemoro 6nroaa. Hem
6onblle 06beM NOCybl, TEM BbilLe
aHepronoTpedneHve.

LNna npuroToBneHns Ny Ha
BNEKTPUYECKMX KOHDOPKaX MCNONb3ynTe
nocyay TOMbKO C MNOCKMM LHOM.
Mocyna ¢ TONCTbIM AHOM Ny4lle
NPOBOAMT TEMSI0, YTO NO3BOMAET Ha
TpeTb COKPATUTb NOTPeBneHne sHeprm.
Pasmep nocyibl AO/MKEH
COOTBETCTBOBATbL Pa3Mepy 30H Harpesa.

He cnenyeT ncnonb3oBaTh Nocyady C
OHOM MeHbLLEro AnamMeTpa, Yem
amameTp KOHADOPKK.

CnenuTe 3a TeM, 4TOObI 30HbI Harpesa u
[HO nocy bl BbIIN YNCTBIMM.
3arpasHeHns yxyawaroT Tennonepenadvy
MeXay 30HON Harpeea W LHOM Nocybl.
Ecnm 61100 roToBMTCA AONTO,
BbIK/KOYaNTe 30HY Harpeea 3a 5-10
MUWHYT 4O OKOHYaHMWs MPUrOTOBEHNS.
lcnonb3oBaHWe 0cTaTo4YHOro Tenna
NO3BONAET COKOHOMUTbL 0 20%
9M1EeKTPO3HEPrMN.

NHhbopmaLmio 06
SHEProaOheKTUBHOCTN B COOTBETCTBUM
¢ EU 66/2014 MOXHO HalnTK B
cneumdpvkaLmm NpoayKTa, npunaraemoit
K MPOayKTY.

nOAI’OTOBKa K 9KcrsiyaTauyuu
HacTpoiika BpemeHu

Bo Bpems BbINOSHEHUSA HACTPOEK Ha
avcnnee GyayT MuraTb
COOTBETCTBYHOLLIME CUMBOSIBI.

Mpu NEPBOM BKIKOUEHIM Ay XOBKM
YCTaHOBUTE BPEMSI [JHSI C NOMOLLIbIO
KHOMOK /.

YT06bl yCTAHOBUTL TEKyLLIEE BPEMS
CYTOK ANs MOLENei C CEHCOPHbBIM
yrnpaBneHneM, cHa4vana Haxmure i,
a 3aTem ucnonb3ayiiTe e / ==

HaxmuTe Ha cumeon & nogoxauTte 4
CEKYH[bI, He Hax1Mas KHOMOK Anq
NOATBEPXAEHNS HACTPOEK.

1 23 4 5 6

) <) eCo

Pl 2o @

12 1 10 9 8 7

o~ w N =

KHorka perynmMpoBku

CvMBOJ BIOKMPOBKM KNaBraTypbl
MHankaTop «Clock» (Hachr)

CVMBOJ FPOMKOCTM 3BYKOBOIO CUrHana *
CVMBOJT 9KOHOMUYHOT O pexmma
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KHonka «nntoc»

KHonka «MuHycC»

C1MBOS1 BPEMEHN MPUrOTOBEHWS Npora
C1MBOJ1 3BYKOBOIO CUrHana

0 CKMBOJT OKOHYaHWA BPeEMEHN
MPUroTOBMEHMA*

11 CvMBOS BPEMEHU MPUrOTOBIEHNS
12 KHonka «Program= (Mporpamma)

*  (MoXeT oTiM4yaThbCst B 3aBUCUMOCTH OT
MOJeNN U3 Aens.)

— O 0 ~N O

Ecnu He Bbina ocywlecTBneHa
nepBoHaYasibHada yCTaHOBKa
BPpeMeEHMU, YacCbl N3Ha4YasIbHO 6y,qu

nokasbigatb 12:00, a Takxe Gynet
oToBpaxaTkes cumeon (9. Mocne
YCTaHOBKUW BPEMEHN CUMBOST
noracHeT.

Mpy OTKITHOUYEHUM BNEKTPOSHEPT N
HaCTPONKIM yCTAHOBNIEHHOIO
BpemMeHu cBpacbiBaroTCs.
HeoBx041MMO NOBTOPUTL €ro
YCTaHOBKY.

OuucTka npubopa nepeg, Hayanom
aKcrulyaTaumm

HekoTopble MotoLLVE CpeacTBa U
HYMCTAWKME MaTepmnanbl MOTYT
noBpednTb NOBEPXHOCTb.

He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
arpeccrBHble MOKOLLINE CPeENCTBA,
YUCTSALLME NOPOLLKIM/KPEMBI, a Takxe
OCTpble NpeaMeThbl.

1. CHMMKWTE BCE YNaKOBOYHbIE MaTepuans!.

2. MpoTpuTe NOBEPXHOCTL Nprbopa
BNAXXHOW TKaHbHO UM ryBKOM 1 BbITPUTE
Hacyxo.

MNepBOHaYanbHbIN NporpeB

MporpeinTe Npudop B TedeHne 30 MUHYT, a

3aTeM BbIKNOYMTE. 3TO 0BecneynT

BbIrOpaHve 1 yganeHmne

NPOVM3BOACTBEHHbIX 3arpPA3HEHNI 1

MOKPbITUA.
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ropsyme NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYNHATL OXOrK!

Bo Bpems paboTbl Nprbop MoxeT
CUNbHO HarpeeaTbCs. He
NpvKacanTech K ropsymm
KOHDOPKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
IyXOBOro LKadha, HarpeBaTeNbHbIM
aneMeHTaM 1 T.M. He paspetuaiiTe
OETAM NPUBANXKATLCA K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B rops4duii
ZyXOBOW LKA 1K BbIHUMAs UX
0TTyaa, 0653aTeNbHO NONb3yNTeCh
TEPMOCTONKMMM PyKaBULIAMU.

AneKTpuyeckuin fyxoBon wKad

1. BblHbTE 13 AyXOBOro WKada Bce
NPOTWBHM 1 PELLIETKY.

2. 3aKpoiTe OBepLy AyxoBoro wkada.

3. BbibepuTe nonoxexue Static
(CtaTnyeckuin)

4. BKNOUUTE rpuib Ha MakCcManbHyo
MOLLHOCTb (cM. pasgen Npasuna
aKCrlyaTalmmn 31eKTPUHECKON [yXOBKMY,
cTp. 26).

5. [aiTe gyxoBoMy WKadpy nopaboTaTtb
0Kkono 30 MUHYT.

6. 3aTeM BbIK/HOUMTE [yXOBOW WKad (CM.
pasnen lNpasuna akcrnyaTalmm
9JIEKTPUYECKOM [yX0BKM, CTP. 26).

[yxoeoi wka¢ ¢ rpunem

1. BblHbTE 13 AyXOBOro WKada Bce
MPOTUBHWM 1 peLleTKy.

2. 3aKpoiTe OBepLy AyxoBoro wkada.

3. BkAKoumMTeE rpunb Ha MakcUMasbHyto
MOLLIHOCTb (CM. pasgen Kak
ros1b30BaThCs rpuiem, cTp. 32).

4. [lainTe nyxoBOMY LKaddy nopaboTaTb
OKONMO 15 MUHYT.

5. 3aTeM BbIKIOUMTE [yXOBOW WKad (CM.
pa3fen Kak rosib30BaThCsl FpUnem,
cTp. 32).

Mpr NepBOM BKIIKOYEHUN B TEYEHME
HECKOMBbKMX YaCOB BO3MOXHO
BblAeNeHve gbiMa 1 3anaxa. 310
BMOJSIHe HopMasnbHoO. Y6eaunTech, 4To
KYXHS1 XOPOLLIO NPOBETPMBAETCS,
4TOObI YAaNMTb ObIM 1 3anax. He
BbIXanTe BblLENAIOWMECSA ObIM U
3anaxu.



B Npaeuna aknnyarauuu sapouHoii naHenu

O6wwue cBegeHnsa o
NPUroTOBNIEHUU MULLU

He 3anonHaiTe KacTproato
pacTuTenbHbIM MacsioM Boree,
4eM Ha ofiHy TpeTb. [1pu
HarpeBaHUM Macna He ocTaBnsnTe
BapOYHyHO MaHenb 6e3 npucMoTpa.
OcTeperantecb BO3ropaHus
packaneHHoro macna. He tywmre
oroHb Bogowu! [pn Bo3ropaHum
Macna HaKpoWTe nocyny oAesinoM
WIIN BJI@XKHOW TKaHbto. 10
BO3MOXHOCTU BbIKMOYUTE
BapOYHYHO MaHesib U MO3BOHUTE B
MOXapHYHo Cyxo6y.
Mepeq »xapKon NPoAYKTbI HYXXHO
ob6a3aTensHo obeylvBaTh. OnyckanTte
NpPOAYKTbI B FOPAYNIA XXMP C
OCTOPOXHOCTbI. 3aMOPOXEHHbIE
NpoAyKTbl Nepes Xapkowv cnegyeT
MOJSIHOCTBKO Pa3MOPO3UTh.
Mocyay, B KOTOPOW pa3orpeBaeTCs Xup,
HakpblBaTb HENb3A.
MMocyny cnegyeT CTaBUTb HA BapOYHYHO
NOBEPXHOCTb TakM 0B6pPa3oM, YTobbI
PYYKM He HarpeBannch Haf ropsyen
MOBEPXHOCTLIO MNNUTLI. He cTaBbTe Ha
NNTY HeYCTOMYMBYIO NOCY Iy, KOTOpast
J1IEerKO OMPOKMAbLIBAETCH.
He cTaBbTe Ha BK/IKOYEHHbIE KOHDOPKM
MYCTYHO NOCYLY - 3TO MOXET NPUBECTN K
ee NoBPEXAEHUIO.
He ocTaBnsanTe BKAKOYEHHBIMM
KOHCPOPKM, Ha KOTOPbIX HET NOCy bl - 3TO

MOXXET MPUBECTW K NMOBPEXOEHWNIO MINTbI.

0653aTeNbHO BbIK/OYANTE KOHADOPKM
Nocrie OKOHYaHNA MPUrOTOBEHUS ML,
He cTaBbTe Ha NANTY MNAaCTMaCCOBYHO
WK antOMUHWEBYHO MOCY Y, TaK Kak Ha
ropsi4ei MoBepXHOCTU OHW MOTYT
pacnnaBuUTLCS.

PacnnaBmBLUMECS MaTepuanbl cneayeT
cpasy e cuumiaTh C MOBEPXHOCTY.
TaKyto nocyy Takxe He cneayeT
MCMONb30BaTb ANS XPaHEHNA MULLIEBbIX
NPOOYKTOB.

MOXHO MCNONBb30BaTh TONBKO NOCYady C
MAOCKNM [HOM.

+ Pasmep nocybl LOMKeH
COOTBETCTBOBATb KOJINYECTBY
NpoayKTOB. Toraa NpoayKTbl He ByayT
BbIMNaeckyBaTbCA N3 NOCYObl, N HE
npnaoeTca JILLIHNN pa3 MbITb NANTY.

He knaauTe Ha KOHPOPKM KPbILWKM
KaCTprOJib.

PasmeluanTe nocyay no UeHTpy
KOHCPOPKM. ECNN Hy>KHO NepemMecTuTb
rocyy Ha Apyryto KOHOPKY,
NnogHNMUTE €€ N NepecTaBbTE. Hn B Koem
Clry4ae He nepe,qsmrame nocyay no
NMOBEPXHOCTW NNNTbI.

CoBeTbl N0 UCMOJ/Ib30BaHUIO

CTeKJIOKepaMU4YeCKux Bapo4vHbiX

naHenewu

. CTeKJ'IOKepaMVI‘-IeCKaﬂ NMOBEPXHOCTb
yCTOMYVBA K HarpeBy 1 60MbLWMM
nepenagam TemMnepaTypbl.

+ He KnaonTe Ha CTEKNOKEPAMNYECKYHO
NMOBEPXHOCTL NPOAYKTbI 1 Apyrne
npeaMeThbl N He VICI'IOJ'Ib3yl7|Te ee B
KayecTBe pas,qenquoM OOCKWN.

+ McnonesyiTe nocyay TOMbKO C rNaakvm
OHOM. I'Iocy,qa C OCTPbIMUN KpassM MOXET
nouapanaTb NOBEPXHOCTb.

+ He ncnonb3yite antoMUHUEBYHO NMOCY Y,
TaK Kak antoMUHWN MOXET noBpeonTb
CTeEKIOKepaMMNYHECKYHO NMOBEPXHOCTb.

BbinnecHyBLlnecs
npoayKTbl MOTyT
noBpeauTb
CTeKJIOKepamMun4yeckyro
MOBEPXHOCTb, U TEM
caMbIM BbI3BaTb
noxap.

He ncnonbaynte
nocyay ¢ BOrHyTbIM
VN BbIMYKbIM AHOM.

Mcnonb3yite nocyay
TOMBKO C NMIOCKNM
aHom. Takas nocyna
HarpeBaeTcs 6bICTPO
1 paBHOMEPHO.

Ecnv anametp
nocyabl CIMLLIKOM
Mars, aHeprusa oyayT
pacxoAoBaTbes
BMYCTY!1O.
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3KcnnyaTa|.|,un BAapPOYHbIX naHeneu
1 4

2

3

OfHOKOHTYpHasa 30Ha Harpesa 14-16 cm
OaHOKOHTYpHasi 3oHa Harpesa 18-20cm
OfHOKOHTYpHasa 30Ha Harpesa 14-16 cm

OOHOKOHTYpHasi 3oHa Harpesa 18-20

CM YKazaHbl peKOMeH0BaHHble
OMaMeTpbl nocyabl ANA UCMONb30BaHWA Ha
COOTBETCTBYHLINX KOHCPOPKaX.

B R

CnepnuTe 3a TeM, 4Tobbl Ha
BapOYHYIO MaHesb HUYero He ynano.
Laxe Hebonbluve NpeaMeThbI
(HanpuMep, conoHka) MoryT
NOBPELNTL BAPOUHYHO NaHesb.

He nonbayinTeck Bapo4HOM
naHenbto, eCi Ha Helt ecTb
TpeLuHbI. B TpelnHbl MoxeT
nonacTb BOAA M BbI3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHue.

Mpu 0BHapy>KeHNN Ha NOBEPXHOCTH
KaKnx-nMbo NoBpexXaeHNI
(HanpuMep, TpewnH) HeMeOneHHo
BbIKNOYMTE 3/1eKTponprdop Bo
n36exaHune nopaxeHus
3NEeKTPUYECKNM TOKOM.

CTeknokepamMmmyeckasn BapodHas naHenb
OCHalleHa NHOMKATOPOM NMUTaHNA U
NHOVMKATOPOM OCTATOYHOr o Tersia.
MHanKaTop ocTaTo4HOro Tensa yKasblBaeT
cTatyc BKJTHOUEHHOW 30HbI Harpesa. [locne
BbIKTOHEHNA KOHCbOpKVI NHOWKaTOP
OCTaeTCA BKOYEHHBIM. MUraHve
MHOWMKaTOpa OCTAaTOYHOro Tersia He
ABNAETCA HEVNCNPABHOCTbLHO.
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A B 3aBMCMMOCTM OT OCOBEHHOCTEN
MCMONb30BaHWA BapoyHad
NOBEPXHOCTb MOXET OCThbIBATH B
pasHoe BpemMd. MoBepPXHOCTb
BAPOYHOMN NaHeM MOXeT BblTb
ropsven, faxe ecnm MHAMKaTOpHbIE
namnbl He ropAT. Mepea
NPUKOCHOBEHUEM YBeANTEC, YTO
NOBEPXHOCTb OCThINA. B MPOTUBHOM
Cry4ae MOXHO 0Bxedb pyKy!

KoHdopKM CTEKIIOKEPAMUYECKON

naHenu nocne BKIYEHNs BbICTPO
HarpeBaroTCa 1 APKO CBeTATCA. He
cneayeT CMOTPeTb Ha APKWiA CBET.

BkntoueHne kepaMnyeckmx KoOHpopok
BKHOUEHME KOHIDOPOK BbIMONHAETCA C
NOMOLLIbIO PyYeK PErynaTOpoB. YTobbI
YCTaHOBUTb HYXHbI YPOBEHb MOLLHOCTMH,
NOBEPHMUTE PyUKY perynsaTopa B
COOTBETCTBYHOLLIEE MONOXKEHME.

pasorpeBa | TylueHue, Bapka,
Hue NpUroToBJe | xapeHu
HUe Ha e,
MeONEHHOM | KUnaye
OorHe Hue
Bblk/l04eHMe KepaMUyeCcKuX
KOH(pOopoK

MoBepHUTE PerynaTop KOHMOPKN B
nonoxexue «BblKJ1.» (BBepX).



[@ Npaeuna akcnnyatauum gyxoeku

O6Lme cBeieHNs O BbiNeKaHuH,
YKapeHUU U NPUroToBJIEHUU C
rpunem

ropsyme NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYNHATL OXOrK!

Bo Bpems paboTbl Nprbop MoxeT
CUNbHO HarpeeaTbCs. He
NpvKacanTech K ropsymm
KOHDOPKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
IyXOBOro LKadha, HarpeBaTeNbHbIM
aneMeHTaM 1 T.M. He paspetuaiiTe
OETAM NPUBANXKATLCA K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B rops4duii
ZyXOBOW LKA 1K BbIHUMAs UX
0TTyaa, 0653aTeNbHO NONb3yNTeCh
TEPMOCTONKMMM PyKaBULIAMU.

ByfibTe OCTOPOXHbI, OTKPbLIBASA
[BEPLY [yxOBOro LKada, Tak Kak
Hapy>Ky MOXeT BbIXO4NTb Nnap.
BblnyckaeMblil Nap MOXET 00Xeub
BaM PyKM, ML W/ WK rnasa.

CoBeTbl MO BbINEKaHuto

*+ McnonbayinTe aHTUNpuUrapHble
MeTaIMYecKmne Tapenkm umm
aNOMVHNEBbIE KOHTENHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM MNOKPbITUEM, NGO
TEPMOCTOMKME CUMKOHOBbIE (DOPMBI.

+ PauuoHanbHO UCnonb3ayiiTe nnolwamb
pEeLIeTKM.

+ YcTaHaBnvBaiTe hopMy 4N BbiNekaHns
B cepeavHe PeLleTKu.

+ BbiGupaiiTe NpaBUbHOE NOMOXEHWE
PELLIeTKM Nepes BKIKOUYEHWEM OyXOBOro
LKadha nnm rpuna. He nsmeHsinte
NOJSIOXKEHWE PELLIETKM, KOra fyXOBOW
LKA ropaYdmii.

+ [epxXnTe 3aKpbITON ABEpLY WKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOB/IEHUIO YKapPEHbIX

6niop,

+ TyLWKy KypuLbl v MHAEKM 1 BonbLune
KYCKWN MdACa nepen npurotoBneHnemMm
pekomMeHnyeTcA C6pr3HyTb JIMMOHHbIM
COKOM W MoCbINaTh YePHbIM NepLeMm.
Torpa rotoBoe 6000 6yaeT BKycHee.

+ MACO € KOCTAMU CnefyeT xapuTb Ha 15-
30 MUHYT Oanblue, YeM Takoe xe
KofMyecTBa Msca 6e3 KoCTeN.

+ Ha kaxabli caHTUMETP TONWMHbI MACa
TpebyeTca NPUBAN3NTENBHO 4-5 MUHYT
BPEMEHW MPUTrOTOBNEHNS.

+ o ncTedeHnn BpeMeHN NpUroToBNEHNS
Msica OCTaBbTe ero B [AyXOBOM LLKaddy
npuMepHo Ha 10 MuHYyT. Cok nydLle
pacnpenennTcs BHyTPU KyCKa XapeHoro
Msca 1 He By feT BbiTekaTb, KOraa Bbl
ByneTe paspesaTb MACO.

+ PbIBy B TEpMOCTOMKON Nocy e cneayeT
FOTOBUTb Ha peLleTKe, yCTaHOBNEHHOMN Ha
CPeaHVIN U HUXKHWIA YPOBEHD.

CoBeTbl N0 NPUrOTOB/IEHUIO

NPoAYKTOB Ha rpune

MpyY NPUrOTOBIEHNM Ha rpue MACO, Pbiba

WK NTULAa BbICTPO NOAPYMSIHUBAETCS,

cBepxy 06pasyeTcs XpycTsllas KOpouKa, 1

NpPOAYKT He nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO

OT/IMYHO MPUrOTOBUTL HE TOMBKO TOHKME

KYCKM MSICa, LWaLWbIKK 1 COCUCKM, HO 1

OBOLLM C BONbLUMM COofgpPXKaHeM

XMOKOCTM (Hanpumep, NOMUAOPLI 1 NyK).

+ NS NpuroToBNEHUA Ha rpune
Pa3OXNTE KYCKM MPOLAYKTOB Ha
peLueTKe UM Ha NPOTUBHE C PELLEeTKOM
Tak, 4Tobbl NNoLWab, 3aHMaemast
npoayKTamu, COOTBETCTBOBaNa
pasMepaM HarpeBaTeNbHOro anemMeHTa.

+ BcTaBbTe NPOBOMNOYHYHO peweTKy 1an
NPOTUBEHB C PELLETKOM B [iyXOBOW WKad
Ha HY>XHbI YpOBeHb. ECin NnpoayKTbl
FOTOBATCSA HA MPOBOIOYHOM peLleTKe, TO
onst cbopa Xwvpa ycTaHOBUTE NPOTMBEHD
Ha HWKHWI ypOBeHb. Icnonb3yeMbii
NPOTMBEHb NO pa3Mepam OOKEH
COOTBETCTBOBATL Mowaau,
3aHVMaeMO roTOBALLVMUICA
npoaykTamu. Takon NpOTUBEHb MOXET
He BXO4MTb B KOMMNEKT nagenus. [nq
06nerYeHnsa OUNCTKM NPOTUBHS HanenTe
B HEr0 HEMHOIO BOAbI.
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MpoayKTbl, KOTOPbIE He MOAXOAST
N5 NPUrOTOBMEHWS Ha Fpue,
MOTyT MpMBECTH K BO3ropaHuio. Ha
rpuae MOXHO rOTOBUTb TOMBKO
Takue NpoayKTbl, KOTOpble
BbIOEPXMBAKOT MHTEHCUBHbIN
Harpes.

He pasmeluanTe NpoayKTbl
CIIMLLIKOM BNIM3KO K 3a[Hel YacTu
rpuns. 9Ta 30Ha HarpeBaeTcs
CUSTbHEE BCETO, U XUPHble
NpOAYKTbl MOTYT 3aropeThbCes.

MpaBuna IKCnyaTauuu
SJ'IeKTpVI'-IeCKOﬁ AYXOBKM

Bbi6epute TemnepaTtypy 1 peXxum
pa6oTbl

1 2

1 NepekntoyaTenb BbiGopa yHKUMN

2 [epekntoyaTtens TepMocTaTa

1. YCcTaHOBUTE HYXHbI peximnM paboTbl ¢
MOMOLLbIO PYYKM BbIBopa cyHKLMIA.

2.YCTaHOBWTE HYXHytO TeMnepaTypy ¢
NMOMOLLBKO PerynaTopa TemMnepaTtypbl.

» [ocne HarpeBa OyXOBKM B Heit OyaeT

nogdepXXmMBaTbCA 3adaHHaA TeMnepaTypa.

Bo BPpeEMA Harpesa 6y£leT CBETUTbCHA

MHOWKaTOP TeMnepaTypbl.

BbikntoueHue aneKTpMyeckoi
BYXOBKMU

MoBepHUTE NepekntodaTens Boiopa
PYHKUWMIA 1 perynsTop TeMnepaTypbl B
nonoXxeHve oTKNYeHNs (BBEPX).
YpoBHU RyXOBKMU (BN51 Mogeneii ¢
rpunem)

MpaBUnbHO ycTaHaBNMBalTe pelleTKy Ha
Hanpaensowme. PelweTky cnegyeT
BCTaBMTb MEXAY HANPaBAAOLIMMM, Kak
NOKa3aHo Ha PUCYHKe.

CnenwuTe 3a TeMm, 4TOBbI pelleTka He
ynupanachk B 3a4HIO CTEHKY yXOBKM.
YT06bI rpWb HOPManbHO padoTarn,
BbIABUHbTE PELLETKY K NepeHei YacTu
HanpaBNAOWYX 1 OTPETYINPYiATE ee
NOMOXEHWE C NMOMOLLbLIO ABEPLUbI.
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(MoXeT 0TIMYaThCA B 3aBUCUMOCTU OT
MOAenV naaenua.)

Pexumbl paboTbl

MpvBeaeHHas 30eChb NOCNeA0BATENBHOCTb
PEXMMOB PabOTbl MOXET OTNMYATLCS OT
BaLler mogenu.

aboTaroT 0ba
HarpeBaTesibHbIX 3/lEMEHTa U
BEPXHUIA, U HWKHUIA. poayKTbI
noforpeBaroTCa
OHOBPEMEHHO CBEPXY U CHK3Y.
3TOT pexuM MNOAXOoAUT,
Hanpumep, A9 TOPTOB, Pa3HOK
BbIMEYKM, @ TaKXe KEKCOB U
3anekaHok B hopmax..
[[OTOBbTE TONBKO C OAHUM
NMPOTMBHEM.

PaboTaeT TONbKO HUXHUI
HarpeBaTesbHbINA 3/1EMEHT.
MoaxonuT Ans BbINEYKN NULLbI
1 JOMOSIHUTENBHOrO
ob6apuBaHMsa NPOAYKTOB C
HWXXHE CTOPOHbI.

3Ta hyHKLMA Takxe ynpoluaeT
OYMCTKY Mapom.




PaboTatoT BEPXHUIA 1 HUXHWIA
HarpeBaTesibHbIe 3NIEMEHTHI, @
TaKXe BEHTUAATOP,
pPacnofIoXEeHHbIN Ha 3aAHeN
CTeHke. [opsiunii BO3ayx
paBHOMEPHO pacrnpeaensaercs
BHYTPM AYXOBKU C MOMOLLIbHO
BEHTUNATOPA. [OTOBbTE TOMBKO
C OiHUM MPOTMBHEM.

PaboTaeT 60MbLLIOW FPWUb Ha
noTosike [yXoBKu. Moaxoaut
[N NPUrOTOBNEHNS Ha rpune
B0bLUMX NOPLUMIA MSCa.

+ [1ns npuroToBneHus Ha
rpune NoNoXxmTe 6onblUve
NIV CpefHve nopLuum nog
HarpeBaTeNbHbIN SNeEMEHT
rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLINIA
YPOBEHb MOMKN LyXOBOrO
LKkada.

+ Korpga npongeT nonosuHa

BPeMeHW, OTBELEHHOrO Ha

NpUroTOBIEHNE,

nepeBepHUTE NPOLYKT.

JencTBure rpuns He Takoe
CUIBHOE, KaK B pexunme
YCWUNEHHOr O rpunst

+ ONna npuroToBneHvsa 6o
B 9TOM pexume
pacnonoxuTe nog
HarpesaTeneM rpunsa Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
LlyXOBKW HEBOSbLIOE UK
cpefHee KonnM4ecTBo
npoaykTa.

+ Korpga npongeT nonosuHa
BPeMeHW, OTBELEHHOrO Ha
NpUroTOBIEHNE,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

TOT PEXNM UCNONBb3YETCA ONA
ObICTPOro pasorpesa AyXOBKM U1
He NoaXoauT ans
NPUroToBAEHNA NULLIN,

+ BbiGepuTe 9TOT pexuM, a
3aTeM BbIBEPUTE HYXKHYHO
Temnepatypy. Mpn 8TOM
BKJHOUUTCS MHAMKATOP
TemnepaTypbl, 1 OyXOBKa
HaYHET HarpeBaThCs.

+ [locne okoHYaHWs

npouecca Harpesa

MHOMKATOP MoracHeT.

Tenepb MOXHO BbIGpPaTh

HY>KHYHO CDYHKLMIO Ons

NPUrOTOBMEHMS MULLIN,

Ucnonb3oBaHue Yacos AYXOBKH

1 23 4 5

?
) eCo

Pl 2o @

12 11 10 9 8 7

KHorka perynmpoBku

CuMBO BIOKUPOBKM KNaBmaTypb!
MHankaTop «Clock» (Hachr)

C1MBOS TPOMKOCTU 3BYKOBOIO CUrHana *
C1MBOJT 3KOHOMUYHOI O pexmnma

KHonka «nntoc»

KHonka «MuHycC»

C1MBOS1 BPEMEHN MPUrOTOBEHWS Npora
C1MBOJ1 3BYKOBOIO CUrHana

0 CWMBON OKOHYaHUSA BPEMEHM
MPUroTOBMEHMA*

11 CWUMBOJ BPEMEHN MPUrOTOBIEHUSA
12 KHonka «Program» (Mporpamma)

*  (MOXeT 0T/IMYaTbCA B 3aBUCUMOCTH OT
MOJeNN U3 Aens.)

— O 0 ~N O oA~ wNn =
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MakcumanbHoe Bpems
NPUrOTOBNEHNS, KOTOPOE MOXHO
YCTaHOBWUTL, 5 4acoB 59 MUHYT.

B cyyae OTKIHOYEHNS
31eKTPO3Heprun Nporpamma Byaet
OTMeHeHa. CnefyeT CHOBa
3anporpaMMmpoBaTh AyXOBOW
LKad.

Bo Bpems BbINOIHEHNA YCTAHOBOK
Ha aucnnee ByayT MuraThb
COOTBETCTBYIOLLIVE CUMBOSIbI.
HeoBxoa1Mo nogoxaaTh HeKOTOPoe
BPEMH, MOKa HaCTPONKIK BCTYMNAT B
cuny.

HeBO3MOXHO YCTaHOBUTb BpEMA
CYTOK, eC/it napaMeTpbl
NPpUroToBNEHNA HE YCTAHOBNEHbI.

Ecnm yCTaHOBNEHO BpeEMA
npuroToBNeHNA, NOCNe Havana
FOTOBKW Ha gucnnee 6y,qu
OTO6pa>KaTbCF| OCTaBlLUeeca BpeM4A
NPUroTOBNEHNA.

MpuroToBneHue nocpeacTBOM
yCTaHOBKMW BpeMeHU NpUroToBsieHUs;
Bbl MOXeTe HacTPOWTb [yXOBOK LWKad Tak,
4TOGbI OH NpekpaTnA PaboTy No
3aBepLUEHNM ONpefeNeHHOro BpeMEHH,
YyCTaHOBWB BPeEMS NMPUroTOBNEHNSA Ha
Tanmepe.

1. BblbepuTe NporpamMmy NpuroToBEHNS.

2. 47066l 0TOOPA3UTL BpeEMS
NPUrOTOBNEHNS!, KOCHUTECH U
yaepxweaiite (9, noka Ha gucnnee He
nosisutcst cumeon P,

3.YCcTaHoBWTe BPeMsi MPUroTOBEHNS C
MOMOLLIbIO KHOMOK e / ™=,

» » [locne ycTaHOBKM BpeMeHm

NPUroTOBNEHNA Ha Aucnnee ByaeT

oToBpaxatbes cumeon 1Pl v saganHbiI

NPOMEXKYTOK BPEMEHN.

4. MNMomMecTnTe BNHOAO0 B MeYb 1 yCTaHOBUTE
TemMnepaTypy C NOMOLLBIO PyYKM
BbICTaBMEHWS TemMmepaTypbl.
3anyckaeTcs pexxMm NMpuroToBNeHNS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM

NPUroTOBNEHNS HAYHETCSA C MOMEHTA

Hayana NPUroToBMeHNs, a Ha Aucnnee
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3aropsiTcs BCe CMMBOSbI MPOMEXYTKa
BpemMeHuW. 3agaHHoe BpeMsi MpUroToBieHmne
OennTcs Ha 4 paBHble YacTu. 10
NPOLLUECTBUM Kax 4o YacTh BpeMeHU ee
CVMMBOJ1 NepecTaeT oTobpaxaTbcs. Tak 4To
Bbl C JIErKOCTbIO CMOXETE OLEHNTb
OTHOLLIEHWE OCTaBLUErocs BpeMEHM K
o6LIEMY BPEMEHM MPUrOTOBNEHNS.

YcTaHoBKa 60s1ee No3gHero BpemMeHu
OKOHYaHusa npuroToBnexus; ([laHHas
¢pyHKuMa — pononHuTenbHasa. OHa
MOXKeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM
uw3genun.)

YCTaHOBMB BPEMS MPUrOTOBNEHNS Ha

TallmMepe, Bbl MOXETE YCTaHOBUTbL Gonee

no3gHee BpeMsa OKOHYaHWA NPUroTOBEHWSA.

1. BbiBepuTe NporpamMmmy NpuroTOBEHUS.

2. 47066l 0TOOPA3UTL BpeEMS
NPUrOTOBNEHNSA, KOCHUTECH U
yaepxweaiite (O, noka Ha gucnnee He
nosisutcs cumeon P

3.YCcTaHOBWTE BPEMS MPUrOTOBEHNA C
MOMOLLIbIO KHOMOK " / .

» » Flocne yCTaHOBKM BpeMEH!

NPUrOTOBMEHWS Ha Aucnee ByaeT

oToBpaxaTbecs crmeon .

4. 41006bl Ha aKpaHe 0TOBPa3nIoCh BpemMsa
OKOHYaHWA MPUrOTOBNEHNS, KOCHUTECH U
yaepxweaiite () noka Ha gucnnee He
nosisutcs cumeon =,

5. Micnonb3ynTe KHOMKM o /- TG
YCTaHOBUTb BPEMS OKOHYaHNSA
NPUrOTOBNEHWSA.

» [ocrne yCcTaHOBKM BPEMEHU

NPUrOTOBMEHWS Ha Aucnee ByaeT

otoGpaxatbcs cumson Pl v cumson = a

TaKXKe 3a4aHHbI MPOMEXYTOK BPEMEHW.

Kak Tonbko HauHeTcs roToeka, civeon =

noracHer.

6. MomecTnTe 6040 B NeYb U YCTaHOBUTE
TemnepaTypy C NMOMOLLIBIO PyYKM
BbICTaBMEHUS TEMMNEPATYPbI.
3anyckaeTcst PeXMM NMPUroTOBNEHUS.

» TalMep AYXOBKU pacCcUUTbIBaeT Bpemsi

Hayvana NpUroToBJIEHUs!, BblunTasn

NPOAOJIKUTENIbHOCTb NPUTrOTOBJIEHUA U3

3a[,aHHOT0 BPEMEHN ero OKOHYaHUS.

Korpa HacTynuT Bpems Hadana



NPUroTOBNEHNS, LyXOBKA BKIIHOUNTCH B
BbIOPaAHHOM peXxMMe 1 HarpeeTcs Ao
3a[aHHON TeMnepaTypbl. 3Ta TemnepaTypa
ByneT nofaepXxmMBaTbCs 40 TEX Nop, Noka
He HaCTYNUT BpeMsi OKOHYaHKs
NpUroTOBNEHMS.
» O6paTHbI OTCYET BPEMEHN
NPUroTOBNEHMS HAYHETCS C MOMEHTA
Havana NpUroTOBNEHMS, a Ha ancnee
3aropsiTcs BCe CMMBOSbI MPOMEXYTKa
BpemMeHuW. 3agaHHoe BpeMsi MpUroToBieHmne
OennTcs Ha 4 paBHble YacTu. 10
NPOLLUECTBUM Kax 4o YacTh BpeMeHU ee
CVMMBOJ1 NepecTaeT oTobpaxaTbcs. Tak 4To
Bbl C JIErKOCTbIO CMOXETE OLEHNTb
OTHOLLIEHWE OCTaBLUErocs BpeMEHM K
o6LIEMY BPEMEHM MPUrOTOBNEHNS.
7.T10 OKOHYaHWK NpoLecca NPUroToBAEHNS
Ha gucnnee NoABUTCA Hagnnch «KoHew,
“ TaMep 130acT 3BYKOBOW CUIHanN.
8. MpoaomKMTENBHOCTb 3BYKOBOMO CUrHana
2 MUHYTbI. [119 BbIKNKOYEHNSA
3BYKOBOI0 CUMHAMa HaXXMUTE NH0BYHO
KHOMKY. 3BYKOBOM CMIHaN BbIKIOYNTCS,
1 Ha gucnnee ByneT NokasaHo Tekyllee
Bpems.

Ecnn No oKOHYaHUW 3BYKOBOrO
CUrHana HaxaTb N0y KHOMKY,
LlyXOBOW LLIKady CHOBa ByAeT roToB K
pabote. ns BbIKIOYEHUS AyXOBOrO
LKadba NoBepHUTE PerynsaTop
TemMnepaTypbl 1 pydKy Beibopa
PyHKUMM B MONOXKeHWe «0» (BbIKI1.),
4TOBbI NPEAOTBPATUTL NOBTOPHbI
3anycK NporpaMmel JyXoBOro
LKadoa no OKOHYaHUN 3BYKOBOIO
curHana.

BknioueHue 6/10KUPOBKU KHOMOK

OYHKLMIO BNOKMPOBKIM KHOMOK MOXHO

MCNONb30BaTb /15 NpeaoTBPaLLeHMs

BMellaTeNnbCcTBa B PaboTy AyXOBKM.

1. KocHUTeCh 1 yaepXXMBanTe i, noka Ha
JUCTIee He NosiBITCS CMBON ()

» Ha gucnnee noasutca Hagnucek «OFF»

(BbIKJ1.).

2. 4T06bI 3a6M10KMPOBATL KHOMKN, HAXKMUTE

» Kak TonbKo dhyHKLMS BNIOKMPOBKM
KHOMOK By[eT aKTMBMPOBaHa, Ha Avcriee

nosiBUTCA Haanuch «On» (Bk.), U Ha4YHeT
CBETUTLCA MHAMKATOP (3

Mocne BKHYEHMS dDyHKLWM
610KNPOBKYM KHOMOK KHOMKM
ZyXOBOroO Likadha He AencTByHOT. B
crlyYae OTKIIKOYEHNS
SNEKTPOSHEPT UM CPYHKLNA
BNOKMPOBKM KHOMOK He By et
OTMeHeHa.

YT106b1 OTKIIOUUTD 6/1OKUPOBKY

KHOMOK

1. KocHuTech 1 yaepxmBanTe i, noka Ha
Avicrinee He NOSIBUTCS CUMBOS (.

» Ha gucnnee nosiBuTCA Haanmuchb «On»

(Bkn.).

2. 0OTKNtOUMTE OYHKLMIO BNOKMPOBKM
KHOMOK, HaXkaB Ha KHOMKY "=,

» Mocne CHATUA GNIOKUPOBKU KHOMOK Ha

pucnnee nosBuTca Hagnucb «OFF»

(BbIKJ1.).

HacTpoiika 3BykOBOro curHana
Yacbl Nprubopa MOXHO MCMONb30BaTh He
TONbKO 411 HACTPOMKM MPOrpaMmel
NPUroTOBNEHNS, HO 1 ANS NpedynpexaeHns
NN HANOMUHAHNSA.
3BYKOBOW CUrHas He BNUSIET Ha paboTy
LyxoBoro wkada. OH Ucronb3yeTes
TONBbKO ONs NpeaynpexaeHns. Hanpumep,
€ro MOXHO 1Cnonb30BaTh 414
HaNMoMMWHaHNS 0 TOM, YTO B OrpeaeneHHoe
BpPEMSI HY>XXHO NepeBepHYTb MPOaYKTbl B
LyXOBOM WKadpy. Mo ncTeyeHnn 3agaHHoro
BpPEMEHM TaiMep NOAAcT 3BYKOBOW CUrHan.
1. KocHuTech 1 yaepxmBante @, noKa Ha
OUCTNee He NosBUTCS cuMBon &,

MakcumanbHoe Bpemsi npu
yCTaHOBKe 3BYKOBOroO curHana 23
Yaca 59 MUHyT.

2.YCTaHOBWTE NPOAOCIKUTENBHOCTD
3BYKOBOIO CUrHana ¢ NOMOLLbIO KHOMOK
+ /-
Pyuku BbIGOpa 3BYKOBOro CUrHana,
BPEMEHW, APKOCTM AnChnes u
TemnepaTypbl LOMKHbI ObITb
yCTaHOBSIEHbI B NONOXeHWM "0”
(BbIKJ.).
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» Mocne YCTaHOBKU MHTEpBasia BKTKOHEHA

3BYKOBOI0 CUrHana MHAnKaTop [:3

OCTaHETCH BKJ/IKOYEHHBIM, N Ha Oucnnee

NoABUTCA 3HAYEHVE 3adaHHOIro

BPEMEHHOro nHTepBana.

3.TTo cTeveHmn 3ajaHHOrO BPEMEHHOMO
NHTEPBaNa NHOMKATOP 13 HaYHET MUraTb,
N NPO3BYHNT CUTHAI.

BbiknoyeHne 3ByKOBOro cUrHana
1. MpoaoMKNTENBHOCTb 3BYKOBOrO CUrHana
2 MUHYTbI. [119 BbIKNKOYEHNSA
3BYKOBOI0 CUMHAMa HaXXMUTE NH0BYHO
KHOMKY.
» 3BYKOBOW CMIHAN BbIKIOYNTCSA, 1 Ha
omcnnee ByneT nokasaHo Tekyllee Bpems.

OTKI0OYEHUe 3BYKOBOIo CUrHana;

1. 4706bI OTKNHOUNTb SByKOBOl/I CurHan,
KOCHWTeCH 1 yaepkuBaiiTe (9, noka Ha
AViCrniee He MOSIBUTCA CUMBOA L.

2. Haxxmunte 1 yaepxunBanTe KHOMKyY "=
NoKa Ha Aucnnee He 0To6pasunTcs
«00:00».

ByneT nokasaHo BpeMs BKIIKOYEHNS
3BYKOBOr0 curHana. Ecnu
OAHOBPEMEHHO YCTaHOBUTb
CUrHanbHbIV Tanmep u
NPOLOO/MKNTENBHOCTL
NPUroTOBNEHNMS, Ha LMCDPOBOM
nHavKaTope ByaeT nokasaH 6onee
KOPOTKWA BPEMEHHOW MHTEPBATT.

N3meHeHne ToHa 3ByKOBoro CcUrHana

1. KocHuTeCh 1 yaepXmBanTe i, noka Ha
ancnnee He NoABUTCHA CUMBOS €,

2. BbibepuTe Xenaemblid TOH 3BYKOBOIrO
CHrHana npuy NOMOoLLM KHOMOK e / .

3. YCcTaHOBNEHHbI BaMu TOH B CKOPOM
BPEMEHM CTaHET aKTUBHbIM.

» Ha gucnnee 6yneT nokasaH BbIOpaHHbIiA

TOH 3BYKOBOro curHana  «b-01», «b-02»

nnm «b-03». n

N3meHeHne BpeMeHH CyToK

KoppeKkTvpoBKa yCTaHOBMNEHHOIrO BpeMEHM

CYTOK:

1. KocHUTeCh 1 yaepXMBanTe &, noka Ha
aucnnee He nosieuTcs cumeon O,

2.YCTaHOBWTE BPEMSI CYTOK MPK MOMOLLIN
KHOMOK "l / W
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3. YcTaHOBNEHHOE BAMUW BPEMSI CKOPO
CTaHET aKTVBHbIM.

OKOHOMMYHbI PEXUM

BO BpeMA roTOBKY MOXHO COKOHOMUTL
SHEPTUIO NPY NOMOLLN 3KOHOMUYHOTO
PEXMMA, YCTaHOBMB BPEMSA MPUrOTOB/EHNS
I yx0BOro Likada.

BO BpeMA roTOBKY MOXHO COKOHOMUTL
SHEPTUIO NPY NOMOLLN 3KOHOMUYHOTO
PEXMMA, YCTaHOBMB BPEMSA MPUrOTOB/EHNS
I yx0BOro Likada.

YcTaHoBKa 9KOHOMMYHOTO peXxuma

1. KocHWTeCh 1 yaepxuBainTe i, noka Ha
IMcrnee He NosIBUTCA CUMBOJ €co (3KO).

» Ha gucnnee noasutca Hagnucek «OFF»

(BbIKJ1.).

2. BK0UMTE SKOHOMUYHbBIN PEXIM,
KOCHYBLLMCbH KHOMK/

» Kak TonbKo dhyHKLMS BNIOKMPOBKM

KHOMOK ByAeT akTMBMPOBaHa, Ha ancnnee

nosiBUTCA Haanuch «On» (Bk.), U Ha4YHeT

CBETUTbLCA MHANKATOP eco (3KO).

OTKNI0YeHue 3KOHOMW-IHOI‘O peXxxuma

1. KocHWTeCh 1 yaepxuBanTe i, noka Ha
Zucnnee He MOABMTCA CYMBON €co (3KO).

» Ha gucnnee nosBuTCcA Hagnuchb «On»

(Bkn.).

2. OTKIOYMTE BKOHOMMUYHbIN PEXIM,
KOCHYBLLMCb KHOMKY ",

» Mocne cHATWSA BNOKMPOBKM KHOMOK Ha

oncnnee nosBuTcA Haanucb «Off» (Bbikn.).

HacTpoiika ApKoCTH aKpaHa

(JaHHas byHKUMA _ AONOSHUTENbHAS.
OHa MOXET OTCYTCTBOBaTb B BaLleM
nagenuu.)

1. KocHUTeCh 1 yaepXmBanTe KHOMKY &,
noka Ha gucnnee He oTobpasuntca d-01,
d-02 nnn d-03, ykasbiBatoLlve Ha
YPOBEHb SIPKOCTM.

2.YCTaHOBUTE HYXHYHO APKOCTb NpU
NOMOLLY KHOMOK e / w

» YCTaHOBNEHHOE BaMU BPEMSI CKOPO

CTaHeT aKTUBHbIM.



BpeMs npuroToBneHus 6niog,

3HaueHa BpeMeH B oToW TabnuLe
cneayeT cuMTaTh CrPaBoYHbIMM.
OHU MOTYT UBMEHATHLCA B
3aBWCMMOCTM OT TeMMepaTypbl
NPOLYKTOB, TOMLLUWHbI, BUAA W BaLLINX
KYSIMHAPHbIX NPeanoYTEHNI.

Bbineuka u xapeHue

1-11 NONKOW OyXOBOro Wkadha
ABNAETCA HUKHUIA YPOBEHD.

**Bplneyka Ha OfuH NpoTVBEHD 5 3 175 30..45
NpoOTVIBHE
**Bplneyka B OfuH NpoTVBEHD - 3 175 30..50
chopme 5
**Bplneyka B OfuH NpoTVBEHD 3 160 ...170 20..30
KyJIMHapHOMN -
Bymare
**BUCKBUT OfMH NpOTVBEHD @ 3 180 ... 200 10..20
*+[leyeHbe OfWH NpOTUBEHb ] 3 160 ... 170 20...30
*|30enusa n3 OfuH NpoTVBEHD [«i] 3 200 20..30
TecTa
+CrobHas OfuH NpoTVBEHD [:] 3 190 25..35
Bbineyka
++3aKBacka OfMH NPOTVIBEHD Q 3 190 20 ... 40
++[lazaHbs OfMH NPOTVIBEHD @ 2 180 25 .45
=[luyua OfMH NpOTVBEHD [:] 2 200 15..25
Budwreke OfuH NpoTVBEHD 2 25 MUH. 220, 80..100
(Kyckom)/skapkoe 3aTem 180 ...
190
BapaHba Hora OfuH NpoTVBEHD 2 25 MUH. 220, 60 ...90
(3anekaHka) 3 3aTem 180 ...
190
XapeHas kypuua | OavH NpoTuBeEHb 2 15 MUH. 55 .65
250/max,

3aTem 190
MHpaenka OfuH NpoTVBEHD 2 25 MUH. 60 ... 100
(kyckamu) 250/max,

3aTem 190
Pbiba OfMH NpOTVBEHD @] 3 200 20...30

(*+)[Ana NnpoLeccoB NPUroToBNEHUS,
TpebyroWwunx NpeBapUTeNbHONO HarpeBa,
npefBapuTesbHO pasorpeiiTe neus B
Havane npouecca [0 LOCTUXKEHNS
3aJaHHol TemMnepaTypbl.

CoBeTbl N0 BbiNeyke

+ Ecim napgenve nonyyaeTcs CAUWKOM
CYXUM, CeflyeT NOBbICUTbL TemMnepaTypy
npumepHo Ha 10°C 1 cokpaTuTb BpeMs
NPUroTOBNEHNS.

+ Ecnm napgenve nonyyaeTcs CbipbiM,
crnefyeT YMeHbLUNTb KONMYeCTBO

XUOKOCTU UM NOHN3UTL TemMnepaTypy
Ha 10°C.

Ecnn BepxHas Kopoyka CAnLLIKOM
3apymMaAHMBaeTCs, cheyeT NoCTaBUTb
n3genvie HUXKe, NOHW3UTb TeMNepaTypy u
YBENNYNTb BPEMS MPUrOTOBNEHNA.
Ecnn nagenve xopoLlo nponexkaeTcs, HO
CHapy>W NpuropaeT, cnegyeT
YMEHBLLNTL KONMYECTBO XMNOKOCTH,
MNOHW3WUTb TeMNepaTypy 1 yBENNYUTb
BPEMS MPUrOTOBEHMS.
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CoBeTbl N0 BbiNeyke

+ Ecim napgenve nonyyaeTcs CAUWKOM
CYXUM, CeflyeT NOBbICUTbL TemMnepaTypy
npumepHo Ha 10°C 1 cokpaTuTb BpeMs
npuroToBneHns. CMaxbTe Cnou TecTa
CMECbIO M3 MOJIOKa, PaCcTUTENBHOIO
Macna, auy 1 norypra.

+ CnenuTte 3a TeM, YTOObI TONLINHA
n3nenns He npesblLana rnyouHbl
NPOTUBHS, MHaYe OHO ByeT fONro
BblnekaTbCA.

+ Ecim BepxHWUIA cnov n3aenust noaropaert,
a HUXXKHWIA OCTAEeTCS CbIPbIM, BO3MOXHO,
B HV>XKHEM CJ10€ 30NN CAULLKOM MHOMO
HaYMHKKW. YTOObI M3aenme POBHO
NOAPYMSIHMBaANAach, CTapanTech
PaBHOMEPHO pacnpeaenaTe HaunHKY
MexXay CNosMmn TecTa U No MOBEPXHOCTU
n3genus.

Mpw BbINeYke n3aenunin n3 TecTa
cobnofariTe pexxnmm 1 TemnepaTypy,
yKasaHHble B TabnuLie peLenToB.
Ecnm HUXHWI cnoit 3aenns nnoxo
nponexkaeTcs, B cneaytolwmin pas
nocTaBbTe NMPOTUBEHb HA OOWH
YPOBEHb HUXeE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBJIEHNIO OBOLLHbIX

6niop,

+ Ecnm oBOWM BbINYCKAKOT COK 1
CTaHOBSATCA C/IMLLKOM CyXUMMU, FOTOBbTE
1X He Ha NPOTMBHE, @ B CKOBOPOLE Nof,
KPbILWKOW. B 3aKpbITON Nocyae Cok
COXpaHuTCA.

+ Ecnm oBowHoe 61000 ocTaeTcs
CbIPOBATbIM, NMpeXx e YemM roTOBUTb
OBOLLN B OyXOBOM LUKadhe, MOXHO 1X
NPOBapUTL MM NPOONaHLLIMPOBATb.

Kak nonb3oBaTbCs rpunem

3aKkpblBaiiTe ABEpLY BO BPEMSA
NPUrOTOBNEHUA MULLIV Ha Fpune.
ropaune NoBepxHOCTY MOTyT
NPUUNHUT OXOrW!

BknioyeHue rpunsa

1.MoBepHUTE py4dKy BblGOpa OYHKLWIA 1
YCTaHOBMUTE Ha HY>KHbIM 3HA4YOK pexmnmMa
« punb».

2.3aTeM YyCTaHOBUTE HYXHYHO
TemMnepaTypy NpUroToBNEHNS.
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3. Mpu HeoBX0AMMOCTIN NPOrpeinTe rpunb
OKONO 5 MUHYT.

» [py 8TOM BKIIKOUWTCA MHOMKATOPHASA

namnoyka TemnepaTypbl.

BbikntoueHue rpunsa
1.MoBepHUTE NepektoyaTenb Bbibopa
OYHKLMI B NMONOXKEHWE OTKIIKOUYEHNS
(BBEPX).
MpoayKTbl, KOTOPbIE He MOAXOAST
N5 NPUrOTOBMEHWS Ha Fpue,
MOTyT MpMBECTH K BO3ropaHuio. Ha
rpuae MOXHO rOTOBUTb TOMBKO
Takue NpoayKTbl, KOTOpble
BbIOEPXMBAKOT MHTEHCUBHbIN
Harpes.
He pasmMeluanTe NnpoayKTbl
CIIMLLIKOM BNIM3KO K 3a[Hel YacTu
rpuns. 9Ta 30Ha HarpeBaeTcs
CUSTbHEE BCETO, U XUPHble
NpOAYKTbl MOTYT 3aropeThbCes.



BpeMs npuroToBneHus 6niog, Ha rpune

MpuroTtoBnexHune 6niog Ha AJIGKTPUYECKOM rpune

Pbiba PeuleTka 4.5 250/max 20...25 MVH.
Kypuua (Kycku) PelleTka 4.5 250/max 25...35 MVH.
OT6UBHbIE N3 PeuweTka 4.5 250/max 20...25 MuH.
MO0

6apaHuHbI

PocToud PeuleTka 4.5 250/max 25..30 MUH. *
OT6UBHbIE N3 PeuweTka 4.5 250/max 25..30 MUH. *
TENATUHBI

['peHKY * PelleTka 4 250/max 1...3 MUH.
B 3aBUCMMOCTM OT TOJUMHDI

*PasorpeiTe B TeyeHue 5 MUHYT.

++ECnn TeMnepaTypy rpuns Baliero npoAyKTa HeBO3MOXHO OTperynMpoBaTb, rpunb 6yeT paGoTaTb npu
peKkoMeHAyeMoli TemnepaType.

Bntofa, BHeCeHHble B HACTOALWYO TabnuLy roToBATCS B cOOTBETCTBUM ¢ EN 60350-1,
4TO6bI 0ONErYNTb KOHTPOAMPYIOLWVM OpraHn3aLmnam NpoLecc NPoBEPKM NpoayKTa

I"peHKu PelleTka 4 250/max 1...3 MUH.
TedhTenu PeuweTka 4 250/max 25...35 MVH.
(roBsigmHa) - 12

KycKamm

MepeBepHUTe eay nocne 2/3 oT o6Lero BpeMeHy NPUroTOBJIEHUS Ha rpure.

MNepep npuroToBneHnem ntobbix 651t0f peKoMeHAyeTcs pa3orpeTb AyX0BoW WKad B TeyeHne 5 MUHYT.
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Yxopa u TexHnyeckoe 060!]”“ BaHue

O6wme cBegeHusa

PerynsipHo BbINOMHANTE YncTKy npubopa.
3TO NO3BONWT NPOASINTL CPOK €ro CIyXKobl,
a TakxXke ns3bexaTb MHOMMX NPOBEM.

Mepef BbINoNHeHeM paboT no
0GCNYXXUBAHMIO 1 YNCTKE
OTK/OYUTE NPUBOP OT
3N1EKTPUYECKON CETMW.
CyLIecTBYeT pUCK NopaxeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

[JaiiTe n3nenmio oCThITh, Npexae

A YeM MPUCTYNaTh K YACTKE.
Fopaune NoBepxHOCTU MOTYT CTaTb
NPUYUHON OXOroB!

+ [pubop cremyeT TWaTeNbHO YNCTUTL
NoCre KaxJoro UCnosib3oBaHms. Tak
nerye yaanatb OCTATKM MULLK, KOTOPbIE
MOTYT NMPUropeTh NpK CreayoLwem
MCMob30BaHMK Npucopa.

+ Ona 4ncTkn nprbopa He TpebyroTea
cneyumnanbHble YACTALLIME CPeaCTBa.
MprBop MOXHO BbIMbITb TEMIOK BOJOH C
0GaBNEHNEM XMNOKOrO MOOLLIETO
CPefCTBa, UCNONb3YS MArKYH TKaHb UK

ryoKy. A 3aTeM NPOTEPETH CYyXOM TKaHbHO.

+ 06azaTenbHO NPoTUpanTe Npudop
HaCyX0 MOC/E YNCTKM U Cpasy e
yaananTe nonasLLy Ha HErO XMUOKOCTb.

+ He ncnonbayiTe Ans YNCTKN PyYKn 1
NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKABEIOLLEN CTam
YMCTALIME CPEACTBA, COAEPXKALLMMM
KCNOTY UK X710p. 3TW AeTanut MOXHO
NpOTUPaTh MATKOW TKaHbH, CMOYEHHOM
B XMIOKOM Motolem cpeacTe (6e3
abpasnBHbIX [0DABOK), CTapasch TepeTb
B OAHOM HanpasBneHnn.

HekoTopble MotoLLVE CpeacTBa U
HYMCTAWKME MaTepmnanbl MOTYT
noBpednTb NOBEPXHOCTb.

He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
arpeccrBHble MOKOLLINE CPeENCTBA,
YUCTSALLME NOPOLLKIM/KPEMBI, a Takxe
OCTpble NpeaMeThbl.
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He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
yCTpOVICTBa NnapooHncTnTENN,
MOCKObKY 9TO MOXET NPMBECTN K
MOPAXKEHNIO SNEKTPNHECKNM TOKOM.

YucTKa BapoyHOM NaHenu

CTeknokepaMuyeckme noBepxHoOCTH
OuncTUTE CTEKIIOKEPaMMYEcKme
NOBEPXHOCTU C MOMOLLILKO XONOAHOM BOAbI,
NOMHOCTbLIO YAaNnsasa YACTALLIEE CPEACTBO C
NOBEPXHOCTU, U MPOTPUTE HACYXO MATKOW
TKaHbto. OCTaTKM MULLIK Ha
CTEKNIOKEPaAMUYECKOR NOBEPXHOCTH MOTYT
NOBPEeaUTb ee Npu CeayroLEM BKITHOUEHNN.
Hu B KoeM cnydae He NCronbayinTe ans
yAaneHnsa co CTEKIOKEPaMMYECKON
NOBEPXHOCTU 3aCOXLLIMX OCTATKOB MLLIM
HOXMW C 3yGUaTbIM Ne3BNEM,
MeTanIMYECKNe MOYanKm 1 T. .
N3BECTKOBbIV HANeT (KeNTble NATHA)
MOXHO yAansaTh CreyuanbHbIMY
CpeacTBaMuM AN yOaneHma Hakuny,
KOTOPbIE MOXHO NPUOBPECTU B TOPrOBOW
CETW, U APYTMMI MCMOMNb3YEMbIMUW A5
3TOro CpefcTBaMW, HarnpyMep, CTONOBLIM
YKCYCOM WS IMMOHHBIM COKOM.

[ns ynaneHus CunbHbIX 3arpsasHeHuii
HaHecHTe MoKoLLIEE CPeCTBO ryGKow 1
0CTaBbTE Ha HEKOTOPOE BPEMS A1
BO3[E/CTBNA. 3aTeM OUUCTUTE
NOBEPXHOCTb BAPOYHOW MaHeNN BAaXHOM
TKaHbHO.

MpoayKTbl, cogepxallne caxap,
Takmne, Kak Kpem Ui CUpor, Hy>KHO
yOansaTh HEMeNEHHO, HE
JOXMOaACk OCTbIBaAHWA
NOBEPXHOCTU, TaK Kak OHU MOTYT
HEeoBpaTUMO NoBPEaAnTh
CTEKNIOKEPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTb.

Co BpemMeHeM MOXeT NPoU30MTH
M3MEHEHWE LiBETA NMOBEPXHOCTU, OAHAKO
9TO HUKOMM OBPa30M He BIUSIET Ha ee
paboTy.

MosiBneHWe nsiTeH U obeclBedmBaHme
CTeKIoOKepaMmUUECKOR NOBEPXHOCTN  3TO
0BbIYHOE ABNEHME, KOTOPbIE HE ABIAETCH
NPU3HAKOM ee MOBPEXAEHUS.



Yuctka naHenu ynpaeneHus
OunCTbTE NaHeNb YNPaBeHUS U PyYKU-
PEryNATOPbI BNaXHON TKaHbIO 1 BbITPUTE
Hacyxo.

Ecnm Baw npubop ocHalleH
KHOMKamu/nepekntovaTensimu, He
CHWMaKTe nepeknoYaTenm-
PErynaTopbl AN YUCTKM NaHenu
ynpaeneHus.

Tak MOXHO NOBpeanTb NaHesb
yrnpasneHus!

YuctKa AyXoBKHU

Yuctka 60KkoBbIX cTeHoK(MoxkeT
OTNUYaTbCA B 3aBMCMMOCTHU OT
Mojenu usgenus.)

(OdaHHasA pyHKUMA  QononHUTENbHas.
OHa MOXeT OTCyTCTBOBaTb B BalleM
nagenuu.)

1. CHUMUTE NepeHIor YacTb BOKOBOM

pELWEeTKN, OTTAHYB €€ OT BOKOBOW CTEHKM.

2. MoTAHNTE BOKOBYHO peLLeTKy K cebe U
CTbHO

CTeHKM ¢ KaTalMTU4YECKUM
NOKpbITUEM

(OdaHHasA pyHKUMA  QononHUTENbHas.
OHa MOXeT OTCyTCTBOBaTb B BalleM
nagenuu.)

BHyTpeHHVe BokoBble CTeHKM (A) 1 (Mnn)
3aJHsAA cTeHKa (B) Bawwero n3genvst MoryT
ObITb MNOKPbIThI KATANUTUYECKON OMASbIO.
CTeHKM C KaTanMTUYEeCKUM NOKPbITUEM
VMEIOT CBETITYIO MATOBYHO MOPUCTYHO
NOBEPXHOCTb. CTEHKM AyXOBOro Wwkadha ¢
KaTanUTUYECKMM NMOKPbLITUEM He
Hy>xOaroTCcA B UicTKe. Bnarogaps
nepdopMpPOBaHHOM CTPYKTYPE,
NOBEPXHOCTM C KAaTaIMTUYECKNM

MOKPbITVUEM MO JIOLWAK0T XUP U NpKn

HaKOMNEHUM XMpa Ha NOBEPXHOCTb
HauMHaroT 6necTeTb. B TakoMm Clly4ae
€Ko

MpocTtas ouncTKa napom

37O ynpowaeT YNCTKY, MOCKONbKY MPsi3b

(nocne KpaTKOBPEMEHHOMO OXUMAAHNS)

cMAryaeTcst NnapoMm, 06pasoBbIBaKOLLIMMECS

B [YXOBOM LLKaddy, 1 Kannamu Boapl,

KOHOEHCUPYHOLWMMUCA Ha BHY TPEHHWX

NOBEPXHOCTSAX AYXOBOro WwKada.

1. BblHbTE 13 AyXOBOro WKada Bce
NPUHAONEXHOCTMN.

2. HaneTe B npoTnBeHb 300 Mn BOAb! U
MOMECTUTE ero Ha 2-10 peLleTKy OyXOBKM.

3.YcTaHoBMTE AYXOBKY [0 NErkoro pexxmnma
04YUCTKM NapoM v paboTaTb Ha 100 ° C B
TeYeHme 25 MUHYT.

4. 0TKpoVTe ABepLY 1 NpoTpuTe
BHYTPEHHMNE MOBEPXHOCTM OyXOBOrO
LUKadba BNAXHOW ryOKOM UK TKaHBHO.

5. CToVKyto rpsA3b cnefyeT yaansaTb TeNaon
BOAOW C XMAKUM MOKOLLVIM CPEACTBOM,
NCMoNb3ya MArKYt TKaHb UK ryoky, a
nocne YUCTKM cneayeT BblTUpaTb Nproop
CYXOW TKaHbHO.
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Mpu paGoTe B pexnMe nerkomn
OUNCTKM NapoM, BOJa, HanuTas B
NOTOK AN19 pasmardeHmns
06pasoBaBLLUMXCA 0CaOKOB/TPA3H
BHYTPU [yXOBKW, UCNAPUTCA U
KOHOEHCUPYETCA BHYTPY JyXOBKM
Ha BHYTPEHHEl NOBEPXHOCTM ABEPH
[YXOBKM, NO3TOMY MpW OTKPLITAK
[BEPU OyXOBKM MOXET KanaTb BoAa.
BbITpWTE KOHeHcaT cpasy nocne
OTKPbITWA ABEPE JyXOBKM.

YuctKa gBepLbl AYXOBKMU

MoiiTe ABepLy AyXOBKM MSIFKOW TKaHbtO
UK ryoKowm, CMOYEHHOM B TENNOW BOJeE C
[oBaBNEHNEM KNOKOrO MOIOLLIETO
CPeACTBa, VI BbITMPAATE CYXON TKaHbHO.
MpoTpUTe CTEKIO YKCYCOM, a 3aTeM
OMOJIOCHUTE €ro OT OCTATKOB U3BECTH,
KOTOPble MOryT 06pa30BaThCA Ha CTeke
LYXOBKM.

HeMCHOﬂbSyMTeAHQQMCTKM
OBepLbl MOKOLINME cpedcTBa C
a6p83VIBHbIMVI BewecTsaMu nnun
MeTaﬂﬂquCKMeCer6KM.OHV1MOFyT
nouyapanaTtb NOBEPXHOCTb U
noBpednTb CTEKNO

OuuncTKa fBepLbl JYXOBKM

He ncnonbayinTe xecTkue
abpasuBHble YMCTALIME CPEACTBA,
MeTasnnyeckme ckpesky,
NPOBOJIOYHYHO MOYASIKY MW
oTBennBaTeny ana YMCcTKM OBepLbl 1
CTeK/1a OyXOBKM.

Bbl MOXeTe CHATb ABepLY LyXOBKU U
[BEpHble CTeKNa, YTOBbI NOYNCTUTB UX. O
TOM, KaK CHSITb BEPLibl M CTeKa
0b6bAcHsIeTCs B pasaenax «CHATve asepubl
LyX0BKU» 1 «CHATME BHYTPEHHWX CTEKON
OBepLbl». [Tocne CHATUS BHYTPEHHNX
CTeKON ABepUbl O4NCTUTE X C NOMOLLBO
CpefCcTBa ANS MbITbs NOCYbl, TENIOWH
BOAON 1 MArKON TKaHW 1N ryokum u
BbITPUTE UX CYXOI TKaHbtO. MpoTpuTe
CTEKJ10 YKCYCOM, @ 3aTeM OMOSIOCHUTE ero
0T OCTaTKOB U3BECTW, KOTOPbIE MOMYT
06pa30BaTbCs Ha CTEKSe AyXOBKM.
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CHsATUe ABepLbl AyXOBOro WwKada

1. 0TKkponTe nepeaHtoro aeepuy (1).

2. OTKpoInTe 3aXKMnMbl Ha Kopryce neTnm (2)
C NpaBoW 1 N1eBOI CTOPOHbI NepeaHen
[BepLibl, HAXaB Ha HKX, Kak NokasaHo Ha

NCYHKE

1 [Bepua

2 LLlapHUpHbI 3aMOK(3aKpbITOe NONoXeHWe)
3 [yxoBoi wkad

4 [LlapHWpHbIN 3aMOK(OTKpbITas NoO3uLUmMA)

3. OTKpoOWTE NepedHIoD ABEpLY

4. CHAMWTE NepeaHIoro aBepLy, NoTAHYB ee
BBEPX 1 0CBOGOAMB OT NPaBOoW U NIEBOA
neTnu.



[lns ycTaHoBKM ABepLbl Ha MECTO
cnenyeT BbINOAHUTL B 0BpaTHOM
nopsKe AencTBUA MO CHATMIO. He
3abyabTe 3aKPbiTh 3AXNMbI Ha
Kopryce NeTin Npu ycTaHoBKe
[BEpLbl Ha MECTO.

CHaTHne BHYTPEeHHero ctekna

ABepLbl
(DaHHan byHKUMA  AOMONHUTENbHASA.
OHa MOXeT OTCyTCTBOBaTb B BalleM
nagenuu.)

BHYTpeHHee CTeKo naHenn asepubl
JYXOBOTO LKadha MOXHO CHSATb /19 YACTKM.
0 9

12 3 1
1 3awernka
2 Pamka
3 [podounb

Kak nokasaHo Ha pucyHkax BbilLe,
HaxxMuTe Ha 3awenku (1) 1 OAHOBPEMEHHO
noTsaHUTe Npodounk (3) K cebe, YTOBbI

BbITALUNTL NPOUIb, MPUKPENNIEHHBIR K
BEPXHEM CTOPOHE NepeaHen ABepLbl.

[TaHenb BHYTPEHHEro cTekna
ﬂaHeanpenHerOCTEKﬂa*

[TaHenb BHeLUHero ctekna

*  (MoxeT OoTCyTCTBOBATh B BalleM U3aenun.)
Kak nokasaHo Ha puCcyHKe, HEMHOMO
NoAHUMWUTE NaHenb BHyTpeHHero cTekna (1)
B HanpaBneHun A v COBUHbTE ee B
HanpasfeHun 'B'.

Ecnmn ycTponcTBO OCHaLLIEHO NaHenbo 4s
BHYTPEHHEro CTeKNa;

MoTsAHNTE CoeaVHUTENBHbBIE SNIEMEHTDI
hepxaTens cTekna B LEHTPe, Kak MNokasaHo
Ha pUCYHKe, YTOObI BbITAWWTL WX U3
naHenemn ons cTexkna.

w N =

4 CoeanHWTENbHbIM 3N1eMeHT aepxxaTens
CTeKkna*
*  (MoxeT OoTCyTCTBOBATh B BalleM U3aenun.)
YT06bl BbIHYTb CpefHee cTekso (2),
NOBTOPWTE 3TW Xe aencTaus. [Mpn coopke
IBepLbl cHavana cnefyeTt BCTaBUTb
cpefHee cTeKN0 (2).
BcTaBbTe NaHenb 4ns cTekna Takmnm
06pa3oM, 4TobbI OHa BOLLMA B
M71acTMACCOBbI Na3, Kak MokasaHo Ha
pUCYHKe.

B npoTneHOM Cllydae naHenb onsd
CTekna He BOMAET NOMHOCTHIO U1
6y,qu BVI6pVIpOBaTb nnn cnoMaeTcsa.
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BHyTpeHHee cTekno (1) cnenyeT
yCTaHaBMBaTb TakuM 06pa3oM, YTOBbI
HaANWCh Ha cTekse Bblna obpalleHa K
naHenu BHyTPeHHero cTekna.

BaxkHO, 4TOBbI HUXKHWE Yriibl NaHenu
BHYTPeHHero cTekna Gblau BCTaBNEHbI B
N1acTUKOBbIE Nasbl.

B npoTneHOM Cllydae naHenb onsd
CTekna He BOMAET NOMHOCTHIO U1
6y,qu BVI6pVIpOBaTb nnn cnoMaeTcsa.

MoxanyicTa, He 3abyabTe NOMeCTUTb
COeMHUTENbHbIE ANEMEHTbI AepXKaTens
CTek/1a B COOTBETCTBYIOLLVE Nasbl.

W, HaKOHeEL, HaXXMUTe Ha 3aLlenku

I'IpOCbl/IJ'Iﬂ, 4TO6bI OHW CHOBA BOLLMM B Na3bl.

3aMeHa naMmnoYKu ocBeLL,eHUs
AyxoBoro wkaga

Bo n3GexaHvie nopaxeHms
BNEKTPUYECKMM TOKOM, MPEXe Yem
3aMEHATb NaMnoyKy, yéeanTech B
TOM, YTO BneKTponpubop
OTCOEMNHEH OT CETU U OCTbIS.
ropaune NoBepxHOCTY MOTyT
NPUUNHUT OXOrW!

B aTOM OyxOBKe UCNONb3yeTcs
namna HakanMBaHUa MOLLHOCTbIO
MeHee 40 BT, BbiIcoTOoM MeHee 60 MM,
aovameTpoM MeHee 30 MM nm
rasoreHHas namna c LloKonem Tuna
(9, MoLWHOCTLIO MeHee 60 BT.
Jlamnbl nogxonaT ans patoTbl Npu
TemnepaType Bbiwe 300 ° C. lamnebl
0N OYXOBKM MOXHO MNONYYUTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHTOB UMW Y TEXHWUYECKOro
cneymnanncTa ¢ NMUUEH3nen.3ToT
NPOAYKT COAEPXNUT Namny
aHepreTnyeckoro knacca G.
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PacnonoxeHue 1aMmnovkn MOXeT
OTNnM4aTbCA OT VI306pa>KeHVIF| Ha
PUCYHKE.

Namna, ucnosnbsyemas B 3TOM
npuBope, He NOOXOANT ANs
OCBELLEHUSA BbITOBLIX NOMELLEHNIA.
3Ta namMna npegHasHadeHa ons
BCMOMOraTesbHON Lenu,
NO3BONAIOLLEN MOMBL30BATESO
YBUOETb MULLIEBLIE NPOAYKTHI.

Jlamnbl, cnonb3yemble B 3TOM
nprbope, AOMKHbI BbIAEPXKMBATb
aKCTpeMasbHble on3nyeckmne
YCNOBWSA, HAaNpYMep TeMnepaTypy
Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyriou namMnoykm

OCBeLLLEeHUs AYXOBOTrO LWKada

1.0TcoemHMTe OyxOBOW WKad oT
3M1eKTpoceTu.

2. CHUMUTE CTEKNAHHbIN NNachoH,
NOBEPHYB €ro NPOTUB HYaCOBOW CTPENKM.

3. Ecnv B Balwelt AyXOBKe MCMob3yeTcs
namna Tuna (A), nokasaHHasa Ha pUCyHKe
HIKe, MOBEPHWTE €8 B COOTBETCTBIM C
PUCYHKOM, YTOBbI M3BNEYb €€ 1
3aMeHnTb. Ecnn ncnonb3syeTea namna
Tna (B), NOTAHATE 1 U3BNEKNTE ee, Kak
NOKAa3aHO Ha PUCYHKE, 1 3aMEHUTE.

4.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKAHHDBIN
nnacdoH.



f Nouck n yctpanenne HencnpaeHocTeit

BnosiHe HopManbHoO, ecnn Nap BbIAENAETCA BO BPEMS pa6OTbI. >>> 3T0 He AB/IseTCs

g

|_|pl/l Hal'peBaHl/Il/I ‘MeTannnyeckue LleTaJ'Il/I MOI'yT paCLLIVIpﬂTbCﬂ u VISAaBaTb 3BYKW. >>>
He ABJIAeTCA HeNCrpaBHOCTLIO.

naBKMM NPeaoOXpPaHNTENb HEUCTIPABEH i cpaboTas. >>> [poBepbTe riaBkue
npenoxpaHnTesn B 611oKe NpeaoxpaHnTene. Npu HeoBXOAUMOCTH 3aMEHUTE UX I
BKJIHOYMTE.

MPOAYKT He BKIIOUEH B (383EMIIEHHYIO) POSETKY 9NIEKTPOCETU. >>> [1poBEpbTE
COBAMHEHME LITENCesTbHOV BUIKU.

CBellLeHNe AYXOBKN He paBoTaeT.
J1amnouKa OCBeLLeHVs JyXOBOro LKadha HevcrnpaBHa. >>> 3aMeHUTe 1amioyKy
OCBeLLeHMs Lkadba.

HeT anekTponuTaHua. >>> [1poBepbTe Hannumue aNeKTponMTaH1s. [posepbTe
npegoxpaHnTen B 6rioke npeaoxpaHuTened. [py HeoOGXo4MMOCTY 3aMEHUTE Uik
enm.

He 3anaHa doyHKLUA UK TemnepaTypa. >>> BbibepuTe chyHKLUIO 1 YCTaHoBUTE
TemrepaTypy ¢ NOMOLLbIO repeksoYaTens hyHKLUMA u (mm) perynatopa
TemrepaTypbl.

B Moaensx, OCHaLLEHHbIX TalMepPOM, TalMep He YCTaHOBIEH. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.
(B MOZensx ¢ M1KPOBOSTHOBOW NeYbio yrpaBieHne no TanMepy AeiCcTByeT TONbKO 419
MWKDPOBOSIHOBO Meyn).

HeT anekTponuTaHua. >>> [1poBepbTe Hannumue aNeKTponMTaH1s. [posepbTe
npegoxpaHnTen B 6rioke npeaoxpaHuTened. [py HeoOGXo4MMOCTY 3aMEHUTE Uik
BKJIHOYMTE MPeJOXPaHNTES M

+PaHee Npoun30LLI0 OTKOUYEHWE 3N1EKTPOSHEPTUN. >>> YCTaHOBUTE BpeMS /
BbIK/H0UMTE [yXOBO LKA U BKIKOYMTE CHOBA.

Ecnv Bbl He MOXETE YCTPaHUTb
Henonaaku, HECMOTPA Ha
BbIMOSIHEHNE UHCTPYKLMA,
NpuBeAeHHbIX B aHHOM pa3aerne,
obpaTuTech K NpeAcTaBUTENO
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHON
Cnyx6bl. He nbiTaliTech
CaMOCTOSATESIbHO OTPEMOHTUPOBATL
HevcnpaBHbIA 31eKTPONPUBOP.
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NaroTtosuTenb: «Arcelik A.S.»
fOpnanyecknin agpec: Kapaau [xxagaecu Ne 2-6 34445 Crotntoaxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitllice, 34445, Turkey)
MponsBeaeHo B Typuum
MmnopTep Ha TeppuTopun PP: 000 «BEKO»
fOpnanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummnpckasa o6, Knupxadckuin p-H, MOC
MepwuHcKoe, aep. Penoposckoe, ya. Cenbekas, 4. 49.
NHdopmaumio o cepTrdunkaumm npoaykTa Bbl MOXeTe yTOYHWUTb, MO3BOHMB Ha FOPSivyLO
JIMHWIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoACcTBa BK/OYEHA B CEPUIMHBIA HOMEP NPOAYKTa, yKa3aHHbIN Ha 3TUKETKE,
pPacnofIoKEHHON Ha MPOAYKTE, @ UMEHHO: NePBbIe ABe Lndpbl CEPUAHOrO HOMepa 0603HaYaroT
roA NPOW3BO/CTRA, a NocneaHne Age  Mecsal. Hanpumep, "10-100001-05» o603HayaeT, 4To
npoayKT npousseeH B Mae 2010 roga.

MN3rotoBuUTENb OCTaBASET 3@ COBOM NPaBO Ha BHECEHWNE U3MEHEHWI B KOHCTPYKLINIO, AN3alH 1
KOMMMeKTauumto anekTponpubopa.
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Tato prirucku si precitajte ako prva!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od
vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejsimi technolégiami. Preto vam
odporuc¢ame, aby ste si tuto pouzivatelsku prirucku a iné sprievodné dokumenty precitali pred
pouZitim vyrobku celé a aby ste siich odloZili pre referenciu v budicnosti. Ak rdru prevediete na
inU osobu, dajte tejto osobe aj uzZivatelskd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatelskej prirucky.

Paméatajte si, Ze tato uzivatelska prirucka sa moéze vztahovat aj na niektoré dalSie modely.
Rozdiely medzi modelmi su v priru¢ke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatelskej prirucke sa pouzivaju nasledujice symboly:

Dolezité informacie alebo uZito&né tipy pre pouZivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situdciami tykajlce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prddom.

Vystrahy pred nebezpecenstvom poZiaru.

e

Vystrahy pred hortcimi povrchmi.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezite pokyny tykajtice sa bezpecnosti a zivotného

prostredia

Tato Cast obsahuje

bezpecnostné pokyny, ktoré

vam pomozu predist riziku

zranenia a poskodenia

majetku. Porusenie tychto

pokynov méze viest k zruseniu

zaruky.

Vseobecna bezpec¢nost

- Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a
osobami so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo osobami s
nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebiCa alebo

nerozumejud moznym rizikam.

Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana
detmi bez dozoru.

- Spotrebic¢ nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
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skusenosti, bez toho, aby boli
pod dohladom alebo
preskolent.

Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

- Ak vyrobok date niekomu

inému na osobné vyuzitie
alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat aj navod
na pouzitie, Stitky produktov
a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

- Nikdy neumiestnujte produkt

na podlahu, na ktorej je
koberec. Inak, by nedostatok
prudenia vzduchu pod
spotrebicom mohol spésobit
prehriatie elektrickych Casti.
Co vedie k problémom s
Vasim spotrebicom.

- Montaz a opravu musia vzdy

vykonavat autorizovani
servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za
skody, ktoré maju pévod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a méze
to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto

pokyny.

- Ak je vyrobok chybny alebo

ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.



- Po kazdom pouziti
skontrolujte,Ci je funkcny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

- Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany
servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!
- Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technické
Specifikacie". Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest zodpovednost za
Ziadne problémy sposobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

- Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

- Vyrobok sa poctas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

- Ak je kabel sietového
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana

0soba, aby sa predislo
rizikam.

. Zariadenie sa musi

namontovat tak, aby sa
Uplne mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpecit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej insStalacie v sulade
s montaznymi predpismi.

- Pocas pouzivania sa zadna

stena rdry zohrieva. Uistite
sa, ze pripojenie elektriny sa
nedotyka zadného povrchu,
inak sa spojenia moézu
poskodit.

- Nedovolte, aby sa sietovy

kabel zachytil medzi dvierka
rdry a ram, ani ho
nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia
kablov moze roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

- VSetky prace na elektrickych

zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

-V pripade akéhokolvek

poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
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- Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpecnost produktu

- VYSTRAHA: Spotrebic a jeho
pristupné casti sa mozu
pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

- Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo
koordinaciu po poziti
alkoholu a/alebo liekov.

- Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze sposobit poziar,
pretoze sa moze vznietit, ak
pride do styku s hordcimi
povrchmi.

- Nekladte ziadne horlavé latky
do blizkosti produktu,
pretoze boc¢né strany sa
pocCas pouzivania zohreju.

- Pocas pouzivania sa
spotrebi¢ zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov vo vnutri
rary.
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- Nezakryvajte ziadny z

vetracich otvorov.

- V rure neohrievajte

uzatvorené konzervy a
sklené pohare. Tlak, ktory sa
v plechovke/pohari
nahromadi, moze spdsobit,
ze pohar praskne.

- Nekladte pekace, riad alebo

hlinikové folie priamo na dno
rdry. Nahromadenie tepla
moze poskodit dno rury.

- Na Cistenie sklenenych

dvierok rdry nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu
poskriabat povrch, coho
doésledkom moéze byt rozbitie
skla.

- Na Cistenie zariadenia

nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spésobit
zasah elektrickym pradom.

- (Lisi sa v zavislosti od

modelu produktu.)

Spravne umiestnenie
drotenej policky a plechu na
drotené podstavce

Je dblezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku
a/alebo plech na podstavec.
Drotenu policku alebo plech
zasunte medzi 2 vodiace
listy a skor, ako nan polozite
jedlo, uistite sa, ze je v



rovnovahe (pozrite si
nasledujuci obrazok).

- Ak je sklo na prednych
dvierkach odstranené alebo
prasknuté, vyrobok
nepouzivajte.

- Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej
rdry, pouzivajte vzdy
teplovzdorné rukavice
urcené na pouzitie v rure.

- Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do
prislusenstva rary (plech, gril,
atd’) spoloc¢ne s jedlom a
potom vsetko zasunte do
predhriatej rdry. Odstrante
Casti papiera na pecenie

precnievajuce okraje pekaca
alebo prislusenstvo, aby ste
predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi
telesami v rdre. Papier na
pecenie nikdy nepouzivajte
pri teplote prekracujuce
uvedenu hodnotu na obale
papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo
na dno rury.

. VYSTRAHA: NeZ zadnete

lampu vymienat, uistite sa,
Ze napajaci kabel spotrebica
je odpojeny alebo istic je
vypnuty, aby ste tak predisli
moznosti elektrického Soku.

- Spotrebi¢ nesmie byt

inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa zabranilo
prehriatiu.

- Produkt musi byt

umiestneny priamo na
podlahe. Nesmie byt
polozeny na podstavec, ani
na stojan.

. VYSTRAHA: Varenie na

platni s tukom alebo olejom
moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo moze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebi¢ vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
s pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.
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- UPOZORNENIE: Proces
varenia musi byt pod
dohladom. Kratkodoby
proces varenia musia byt
pod dohladom nepretrzite.

- VYSTRAHA:
Nebezpecenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

- VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili
elektrickému Soku.

- V pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamzite vypnite
vSetky horaky alebo vSetky
elektrické ohrievacie telesa a
spotrebi¢ odpojte od
elektrického napajania.
Nedotykajte sa povrchu
spotrebica. Nepouzivajte
spotrebic.

- Tento spotrebi¢ sa nema
obsluhovat pomocou
externého Casovaca ani
samostatného dialkového
ovladania.

- Pohyb platne moze byt
sposobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vihkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch
varnej dosky a dno hrncov
boli vzdy suché.

8/SK

- VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo
taky, ktory je v navode na
pouzitie uvedeny ako vhodny
alebo kryt platni patriaci k
sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu moéze
sposobit nehodu.

Zaruka produktu voci poziaru

- Uistite sa, ze zastrcka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

- Nepouzivajte poskodené,
zrezané alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

- Uistite sa, ze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vlihko.

Zamyslané pouzitie

- Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je
pripustné.

- UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urceny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné Ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

- Tento vyrobok sa nesmie
pouzivat na ohrievanie
tanierov pod grilom, na
suSenie uterakov, utierok atd.
tak, ze ich zavesite na rucky
a na vykurovacie Ucely.



- Vyrobca nebude zodpovedny
za ziadne skody sp6sobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

- Rdra sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie,
opekanie a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

- VYSTRAHA: Pristupné Casti
mozu byt pocas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

- Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové
materialy drzte mimo
dosahu deti. Likvidujte
vSetky Casti balenia v sulade
s predpismi o zivotnom
prostredi.

- Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

- Nad spotrebi¢ neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut.

- Ked'su dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic
Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na
spotrebici. Mdze sa prevratit
alebo sa mozu poskodit
panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V stlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych
zariadeni a zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU) Tento produkt
obsahuje symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych casti a materialov, ktoré mézu byt
zZnovu pouzité a sU vhodné na recyklaciu. Na
konci zivotnosti odpad z produktu
neodstrafiujte s beZnym odpadom z
domacnosti ani s inym odpadom. Recyklujte
ho v zbernom mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia. Pre
zistenie informaécii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stlade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zaklpeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materialy Specifikované
smernicou.

Likvidacia obalového materialu
+ Obalové materidly su pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na
bezpecnom mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materiély vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov. Riadne ich
zlikvidujte a roztriedte v sulade s pokynmi
na recyklaciu odpadu. Nelikvidujte ich
spolu s beznym odpadom z domacnosti.
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F VSeobecné informacie
Prehlad

1 Predné dvierka 7 Platha hordka
2 Rucka 8 Motor ventilatora (za ocelovou platfiou)
3 Spodnéa zasuvka 9 Svetlo
4 Plech 10 Ohrevny prvok grilu
5 Drétend policka 11 Polohy polic
6 Ovladaci panel
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Funkény gombik 9 Gombik termostatu
2 Vystrazné svetlo
3 Jednookruhova varna platia Vzadu vlavo
4 Jednookruhova varna platia Vpredu viavo
5 Digitalny ¢asovac
6 Jednookruhova varna platia Vpredu vpravo
7 Jednookruhové varna platia Vzadu vpravo
8  Svetlo termostatu
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moze
odlisovat v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke sa
s vasim produktom nemusi dodavat.
1. Pouzivatelska prirucka
2. Standardny plech
Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedla a
velké pecenie.

3. Drotena mriezka
PouZiva sa na opekanie a na polozZenie
pokrmov, ktoré budete piect, opekat alebo
varit v misach na pozadovany podstavec.

4. Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
(Tato funkcia je volitelna. Vo vasom
produkte nemusi existovat.)
Teleskopické podstavce vam umoziuju
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov
a drétenej policky.
Pri pouzivani plechu a drétenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa
ubezpecte, Ze koliky v zadnej Casti
teleskopického podstavca zapadli na
okraje drétenej policky a plechu.
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Technické parametre

VSEOBECNE

Vonkajsie rozmery (vySka/Sirka/hlbka) 850 mm/500 mm/600 mm

Napétie/frekvencia 20-240 V 1IN~ / 380-415V 3N~ 50 Hz

Celkovy prikon 7.8 kW

Typ kabla/prierez min.min. HO5VV-FG
3x25mm?(IN) /5x1,5mm? (3N)

PLATNA

Horaky

Vzadu vlavo Jednookruhova varna platia

Rozmer 140 mm

Vykon 1200 W

Vpredu vlavo Jednookruhova varna platia

Rozmer 180 mm

Vykon 1700 W

Vpredu vpravo Jednookruhova varna platia

Rozmer 140 mm

Vykon 1200 W

Vzadu vpravo Jednookruhova varna platia

Rozmer 180 mm

Vykon 1700 W

RURA/GRIL

Hlavna rura Asistencia ventilatorom

Vnutorné osvetlenie 15 25W

Prikon grilu 1.6 kW

#

Z&aklady: Informacie na energetickom $titku elektrickych rur su uddvané v suilade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty st uréené pri Standardnom zatazeni s funkciami
ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je suic¢astou
vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je ur¢ena v sulade s nasledujucim stanovenim priorit, v
zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym
ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za
pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné ohrievanie.

Technické parametre sa mézZu Hodnoty uvedené na stitkoch

zmenit bez predchadzajuceho produktov alebo v sprievodnej
upozornenia za Ucelom zlepsenia dokumentacii boli dosiahnuté v
kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v sulade

s prislusnymi normami. V zavislosti
od prevadzkovych podmienok a
podmienok okolitého prostredia
vyrobku sa tieto hodnoty mézu lisit.

Obrazky v tejto prirucke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana
osoba podla platnych predpisov. V
opacnom pripade zaruka strati platnost.
Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju pévod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a méze to mat
za nasledok zrusenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov
elektriny pre vyrobok je na
zodpovednosti zakaznika.

Vyrobok musi byt namontovany v
sllade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizualne skontrolujte,
¢i na vyrobku nie su Ziadne zavady.
Ak sU, vyrobok nemontujte.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Aby sa zaistilo, Ze pod zariadenim sa zaistia
kritické vzduchové medzery, odporicame,
aby ste toto zariadenie upevnili na pevny
podklad a aby sa noZicka neprepadavala do
Ziadneho koberca alebo makkej podlahy.
Kuchynska dlazka musi zniest hmotnost
zariadenia plus dalSiu hmotnost nadob na
varenie a pecenie a potravin.

£
— g [
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— |[¢————————
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+ Tento vyrobok je zariadenim triedy 1
podla normy EN 30-1-1, tj. m&Zete ho
umiestnit boénou a zadnou a jednou
bo¢nou stranou ku kuchynskej stene,
nabytku v kuchyni alebo zariadeniu
akychkolvek rozmerov. Kuchynsky
nabytok alebo zariadenie na druhej strane
moZe mat maximalne rovnaku velkost
alebo mensiu.

+ MoZe sa pouzivat so skrinkami na
obidvoch stranach, ale pri minimalnej
vzdialenosti 400 mm nad Urovhou varne)
dosky nechajte bo¢nu volu 65 mm medzi
spotrebic¢om a akoukolvek stenovu,
prieckou alebo vysokym kredencom.

+ MbZe sa tiez pouZivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne
zabezpecte priestor minimalne 750 mm.

+ (*) Ak sa nad sporak chystate nainstalovat
kryt sporaka, ohladom instalacnej vysky
sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
spordka. Ak nie je v prirucke kapucne
definovana Ziadna velkost, mala by byt
tato vyska minimalne 650 mm.

+ Akykolvek kuchynsky nabytok vedla
pristroja musi byt teplovzdorny
(minimalne do 100 °C).

AVarovanie- Nebezpecenstvo
prevratenia!

Varovanie: Pre zabranenie sklopeniu
zariadenia, musia byt nainstalované
stabilizacné pomaocky! Postupujte podla
pokynov pre intalaciu.

Bezpeénostna retaz

Ak ma vas vyrobok 2 bezpe¢nostné retaze;
Zariadenie sa musi zabezpecit proti
nadvyvazeniu pomocou dodanych dvoch
retazi na vasej rure.
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Upevnite hak (1) pouZitim kuchynskej steny
(6) a pripevnite bezpe¢nostnu retaz (3) k
haku cez zamykaci mechanizmus (2)

1 Stabiliza¢ny hak

2 Zamykaci mechanizmus

3 Bezpecnostna retaz

4 Pevne upevnite retaz k zadnej strane
sporaka

5 Zadné strana sporéka

6 Kuchynska stena

Ak ma vas vyrobok 1 bezpe¢nostnu retaz;

Zariadenie sa musi zabezpecit proti

prevazeniu pomocou retaze, ktord sa

dodava spolu s rurou.

Pri montazi bezpecnostnej retaze na

vyrobok sa riadte nasledujucimi pokynmi.
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Stabilizaéna retaz ma byt ¢o
najkratsia, aby nedochéadzalo k
naklananiu rdry v smere dopredu a
diagonalne, aby nedochadzalo k
naklananiu rdry do stran.

Retaz na stabilizaciu vari¢a pre varice, ktoré

nie sU vybavené drazkou na zaistenie

konzoly.

Montaz a pripojenie

Produkt méZete namontovat a pripojit jedine

v sulade so zakonnymi pravidlami pre

montaz.
Vyrobok nemontujte do blizkosti
chladni¢iek alebo mrazniciek. Teplo,
ktoré vyrobok vyZaruje, bude
zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

+ Vyrobok prenasajte za pomoci najmenej

dvoch os6b.
+ Produkt musi byt umiestneny priamo na

podlahe. Nesmie byt poloZeny na
podstavec, ani na stojan.

Na drZanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani rucku.
Poskodia sa dvierka, rukovat alebo
zavesy.

Elektrické pripojenie
Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak,
ako je to uvedené v tabulke , Technické
parametre”. Ak pouZivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Ziadne Skody, ktoré su spésobené v
doésledku pouzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v sulade s
miestnymi predpismi.
Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaruéna doba
vyrobku za¢ina plynut iba po
spravnej montazi.
Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pévod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby.



Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaceny, ani nesmie prist
do styku s hortcimi astami vyrobku.
Poskodeny sietovy kabel musi
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym pradom, skratu
alebo poziaru!
Udaje sietového napéjania sa musia
zhodovat s Udajmi uvedenymi na typovom
Stitku vyrobku. Vykonnostny stitok je
viditelny bud pri otvoreni dvierok, alebo
dolného krytu alebo sa nachadza na zadnej

stene pristroja, v zavislosti od typu pristroja.

Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v
sulade s tabulkou , Technické parametre”.
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok od
sietového zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Pripojenie napajacieho kabla
1. Ak nie je mozZné odpojit vSetky pdly od

napajacieho zdroja, bude potrebné pripojit

odpojovacie zariadenie s min. 3 mm
odstupom kontaktov (poistky,
bezpecnostné spinace vedenia,
kontaktory) a vSetky pdly tohto
odpojovacieho zariadenia sa musia
nachadzat vedla zariadenia (nie nad nim)
v sulade so smernicami IEE. Ak sa tento
pokyn nedodrzi, mézZe to sposobit
prevadzkové problémy a stratu platnosti
zaruky na produkt.

Odporuca sa dodatocna ochrana

zvy$kovym prudovym isti¢om.

Ak sa s produktom dodava kabel:

Jedna faza Dve fazy

220/230/240 V AC 380/400/415 V AC

* Medené premostenie

5
i

Tr| fazy
380/400/415 V AC

2. Pri jednofazovom zapojenipripojte
nasledovnym spésobom:

+ Hnedy kabel = L (Faza)

+ Modry kabel = N (Nulovy

+ Zeleny/Zlty kdbel = (E) (Zem)

3. Pri trojfazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym spésobom:

* Hnedy kabel = L1 (Faza 1)

« Cierny kabel = L2 (Faza 2)

« Cierny kdbel = L3 (Faza 3)

+ Modry kabel = N (Nulovy

+ Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

+ Produkt zatlacte smerom ku kuchynskej
stene.

+ Nastavenie noziciek rary
Vibracie po¢as pouzivania mozu sposobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej
situdcii mbzete zabranit, ak bude produkt
vodorovny a vyvazeny.
Pre vasu vlastnu bezpecnost zabezpeéte
vodorovnost produktu nastavenim
Styroch noziciek na dolnej strane ich
otacanim dolava alebo doprava a
zarovnanim s pracovnym povrchom.
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Per vyrobky s chladiacim ventilatorom Chladiaci ventilator pokracuje v
chode dal3ich 20 - 30 minut po
vypnuti rdry.

Zaverecna kontrola
1. Produkt znovu zapojte do siete.
2. Skontrolujte elektrické funkcie.

Buduca preprava
+ OdloZte si pdvodnu krabicu z vyrobku a
vyrobok prepravujte v nej. Postupujte
podla pokynov na krabici. Ak nemate
povodnu krabicu, vyrobok zabalte do
bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

+ Aby ste drétenému grilu a podnosu v rure
zabranili poskodeniu dvierok rdry, na
vnutornu stranu dvierok rdry vioZte pas
karténu, ktory sa zhoduje s polohou
podnosov. Zalepte paskou dvierka rdry s
bo¢nymi stenami.

+ Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani racku.

Na vyrobok nekladte Ziadne
predmety a presuvajte ho vo

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel

3 DV.ierk.a . vzpriamenej polohe.
Chladiaci ventilator chladi ovladaci panel a . . o
stiéasne prednu stranu spotrebiga. Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku,

¢i neobsahuje akékolvek poskodenie,
ktoré sa mohlo vyskytnut pri
preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujlce informacie vdm pomozu
pouZivat vas spotrebi¢ ekologicky a Setrit
energiou:

V rdre pouzivajte tmavé alebo smaltované
nadoby, pretoZe lepsie prenasaju teplo.
Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie,
ak to odporica pouzivatelska prirucka
alebo pokyny na varenie.

Pocas varenia neotvarajte dvierka riry
prili$ ¢asto.

VZdy ked je to mozné, pokuste sa v rdre
varit viac ako len jedno jedlo sucasne.
MozZete varit tak, Ze na drétend mriezku
poloZite dve varné nadoby.

Varte jedla hned za sebou. Rura uz bude
hortca.

Energiu moZete usetrit aj tak, Ze rdru
vypnete par minut pred dobou skoncenia
varenia. Neotvarajte dvierka rury.

Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate,
spotreba energie sa mbZe zvysit 4-kréat.
Vyberte horak, ktory je vhodny pre velkost
dna hrnca, ktory planujete pouZzit. Pre

jedla vzdy vyberajte spravnu velkost hrnca.

Vacsie hrnce vyZaduju viac energie.

Pri vareni s elektrickymi platfiami davajte
pozor, aby ste pouzivali hrnce s plochym
dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnu lepSie
vedenie tepla. Uspora energie méze
dosahovat az 1/3.

Nadoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hrncov
nesmie byt mensie ako varna platha.
Varné zény a dnd hrncov udrziavajte v
Cistote. Znedistenie znizi tepelnd vodivost
medzi varnou zénou a dnom hrnca.

Pri dlhych vareniach vypnite varnd zénu 5
alebo 10 minut pred uplynutim ¢asu
varenia. Vyuzivanim zostatkového tepla

moZzete dosiahnut Usporu energie az 20 %.

Informacie o energetickej U¢innosti podla
EU 66/2074 najdete na informacnom liste
vyrobku, ktory je suc¢astou vyrobku.

Prvé pouzitie
Nastavenie casu

Pocas vykonavania akychkolvek
nastaveni budu blikat na displeji
prislusné symboly.
Stlagenim klaves #/== nastavte ¢as, potom
¢o ruru prvykrat zapojite.
Pri dotykovych modeloch ovladania
sa najskor dotknite tlacdidlaiz
potom pouzite * / ™na nastavenie
casu.

Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu
(Y a pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa
dotkli ktoréhokolvek tlacidla, ¢im vyber
potvrdite.

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

Tla¢idlo nastavenia

Symbol uzamknutia tlacidiel
Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezime

Tlacidlo plus

Tla¢idlo minus

Symbol ¢asového kolace

9  Symbol Alarm

10 Symbol skoncenia doby varenia*
11 Symbol doby varenia

12 Tla¢idlo programu

*  (LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

O ~N O o wN -

Ak nie je poGiatocny Cas nastaveny,
hodiny sa spusti od 12:00 a

zobrazi sa symbol (9. Symbol po
nastaveni ¢asu zmizne.
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Nastavenia aktudlneho ¢asu sa v
pripade vypadku prudu stratia. Bude
ich potrebné nastavit znovu.

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponéty alebo Cistiace
latky moézu poskodit povreh.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoZze mézu poskriabat
povrch, 6o mbze mat za nasledok
rozbitie skla.

1. Odstrarite vSetky obalové materily.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo $pongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 minut a potom

ho vypnite. Dojde tak k spaleniu a

odstraneniu vsetkych vyrobnych zvyskov

alebo vrstiev.
Hortce povrchy spésobuju
popaleniny!
Vyrobok méZe byt po€as pouzivania
hordci. Nikdy sa nedotykajte horucich
horakov, vnutornych ¢asti rury,
ohrievacov atd. Drzte mimo dosahu
deti.
Ked vkladate alebo vyberate nadoby
do alebo z hordcej rary, pouZivajte
vZdy teplovzdorné rukavice uréené
na pouzitie v rure.
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Elektricka rura

1. Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a
dréteny gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte polohu Static (Staticka).

4. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast Praca s elektrickou rurou, strana 21.

5. Nechajte ruru bezat po dobu 30 mindt.

6. Vypnite rdru; pozrite si Cast Praca s
elektrickou rurou, strana 21.

Grilovacia rara
1. Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a
dréteny gril.
2. Zatvorte dvierka rury.
3. Vyberte najvy§si vykon grilu. Pozrite si
Cast Prevadzka grilu, strana 26.
4. Nechajte rdru bezat po dobu 15 minut.
5. Vypnutie grilu si pozrite v ¢asti Prevadzka
grilu, strana 26
Dym a zapach sa mézu §irit niekolko
hodin pocas prvej prevadzky. Toto je
Uplne normalne. Zaistite, aby bola
miestnost dobre vetrana, aby ste
odstranili dym a zdpach. Zabrante
priamemu vdychovaniu dymu a
zapachu, ktory sa vytvéra.



B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja,
& ako je jedna tretina jej objemu.
Pocas zohrievania oleja
nenechavajte platiu bez dozoru.
Nadmerne zohriaty olej predstavuje
riziko poziaru. Nikdy sa
nepokusajte uhasit mozny poziar
vodou! Ked olej zacne horiet,
prikryte ho hasiacim ruskom alebo
vlhkou handrou. Ak je to bezpecné,
plathu vypnite a zavolajte hasi¢ov.

+ Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre
osuste a zlahka ich vloZte do horiceho
oleja. Pred vypraZanim skontrolujte, &i sa
mrazené potraviny Uplne rozmrazili.

+ Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu,
ktoru pouzivate.

+ Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich
drzadla neboli nad platfiou, ¢im zabranite
zohriatiu drzadiel. Na platiu nedavajte
nevyvazené nadoby a ani nadoby, ktoré sa
[ahko prevrhnu.

+ Na zapnuté varné zény nedavajte prazdne
nadoby a panvice. Mo6Zu sa poskodit.

+ Prevadzka varnej zény bez toho, aby na
nej bola poloZena nadoba alebo panvica
spbsobi poskodenie produktu. Po
dokonceni varenia vypnite varné zény.

+ Vzhladom nato, Ze povrch produktu méze
byt horldci, nedavajte nan plastové a ani
hlinikové nadoby.

Z povrchu okamZite oCistite vetky takéto
roztopené latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouZivat ani
na uchovanie jedal.

+ Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

+ Do panvic a hrncov davajte prislusné
mnozZstvo jedla. A takto nebudete musiet
prostrednictvom zabranenia pretecenia

riadov vykonat Ziadne nepotrebné Gistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte
na varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej
z6ne vycentrované. Ked chcete panvicu
premiestnit na ind varnu zénu, namiesto
jej posUvania ju zdvihnite a dajte na
Zelanu varnd zénu.

Tipy pre sklokeramické platne

Sklokeramicky povrch je odolny vodi teplu
a velké teplotné rozdiely nai nemaju
Ziadny vplyv.
Sklokeramicky povrch nepouzivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na
krajanie.
Pouzivajte len panvice a hrnce s
opracovanymi dnami. Ostré hrany
vytvaraju na povrchu Skrabance.
NepouZivajte hlinikové nadoby a panvice.
Hlinik poskodzuje sklokeramicky povrch.
: Rozliatia mézu
poskodit
sklokeramicky
povrch a spbsobit
poZziar.
Nepouzivajte nadoby
s vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

Pouzivajte len
panvice a hrnce s
rovnymi dnami.
Zarucuju
jednoduchsi prenos
tepla.

Ak je priemer
panvice prilis maly,
déjde k mrhaniu
energie.

Pouzivanie platni

1 4

A w NN =

Jednookruhové varna platna 14-16 cm
Jednookruhové varna platna 18-20cm
Jednookruhové varna platna 14-16 cm

Jednookruhova varna platia 18-20

cm predstavuje zoznam odporuicaného
priemeru hrncov, ktoré sa mézu pouzit vo
vztahu k hordkom.
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Nedovolte, aby na platfiu spadol
akykolvek predmet. Platiiu mézu
poskodit aj malé predmety, ako
napriklad solhicka.

NepouZivajte popraskané platne. Cez
tieto praskliny méze unikat voda a
spbsobit skrat.

V pripade akéhokolvek poskodenia
povrchu (napr. viditelné praskliny)
vyrobok okamzZite vypnite, aby ste
minimalizovali riziko zasahu
elektrickym pradom.

Sklokeramicka platia je vybavena
prevadzkovou kontrolkou a vystraznym
indikatorom horucej oblasti.

Vystrazny indikator horucej oblasti oznacuje
stav aktivnej oblasti a zostane svietit aj po
vypnuti platne. Blikanie vystrazného
indikatora horucej oblasti nepredstavuje
poruchu.

AV zavislosti od pouZzitia sa povrch
varnej dosky méze ochladzovat v
réznu dobu trvania. Povrch varnej
dosky méZze byt horuci, aj ked
kontrolky nesvietia. Pred dotykom sa
uistite, Ze je povrch ochladeny. Inak
by ste si mohli spalit ruky!
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Ked'rychlo sa zahrievajlce
sklokeramické platne zapnete,
vyZzaruju jasné svetlo. Nepozerajte sa
do jasného svetla.

Zapnutie keramickej platne

Ovladacie gombiky platne sa pouZivaju na
pracu s platiami. Aby ste ziskali
pozadovany varny vykon, otoCte ovladaci
gombik platne na prislusnu droven.

varovanie | dusenie,
slabé
vrenie

Vypnutie keramickej platne
Tlacidlo platne otocte do vypnutej (hornej)
polohy.

varenie,
pecenie,
vrenie




[ Préca s rirou

VsSeobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

Hortce povrchy spésobuju
popaleniny!

Vyrobok méZe byt po€as pouzivania
hordci. Nikdy sa nedotykajte horucich
horakov, vnutornych ¢asti rury,
ohrievacov atd. Drzte mimo dosahu
deti.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby
do alebo z hordcej rary, pouZivajte
vZdy teplovzdorné rukavice uréené
na pouzitie v rure.

Davaijte pozor pri otvarani dvierok
rdry, pretoZze méze unikat para.
Unikajlca para vam mébZe obarit
ruky, tvar a/alebo oci.

Tlpy na pecenie
+ Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikénové
formy.

« Co najlepsie vyuzite priestor podstavca.

+ Formu na pecenie poloZte do stredu
podstavca.

+ Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je rura
horlica, nemente polohu podstavca.

+ Dvierka na rure nechajte zatvorené.

Tlpy na opekanie
+ Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov masa pomocou dresingov,
ako napriklad citrénovej stavy a Cierneho
korenia pred varenim zvysi vykon varenia.

+ Méso s kostami opekajte o priblizne 15 az
30 minut dIhsie, ako rovnaku porciu masa
bez kosti.

+ Kazdy centimeter hribky masa si
vyZzaduje dobu varenia priblizne 4 az 5
minut.

+ Po dopeceni nechajte maso odpocivat v
rdre asi na 10 mindt. Stava sa lepsie
rozlozi po celom pecenom mase a pri
krajani nevytekd z masa.

+ Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo
dolny podstavec do teplovzdorného
plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete maso, ryby a hydinu, rychlo

zhnedny, st chrumkavé a nevysusia sa. Pre

grilovanie su obzvlast vhodné ploché kusky,
ihlice na maso a omacky, ako aj zelenina

s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky acibule.

+ Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drétenou mriezkou takym
spoésobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

+ Drétenu policu alebo plech na pecenie s
grilom zasunte do ridry na poZzadovanu
droven. Ak grilujete na drétenej polici,
zasunte plech na pecenie do dolného
podstavca, aby zachytaval mast. Plech na
pecenie, ktory pouZivate na zachytavanie
masti, musi pokryt celt grilovaciu plochu.
Tento plech sa nemusi dodavat spolu so
spotrebic¢om. Do plechu na pecenie
pridajte trochu vody kvéli lahsiemu
Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie su vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko
poziaru. Grilujte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri
grilovani.

Jedlo neumiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je
najhordcejSie miesto a mastné
jedlo sa mdze vznietit,

Praca s elektrickou rurou
Vyber teploty a rezimu prevadzky

1 2

1 Funkény gombik

2 Gombik termostatu

1. Funkény gombik nastavte na Zelany
prevadzkovy rezim.

2.Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a

uchova si ju. Poas zahrievania teplotny

indikator zostava svietit.
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Vypnutie elektrickej rary

Funkeny gombik a gombik teploty otoéte do
vypnutej (hornej) polohy.

Polohy podstavca (pre modely s
drotenou mriezkou)

Je ddlezité, aby ste drotend mriezku
spravne umiestnili na dréteny podstavec.
Drétena mriezka musi byt vioZzena medzi
drétené podstavce tak, ako je to znazornené
na obrazku.

Nedovolte, aby drétenad mriezka stala oproti
zadnej stene rury. Preto zasunte dréteny
mriezku do prednej asti podstavca a podla
potreby ju vyrovnajte pomocou dvierok, aby
ste dosiahli dobry vykon grilovania.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.)

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych reZimov znazornené
na tychto obrazkoch sa méze lisit od
usporiadania na vasom vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie je v
prevadzke. Jedlo sa ohrieva
sUcasne zhora aj zdola. Je to
vhodné, napriklad, pre kolace,
cestoviny alebo kolace a
miskové jedla vo forméach na
pecenie. Varte len s jednym
plechom.
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V prevadzke je len spodné
ohrievanie. Je to vhodné na
pizzu a na nasledné stmavnutie
jedal z dolnej Casti.

Této funkcia musi byt pouzita aj
pre lahké Cistenie parou.

V prevadzke je horné ohrievanie,
dolné ohrievanie plus ventilator
(v zadnej stene). Pomocou
ventilatora sa horuci vzduch
velmi rychlo a rovhomerne
rozsiri po celej rure. Varte len s
jednym plechom.

V prevadzke je velky gril v strope
rury. Je vhodné na grilovanie
velkych porcii méasa.

+ Velké alebo stredné porcie
na grilovanie dajte do
spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci
ohrievac.

+ Po polovici ¢asu grilovania
otocte jedlo.

Uginok grilovania nie je taky

silny, ako pri Uplnom grilovani

+ Malé alebo stredné porcie
na grilovanie dajte do
spravnej polohy na policu
pod grilovaci ohrievag.

+ Po polovici ¢asu grilovania

otocte jedlo.



Této funkcia sa pouziva na
rychle ohriatie rary. Nie je
vhodna na varenie jedla.

+ Po vybere tejto funkcie
vyberte Zelany teplotu.
Kontrolka teploty sa
rozsvieti a rlra sa zohreje.

+ Po dokon&eni zohrievania
kontrolka zhasne. Teraz
vyberte Zelanu funkciu na
uvarenie vasho jedla.

Pouzivanie hodin rary

1 2 3 4 5 6

<) eCco

o I VA

12 11 10 9 8 7

Tla¢idlo nastavenia

Symbol uzamknutia tlacidiel
Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezime

Tlacidlo plus

Tla¢idlo minus

Symbol ¢asového kolace
Symbol Alarm

Symbol skoncéenia doby vareniax
Symbol doby varenia

Tlacidlo programu

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.)
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Maximalny ¢as, ktory mozete
nastavit na ukoncenie varenia, je 5
hodin a 59 mindt.

Program sa zrusi v pripade vypadku

prudu. Ruru musite preprogramovat.

Pocas vykondvania nastaveni na sa
displeji zobrazi stvisiace symboly.
Musite kratky ¢as pockat, kym sa
nastavenia pouziju.

Ak nevykonate Ziadne nastavenie
varenia, nebudete moct nastavit cas
v réamci dna.

Zobrazi sa zostavajlci ¢as ak je ¢as
varenia nastaveny akonahle varenie
zacCne.

Varenie pomocou nastavenia ¢asu

varenia:

Ruru moéZete nastavit tak, aby sa zastavila

na konci Specifikovaného ¢asu, a to

nastavenim doby varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte funkciu varenia.

2. Dotknite sa polozky (3, kym sa na displeji
nezobrazi symbol 12l pre cas varenia.

3. Nastavte &as varenia pomocou klaves 4«
Vol

» »Po nastaveni ¢asu varenia sa na displeji

zobrazi symbol [Pl a ¢as sa odpoditava.

4. Do rury vloZte riad a teplotu nastavte
pomocou tlacidla nastavenia teploty.
Spusti sa varenie.

» Cas varenia sa zacne odpoditavat na

displeji, ako nahle zacne varenie a vsetky

Casti Casového symbolu sa rozsvieti.

Nastavena doba varenia sa rozdelia do 4

rovnakych Gasti, a ked ¢as kazdej Gasti

skonci, symbol také ¢asti sa vypne. Tak

l[ahko zistite zodpovedajlce ¢as varenia a

véetko bude jednoduchsie.

Nastavenie konca ¢asu varenia na

neskorsiu dobu: (Tato funkcia je

volitelna. Vo vasom produkte nemusi
existovat.)

Po nastaveni ¢asu varenia na ¢asovaci

moZete nastavit koniec ¢asu varenia.

1. Vyberte funkciu varenia.

2. Dotknite sa polozky (9, kym sa na displeji
nezobrazi symbol [Pl pre cas varenia.

3.Cas varenia nastavte pomocou klaves 4 /
—

» »Akonahle je Cas varenia nataveny, na

displeji sa rozsvieti symbol (e
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4. Dotknite sa polozky (9, kym sa na displeji
nezobrazi symbol =l pre koniec dasu
varenia.

5. Stlacte klavesy 4+ / ™= a nastavte koniec
¢asu varenia.

» Po nastaveni ¢asu varenia sa na displeji

zobrazi symbol Pl a symbol 2| Akonahle

varenie za¢ne, symbol =\ zmizne.

6. Do rury vloZte riad a teplotu nastavte
pomocou tlacidla nastavenia teploty.
Spusti sa varenie.

» Casovaé riry vypoéita éas spustenia

odpoctom ¢asu varenia od konca ¢asu,

ktory ste nastavili. Vybrany prevadzkovy
reZim sa aktivuje, ked nastane ¢as zaciatku
varenia a rlra sa rozohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konca ¢asu
varenia.

» Cas varenia sa zacne odpoditavat na

displeji, ako nahle zacne varenie a vsetky

Casti Casového symbolu sa rozsvieti.

Nastavena doba varenia sa rozdelia do 4

rovnakych Gasti, a ked ¢as kazdej Gasti

skonci, symbol také ¢asti sa vypne. Tak

l[ahko zistite zodpovedajlce ¢as varenia a

véetko bude jednoduchsie.

7. Po dokon&eni varenia sa na displeji
zobrazi "End" a ¢asovac vyda zvukové
upozornenie.

8. Signal alarmu bude zniet pocas 2 minut.
Ak chcete zvukové upozornenie vypnut,
stlacte lubovolné tlacidlo. Zvukové
upozornenie sa stisi a zobrazi sa aktualny
cas.

Ak na konci zvukového varovania
stlacite lubovolny klaves, rira sa
znovu spusti. Otocte tlacidlo pre
nastavenie teploty a funkcie do
pozicie "0" (vypnuté) a vypnite ruru,
aby ste predisli opatovnému

spusteniu rdry po konci upozornenia.

Zapnutie zamky tlacidiel

Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel moZete

predist pouzivaniu rdry.

1. Dotknite sa polozky 3=, kym sa na displeji
nezobrazi symbol {3,

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,OFF".
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2. Stlagenim tladidla 4 aktivujete zamku
tlacidiel.
» Po zapnuti zdmky tlagidiel sa na displeji
zobrazi hlasenie ,On* a symbol (& zostane
svietit.
Tlacidla rdry nie su funkéné, ked je
funkcia zamky tlacidiel zapnuta.
Zamka tlacidiel sa v pripade vypadku
prddu nezrusi.

Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel

1. Stlacte = aZ kym sa na displeji nezobrazi
symbol &1

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On".

2.Vypnite zamku tlagidiel stlacenim tlacidla
—

» Po vypnuti zamky tlacidiel sa zobrazi

hlasenie ,OFF" (VYP.).

Nastavenie budika
Casova¢ produktu mézete pouZivat na
akékolvek vystrahy alebo pripomienky,
mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rdry.
Pouziva sa iba ako forma varovania. Toto je
napriklad uzitoéné vtedy, ked chcete jedlo v
rdre otoCit v uréenom casovom bode. Po
uplynuti nastavenej doby zaznie zvukové
upozornenie ¢asovaca.
1. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol .
Maximalny ¢as alarmu moze byt 23
hodin a 59 minut.

2. Pomocou tladidiel /== nastavte trvanie
alarmu.

Funkéné tladidla pre ton alarmu,
dennt dobu, jas displeja a nastavenie
teploty musi byt v pozicii O (OFF).
» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol
alarmu 2 svietit a na displeji sa zobrazi ¢as
alarmu.
3. Na konci ¢asu alarmu zacne blikat symbol
0\ a zaznie zvukové upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Signdl alarmu bude zniet po¢as 2 minut.
Ak chcete zvukové upozornenie vypnut,
stlacte lubovolné tlacidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa

aktualny ¢as.



ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky (3, kym sa na displeji
nezobrazi symbol &), aby ste zrusili alarm.

2. Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo ™= kym
sa nezobrazi ,00:00".

Zobrazi sa ¢as budika. Ak suc¢asne
nastavite ¢as alarmu a ¢as varenia,
zobrazi sa kratSi z asov.

Zmena ténu alarmu

1. Dotknite sa polozky i, kym sa na displeji
nezobrazi symbol <,

2. Pozadovany tén alarm nastavte klavesmi
+ /-

3.Tén, ktory nastavite, sa aktivuje behom
kratkej chvilky.

» Zvoleny tén alarmu sa na displeji zobrazi

ako ,b-01", ,b-02" alebo ,b-03".

Zmena denného ¢asu

Ak chcete zmenit ¢as dia, ktory ste predtym

nastavili:

1. Dotknite sa polozky 32, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (.

2. Nastavte ¢as pomocou klaves = / ==

3. Cas, ktory nastavite, sa za chvilu aktivuje.

usporny rezim

MoZete Setrit energiu v Uspornom rezime, ak

budete varit s nastavenim ¢asu varenia.

Tento rezim dokonéi varenie pri vnutornej

teplote rdry a vypnutych vykurovacich

prvkoch pred koncom &asu varenia.

Nastavenie Gsporného rezimu
1. Stlacte symbol iz az kym sa na displeji
nezobrazi symbol eco .

Na displ brazi hla OFF"

2. Aktivujte Usporny rezim stlacenim klavesu

» Jakkmile sa zamok aktivuje, na displeji sa
zobrazi "On" a symbol Usporného rezimu
zostane rozsvieteny.

Deaktivacia isporného rezimu.

1. Stlacte symbol i= az kym sa na displeji
nezobrazi symbol eco rezimu.

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On".

2. Usporny rezim deaktivujte stlacenim
klavesu -

» "Off" sa zobrazi akonahle sa zamok

deaktivuje.

Nastavenie jasu obrazovky

(Tato funkcia je volitelna. Vo vasom

produkte nemusi existovat.)

1. Stlacte i aZ kym sa na displeji nezobrazi
d-01 alebo d-02 alebo d-03 a nastavte
jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomocou klaves
+ /-

» Cas, ktory nastavite sa aktivuje za chvilu.

Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke su
myslené ako usmernenie. Casy sa
moézu odliSovat v zavislosti od teploty
jedla, hrubky, typu a vasich vlastnych
preferencii varenia.

Pecenie a opekanie

1. podstavec rury je spodny
podstavec.

*+KolaCe na Jeden zasobnik - 3 175 30..45
plechu N

**Kolace vo Jeden zasobnik 5 3 175 30..50
forme

**Kolace v Jeden zasobnik 3 160..170 20..30
papieri na =

pecenie

**Piskdtovy Jeden zasobnik - 3 180 ... 200 10..20
kolac

**Kolaciky Jeden z&sobnik [ 3 160..170 20..30
**Kysnuté Jeden zasobnik - 3 200 20..30
cesto
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**Bohaté Jeden zasobnik - 190 25..35
pecivo
=Drozdie Jeden zasobnik ] 3 190 20 ... 40
*+[ azane Jeden zasobnik @ 2 180 25..45
*Pizza Jeden zasobnik ] 2 200 15..25
Hovadzi stejk Jeden zasobnik 2 25 min. 220, 80..100
(cely)/opekané potom 180 ...
maso 190
Jahnacie Jeden zasobnik 2 25 min. 220, 60...90
stehno (v potom 180 ...
kastrole) 190
Pecené kura Jeden zasobnik 2 15 min. 55..65
250/max,
potom 190
Moriak (Platky) | Jeden zasobnik 2 25 min. 60 ... 100
250/max,
potom 190
Ryby Jeden zasobnik 3 200 20 .30

(*+)Pri procesoch varenia, ktoré vyZaduju
predhrievanie, predhrievajte riru na zaciatku
procesu, kym nedosiahne nastavenu teplotu.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolag prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia.

+ Ak je kolag vlhky, pouZite menej tekutiny
alebo znizte teplotu 0 10 °C.

+ Ak je kolag na hornej strane prilis tmavy,
polozZte ho na nizsi podstavec, znizte
teplotu a pred(zte dobu varenia.

+ Ak je dobre upeceny zvnutra, ale je
lepkavy na vonkajsej strane, pouZite
menej kvapaliny, znizte teplotu a predlzte
dobu pecenia.

Tipy na pecenie peciva

+ Ak je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia. Navihcite
vrstvy cesta omackou zloZenou z mlieka,
oleja, vajicok a jogurtu.

+ Ak pecenie peciva trva prilis dlho, davajte
pozor, aby hrubka peciva, ktoré ste si
pripravili, nepresahuje hlbku plechu.

+ Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolna
nie je upecena, uistite sa, Ze mnozZstvo
Stavy, ktoré ste pouZili na pecivo nie je na
dolnej strane peciva prilis velké. Pokuste
sa rozmiestnit omacku rovnomerne
medzi vrstvami cesta a na hornej strane
peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.
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Pecivo pecte v stlade s rezZimom a
teplotou uvedenou v tabulke varenia.
Ak spodnad strana nie je stale
dostatocne hnedd, umiestnite ho
nabuduce na podstavec o jednu
droven nizZsie.
Tipy pre varenie zeleniny
+ Ak sajedlu zo zeleniny mina Stava a
zacina byt suché, uvarte ho v panvici s
vekom namiesto plechu. Uzatvorené
nadoby uchovaju stavu v jedle.
+ Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako
jedlo z konzervy a vloZte ho do rury.

Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rary.

Hortce povrchy mézu sposobit
popaleniny!

Zapnutie grilu

1. Funkény gombik otoéte na Zelany symbol
grilovania.

2. Potom vyberte Zelanu teplotu grilovania.

3.V pripade potreby vykonavajte
predhrievanie priblizne 5 minut.

» Temperature light turns on.

Vypnutie grilu

1. Funkény gombik otoéte do vypnutej
(hornej) polohy.



Potraviny, ktoré nie st vhodné na Varné harmonogramy pre grilovanie
& grilovanie, predstavuju riziko

poziaru. Grilujte iba jedlo, ktoré je

vhodné na intenzivne teplo pri

grilovani.

Jedlo neumiestnujte prilis daleko do

zadnej Casti grilu. Toto je

najhordcejSie miesto a mastné

jedlo sa mdze vznietit,

lektrick

Ryby Drétenad mriezka 4.5 250/max 20...25 min.
Kuracie platky Drétend mriezka 4.5 250/max 25...35 min.
Jahnacie kotlety Drétend mriezka 4.5 250/max 20...25 min.
PeCené maso Drotend mriezka 4.5 250/max 25..30 min. *
Telacie kotlety Drbtenad mriezka 4.5 250/max 25..30 min. *
Hriankovy chlieb Drétenad mriezka 4 250/max 1..3min.

#y zavislosti od hribky
*Predhrievajte po dobu 5 minut
++Ak nie je moZné nastavit teplotu vasho produktu na grile, bude pracovat na odporicanej teplote.

Jedla v tejto tabulke su pripravené v sulade produktu pre kontrolné institdcie
s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky zjednodusuju.

Hriankovy chlieb Drétend mriezka 4 250/max 1..3min.
Masové gulicky Drétenad mriezka 4 250/max 25...35 min.
(hovadzina) - 12

kusky

Obratte jedlo po 2/3 celkovej doby pecenia.

Odportcame, aby ste v pripade grilovania vSetkych jedal nastavili predhrievanie zhruba na 5 minut.
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Udrzba a starostlivost

VsSeobecné informacie

V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost
produktu predfZi a zniZi sa mnozstvo
Castych problémov.

Pred zac¢atim UdrZby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja napajania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Pred Cistenim vyrobku ho nechajte
vychladnut.

Hortce povrchy mézu sposobit
popaleniny!

+ Po kazdom pouziti produkt dokladne
vycistite. Tymto spésobom méZete ovela
[ahsie odstranit mozné zvysky jedal,
pretoze zabranite ich pripaleniu pri
dalSom pouZiti spotrebica.

+ Na ¢istenie produktu nie su potrebné
Ziadne zvlastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku alebo
$pongiu a utrite ju suchou latkou.

+ Po Cisteni sa vZdy ubezpecte, Ze ste
doékladne zotreli v&etku nadmernu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

+ Na Cistenie nehrdzavejucich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré
obsahuju kyseliny alebo chloridy. Tieto
Casti ocistite tak, Ze ich utriete jemnou
latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
pricom musite davat pozor, aby ste ich
utierali jednym smerom.

Niektoré saponéty alebo Cistiace
latky moézu poskodit povreh.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoZze mézu poskriabat
povrch, 6o mbze mat za nasledok
rozbitie skla.
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Na Cistenie zariadenia nepouZivajte
parné Cistice, pretoZe by to mohlo
sposobit zasah elektrickym pradom.

Cistenie platne

Sklokeramicky povrch

Utrite sklokeramicky povrch (vitrokeramiku)
studenou vodovu, pricom davajte pozor, aby
ste nezanechali Ziadne zvysky Cistiacich
prostriedkov a osuste ho suchou handrickou.
Zvysky mozu pri dalSom pouziti platne
spbsobit poskodenie sklokeramického
povrchu.

Vysusené zvysky na sklokeramickom
povrchu (vitrokeramika) za Ziadnych
okolnosti nezoskrabavajte hakovymi
Cepelami, drétenkou alebo podobnymi
nastrojmi.

Vapenaté skvrny (ZIté skvrny) odstrante
komercéne dostupnym odstrafiovacom na
vodny kamen alebo malym mnoZstvom
odstranovaca vodného kamena, ako
napriklad octom alebo citrénovou Stavou.
V pripade tazkého znecistenia povrchu
naneste Gistiaci prostriedok na Spongiu a
pockajte, pokym sa dobre nevstrebd. Povrch
platne potom ogistite navihéenou latkou.

Cukrové potraviny, ako napriklad
hustl smotanu a sirup, musite ogistit
okamZite bez ¢akania na ochladenie
povrchu. V opaénom pripade moéze
dojst k trvalému poskodeniu
sklokeramického povrchu.

Casom moze na povrchovych vrstvéach
alebo inych povrchoch déjst k miernemu
slabnutiu farieb. Toto nema vplyv na
prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a Skvrny na
sklokeramickom povrchu predstavujd
normalny stav a nie poruchu.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vygistite vihkou
tkaninou a utrite ich dosucha.



Ak je vas produkt vybaveny
tlacidlami/gombikmi, pri Cisteni
ovladacieho panela neodstranujte
ovladacie gombiky.

Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rary

Ak chcete vycistit bo¢nu stenu(LiSi sa

v zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitelna. Vo vasom

produkte nemusi existovat.)

1. Odstrante prednu ¢ast bocného
podstavca jeho potiahnutim smerom od
bocnej steny.

2. Uplne vyberte bo¢ny podstavec jeho
potiahnutim s k seb

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitelna. Vo vasom
produkte nemusi existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna
stena (B) vasho produktu mézu byt pokryté
katalytickym smaltom. Katalytické steny
maju svetlomatnu farbu a pérovity povrch.
Katalytické steny rdry by sa nemali Gistit.
Vdaka tomu, Ze maju perforovanou
Struktdru, katalytické povrchy absorbuju tuk,
a ked'je taky povrch tukom zaplneny, zacina
sa lesknut. V takom pripade sa odporuca
tieto sucasti vymenit.

Jednoduché parné Cistenie

Zarucuje jednoduché Cistenie tym, Ze

necistoty (ak sa nenechaju prilis diho

zaschnut) zmakei kvapdckami pary vo

vnutri rdry, vodné kvapky sa kondenzujd na

vnutornom povrchu rary.

1.Z vnutra rdry vyberte vSetko prislusenstvo.

2. Nalejte do plechu do rdry 300 ml vody a
poloZte plech na druhy regal rdry.

3. Nastavte rdru na jednoduché parné
Cistenie rezimu a spustite na 100°C po
dobu 25 mindt.

4. Otvorte dvierka a utrite vnutorné povrchy
rary vihkou $pongiou alebo tkaninou.

5. Na Gistenie produktu pouzite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku alebo
$pongiu a utrite ju suchou latkou.

V reZime jednoduchého Gistenia
parou sa voda, ktora bola naliata do
zasobnika na zmakeenie zvyskov
jedla/3piny vnutri rdry, bude
vyparovat a kondenzovat sa na
vnutornych povrchoch rary a skla
dvierok rury, takZe pri otvoreni
dvierok riry méze dochadzat ku
stekaniu vody. Utrite kondenzat hned
po otvoreni dvierok.

Cistenie dvierok rary

Ak chcete ogistit dvierka rdry, produkt
ocistite pomocou teplej vody s Cistiacim
prostriedkom, jemnej latky alebo Spongie a
utrite ho suchou latkou.

Sklo utrite octom a potom ho oplachnite
proti zvyskom vapna, ktoré sa mézu
vyskytnut na skle rdry.
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Na Cistenie dvierok rdry nepouzivajte
ziadne drsné, abrazivne Cistiace
prostriedky, ani kovové Skrabky.
Mb6Zu poskriabat povrch a poskodit
sklo.

Cistenie dvierok rury

Na Cistenie sklednenych dvierok rdry
a skla nepouZzivajte tvrdé abrazivne
Cistice, kovové Skrabky, dratenky
alebo bieliace materidly.

Dvierka rdry a skld moZzete vybrat, aby ste
ich vygistili. Ako demontovat dvere a okna,
je vysvetlené v ¢astiach ,Demontaz dvierok
rary" a ,Odstranenie vnutornych skiel dveri".
Po vybrati vnutornych skiel dvierok ich
vycistite pomocou prostriedku na umyvanie
riadu, teplej vody a makkej handricky alebo
$pongie a vysuste suchou handrou. Sklo
utrite octom a potom ho oplachnite proti
zvy$kom vapna, ktoré sa mdzu vyskytnut na
skle rdry.

Odstranenie dvierok rary

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na
pravej a lavej strane prednych dvierok tak,
Ze ich stlacite nadol tak, ako je to
znazornené na obrazku

Dvierka

Zamok zavesu(zatvorena poloha)
Rura

Zamok zavesu(otvorend poloha)

1
2
3
4
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4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich

vytiahnete nahor, aby sa uvolnili z pravého

a lavého pantu.
Kroky vykonané pocas procesu
odstranenia dvierok vykonajte pri
montazi dvierok v opaénom poradi.
Nezabudnite zatvorit svorky na kryte
pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnutorného skla

dvierok
(Tato funkcia je volitelna. Vo vasom
produkte nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da
vybrat kvoli Gisteniu.

Otvorte dvierka rury.




12 8 1
1 Uchytka
2 Ram

3 Profil

Stlacte Uchytky (1) a zaroven vysunte profil

(3) k sebe tak, ako je znazornené na obrazku.

Tym uvolnite profil prichyteny k hornej
strane prednych dvierok.
B

Najvnutornejsi skleneny panel

Vnutorny skleneny panelx

Vonkajsi skleneny panel

(Vo vasom produkte nemusf existovat.)
Mierne nadvihnite najvnuitornejsi skleneny
panel (1) v smere , A" a vytiahnite ho v
smere ,B" tak, ako je zndzornené na
obrazku.

Ak je vas vyrobok vybaveny vnutornym
sklenenym panelom,

zatiahnite za spojovaci drziak, ktory spéaja
jednotlivé prvky uprostred, aby ste ho
uvolhili od ostatnych sklenenych panelov
tak, ako je znazornené.

W N —

4 Spojovaci drziak skiel*
* (Vo vasom produkte nemusi existovat.)
Vnutorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu. Prvym krokom
pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnutorného skleneného
panelu (2).
Umiestnite skleneny panel tak, ako je
znazornené na obrazku, aby zapadol do
plastovej drazky.
V opa&nom pripade nebude skleneny
panel dostatoéne upevneny a méze
byt poskodeny vibraciami alebo sa
rozbit.

Pri montazi najvnutornejsieho skleneného
panelu (1) sa ubezpecte, Ze potlacena
strana panelu smeruje ¢elom k vnutornému
sklenenému panelu.

Je ddlezité, aby boli dolné rohy
najvnutornejsieho skleneného panelu
usadené v plastovych drazkach.

V opa&nom pripade nebude skleneny
panel dostatoéne upevneny a méze
byt poskodeny vibraciami alebo sa
rozbit.
Nezabudnite umiestnit spojovacie diely na
ich miesta.
Nakoniec stlacte Uchytky na profile, aby
zapadli spat na svoje miesta.
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Vymena ziarovky v rare

Pred vymenou Ziarovky v rire sa
uistite, Ze vyrobok je odpojeny zo
siete a Ze je vychladnuty, aby ste
predisli riziku zésahu elektrickym
prddom.

Hortce povrchy mézu sposobit
popaleniny!

V tejto rure sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vyskou
mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou
typu G9 s vykonom mensim ako 60
W. Lampy su vhodné na prevadzku
pri teplotach nad 300 ° C. Lampy do
rdry je mozné ziskat od
autorizovaného servisného zastupcu
alebo technika s licenciou.Tento
produkt obsahuje lamp of energy
class G.

Poloha svetla sa méze lisit od toho,
ktoré je zobrazené na obrazku.

Ziarovka pouZita v tomto spotrebici
nie je vhodna na osvetlenie
miestnosti. Zamyslanym ucelom
tejto Ziarovky je pomoct uzivatelovi
vidiet na potraviny.

Ziarovky pouzité v tomto spotrebici
musi vydrzat extrémne fyzické
podmienky, napr. teploty nad 50 ° C.
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Ak je vasa rara vybavena okrihlym

svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Ak je vase svetlo v rure typu (A), ktory je
vyobrazeny niZsie, vyberte svetlo
otocenim (pozrite si obrazok) a vymente
ho. Ak je svetlo typu (B), zatiahnite a
vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymente ho.

4. Namontujte skleny kryt.



B Riesenie problémov

ka para. >>> Nejde o poruchu.

ocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovove zvuky.
y zahreju, mozu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

+ Sletova poistka Je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, vymernite ich alebo ich prepnite.
* Viyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

+ Svetlo v rure je chybné. o> Viymente svetlo v rure.
+ Doslo k vypadku pradu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymenite alebo ich prepnite.

+ Mozno nie Je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte ruru na
konkrétnu funkciu varenia a/alebo teplotu.

+ Na modeloch vybavenych ¢asovacom nie je asovac nastaveny. >>> Nastavte ¢as.
(Pri produktoch s mikrovinnou rdrou ovlada ¢asovac len mikrovinnd raru.)

+ Doslo k vypadku pradu. >>> Skontrolujte Ci je pritomny prud. Skontrolujte poistky v

{Na modeloch s casovacom) Dlsplej hodin blika alebo svieti s
. Predtym ‘doslo k vypadku pridu. >>> Nastavte ¢as/Vyrobok vypnite a potom ho znovu
zapnite.

Ak problém nedokaZzete odstranit,
hoci ste postupovali podla pokynov
uvedenych v tejto Casti, obratte sa na
autorizovaného servisného technika
alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa
nepokusajte sami opravit pokazeny
vyrobok.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-



bricant ne sera pas respon-
sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par

rapport a tout probleme con-
sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- ATTENTION : Avant de pro-

céder au nettoyage,
s'assurer que toutes les ma-
nettes sont sur la position «
arrét », que |'appareil est
completement refroidi. N'uti-
liser que des produits du
commerce non corrosifs ou
non inflammables. Toute
projection d'eau ou de va-
peur est proscrite pour écar-
ter le risque d'électrocution.

- Débranchez 'appareil pen-

dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.
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- La surface arriere du four
devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait

endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brGlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

- Toutes les opérations sur
des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,

coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du
fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

- MISE EN GARDE : En cours
d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les

6/FR

enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- ATTENTION : Afin

d'empécher des risques
d'explosion et d'incendie, ne
pas placer de produits in-
flammables ou d'éléments
imbibés de produits inflam-
mables a l'intérieur, a proxi-
mité ou sur I'appareil.

- Ne pas stocker de produits

d'entretien ou de produits in-
flammables dans le tiroir ou
a proximité de la cuisiniere.

- Lors de son utilisation, I'ap-

pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

. Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

- Ne placez pas de plaques de

cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-



ment sur le bas du four.
|'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits
d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charnieres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- Ne pas utiliser d'appareil de
nettoyage a la vapeur.

- (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des aliments dessus (Obser-
vez l'illustration ci-dessous).

- Ne pas utiliser I'appareil si la

porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants

de protection thermique
lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur l'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
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de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- MISE EN GARDE : Assurer
que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe,

- L'appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- MISE EN GARDE : Laisser
cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie. NE
JAMAIS essayer d'éteindre
un incendie avec de l'eau,
mais arréter I'appareil puis
couvrir les flammes par
exemple avec un couvercle
Ou une couverture anti-feu.
- ATTENTION : Le processus

de cuisson doit étre surveillé.

Un processus de cuisson
court doit étre surveillé sans
interruption.
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- MISE EN GARDE : Risque

d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- MISE EN GARDE : En cas de

fissure au niveau de la sur-
face, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- En cas de bris de vitre de la

plague chauffante : Eteignez
immédiatement tous les bra-
leurs et tout élément chauf-
fant électrique et coupez
I'alimentation électrique de
I'appareil. Ne touchez pas la
surface de l'appareil. N'utili-
sez pas l'appareil.

- L'appareil n'est pas destiné a

étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande a distance sépa-
ré.

- La pression de vapeur qui

s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- MISE EN GARDE : MISE EN

GARDE : Utiliser uniguement



les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

- ATTENTION : Pour éviter
tout risque de détérioration
de I'apparell, le transporter
dans sa position d'utilisation
muni de ses cales de trans-
port.

Pour que votre appareil soit

flable:

- Velllez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également
que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

Utilisation prévue
- ATTENTION : Votre appareil

a été congu pour étre utilisé
par des adultes. Il est destiné
a un usage domestique
normal. Ne pas I'utiliser a
des fins commerciales ou
industrielles ou pour d'autres
buts que ceux pour lesquels
il a été concu. Vous éviterez
ainsi des risques matériels et
corporels.

- ATTENTION : Cet appareil

sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

. Evitez d'utiliser cet appareil

pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

. Le fabricant ne saurait étre

tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

- Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées

d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .
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Sécurité des enfants

- MISE EN GARDE : Les par-
ties accessibles peuvent de-
venir chaudes au cours de
I'utilisation. Il est recom-
mandé d'éloigner les jeunes
enfants.

- Les matériaux d'emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques
sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a
I'écart de l'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur
de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :
Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.

En ce qui concerne les in-
formations pour l'installation,
la manipulation, I'entretien et
la mise au rebut de I'apparell,
référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.

En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
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maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.

En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages



de I'appareil sont fabriqués a partir de des instructions de recyclage des déchets.
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma- Ne les jetez pas avec les déchets domes-
niére appropriée et triez-les en fonction tigues normaux.
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F Généralités

Vue d'ensemble

Plaque d'atre

Moteur du ventilateur (derriere la plague en
acier)
Ampoule

Elément chauffant du grill
Gradins

1 Porte frontale
2 Poignée
3 Tiroir inférieur
4 Léchefrite
5 Grille
6 Bandeau de commande
1 2 3 4
1  Sélecteur des fonctions du four
2 Témoin d'avertissement
3 Plaque de cuisson Arriere gauche
4 Plague de cuisson Avant gauche
5  Minuteur numérique
6 Plaque de cuisson Avant droit
7 Plague de cuisson Arriére droit
8 Voyant de fonctionnement du four
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6 7 8 9
Sélecteur de température du four



Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.

1. Manuel de l'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

3. Grille métallique

Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
place dans le four a la hauteur souhaitée.

4. Placer correctement I'étagére métallique
et la plaque sur les chassis télesco-
piques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau- 850 mm/500 mm/600 mm

teur/longueur/profondeur)

Tension/fréguence 20-240V TN~ / 380-415V 3N~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale 7.8 kW

Type de cable/section min.min. HO5VV-FG
3x2,5mm?(IN) /5x 1,5 mm?® (3N)

Table de cuisson

Braleurs

Arriere gauche Plague de cuisson

Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Avant gauche Plague de cuisson

Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

Avant droit Plague de cuisson

Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Arriere droit Plague de cuisson

Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

FOUR/GRILL

Four principal Assisté par ventilateur

Ampoule interne 15 25W

Consommation énergétique du gril 1.6 kW

* Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont

fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson
ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-
|ée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préalable étiquettes de I'appareil ou dans la
afin d'améliorer la qualité de I'appa- documentation qui I'accompagnent
reil. sont obtenues dans des conditions

de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonc-
tion des conditions de fonctionne-
ment et de I'environnement de I'ap-
pareil, ces valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans ce
manuel sont schématiques et peu-
vent ne pas correspondre exacte-
ment a l'appareil.
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E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la régle-
mentation en vigueur. Dans le cas contraire,
la garantie n'est pas valable. Le fabricant se
sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées et pourra
annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et

I'installation de I'électricité pour I'ap-
pareil sont sous la responsabilité du
client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere de
gaz et d'électricité en vigueur dans
votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présen-
tent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce gqu'une distance libre soit
conservée sous l'appareil, nous vous re-
commandons de monter I'appareil sur une
base solide et de veiller a ce que ses pieds
ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
ments de cuisine et de la nourriture.

£
c—> £ | s ]
A ‘ = S
E= } = ”
£ L3
£ 85 mmmin ! ™~ 65 mm min
g = A
wt, § ——

+ Ce produit est un appareil de classe 1
selon lanorme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté ar-
riere et un coté contre les murs de la cui-
sine, des meubles ou des équipements de
toute taille. Les meubles ou les équipe-
ments de cuisine situés sur l'autre coté
doivent étre de taille inférieure ou égale.

+ Vous pouvez |'utiliser avec des meubles
de part et d'autre, mais en prévoyant une
distance minimale de 400 mm au-dessus
du niveau de la plague chauffante ; pré-
voyez un écart de 65 mm entre I'appareil
et le mur, la cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniere, reportez-vous aux consignes
du fabricant de la hotte concernant la
hauteur d'installation. Si aucune taille
n'est définie dans le manuel de la hotte,
cette hauteur doit étre d'au moins 650
mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur (100 °C
min.).

A Avertissement - Risque de!
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Avertissement : Ce systéme de stabilisation
doit étre installé pour empécher I'appareil de
basculer. Consultez les instructions pour
I'installation.

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de
sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité
fournies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine
(6) en utilisant la cheville appropriée (non
fournie) et connectez la chaine de sécurité
(3) sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

1

2 Mécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie arriére
de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere

6  Murde la cuisine

Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.
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Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniere ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue

pour les plaques de cuisson, n'est pas four-

nie avec une encoche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.
+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.
+ L'unité doit étre placée directement au sol.

Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.

Raccordement électrique
Branchez 'appareil a une ligne de terre
protégée par un fusible de capacité suffi-



sante tel gu'indigué dans le tableau "Carac-
téristiques technigues”. Faites installer la
mise a la terre par un électricien qualifié
lorsque vous utilisez I'appareil avec ou sans
transformateur Notre société ne sera pas
tenue pour responsable des dégats qui
surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre con-
forme aux réglementations locales en vi-
gueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation
1.S'il n'est pas possible de débrancher tous
les poles de la source d'alimentation, une

unité de déconnexion avec une ouverture
minimale de 3 mm (fusibles, interrupteurs
de sécurités, contacts) doit étre connec-
tée et tous les poles de cette unité de dé-
connexion doivent étre adjacents au pro-
duit (et non au-dessus), conformément
aux directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
blemes de fonctionnement et d'invalider la
garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un dis-

joncteur de courant résiduel est recomman-

dée.

Si un cable est fourni avec l'appareil :

o

Biphasé
380/400/415V AC

Monophasé
220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

2. Pour une connexion monophasée, bran-
chez comme indiqué ci-dessous:

+ Cable marron = L (phase)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)

3. Pour une triphasée, branchez les fils
comme indigué ci-dessous:

+ Cable marron = L1 (phase 1)

+ Cable noir = L2 (phase 2)

+ Cable noir = L3 (phase 3)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)

+ Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

+ Réglages des pieds du four
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Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile
produit est équilibré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le
produit est stable en réglant les quatre
pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.

Pour les produits équipés d'un ventila-
teur

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte
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Le ventilateur refroidit a la fois le bandeau
de commande et la fagade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonction-
ner pendant 20 a 30 minutes méme
apres l'extinction du four.

Vérification finale
1. Rebranchez le produit au secteur.
2. Vérifiez les fonctions électriques.

Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du
four aux parois latérales a I'aide de ruban
adhésif.

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.



Bl Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.
Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.
Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.
Sélectionnez le brdleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat
pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent
une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre
compatibles avec les zones de cuisson.
Le fond des récipients ou des casseroles
ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le
fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de

la chaleur entre la zone de cuisson et le
fond de la casserole.

+ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Vous pouvez
ainsi économiser jusqu'a 20 % d'énergie
en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Desinformations sur l'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premieére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants cli-
gnoteront sur I'écran pendant
I'opération des réglages.
Appuyez les touches /== pour régler
I'neure aprés avoir branché le four pour la
premiére fois.

Pour les modeles & commande tac-
tile, touchez d'abord i, puis utilisez
& / == pour définir I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole ( et patientez pendant 4 secondes
sans appuyer sur une touche pour confir-
mation.

12 1 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge
Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins
Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme
0 Symbole de fin du temps de cuisson*
1 Symbole de temps de cuisson

— = O 0 N O 0o~ wN -

19/FR



12 Touche de programmation
*  (Varient en fonction du modele de four.)

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de

12h00et®le symbole apparai-
tra. L'icone disparait lorsque I'heure
est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de courant.
Il vous faudra réaliser le réglage de
nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brilés et
supprimés.
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Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 24.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 24

Four a grill
1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du grill, page 29.
4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.
5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 29
Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.



B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

La surface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Nettoyez immédiatement tout matériau
de ce type ayant fondu sur la surface de
I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Conseils concernant les plaques vitro-

céramiques
+ La surface vitrocéramigue est a I'épreuve

de la chaleur et n'est pas soumise aux dif-
férences de températures importantes.
N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme lieu de rangement ou comme
planche a découper.

N'utilisez que des poéles et casseroles
avec un fond usiné. Les bords tranchants
peuvent rayer la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles
en aluminium. L'aluminium endommage
la surface vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endomma-
ger la surface vitro-
céramique et entrai-
ner un risque d'in-
cendie.

N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou incur-
3

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat.
Elles assurent un
meilleur transfert de
chaleur.

Sile diameétre de la
casserole est trop
petit, vous gaspille-
rez de I'énergie.
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Utilisation des tables de cuisson

1 4

2

3

Plague de cuisson 14-16 cm
Plague de cuisson 18-20cm
Plague de cuisson 14-16 cm

Plague de cuisson 18-20 cm (Les dimen-
sions indiquées représentent les diametres
recommandés de poéles et casseroles a
utiliser.)

B R

Evitez de laisser tomber un objet sur
la table de cuisson. Méme de petits
objets comme la saliére peuvent
endommager la table de cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et
provoguer un court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une
maniere quelconqgue (fissures vi-
sibles par exemple), éteignez immé-
diatement I'appareil pour réduire les
risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un té-
moin de fonctionnement et d'un voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle indique I'emplacement de la plaque
chauffante active et reste allumé aprés
extinction de la plaque chauffante. Le cli-
gnotement du voyant d'avertissement de

chaleur résiduelle n'est pas une défaillance.
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A Selon I'utilisation, le temps de refroi-
dissement de la plague de cuisson
peut étre différent. La surface de la
plague de cuisson peut étre chaude
méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface
est froide avant de la toucher. Dans
le cas contraire, vous risquez de vous
briler la main!

Les tables vitrocéramiques a chauf-
fage rapide émettent une lumiere
vive lorsqu'elles sont allumées. Ne
fixez pas la lumiere vive.

Allumage des plaques en céramique
Les manettes de commande de la table de
cuisson sont utilisées pour contréler les
plagues. Pour obtenir la puissance de cuis-
son désirée, tournez la manette de com-
mande sur le niveau correspondant.

réchauffer | mijoter, | cuire,
mitonner | rotir,
bouillir

Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur la posi-
tion d'arrét. (indicateur vers le haut)



(@ utilisation du four

Informations générales concernant
la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira sur

I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.
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Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement.

1 2

1  Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de

la température sur la position arrét (supé-

rieure).

Positions des chassis (pour modéle

avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-

ment sur le chassis. La grille doit étre insé-

rée entre les chassis métalliques comme

sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur

le mur arriere du four. Faites coulisser la

grille vers I'avant du chassis et placez-la a

I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les

meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)
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Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Seule la sole fonctionne. Adapté
par ex. pour des pizza et pour
dorer le dessous des plats.
Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

es éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les
griller de grandes quantités de
viande.

+ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.




L'effet grill n'est pas aussi fort

que sur Grill fort

+ Placez des portions de
petite ou moyenne taille cor-
rectement sous I'élément de
grill pour les grillades.

+ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

Cette fonction est utilisée pour
chauffer le four rapidement, elle
ne convient pas pour cuire les
aliments.

+ Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélec-
tionné cette fonction. Le
voyant de la température
s'allume et le four chauffe.

+ Levoyant s'éteint aprés la
fin du processus de chauf-
fage. Sélectionnez mainte-
nant la fonction désirée
pour cuire vos aliments.

Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

s A

12 1 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme

Symbole de fin du temps de cuisson*
Symbole de temps de cuisson

Touche de programmation

(Varient en fonction du modele de four.)

O ~N o o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Le temps limite réglable pour la fin de
la cuisson est de 5 heures et

59 minutes.

Le programme est annulé en cas de
coupure de courant. Vous devrez
reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront
sur I'écran pendant I'opération des
réglages. Vous devez attendre un
court instant pour que les réglages
prennent effet.

Siaucun réglage de cuisson n'a été
effectué, I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée

de la cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il

arréte de fonctionner a une heure précise.

Pour ce faire, définissez la durée de la cuis-

son sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (%) jusqu'a ce que le symbole
= du temps de cuisson s'affiche a l'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche 4 / ==

» »Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole [Pl et lintervalle de temps

s'afficheront en continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.
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Régler la fin de la durée de la cuisson
a une heure ultérieure : (Cette fonction
est optionnelle. Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur

I'norloge, vous pouvez régler I'heure de

cuisson a une heure ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole
2| de la durée de la cuisson s'affiche a
I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche 4 / ™=

» Une fois que la durée de la cuisson réglée,

le symbole [P s'affichera en continu a

I'écran. )

4. Appuyez sur (M jusqu'a ce que le symbole
-l de fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches = /== pour régler
I'heure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole, 1Pl et le symbole = et

I'intervalle de temps s'afficheront en continu.

Deés que la cuisson démarre, = icone dis-

parait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de

début de cuisson en déduisant la durée de

la cuisson a partir de la fin du temps de
cuisson défini. Le mode de fonctionnement
sélectionné est activé une fois I'heure de

début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four con-

serve cette température jusqu'a la fin de la
durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.
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7. Aprés la fin du processus de cuisson, la
fonction « Fin » apparait a I'écran et
I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme. L'alarme
s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a
I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton ala
fin de I'alarme, le four recommencera
a fonctionner. Tournez le bouton de
la température et le bouton de fonc-
tion a « 0 » mode (arrét) pour
éteindre le four afin d'empécher que
le four ne se mette a nouveau en
marche a la fin de 'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four

en activant la fonction de verrouillage des

touches.

1. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole
(& le symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur 4 pour activer le verrouillage
de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole & reste allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction de
verrouillage des touches est activée.
Le verrouillage des touches ne s'an-
nulera pas en cas de coupure d'élec-
tricité.
Pour désactiver le verrouillage des
touches
1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole
@ le symbole s'affiche a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le verrouillage de touches en
appuyant sur la touche ==
» L'écran affiche« ARRET » aprés la désacti-
vation du verrouillage des touches.

Définir I'alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appa-
reil pour tout type d'avertissement ou



pense-béte en plus du programme de cuis-
son.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonc-
tions du four. Elle sert uniquement d'avertis-
sement. Cela peut étre utile, par exemple,
lorsque vous voulez retourner les aliments
dans le four aprés un certain temps. Le
minuteur se fera entendre a la fin du temps
réglé.
1. Appuyez sur 9 jusqu'a ce que le symbole
0 s'affiche a I'écran.
L'heure d'alarme maximum de cuis-
son est de 23 heures et 59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur
les touches = / ™=

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du signal, a
I'heure du jour, a la luminosité de
I'écran et a la température sont ré-
glées a la position 0 (OFF (ARRET)).
» Le symbole) restera allumé et le temps de
I'alarme s'affichera a I'écran une fois le
temps de I'alarme réglé.
3.Alafin du temps de I'alarme, le symbole I}
se met a clignoter et le signal de I'alarme
retentit.

Couper l'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'af-

fiche a I'écran.

Annulation de l'alarme :

1. Appuyez sur © jusqu'a ce que le symbole

Ly s'affiche a I'écran afin d’annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la
jusqu'a ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lors-
que la durée de I'alarme et la durée
de cuisson sont définies simultané-
ment, la durée la plus courte s'affiche
al'écran.
Changez le son de l'alarme
1. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole
J9) e symbole s'affiche a I'écran.
2.Réglez le volume de I'alarme a l'aide des
touches <= / ==

3. La tonalité que vous avez définie s'active-
ra aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affi-

chera comme « b-01 », « b-02 » ou« b-03 »

al'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I'neure que vous aviez réglée

auparavant:

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole
® g'affiche & I'écran.

2. Définissez I'heure du jour en appuyant sur
les touches = /m= .

3.Le temps que vous avez défini s'activera
aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a ce
mode tout en cuisinant en définissant le
temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a l'aide de la
température interne du four en éteignant les
résistances avant la fin du temps de cuis-
son.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche 4 .

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole "ECO" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche 2 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche ™=

» L'écran affiche« Arrét » prés la désactiva-

tion du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que d-01 or d-
02 or d-03 s'affiche a I'écran pour la lu-
minosité de I'afficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant
sur les touches e /==

27/FR



» Le temps que vous avez défini s'activera
aprés un court instant.
Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce ta-
bleau ne servent que d'exemple. Elles
peuvent varier selon la température,
I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi
gue vos préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le Ter étage du four est 'emplace-
ment du premier gradin.

*Gateaux sur | Une plaque - 3 175 30..45
plaque
*Gateaux en Une plaque 0 3 175 30..50
moule =
*+Gateaux Une plaque 3 160..170 20..30
dans du papier -
alimentaire
*+Génoise Une plaque @ 3 180 ... 200 10...20
+Cookies Une plaque @ 3 160..170 20..30
+Pate a choux | Une plague = 3 200 20..30
*Pate au Une plaque - 3 190 25..35
beurre
*+[evain de Une plaque 5 3 190 20...40
pate
**|_asagnes Une plaque @ 2 180 25 .45
*Pizza Une plaque [ 2 200 15..25
Bifteck (entier) | Une plaque 2 25 min. 220, 80...100
o & R

/ Roti == puis 180 ... 190
Gigot d'agneau | Une plaque @ 2 25 min. 220, 60...90
(casserole) - puis 180 ... 190
Poulet réti Une plaque 2 15 min. 55..65

250/max, puis

190
Dinde (émin- Une plaque 2 25 min. 60 ... 100
cée) 250/max, puis
190

Poisson Une plaque 3 200 20 .30

(*+)Pour les processus de cuisson nécessi-
tant un préchauffage, préchauffez le four au
début du processus jusgu'a ce qu'il atteigne
la température sélectionnée.

Conseils pour la patisserie

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps
de cuisson.

+ Sile gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempéra-
ture de 10°C.

+ Sile gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
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température et augmentez le temps de
cuisson.

+ S'il est bien cuit a l'intérieur mais collant a

I'extérieur, utilisez moins de liquide, bais-
sez la température et augmentez le temps
de cuisson.

Conseils pour la patisserie
+ Sila patisserie est trop séche, augmentez

la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson. Humectez les couches
de pate avec une sauce composée de lait,
d'huile, d'oeuf et de yaourt.

+ Sila patisserie met trop de temps pour

cuire, faites attention a ce que I'épaisseur



de la patisserie que vous avez préparée

ne dépasse pas la profondeur de la plaque.
+ Sila partie supérieure de la patisserie dore

mais que la partie inférieure n'est pas
cuite, vérifiez que vous n'avez pas utilisé

trop de sauce pour le bas de la patisserie.

Essayez de répandre la sauce équitable-

ment sur les couches de péate et le haut de

la patisserie afin de les dorer au méme
niveau.

Faites cuire la pate conformément au

mode et a la température indiqués
dans le tableau de cuisson. Si la
partie inférieure n'est toujours pas
suffisamment dorée, la prochaine
fois, placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

+ Sile plat de Iégumes ne contient plus de
jus et devient trop sec, cuisez-les dans
une casserole avec un couvercle au lieu
d'une plaque. Les récipients clos préser-
vent le jus du plat.

+ Siun plat de légumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou pré-
parez-les comme des aliments en con-
serve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant les
grillades.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le symbole
du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du
grill.

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la
position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le
& gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
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Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Ailes ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d'agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min. *
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
veau

Pain toast * Grille métallique 4 250/max 1..3min.

* selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température
recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de
cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux

organismes de contréle de tester plus faci-
lement le produit.

Pain grillé

Grille métallique

250/max

1..3min.

Boulettes de
viande (bceuf) -
12 morceaux

Grille métallique

250/max

25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de
I'eau froide, faisant attention a ne pas lais-
ser les résidus des produits nettoyants, puis
séchez avec un chiffon doux. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéra-
mique lors de I'utilisation suivante de la
table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramigue ne doivent en aucun cas étre grat-
tés au moyen de lames a crochet, de laine
d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jau-
natres) avec un détartrant disponible sur le
marché comme le vinaigre ou une petite
quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple, doi-
vent étre nettoyés rapidement avant
que la surface ne refroidisse. Dans le
cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut
se produire sur les revétements ou d'autres
surfaces. Cela n'affecte en rien le fonction-

nement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tache dans des conditions normales d'utili-
sation, il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de com-

mande

Nettoyez le bandeau de commande et les
boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.
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Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient

en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne

pas étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
tirant vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
est recommandé de remplacer les pieces.
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Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 300 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.



N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

1
2
3
4

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.
Ouvrezlap
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12 3 1

1 Languette
2 Cadre
3 Profilé

Comme illustré sur les figures ci-dessus,
appuyez sur les languettes (1) et tirez le
profilé (3) vers vous simultanément pour
retirer le profilé fixé sur la partie supérieure
de la porte avant.

B

Panneau vitré du fond

Panneau vitré intérieur*

Panneau vitré extérieur

(Elle peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Comme illustré sur la figure, soulevez lége-
rement le panneau vitré du fond (1) vers
«A»ettirez-le vers « B ».

Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur,

Tirez les éléments de raccordement du
porte-verre au centre pour les libérer des
panneaux vitrés comme l'illustre la figure.

w N =

*
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4 Elément de raccordement du porte-verrex

*  (Elle peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Répétez cette opération pour retirer le pan-

neau vitré intérieur (2). Lors du remontage

de la porte, réinstallez d'abord le panneau

vitré intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, positionnez le

panneau vitré de sorte qu'il s'insére dans

I'encoche en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas comple-
tement, ce qui pourrait I'exposer aux
vibrations et le briser.

Quand vous installez le panneau vitré du
fond (1), vérifiez que le c6té imprimé du
panneau est orienté vers le panneau vitré
intérieur.

Assurez-vous que les coins inférieurs du
panneau vitré du fond sont insérés dans les
encoches en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas comple-
tement, ce qui pourrait I'exposer aux
vibrations et le briser.

N'oubliez pas de placer les pieces de rac-
cordement du porte-verre dans leurs en-
coches.

Enfin, appuyez sur les languettes du profilé
pour qu'elles s'insérent a nouveau dans
leurs encoches.



Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.

L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a

50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe

ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre pour I'enlever.

3. Si la lampe de votre four est de type (A)
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la
remplacer.

(B

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
_un défaut.

ment.
+ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
i [ défaut.

+ Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la

prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

+ L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ Peut ne pas étre regle sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de 'horloge clignote ou le symhbole de f'hor-

+ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-
le.

Consultez le technicien autorisé ou le
revendeur qui vous a vendu l'appareil
Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir suivi les ins-
tructions comprises dans ce cha-
pitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

[ [} Cet appareil
) et ses accessoires
] se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |







