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Byab nacka, cnoyaTKy npounTanTe NoCci6HMK KopucTyBava!

LLlaHoBHWMI NokyneLb!

LsKyeMo 3a Te, WO Haganu nepeary npofykLuii komnanii «<Beko». CrnogiBaemocs, Lo Lew
BMCOKOSIKICHWI BUPID, BUTOTOBMIEHWI i3 3aCTOCYBAHHSAM HaCy4YacHiLIMX TEXHOOTIN,
LEMOHCTpYBaTUMe HalKpallli pe3ynbTaTi ekcnnyaTauil. [as Lboro pekoMeHayemMo Bam
NPOYMUTATM BECh NOCIOHMK KOPUCTYBAaYa Ta BCHO CYNPOBIAHY AOKYMEHTAL|iH0, MepLU Hix
KOPUCTYBaTUCS BUPOBOM, | 36eperTiix aas Maiby THbOro BUKOPUCTAHHS B [OBIOKOBUX LisAX.
FKLLIO BM NepefiaeTe KOMYCb Npunag, nepeaanTe 1 NocibHWK kopucTyBaya. JoTpumMyinTecs
BCiX nonepemkeHb i iHdopmaLlil, ki MICTATbCS B MOCIOHWKY KOpUCTyBaYa.

3BEPHITb YBary, WO Liei NOCIBHMK TakoxX MoxKe BYTW QIRCHUM ANS iHWWX Mofeneit. Y HboMy
Byne YiTKo BKazaHo PO3BKHOCTI MiXK MOAENAMM.

MosicHeHHs A0 cuMBONiB

Y LibOMY NOCIBHMKY KOPUCTYBa4ya BUKOPUCTAHO Taki CUMBOSIN:

Baxxnua iHdhopmallis abo KOPUCHI Nopaamn 3 KOPUCTYBaHHS.
MonepemkeHHs Npo HebeaneyHi cUTyaLlil 4ns XUTTS Ta MaiHa.
ronepemkeHHs NPO YPaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

ronepeakeHHs Npo PUSUK 3aiMaHHs.

il

MonepemkeHHs Npo rapadi NoBepxHi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Ba)xnuel IHCTPYKLii Ta nonepe)KeHHNA 3 TeXHIKN
0e3neKku 1 OXOPOHU HABKOJINLLIHBOTO CepefloBMLLLA

Y UbOMYy pO3[i/i HaBedeHI
NpaBuna TexHiKK 6e3neKn, sKi
JIONMOMOXXYTb YHUKHYTK
PV3NKY TPpaBMYBaHHS Ta
NOLUKOZXKEHHA. [Tpun
HeqOTPUMaHHI LMX NpaBun yCi
rapaHTINHI 3060B'A3aHHSA
Oyae aHybOBaHO.

3aranbHi NnpaBuna TeXHiKu

6e3neku

- Ller Bnpi6 MOXyTb
ekcnayaTyBaTu 4iTu, CTapLui
3a 8 poKiB, | Nt0aM 3
0OMEXEHUMUN PIBUYHUMMU,
CEHCOPHMMMN Ta
PO3YMOBUMM 3[IOHOCTAMMN,
a TaKoX 0cobu, Lo He
MatOTb AOCTATHLOIO
[OOCBIQY Ta 3HaHb, MLLE 3a
yMOBW NepebyBaHHA Mig
Harna0oMm ocio,
BiAMNOBIAANbHUX 3a TXHIO
Bes3neKy, Yn nig iXHIm
KEPIBHULTBOM CTOCOBHO
0e3neyYyHOro KOpUCTyBaHHS
BUPOOOM | pO3YMIHHS
MOXJTMBUX PUBUKIB.
CnigkynTe 3a TUM, Wob aiTn
He rpanu 3 BMpoobom. [iTu
MOXYTb YNCTUTU I
obcnyroByBaTu BMPIO nuLle
nig HarnsagoMm.

4/UK

- [1pnCTPIN HE MOBUHEH

BMKOPUCTOBYBATUCS
ocobamu (3oKpema fiTbMn)
3 0OMEXEHMMM DIBUYHUMN,
CEHCOPHMMM YK
PO3YMOBUMM 34IOHOCTSIMM
abo bpakom goceigy Ta
3HaHb, 38 BUHATKOM
BUNaAKIB, KO
BMKOPUCTaHHSA
BIioOyBaeThHCA Mif
BesnocepeHiM Harnsagom
abo BiANOBIAHO [0 BKa3iBOK.
HarnaganTte 3a 4iTbMU, LWOO
BOHW HE rpann 3 NPUCTPOEM.

- Y BMnNagKy nepenadi BMpoba

TpeTin ocobi Ans
0COBUCTOro BUKOPUCTAHHS
abo B LiNAX MOBTOPHOIO
BMKOPUCTaHHS HEOOXIAHO
TaKoX nepeaaTn NOCIOHNK
KOpUCTYyBa4a, HaKJ1eMKM
BMpOBa, a TaKOX BCI
MNOB'AA3aHI 3 HAM JOKYMEHTU
Ta KOMIMOHEHTMW.

- He BcTaHoBNtOMTE BUPIO Ha

KMAMMOBOMY NOKPUTTI.
HepgocTaTHa BEHTUAALIA Mig
JHULLIEM MOXE CMIPUYNHUTY
neperpiB eneKTPUYHMX
aetanen. i npobnemu B
po6oTi BMpOOy.

. Po60TK 31 BCTAHOBNEHHSA 1

PEMOHTY MatoTb



BMKOHYBATW fMLLIE
NpeacTaBHUKN
aBTOPWU30BAHOI CePBICHOI
CNyX06u. BupobHMK He Hece
BIAMOBIAANbHOCTI 3a LLKOAY,
3anofisHy BHacigokK
BMKOHaHHS pobiT ocobamu,
AKi Ha L|e He YNOBHOBAaXEHI.
Lle TakoX MOXe Npu3BecTU
[0 aHyHOBAHHS rapaHTil.
[Nepen BCTAHOBSIEHHAM
YBaXKHO NpoYnTanTe
IHCTPYKLIT.

- He kopucTtymntecs Bupobom,
AKLLIO BiH HECMPABHUI YN
Mae BUONMI O3HaKM
MOLUKOMKEHHS.

- [NepeBipsnTe, WOO Wopasy
NiCNS1 BUKOPUCTaHHS
nepemuKadi OyHKL N Bynm
BUMKHEHI.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

ANSl ra30BUX NPUCTPOIB

- YCi poboTu 3 razoBuUM
obnaJHaHHAM Ta
cMcTeMaMu Mae NpoBOANTM
TiINbKN aBTOPM30BaHUM
KBanidikoBaHWIM NepcoHann.

- [lepe BCTAHOBMEHHAM
nepekoHamTecs B
OOTPUMaHHI YMOB MiCLIEBOI

pO3MOAINbHOI cucTemMm (TUCK

rasy i TMn rasy) Ta ymMoB

peryntoBaHHs NPUCTPOHO.
- Llen npucTpin He

nig'egHyeTbCA A0

obnafHaHHA 4719 BULANIEHHS
NpOAaYKTIB FrOpiHHS. Moro
CNnif BCTaHOBNtOBATU Ta
nig'eqHyBaTV BIANOBIAHO OO
NOTOYHMX HOPMAaTUBIB 3i
BCTaHoBNeHHA. OcobmBy
yBary ciig npuainnTm
BIAMOBIAHMM BMMOram LLIoA0

BEHTUAALIT;, OMB. o noyatky
ycTaHoBKu, cTop. 18

- OBEPEXHO: PoboTa rasosor

NANTK Befie A0 YTBOPEHHS
Tenna, BOSIOMM Ta NpoAyKTIB
3ropsAHHSA Y NPUMILLEHHI, A€
BOHa BCTaHOB/IEHa.
3abe3neyTe JOCTaTHIO
BEHTUIALIKO KYXHI, 0COBAMBO
MNig 4aC BUKOPUCTAaHHSA
npunagy: 3anuuiTte
BIOKPUTUMN OTBOPU
NPUPOAHOI BEHTUNALIT abo
BCTAHOBITb MEXAHIYHWUI
BEHTUMALIMHWIA NPUCTPIN
(koBnaK MexaHi4Hol
BUTSKKN). Y pasi TpmuBanor
ekcnayaTauil NpUCTPOLO
MOXe 3HafobuTmcs
foaaTKoBa BEHTMAALIS,
Hanpukiag, 30iNbLLEHHS
PIBHS MOTY>HOCTI
MeXaHI4YHOI BEHTUAALIT,
AKLLO TaKa €».

- Criify NPOBOANTY perynapHy

nepeBipky pobOTN ra3oBMX
NPUCTPOIB | CUCTEM.
PerynaTop, WwnaHr i noro
3aTucKay i nepeBipsaTH

5/UK



perynspHoO  3aMIiHIOBAaTH B
TEPMIHN, PEKOMEHOBAHI
BUPOOHNKOM, YK B pasi
BUHUKHEHHS NOTpedun.

- PerynspHo 4ncTiTb rasosi
KOHdbopKuW. MNonym's mae
OyTU BNAKNUTHUM |
PIBHOMIPHUM.

- Llen npunag npuaHadeHum
[7151 BUKOPUCTaHHA B
NPUMILLIEHHI Ta NpeAcTaBse
cob0to NpaBUIIbHO
HanalTOBaHUA Ta
dOyHKLIOHANbHUI aT4mK
Ya[HOro rasy.
[epekoHanTecs, WO AaTymnK
Ya[HOro rasy npawtoe
HaNEeXHUM YMHOM Ta
MNOCTINHO OOCTYroBYETHCS.
[aTymk yagHoro ragy
NOBMHEH DYy TH
BCTAHOBJIEHUI Ha BiACTaHI
He BiNnblue 2 MeTPIB BIf
npunagay.

- [lna razoBux NpncTpois
HeoOXigHe XOpOLLEe 3ropsIHHSA
rasy. Y BuMnagKy HeEMOBHOMO
3ropsiHHA MOXe
YTBOPHOBATUCS OKMNC
Byrneuto (CO). Okmc
BYIIELO  Lie ayXe
TOKCUYHUI ra3 6e3 3anaxy
Ta KOJIbOPY, KU HaBITb Y
Masnx [O3ax MOXe
NpV3BECTU OO CMEPTI.

- 3BEpHITbCS A0
nocTavasibHMKa rasy ans
6/UK

OTPUMaHHS BIJOMOCTEN MPO
TeneOoHHI Homepw
aBapiHOI cny>xou rasy Ta
3axoau 6e3nekun y pasi
NOSIBMN 3anaxy rasy.

- YMOBMW HanawTyBaHHsA
LibOro MPUCTPOO BKa3aHi Ha
3aBO/CbKil HaknewnLi (abo
Tabnn4ui 3 TEXHIYHUMU
NaHUMW).

3axoau y pasi nosiBM 3anaxy

rasy

- He BuKopucToBymnTe
BIOKpUTE NMONyM's | He
naniTe. He BUKOPUCTOBYMTE
eneKTPUYHI BUMMKaYi
(Hanpwknag, BUMMKaY
CBITNa, ABEPHNIN A3BIHOK
TOLLO) He KopucTynTecs
CTaUiOHapHUM 4K
MOBINTbHUM TeneOHOM.
Punsunk BUbyxy 1 0TpyeHHSA
rasom!

- 3aKkpumnTe BCi KpaHu Ha
ra30BMX NPUCTPOSX i
NYUIbHUKAX rasy.

- BigumHiTE OBEpI Ta BiKHa.

- [epeBipTe BCI TpydU Ta
HaOiMHICTb BCiX 3'eQHaHb.
AKLLIO 3anax rasy He 3HKKaE,
BUNAITb 3 MOMELLKAHHS.

- [lonepeabTe cycifiB.

- 3aTenedoHymTe 0o
MOXEXHOT CIY>XOW.
CkopucTtanTecs TenedoHOM
3a Mexamu ByaMHKY.



- He 3axogbTe 0o
NOMeELLKaHHS, JOKW BaM He
NoBIAOMIATH, LLO Lie
He3neyHo.

EnekTpuyHa 6e3neka

- Y pasi HecnpaBHOCTI BUPOOY
CAig NpUNUHNTY MOro
ekcnayaTaLiro, Noku BUpio
He 6yae BIAPEMOHTOBAHO B
aBTOPM30BaHOMY
CEPBICHOMY LIEHTPI. ICHYE
PU3NK ypaXKeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM!

- MligknrovanTe BMpi6 nuile o
PO3ETKW/MNIHIT I3
3a3eMJIEHHSM, Hanpyra Ta
piBEHb 3aXMCTY AKOT
BiAMOBIAAOTb 3HAYEHHAM,
BKa3aHUM B Tabnuui
TEXHIYHMX XapaKTEePUCTHK. Y
pa3i BUKOPUCTAHHS 3
TpaHcopMaTopoM 4Yn Be3
HbOIrO NepeKoHanTecs y
HasABHOCTI 3a3eMJIEHHS,
BMKOHAHOIO
KBanidpikoBaHNM
enekTpmKom. Hala
KOMMaHIfA He Hece
BIAMOBIAaNbHOCTI 3a OyAb-
AKI MPOBAEMMU, LLIO BUHMKIIN
BHAC/JOK BUKOPUCTaHHSA
BUpODOY 6e3 3a3eMIIeHHS,
BMKOHAHOT O BIAMOBIAHO A0
MiCLIEBMX HOPM i MpaBuI.

- CyBOpO 3aOOPOHEHO TUTH
BOAY Ha BMpIO Mig 4ac MuTTS!

ICHYyEe pNU3KK YpaxeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM!

- CyBOpO 3ab60POHEHO

TopKaTUCA LTENCEeNbHOI
BUJIKM BUPODY MOKPUMM
pykamu! He TArHiTh 3a
Kabenb; Wob BiAKIHOUNTHU
BMPIO Bi pO3eTKM, BepiTbCS
3a LUTENCENbHY BUJIKY.

- [1ig yac pobiT 3i

BCTAHOBJIEHHS,
06CyroByBaHHS, YNCTKM i
PEMOHTY BMPIO cnif
0OOB'A3KOBO Big'egHaTV Bif,
eneKkTpoMepexi.

- 1na 3anobiraHHA HeLLacHUM

BMNagKaM, SKLIO LLIHYP
XMBNEHHS MOLLIKOOKEHWNNA,
Oro Mae 3aMiHUTH
BUPOBHKK, MOro cnewianicT 3
CEPBICY YU IHLLI 0COBU, KOTPI
MatoTb aHaNoriYHy
KBanidikaLito.

- [puCTpin cAig BCTAHOBUTM

TaknuM YMHOM, W06 NOoro
MOXHa By/10 MOBHICTHO
Big'egHaTV Bif Mepexi.
Bin'egHaHHSA Mae
BMKOHYBaTUCS 3a
[OMOMOI OO LUTEMNCESNIbHOT
BUIKM YN BUMMKAY4,
BOYOBAHOrO y CTalioHapHy
eNEKTPUYHY Mepexy i3
AOTPUMaHHAM BiANOBIAHUX
OyaiBeNbHUX HOPM | MpaBu.

- [1ig YyaC BMKOPUCTaHHSA

3aHA NOBEPXHA AyXOBOI
7/UK



Luadon HarpiBaeTbCH.
CTexTe 3a TUM, LWOO ra3oB.i
LLNaHTM N eNeKTPUYHI APOTH
He Topkanuca 3a4HbOl
CTIHKW, OCKISIbKM LI€ MOXEe
CNPUYNHUTK TXHE
MOLUKOMKEHHS.

- CTexTe 3a TUM, LLOD LLHYP
XNBAEHHSA He Byno
3aTUCHYTO MIX pamoto Ta
ABepusTaMn gyxoBoi lwadow,
N He NpoKaganTe Noro
rapss4yMMuy NOBEPXHAMN. Y
pasi HeJOTPUMaHHS LIEeT
BUMOTHN i30M14Lis kabenis
MOXe PO3MNAaBUTUCS i
CMPUYMHUTM MOXKEXY B
pesynbTaTi KOPOTKOro
3aMUKaHHS.

- YCI poboTu 3 eNeKTPUYHNM
obnaJHaHHAM Ta
cMcTeMaMu Mae NpoBOANTM
NLIE YNOBHOBAXEHNN |
KBanidikoBaHWIM NepcoHann.
- Y pasi NoLWKOAXKEHHS
BUMKHITb MPUCTPIN i
BiA'eqHanTe Moro Bifg
MepeXxi enekTponocTauaHHs.
g Uyboro BUMKHITb
JOMaLLHIM 3an00IKHNK.

- [lepeKkoHamnTecs, LWo
HOMIHabHI NapamMeTpu
3anobixXHMKa BiANOBIfaOThb
XapakTepucTnukam B1Mpooby.

8/UK

be3neka Bupoby
- YBAT A: Llen npunap i noro

30BHILLHI AeTani nig yac
poBOTM HarpiBatOTLCS.
BynbTe obepexHi 11 He
TopKanuTecsa HarpiTux
YyacTWH. 3a 4iTbMn 0 8
poKiB Tpeba NOCTINHO
HarnaaaTy 1 He JonycKaTu

X 0O npunagy.
- He kopucTtynTecs Bnupobom

nig BNJMBOM anKoroso
1/abo nikapCbKmMx 3acobiB,
AKI MOTIPLUYHOTh KMITAMBICTb
| KOOPAMHALIKO PYXIB.

- byabTe obepexHi, Konu

JI0[laeTe OO CTPaB
ankorofbHi Hanoi. CnnpT
BUMaApPOBYETLCH 3a BUCOKOI
TeMnepaTypu | MOxe
NPM3BECTU OO MNOXEXI,
3aNHABLUMCH MNICAS KOHTaKTY
3 rapsAYMmn NOBEPXHAMM.

- [NepeBipTe, W06 Nopyu i3

NPUCTPOEM He BYo
NErko3anMmncTmX MaTtepianis,
OCKITbKM BIYHI MOBEPXHI
MOXYTb CUTbHO

HarpiBaT1cs nifg 4ac poboTu.

- [1ig YyaC BMKOPUCTaHHSA

NPUCTPIN HarpiBaeTbCS.
BynbTe obepexHi 11 He
TopKanuTecsa HarpiTux
YaCTWH BCepeaunHi yXOBOI
Ladow.

- YCI BEHTUNALINHI OTBOPU

MatoTb OyTH BIAKPUTI.



- He HarpiBaiiTe B OyXOBil
Luadpi 3aKpUTI KOHTENHEPU
Ta CKAHI BaHKKM. THCK
BCEpPeaVHI KOHTEeMHepa un
BaHKN MOXe NPU3BECTN J0
TX BUOYXaHHS.

- He MmOXHa cTaBUTU feka
A5 BUNIYKM, Tapisikn abo
PO3MILLYBaTU antOMIHIEBY
d:)onbry OesnocepefHbO Ha
HVKHIN MOBEPXHI [YXOBOT
ladown. Tenno, Wwo
aKyMYJIIOETbCH, MOXE

NnOoWwKOONTUN HNXHKO YaCTUHY

OyX0BOI wadw.

- [INS YMLLIEHHA CKNAHMX
OBEPUAT OYXOBOT Wadu He
KOPUCTYNTECS rpydnuMm
abpasnBHUMMK 3acobamMm
I151 YWLLIEHHS Y1 TOCTPUMM
MeTaneBMMU LLIKpebKamu,
LLOB He noApsanaTH
MOBEPXH!HO, LLIO MOXE
MPU3BECTM O PYMHYBAHHS
cKna.

- He BMKOpucTOBYMTE A1
YULLEHHSI NapOBI MPUCTPOI,
00 Lie MOXe NPU3BecTn J0
YPaXKeHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

- (3anexunTb Big Mogeni
MPUCTPOLO.)

[NpaBunbHE po3TallyBaHHSA
pewiTyacTol monnLi 1 aeka
Ha peLLiTYacTUX HaNPSIMHMX
Ba)xmBo npaBuibHO
BCTAHOBWUTM pelliTyacTy

. He KopuCTyITeCH AyXOBOHD

noauLto 1/abo gexko Ha
HaMpPSAMHIN. [TOCYyHbTE
pewiTyacTy MNOULIO UM

OEKO MiX 2 HanpsMHUMM 1A,
NepLL HXX CTaBUTK MPOAYKTH,
nepekoHanTecs y iXHbOMY
CTINKOMY NONOXEHHI (AMB.
HaCTYMHWU MaJTFOHOK).

LHadooto, SKLLIO CKJ10
nepenHix ABEPLAT 3HATE UM
TPICHYO.

- [1na BCTAHOBNEHHSA 1

BUIMAaHHS CTpaB 3 HarpiTor
OyX0BOI Wadou
KOPUCTYMTECS
cnevianbHUMK

9/UK



TEPMOCTINKMMM
PYKaBULSIMW.

- PO3MICTITb neprameHT ans
BUMIKAHHSA Y FOPLUMK O
NpUroTyBaHHSA i abo Ha
npunanasa ans oyxoBKu
(Hanpwknag, NaHiBKy,
LPOTSAHWIA FpUIb Ta iH.)
pPa3oM 3 Kero Ta PO3MICTIThb
BCE Lie Y PO3IrpiTin QyXOBLi.
Buaanite 3aiuLLKK
nepramMeHTy 015 BUMiKaHHS
3 Npunagas abo ropLurka,
LLIOO 3MEHLLNTU PUBNK
JIOTVKY MePramMmeHTy 10
HarpiBasbHNX elEMEHTIB
OYXOBKM. Hikonu He
BMKOPUCTOBYTE NEPraMeHT
3a TeMnepaTypu, WO BULLIE
BKA3aHOIro 3Ha4eHHs A5
nepramMeHTy 015 BUMIKAHHS.
He poamillynTe neprameHT
L7151 BUMIKaHHA MPAMO Ha
BHYTPILLHIN NOBEPXHI
JIYXOBKMW.

- YBAT A: [epeq 3MIHOO
NTaMMn NePEeKOHTYMTECS, LLO
LLIHYP XXMBJIEHHA NpuKiany
BIJOMKHYT 3Bif Mepexun abo
LLIO NepepmBaYy Mepexm
BIJOMKHYTO, LLOO YHUKHYTH
NOpa3KM eNEKTPUYHOIO
CTPYMOHO.

- He 3aKkpuBanTe BEPXHIO
KPULLIKY, MOKM
eneKTPOKOHMOPKN YK
KOHGDOPKMN HE OXOSIOHY Th.
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MepL HIXX BIOKPUTY BEPXHIO
KPULLKY, BUTPITb T HACYXO,
LLOD BOAa He noTpanunia Ha
3a[Hi Ta BHYTPILLHI YaCTUHM
OyX0BOI wadw.

- [pucTpint He cnig

BCTaHOB/OBATM 3a
NleKopaTUBHUMM
LBepLATaMM, OCKifIbKM Lie
MOXe NpuU3BeCTM A0
neperpiBaHHs.

- [pucTpini cnig

BCTaHOB/OBATMU
Be3nocepeHbO Ha Nignoa3i.
He BCTaHOBIOMTE MPUCTPIN
Ha NigCTaBKY YK CTINKY.

- YBATA: Tig 4ac

NPUroTYBaHHSA K 3 XXMPOM
Y1 OJIIEHD HE 3anmLlanTe
BapubHy NaHesnb 6e3
Harnsay, OCKINbKN Lie MOXe
NPU3BECTU OO NOXEXI.
KaTteropmyHo 3ABOPOHEHO
BMKOPUCTOBYBATU BOAY [/1A
raciHHA NOYM'sl; HATOMICTb
CNig BUMKHYTU NPUCTPIN |
HaKpPUTW BOFOHb KPULLIKOHO
Y1 MPOTUMOXEXHUM
MNOKPUTTAM.

- OBEPEXXHO: 3a npouecom

NpUroTyBaHHSA Ki HEOOXIgHO
HarnsagaTu. 3a
KOPOTKOYaCHUM NPOLIECOM
NpUroTyBaHHSA Ki HEOOXIgHO
HarnagaTy NOCTINHO.

- YBAI' A: [ToxexHa

Hebe3neka: He 3bepiranTe



pedi Ha BapUIbHNX
MOBEPXHAX.

[na 3abe3nevyeHHs NOXEXHO!

Oe3nekun Bupoby cnif

NOTpUMyBaTUCA

HMXKYEe3a3HaYEHMX BUMOT.

- [lepeKkoHamnTecs, LWo
LUTenCcesbHa BUIKA LWLISTbHO
BCTaBJIEHA B PO3ETKY Ta HE
ICKPUTb.

- He kopuctymntecs
MNOLIKOXKEHUM YK
00pi3aHmMM Kabenem abo
No40OBXYyBayeM; Chif
BMKOPUCTOBYBATM NnLLIE
OpUriHanbHNIA Kabensb.

- [lepeKoHamnTecs, LWo B
pO3eTLi, 40 AKOI
NigKAKYEHO BUPID, HEMAE
PIOVMHX YK BOSIOTW.

- [lepekoHamnTecs, LWo ras
NiAKIKOYEHO HANEXHUM
YMHOM, OO YHUKHYTK
BMTOKY rasy.

Mpu3aHayeHHn
- Mpunag npusHadeHnin ong

OOMallHbOro BMKOPUCTaHHA.

BukopuncTaHHA 3
KOMEPLINHOK METOHO €
HENPUMYCTUMMIM.

- OBEPEXHO: Llen npunan
NPUSHAYEHWI TINbKK 415
NpUroTyBaHHSA 1Xi. loro He
MO>Ha BMKOPUCTOBYBATM
0N HWKX LiNnen, Hanpuknag,
ON51 06irpiBy NpUMILLEHHS."

- [Npunag He cnif

BMKOPWUCTOBYBATMK 3 METOIO
HarpiBaHHS TapinoK nig
rpunem, po3BilllyBaHHSA
CEPBETOK | MOCYQHMX
PYLLUHWKIB Ha py4Kax,
CYLLIHHSI 1 HarpiBaHHS.

- BUpoBHUK He Hece

BIAMOBIAaNbHOCTI 3a OyAb-
AKI 3OUTKN, CIPUYMHEHI
HenpaBUTbHUM
BUKOPUCTaHHAM abo
NOMUIIKaMK eKcryaTali.

- [yxoBy Liady MOXHa

BMKOPWUCTOBYBATM A4
PO3MOPOXXYBaHHS, BUMIYKM
Ta CMaXeHHs Ha rpufi.

3axucTt aiten
- YBAT A: [JOCTYMHI 4aCTUHM

MOXYTb HarpiBaTucs nifj vac
BNUKOPUCTaHHA. He
JonyckanTe giten oo
npunagay.

- [lakyBanbHi MaTepianm

MOXYTb CTAHOBUTK
Hebe3neky 4 OiTen.
36epiranTe NakyBasbHi
MaTepinn y MicLsiX,
HegOCTYNHUX ANa giTen. Bei
KOMMOHEHTM YNakoBKM Cif,
yTUAisyBaTu BIAMOBIAHO 4O
EKONOTYHMX CTaHOapTIB.

- EnexkTpunyHe 1 rasose

obnaJHaHHSA CTAaHOBUTH
3arpo3sy ans giten. ig yac
poboTu Npunagy He
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JonycKanTe 0o HbOro giTen
Ta He 0O3BONANTE OiTAM
rpaTncs 3 HUM.

- He 36epiranTte Hag
NpuIagoM pedi, AKi MOXYTb
nicTat giTu.

- He cTaBTe Ha BigYMHEHI
OBepLsATa BaxKi pedi Ta He
[03BONANTE AOiTAM cifaTu
Ha aBepuATa. Lie moxe
CAPUYMHUTY NepeKNgaHHS
npunagy abo NOLIKOAXKEHHS
neTenb ABeEpUST.

YTunisauisa craporo npunagy

BignoeigHicTb JUpekTUBI W040

BiAI‘IpaLI,bOBaHOI'O €JIEKTPU4YHOro 7]

€JIEKTPOHHOro o6naA|-|a|-||-m

(OAupekTuea WEEE) i yTunisauis

Bigxopis

Ller Bnpi6 Bignosigae BuMoram AnpekTmsm
WEEE (2012/19/EU). Llelt B1pi6 nosHa4eHnn
CUMBOJIOM MPUHANEXHOCTI [0 KaTeropil
BIAXOMiB €NeKTPUYHOIO 1 eNEKTPOHHOMO
obnaaHaHHs (WEEE).

Llel BMpi® BUrOTOBNEHWI 3 BUCOKOSAKICHMX
neTanei Ta maTtepianis, Aki NignararoTb
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NOBTOPHOMY BVKOPUCTaHHIO i1 nepeposL.
Micns 3aKkiH4YeHHA TepMiHy ekcnnyaTauii
Lieit BMPIG He MOXHA BUKMOATY Pa30M 3i
3BMYaNHUMY NOBYTOBVMM Biaxogamu. Moro
cnig 30aThy BiANOBIOHWIA MYHKT 360pY
BiIXO[iB €NeKTPUYHOIO i ENEKTPOHHOIO
obnafHaHHA K BTOPUHHOT CUPOBUHM.
IHdbopMaLito NPO MiICLIe3HAXOMKEHHS
HaBAMXKYOro NyHKTY 360py BiAXOAiB
MOXHa OTPUMATK B MICLIEBMX OpraHax
Bagu.

BignoeigHicTb JUpeKkTUBI W040
06Me)XeHHSl BUKOPUCTaHHAM
wKignmeux peyoeuH (RoHS)

Ller Bnpi6 Bignosigae BuMoram AnpekTmsm
RoHS (2011/65/EU). BiH He MicTWUTb
LUKIONWBUX Ta iIHLLKX PEYOBUH,
BMKOPUCTaHHSA AKX 3a60POHEHO LjiEtO
OvpeKTnBoto.

YTunisauis nakyBanbHUX

MaTtepianie

+ [NakyBanbHi MaTepian CTaHOBNATL
3arpoay onsa aitei. 36epiranTe
nakyBanbHi MaTepianu B 6e3ne4HomMy i
HeOOCTYNHOMY AN AiTe MiCLyi.
MakyBanbHi MaTepiany ana npunagy
BWUIrOTOBMEHI 3 MaTepianis, AKi
nianaraoTb BTOPUHHIN nepepobui.
MpaBUAbHO YTUNI3YINTE IX | COPTYMTE
BiJMoOBIOHO [O BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAX0[iB, AKi nianaratoTb nepepobui. He
BMKMOANTE IX PA3OM 3i 3BMYANHUMM
no6yTOBUMM BiAXOAAMM.



E 3aranbHa IHdopmatiia
Ornsap

1 TMepeaHi asepusTa 8 BepxHs KpuLKa

2 Pyyka 9 [BuryH BeHTUNsITopa (3a cTanesum
3 HwxkHs BUCYBHa Wyxnsaga MCTOM)

4 [leko 10 Namnouka

5 Monuusa-pellitka 17 BepxHiin HarpiBasibHWA eNleMeHT

6 [MaHenb ynpaBniHHA 12 TlonoxeHHA nonunub

7 TNaHenb nanbHWKa

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Jlamnouyka TepmocTaTa 8 Pydyka TepmocTaTta
2 Pyyka Bubopy oyHKUIT
3 HopMasnbHWI NanbHUK 3aaHii niBuiA
4 TlanbHWK AOAATKOBOro HarpiBaHHs
MepeaHin niBni
5 Uudoposuii Tarimep
6 [opaTKoBWiA NanbHWK MNepeaHi NpaBumii

7 HopmanbHui nanbHUK 3aaHiv npaBuia
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BMmicT ynakoBku

Akcecyapw, WO BXOAATb A0
KOMMMEKTY MOCTaYaHHs, 3anexaTb
Big Momeni B1poby. Komnnekt
nocTayYaHHs Baloro BUpoGy MOXe

MICTUTW He BCi akcecyapu, ornucaHi B

LibOMY MOCIBHVKY KOpMCTyBaya.

1. MociBHMK KopucTyBaya

2. CTaHpapTHe feko
Jns BUMIYKK, 3aMOPOXKEHOT TXKI Ta
BESIMKMX LIMATKIB M'sica.

3.nnboke peko
LNs BUNIYKK, CMaXEHHS BESTNKIX
LIMaTKIB M'Aica, MPUroTyBaHHS
COKOBUTUX CTPaB i 36VPaHHS XMpY, WO
CTiKag, MPW NPUrOTYBaHHI Ha rpwiii.

4. PewwiTyacTui rpunb
LNA CMaxeHHs, a TakoX PO3MILLEHHS
NPOAYKTIB NPY BUMNiIKaHHI, CMaXeHHi 4u
NPWUroTyBaHHI 3anikaHoK Ha NOTPICHI
nonnLj.
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5. MpaBunbHe po3TallyBaHHS pewiT4acTol
nonuui i feka Ha BUCYBHUX HaNpsIMHUX
(Lla dbyHKuis popaTkoBa. BoHa Moxe
6yTH BiACYTHLOIO Y BaloMy BUPOGi.)

BucyBHi HanpsMHI O3BONSAOTb 3pYYHO

BCTaAHOBOBATW 11 ficTaBaTu AeKa i

peLwiTyacTy NoamLto.

BrKoprCTOBYOUM AEKO I peliTyacTy

MOV 3 BUCYBHUMUW HAaNPSAMHUMN,

nepexkoHanTecs, Wo W1 TN 33ay

BWCYBHOT HaNpPAMHOI pO3TalloBaHi

HaBMPOTW KpaiB peLiT4acTol nonuLi i

neka.




TexHiYHi XapaKTepUCTUKH

3ArAJIbHI BIAOMOCTI

30BHIilWHI rabaputy (BUCOTa/LUNPUHA/TIMBKHA) 850 MM/600 MM/600 MM
Hanpyra/4actota 220-240B ~ 50y

3arasibHe CnoXnBaHHSA enekTpoeHepril 2.4 kBT

Tun kabento/nepepis MiH.HO5VV-FG 3 x 1,5 MM*
KaTteropisi ra3oBoro npuaaay Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2E+3+
BcTaHOBMEHWI TUM rasdy / TUCK NPOAYKTY G 20/20 m6ap - G 25/25 mbap
3arasnbHe CNoXMBaHHs rasy 7.9 kBT (574 g/h)

Mepexia Ha TUN/TUCK rasy® G 30/28-30 mb6ap

_ A0AaTKoBO G 20/13 mbap - G 20/10 mbap -

G 31/37 mbap

BapunbHa noBepxHs

KoHdopku

3aHin niemn HopManbHui nanbHUK

XKunBneHHs 2 kBT (145 g/h)

MepeaHin nismi ManbHUK [,0[aTKOBOrO HarpiBaHHs
XKunBneHHs 2.9 kBT (211 g/h)

MNepeHiv NpaBui JlonaTKoBUI NaNbHUK

XKunBneHHs 1kBT (73 g/h)

3aHin npaBun HopManbHui nanbHUK

XKunBneHHs 2 KBT (145 g/h)

OYXOBA LLUA®A/TPUJTb

onoBHa fyxoBa lada BaraTtodyHKLioHanbHa ayxoBa wada
Jlamna BHYTPILLIHbOrO OCBITNEHHSA 15 25BT

EHepI'OCI'IO>Kl/IBaHH9| rpuns 2.2 kBT

BasoBe: iHpopMaLlito Ha TabanyLi 3 eHEPreTUYHUMM JaHUMW eNEKTPUYHMX AYXOBUKX LWadd
HaBeAeHo BiANOBIAHO A0 cTaHAapTy EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lli aaHi BU3Ha4eHo 3a
YMOBM CTaHAAPTHOrO HaBaHTaXEHHS 3 dOYHKLiSIMU HUXKHBOT O-BEPXHBOr O Har piBasbHOro
€MleMEeHTa UM HarpiBaHHS 3a [OMOMOr ot BEHTUAATOPA (3@ HAsIBHOCTI).

Knac eHepronoctayaHHs BU3HAYEHO BIANOBIAHO O TakKol I'IpiOpl/ITeTHOCTi 3aM1eXHO Bif
HasABHOCTI Y1 BiCYTHOCTI BIANOBIAHMX CDYHKLIMA Y BUpOBI. T [puUroTyBaHHs 3
BEHTUAATOPOM  €KOHOMIUHMI pexuM, 2 T1OBiNbHE NPUroTyBaHHSA B TypGOpexXmMi, 3
MpuroTyBaHHs B TypBopexumi, 4 HanIBaHHﬂ 3BEPXY Ta 3HU3Y 3 BEHTUIATOPOM, 5
HarpisaHHsi 3Bepxy Ta 3HM3Y.

3 METOH0 YIOCKOHANEHHS AKOCTI 3HadeHHs, HaBedeHi Ha Tabnndkax
NPOAYKUIT TEXHIUHI XapaKTEPUCTUKM MaLUWHW Ta B CYMNpOBIaHil
npunagy MoxyTb ByT1 3MiHeHi 6e3 LOKYMeHTaLii, OTpYMaHi B
nonepeaHbOro NoBiJOMMIEHHS. nabopaTopHUX YMOBaX 3rigHO 3

BiANOBIAHMMM CTaHZAPTaAMU.
3anexHo Bif yMOB ekcrnyaTaLlii Ta
HaBKONMLLUHBOMO cepeaoBMLLa Ui
3HaYeHHSA MOXYTb 3MIHIOBATUCH.

MantoHKM B LibOMY MOCIBHKKY €
CXEMATUYHUMM | MOXYTb He
BiANOBIAATH BaWOMY BYPOGOBI.
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G 20/10 mbap 125 155 90 125
G 20/13 mbap 116 145 84 116
G 20/20 mbap 103 115 72 103
G 30/28-30 mbBap | 72 87 50 72
G 25/25 mbap 103 115 72 103
G 31/ 37 mbap 72 87 50 72

Bu MoxeTe npnadaTy hopcyHKM, AKi He BBIMLLNM B KOMMNNEKTaL ko BaLIoi Moaeni B
aBTOPWM30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
Kateropii/Bngn/Tuck gayHoro rasy

Bn MOXeTe 3HalTu TUM rasy, TUCK | KaTeropito rasy, ki MoXHa BUKOPUCTOBYBATM AN KpaiHu,
ne 6ye BCTAHOBAEHWUI MPOAYKT, Y TabaNLI HUXYE.

Catll 2E+3+ (20,20 MGag (25,25 MGag (30,28 30 MGag (31,37 MGag
Cat ll 2H3B/P (620,20 mbap (30,30 mbap G20,13 mbap G20,10 m6ap
Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 mbap
2E(43.46 - (G25.3,25 mBap G20,20 mBap (G30,30 mBap
Catll | 456.3MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat Il 2L.3B/P (G25,25 mbBap G20,20 mBap (G30,30 mBap
GB Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
IE Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
ES Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 mbap
PT Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 mbap
CH Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
IT Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
SK Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
cY Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
GR Catll 2H3+ (20,20 mbap (30,28 30 mbap G31,37 Mbap
Catll 2ELS3B/P (620,20 mbBap (G2.350,13 mbap (30,37 Mbap
Pt Catll 2E3P(B/P) (620,20 mbBap (30,37 Mbap
DE Cat Il 2E3B/P G20,20 mBap (G30,50 mBap
AT Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,50 mBap
SE Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
LT Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
NO Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
MK Catll 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 m6ap
XK Catll 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 m6ap
RS Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
RO Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
DK Cat Il 2H3B/P G20,20 mBap (G30,30 mBap
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EE Cat |l 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 mbBap
MA Cat I 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 m6Bap
Fl Cat I 2H3B/P (20,20 mBap (30,30 m6Bap
HR Cat |l 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 mbBap
TR Cat |l 2H3B/P (20,20 mbap (30,30 mbBap
MT Cat | 3B/P (30,30 mbap
1S Cat | 2H (20,20 mbap
RY Cat | 2H (20,20 mbap
LU Cat | 2E (20,20 mbap
BG Cat | 2H (20,20 mbap

Cat | 3B/P (30,30 mbap
HU Cat | 2H (20,25 mbap

Cat | 3B/P (30,30 mbap
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El YcraHoeka

MpUCTpPI Mae BCTAHOBUTH
KBanidpikoBaHWii crewianicT BiANOBIAHO A0
YWMHHWUX HOPMAaTUBIB. B iHLWOMY pasi,
rapaHTito 6y e aHyNboBaHO. BUPOBHWK He
Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a WKOLY,
3anofisiHy BHacNi oK BUKOHAHHS POBIT
ocobamu, sKi Ha Lie He ynoBHoBaxeHi. Lle
MOXeE MPU3BECTY [0 aHyHOBaHHSA rapaHTil.

Mokyneub BiAMoBiAanbHMIA 3a
NiAroToBKY MicUA ANA yCTaHOBKM 1
BMKOHaHHA eNeKTPUYHWX | ra30BUX
3'eJHaHb.

Mpwnag chif BCTaHOBUTH
BiANOBIAHO O BCIX MICLIEBUX HOPM 3
nWTaHb ra3oBoro i/abo
ENEeKTPUYHOrO 0BNagHaHHS.

Mepen yCTaHOBKOM OrNIiHbTE
npunag Ha HaaBHICTb AeddeKTiB.
AKLWO TaKi €, He BCTaHOBIONTE MOro.
MoLwKoOXeHI Mpunannm MoXyTb
CTaHOBWTM 3arpo3y 4nd Bawol
6esnekn.

[lo noyaTKy yCTaHOBKM

Abu 3a6e3ne4YnTnN HaABHICTb HEODXIiOHMX
NPOMIKKIB AR LMPKYSAUIT NOBITPSA Nig
NPUCTPOEM, PEKOMEHIYEMO
BCTaHOB/OBATUN MOr0 Ha TBEPAiI MOBEPXHI
TaK, WOo6 HiXKKM He 3aHYPHOBANNCS B KUMNM
abo M'sKe Nianorose NOKPUTTA.

KyxoHHa nigsiora Mae BUTpUMAaTV Bary
NPUCTPOLO 3 ypaxyBaHHSAM [OOATKOBO! Barkt
nocyay Ans NPUroTyBaHHs Ta CTpaB.

Y CTaHOBOYHI 3a30pU 1 3aXUCT 3aMUCTIX
NOBEPXOHb MatOTh BIANOBIAATM KOAY
npucTpoiB nogadi rasy (AS 5601).
BcTaHoBNeHHA Mae BinbyBaTucs
BIANOBIAHO 4O BENMYMH, BKA3aHWX Ha
MasoHKy, Gepyyn [0 yBaru Take:
BICTAHI Big 3aiMuncTvx MaTtepianis
BepxHi noepxHi 750 MM

3agHaA cTiHKa 50 MM

Biyni cTiHkM 200 MM
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[ semmnmmees

[

65 mm min
P

400 mm__m.i.n,
&
3
e
5
(*) 750 mm min

Ller npofyKT € MpUCTPOEM Knacy 1
BiANoOBIAHO Ao cTaHdapTy EN 30-1-1,
OT>Ke, MOro MOXHa BCTaHOBJIOBATY Tak,
o6 3a4HA NOBEPXHS 1 0AHa 3 BiYHNX
CTOPIH CYCIOWM 3 KYXOHHUMMU CTiHaMW,
MeBAAMY YK obnagHaHHAM By 0b-aKoro
po3Mipy. KyxoHHi Mebni un obnagHaHHs 3
iHWoro 60Ky MaroTb AOPIBHIOBATK
LyXOBI Wadhi 3a PO3MIPOM Um By TH
MEeHLLIMMMU.

[T MOXHa BUKOPUCTOBYBATV Pa3oM i3
KYXOHHWUMM Wachamu no obunasa 6ok,
npoTe HeobXiaHO 3anUWnTK
LUOHaMeHLLe 400 MM BifIbHOMO MPOCTOPY
Han PIBHEM KOHADOPOK, a TakoX
LLIOHaNMeHLLe 65 MM BIiflbHOro NPOCTOPY
MiX AYXOBKOIO | CTIHKOO, MeperopoaKoo
abo BMCOKOO KYXOHHOHO Ao,

KpiM Toro, oyxoBKa MOxe CTOATM OKPEMO.
3abeaneyTe BiflbHWI NPOCTIP
LLOHaMeHLLe 750 MM Bif MOBEPXHI
LYXOBKM [0 MOBEPXOHb Haf Heto.

3a HeoOXiAHOCTI ycTaHOBKa HaAMIMTHOrO
OYMCHMKa MOBITPS LOTPUMYMTECS
IHCTPYKLi 0ro BMpoBHMKa LWoAo
BMCOTM MOHTaXy NPUCTPOHD . AKLIO B
IHCTPYKUIT 3 BUTSXKKM He BKa3aHo
XOJHOMO PO3MIpY, LA BUCOTA NMOBMHHA

By TV He MeHLe 650 MM.

KyxoHHi Mebni, po3TalloBaHi nopsig i3
NPUCTPOEM, MatoTb By TN TEPMOCTINKUMM



(BUTPMMYBATU TeMMNepaTypy
LoHaimeHLwe 100 °C).

A MonepepxeHHs. Pusuk
nepexkngaHHs!

MonepepxeHHs. LL|06 3anobirtu
nepekuaaHHIo MPUCTPOD, HEOBXiAHO
BCTAHOBMUTY Liei CTabiNi3yrounin MexaHiam.
3BEPHITLCS [0 IHCTPYKLIT 3 MOHTaXY.
3ano6i>KHUI NaHLI0XOK

Akwo npunag obnagHaHo ABOMA
3ano6iXHUMun naHutorammu(2);

LLlo6 3ano6irtv nagiHHio Npunagy B pasi
NopyLIeHHs piBHOBAru, NMPUKPINITh KOro
[BOMa 3anobipKHUMM NaHLFOXKaMM, AKI
BXOLATb [0 KOMMNEKTY NOCTa4aHHs!.
MpurKpINiTb radok (1) 0o CTiHK KyxHi (6),
BMKOPUCTOBYHOUM BiANOBIAHWA Ar00enNb, |
npuenHanTe 3anoBbidkHWA NaHLoXOoK (3) 0o
rayka 3a [onomoroto dpikcatopa (2).

ra4yoK Ans NpueaHaHHA NaHUXKa
dikcaTop
3anoBiKHNA NaHLKOXOK

A w NN =

HapgiliHo NpWKpINiTh NaHLIFOXOK [0 38 AHbOT
CTiHKM Npunagy
5 3afHs cTiHka npunagy

6  CTiHa KyxHi

AKw,o npunag, o6nagHaHO OfHUM
3ano6ixHum naxutorom(1);

LLlo6 3ano6irtv nagiHHio Npunagy B pasi
NopyLIeHHs piBHOBAru, NMPUKPINITh KOro
3anoBiKHIUM NaHLIIOroOM, AKMiA BXOAWUTb 40
KOMMMEKTY NOCTauaHHs.

BukoHaiTe gil, nokasaHi Ha 306paxeHHi,
W06 3aKpINUTK 3aN0BIXKHMA NaHLOT Ha

npunagi.
e

LL|o6 3an06irTv Haxuny nanTu
Brepen, BOIK Yn HaBKic, 3anobipkKHNI
NaHLIOXOK Mae ByTu skomMora
KOPOTLLMM.

3anoBiKHUI NaHLKOXOK I8 KYXOHHUX MIWT,
He OCHaLLEHWX MHI3OOM /15 BCTaHOBIEHHSA
CKOBW.

BeHTUnauia npuMil,eHHSA

Y BCIiX NpUMILLEHHSIX Mae BYTU BIKHO, Aike
MOXHa BiAYMHUTY, aB0 aHANOrMYHWA OTBIp,
a B AEAKNX MPUMILLIEHHAX TaKOX HeobxigHa
HasBHICTb MNOCTIHOI BeHTUNALLT. 3abip
NOBITPA AN NPOLECY FOPIHHS
BiAOyBaeTbCs B MPUMILLIEHHI, I
BiANpaLboBaHi rasn BUOiNATLCA
6esnocepeHbOo B MPUMILLEHHA. XopoLua
BEHTUNALIA  HeobxigHa ymoBa 6e3neyHor
poBOTH MPUCTPOHO.

[Bepi Ta/abo BikHa, W0 BigUMHAIOTLCA
6eanocepefHbLO Ha BYNULIO

Ha nBepsax Ta/abo BikHax, WO
BiUMHAOTbCH Ge3nocepeHbo Ha BYWLO,
NOBWHEH BY TN BEHTUNSALIRHNIA OTBIP
BIANOBIAHWX PO3MIPIB, 3a3HAYEHNX Y
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TabnuLi HAXKYE, AKUA BU3HaYaeTbcs
BIANOBIAHO A0 3aranbHOT MOTYXKHOCTI
rasoBoro npunamy (3aranbHe CroXMUBaHHS
rasy npunanoM nokasaqe B TabnuLi
TEXHIYHMX YMOB L|bOro NOCibHMKa
KopucTyBaya). AKWo aBepi Ta/abo BikHa He
MatoTb BEHTUNALIHUX OTBOPIB, AKi
BifINOBIJAtOTH 3aranbHOMY CMOXMBAHHIO
rasy npunaaoMm, Sk 3aszHadeHo B TabnuLi
HUXKYeE, TO B MPUMILLEHHI 0B0B'A3KOBO
NOBUHeH BY T [OOATKOBUI CTaLiOHapHNIA
BEHTUNALINHWIA OTBIP, WOo6 3a6e3ne4nTm
BUMOTM LLOAO0 MiHIManbHOI BEHTURALLIT
BIANOBIAHO A0 3aranbHOro COXNBaHHSA
rasy npunanom. [1o cTauioHapHux
BEHTUNALINHMX OTBOPIB HanexaTb OTBOPU
B NYCTOTININ Lerni, OTBOPU BUTSKHUX
KOBMaKiB (BpaxoByeTbCA PO3MIP
Tpy6onposoay) i T.A.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

MpuMiLLEeHHSs, y AKX HemMae pBepeii
Ta/ab0 BiKOH, L0 BigUYMHAIOTLCSA
6esnocepeAHbO Ha BYULIO

FAKLWO B NPUMILLIEHHI, e BCTAHOBNEHO
NPUCTPIN, HeMae ABepel Ta/abo BiKOH, AKi
BIAUMHAIOTLCA Be3N0cepegHbO Ha BY UL,
HeoOXiaHI iHLI NPUCTPOI, AKI 0HO3HAYHO
3abesnedaTb CTaLiOHAPHNI
HeperynboBaHWi i 3axuLeHni Bif
3aKpUBAHHS BEHTUMALIMHWIA OTBIP, SIKWI
BiNOBIAae 3aranbHVYM BUMOram LWoao
MiHIManbHOro BEHTUNSILIRHOrO OTBOPY ANA
3arasibHOro CNOXMBaHHS rasy NpUNamnom,
3a3Ha4YeHNM y HaBeieHil BuLLe Tabnuui.
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Takox cfif [OTPUMYyBaTUCS BiANOBIgHX
By niBenbHUX HOPM.

AKLLIO B NPUMILLEHHI ab0 Y BHY TPILLHBOMY
NpPOCTOpPI 3Hax0AUTbCA BinblLe OAHOro
ra3oBOro NPUCTPORD, CIif 36INbLWLNTM
BEHTUASALINHAIA OTBIP Y BIANOBIAHOCTI 3
HaBULLM PIBHEM BVMOT, HAaBEAEHWX Y
Tabnuui BuWe. 36iNbLIEHHA PO3MIpy
BEHTUNSALINHOrO OTBOPY NMOBUHHO
BiANOBIAATN HOPMATUBAM AN iHLLINX
rasoBuKX NPUCTPOIB.

TakoX NOTPIGHO 3aNULLNTI MPOMIXKOK
LoHanMeHLwe 10MM [0 HMKHBOrO Kpato
LBepen, AKi BIAUMHSAIOTLCA BCepeanHy
NPUMILLEHHS, [le BCTaHOBMEHO NMPUCTRIN.
MepekoHaWTeCs, WO NpeaMEeTH, AK-0T
KWUIMMU Ta iHLWI NOKPUTTA A1 Nignoru
TOLLO, HE 3MEHLLYHOTb MPOMIXOK, KON
IBepi 3aKpUTI.

MnMTy MOXHa BCTaHOBNOBATM B KyXHi, B
KyXHi-IoanbHi Ta XXMTNOBI KiMHaTI, ane He B
NPUMILLEHHI 3 BaHHOK Ta aywem. MnuTy
3a60pOHEHO BCTaHOBMIOBATM B XXUTNOBIN
KimMHaTi nioweto 1o 20 M.

He BCTaHOBMOWTE MANTY B NPUMILLEHHI
HUXKYE PIBHSA NEPLLOro NMoBepxy, AKLWO BOHO
He BIAYMHSETLCS LLOHANMEHLLE 3 OAHIET
CTOPOHW Ha PiBHI NepLLOro noBepxy.

YcTaHoBKa Ta ﬂiAKJ'IIO‘-IeHHFl

Bupib cnig BcTaHOBAOBATY I Nig'eaHyBaTH
BIANOBIAHO A0 3aTBEPAKEHUX NPaBUI
YCTaHOBKM.

He BCTaHOBMIONTE NPUCTPIN Nopsaa 3
XONOAUNBHUKAMM YK
MOPO3WbHMKaMK. Tenno,
BMNPOMIHIOBaHE NPUCTPOEM, MOXKE
NPW3BECTMN A0 3POCTaHHS
€HeprocnoXmnBaHHs
OXOJOIPKYBaNbHOrO 0bnagHaHHs.

+ Bupi6 MatoTb NepeHoCUTY LoHaMeHLe
[BOE ntoaen.

+ Bupi6 cnig BcTaHoBOBATH
BeanocepenHbOo Ha Mianosi. a He Ha
nigcTaBUi Yn CTINL.

He niginmaiiTe 1 He nepecyBaiTe
NPUCTPIN 3a ABEPLATA UM PYUKY.
LBepuaATa, pyyka 4n 3aBic MOXYTb
NOLKOANTMCS.



EnekTpuyHe 3'egHaHHA

MioKModiTe Npunag 0o po3eTKU/NiHIT i3
383EMNEHHAM, 3aXMLLIEHOT MiHIaTIOPHUM
BMMMKAYeM BIANOBIAHOrO HOMIHanNy
(anB.TABNMUIO TEXHIYHUX XapaKTEPUCTUK).
MpK BUKOPUCTaHHI Npunagy 3
TpaHchopMaTOPOM UM Be3 HbOro Oro chif
nigKnrYaTH 0O eNeKTpoMepeXxi, Aka Mae
3a3eMIIeHHs, BUKOHaHe KBanidikoBaHUM
eneKTPUKOM. Halla KoMnaHisi He Hece
BinoBiganbHOCTI 38 36UTKM BHACNIOK
BMKOPUCTaHHA npunagy 6e3 3a3eMieHHs,
BMKOHAHOr0 BifMNOBIAHO [0 MICLIEBMX HOPM
i NpaBun.

MigKIYEHHS NPUCTPOID A0
IKepena enekTPoXVBIEHHA Mae
BMKOHYBAaTU TiflbKM aBTOPU30BaHNIA
KBanidpikoBaHWin nepcoHann.
lapaHTIRHXIA Nepio NOYMHAETbCA
TiNbKKW Nicns NnpaBUNbHOro
YCTaHOBKM.

B1pobHMK He Hece BiANOBIAanbHOCTI
3a LKoY, 3anoAisHy BHaCi ook
BMKOHaHHA pobiT ocobamu, aKi Ha Lie
He YNMOBHOBaXeHi.

LLIHYpP XXUBNEHHS HE MOXHa
3aTnckaTy abo 3rMHaTK; BiH He
NOBUHEH KOHTAKTYBaTV 3 rapsa4nmMm
4acTUHAMU MPUCTPOIO.

3aMiHy MOLLIKOAXKEHOrO LWHYpa
XMBNEHHS Mae BUKOHYBaTY
KBanidpikoBaHWi enekTpuk. B
IHLWOMY pasi iCHYEe PU3MNK YpaXkKeHHs
ENEKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOMO
3aMVKaHHS Y NoXKeXxi!

MOKA3HWKM LWLOA0 MEPEXi XNBNEHHS
MatoTb BIAMOBIAATM AaHWUM Y NacnopTHIN
Tabnu4Li BMpoBY. 3anexHo Bif Tuy
NPUCTPOIO NacnopTHa Tabnmuka Bnanae B
OKO MICNA BiAYMHEHHS OBepUAT abo
BiAKPUBAHHA HUXKHBOT KPULLIKK YN
3HaxXOANTLCA Ha MOro 3aHil CTiHL.
Kabenb enekTpOXMBIEHHA BALLIOrO
NPUCTPOKO Mage BiANOBIAATM 3HAYEHHSIM Y
TabnULi TEXHIYHNX XapaKTEPUCTUK.

Micns ycTaHOBKM NPUCTPOLO Kabesb
ENEeKTPOXMBNEHHS Mae ByTu nerko
LOCSHKHUM (NpOTe oro He chif
PO3TAaLLOBYBATU Ha [ BApUIbHOD
naHennto).

Mif Yac MOHTaXy eneKkTponpPoOBOAKM
cnig AoTpyMyBaTHCA
HaLioHaNbHUX/MICLEBUX HOPM, AKi
CTOCYIOTbCS €NeKTPUYHOIrO
obnafHaHHs, i BUKOPUCTOBYBATK
BIANOBIAHY PO3ETKY/NiHitO Ta
LTencenbHy BUAKY A8 AyXOBKU. Y
BMNAOKY, KO MakcMMarnbHa
NOTYXHICTb Npunagy nepeBuLLye
XapaKTEPUCTUKM BUIIKM Ta
PO3ETKW/NIHIT, cnig NiAKNYNTY KOro
HanpsiMy O cTauioHapHOT
eneKTpUYHOI Mepexi 6e3
BMKOPUCTAHHSA LLTEMNCENbHOT BUIKM
Ta PO3eTKW/NiHil.

Mepl HixX po3noYnHaTK By ab-AKi
POGOTU 3i YCTAHOBKM EEKTPUYHOrO
obnagHaHHs, BigKNo4iTh BUPIO Bif
MEPEXi ENEKTPOXMNBIEHHS.

ICHY€E pU3WK YpaxeHHs
ENEKTPUYHMUM CTPYMOM!

BcTasTe wiTencesnibHy BUJIKY Kabens
ENEKTPOXNMBMIEHHA B PO3ETKY.

MNigxnioyeHHs o pykepena
rasonocrayaHHs

A 3aranbHi nonepeaXXeHHs

+ Y pasi, AKWO BCTaHOBJ/IEHHS!, PEMOHT abo
NiAKNFOYEHHS BUKOHYETHCA
HEBMOBHOBAaXeHOK/HeNiLEeH30BaHO/He
KBanidpikoBaHOK 0COBOKD UM TEXHIYHUM
NpaLiBHUKOM, iCHYE pU3nK BUOYXY,
NOXeXi 1 OTPYEHHS.

+ [epe pPO3MilLEHHSIM BUPOBY YTOUHIThL
YMOBM MiCLIEBOT ra30p03MnofinbHOT
cucTemMu (Tun i TUCK rasy) i
nepeKoHanTecs, Wo napameTpu rasy, LWo
BMKOPUCTOBYETHLCS Y BUPODI,
BIANOBIAAOTH UMM YMOBaM. Y MOBM
PeryntoBaHHs napameTpiB rasy i1
TEXHIYHI XapaKTepUCTUKN BUPODY
HaBefeHi Ha 3aBOACHKMX Tabnmukax (abo
B NacnopTHIl iHdhopmadii).
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AKLLIO KO BaLLOI KpaiHM BiACYTHIN Ha
3aBOJCbKil Tabnuuyi, [OTpUMyTeCs

MiCLIEBWX TEXHIYHMX IHCTPYKUIM 015 CBOET

KpaiHu, NoB'A3aHNX i3 NiAKIYEHHAM [0
IKepena rasonocTadyaHHaA i
nepeHanawTyBaHHsAM BUPOBY Anst
BMKOPUCTAHHS 3 iHLUMMMW TUMamu rasy.
Pob0oTK 3 NigKItoYeHHsa BMpoby 1o
CUCTEMM ra3onocTadaHHs MOXYTb
BMKOHYBATM TiflbKK
BMOBHOBaXeHi/niLeH30BaHi/KBanichikoBa
Hi 0COBM UM TEXHIYHI NPaLiBHUKM.
B1pobHMK He Hece BiANOBIAanbLHOCTI 3a
36UTKW, CMPUYMHEHI AiAMHA
HEBMOBHOBAXeHVIX/HeNiLUEH30BaHNX/HEK
BanidpikoBaHMx oci6 abo TEXHIYHMNX
npauiBHUKIB.

Mepl Hix po3novaT By ab-aKi podoTh 3
NiAKNFOYEHHS [0 BHY TPILLHBOrO
rasonpoBofy, BiaKNoUiTh BUPI6 Bif
CUCTEMM ras3onocTadaHHs. IcHye
Hebeaneka BNOyXY!

AKW,o AoBefeTbC BUKOPUCTOBYBATM
iHWKiA TUN ra3y B npug6aHomy BUPOOi,
HeobXiAHO NPOKOHCYNbTYBATUCSA 3
YNOBHOBaXXeHOK/ NliLleH30BaHO0/KBari
chikoBaHOI 0c0060I0 a00 TEXHIYHUM
npaL,iBHMKOM LLLOA0 BiANOBIQHOT
npoueaypy nepeHanawTyBaHHs BUpoGy
BNSl BAKOPUCTAHHA 3 iHWMMMU TUNaMu
rasy.

He 3abyBaiiTe peTesibHO NepeBipATH
MicLie NiaKMYEHHs 00 oxepena
ra3onocTavyaHHsa Ha repMeTUYHICTb nicns
KOXHOIr0 BUKOPUCTaHHA. BUPOBHMK He
Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a By Ab-AKi
36UTKM, AKI MOXYTb BUHUKHYTU
BHACIAOK BUTOKY rasy, CrpUivHEHOro
oiamn
HEBMOBHOBaXeHNX/HEeNiLEH30BaHMX Oci6,
NOB'A3aHNUMM 3 MiOKIFOYEHHAM [0
IKepena rasonocTavaHHsa abo
nepeHanawTyBaHHsAM BUPOBY Anst
BMKOPUCTAHHS 3 iHLUMMUW TUMamu rasy.
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& Pu3uk 3aropsiHHsa

AKLWO NigKIKOYeHHA He Bignosigae
HUXKYEHaBEOEHNM IHCTPYKLiAM, BUHMKAE
PU3NK BMTOKY rasy i noxexi. Hawa
KOMTMMaHis He Hece BifiNoBifanbHOCTI 3a
CMPUYMHEHI UMM 30MTKMU.

MioKntoYeHHs 0o oxepena
rasonocTavyaHHa Mae 3[icHIoBaTUCS
nuLe
BMOBHOBaeHO/nilleH30BaHo/KBanidi
KOBaHOK 0COBOH ab0 TEXHIYHUM
npaLiBHUKOM.

MepekoHaiTecs, WO ra3oBumiA LNaHT,
AKUIA BUKOPUCTOBYETLCS O/151
NiAKMOYEHHS 0O IKepena
rasonocTavaHHs, Bignosigae MicLeBUM
TEXHIYHMM BUMOraMm [10 ra30rnocTadaHHs.
THYYKWA ra3oBUiA LNAHT HeoOXiAHO
nig'egHaTV TakM YMHOM, LLIOOG BiH He
TOPKABCA PYXOMMX YaCTUH i rapsiumx
NOBEPXOHb HABKOJIO HBOrO (AIK MoKasaHo
HUXKYE Ha PUCYHKAX), @ TaKOX He
3aTUCKABCA Nif Yac NepeMilLieHHs
PYXOMMX YacTuH (Hanpuknag, BUCYBHMX
KOHTelHepiB). KpiM TOro, Moro He cnig
PO3MIiLLYBaTU B MiCLSIX, 6 € MOX/IMBICTb
Oro po3aaBntoBaHHS.

He nepecyBaiiTe BMpid nicna
3aBEPLUEHHS Oro NiAKIYEHHS [0
IKepena rasonocTadyaHHa. Y pasi
nepeMilEHHA MOXEe BUHUKHYTU PU3MK
BWTOKY rasy.

LL|06 YHMKHY TN PO3pMBY 1 3ropTaHHs
LNaHry nig Yac nigkoYeHHs, cnig
BMKOHYBATM NiAKIHOUYEHHS LLNAXOM
MOBOPOTIB Mif BENMKUMU KYyTaMW.

He MO)Ha 30aBNtOBaTK, 3ruHaTy,
3aT1CKaTW ra3oBWIA LNAHr, TopKaT1cs
oro npeaMeTamMm 3 rocTPUMM KyTamu
ab0 TOPKATUCHA HUM rapsaumnx 4acTuH
BMpOOGY 11 nocyay Ha BMpOGI. ICHYE puank
BMOYXY Yepes NOLIKOAKEHHSI ra30BOro
WwnaHra!

He MOXHa gonyckaTiu, Wob rasoBuii
LUNAHI TOPKaBCA YaCTWH, IKi MOXYTb
HarpiBaTucst 1o TeMnepaTypu, WO Ha

70 °C nepeBuLWye KiIMHaTHYy TeMmnepaTypy.
AN nigkniodeHHs 0o oxepena
rasornocTavaHHs 1 nepeHanawTyBaHHs
BMPOOGY A5 BUKOPUCTaHHS 3 iHLUMMM



TUNamu rasy HeoOXigHO
BMKOPWCTOBYBATU FANKOBUIA KITKOY.

BubGip 60Ky Ansa NigKMOYEHHs [0 Axepena

rasornocrayaHHs

AKWL0 Npuab6aHuii BUpi® ocHalLeHUI

ABOMa LUTYyLLepaMu A1A NiAKIIOYeHHs [0

AXXeperna rasonocTrayaHHs, HanpsaMoK

NigKIFOYEHHA MOXHA 3MIHUTX 3aneXHo Bif

TOro, 3 AKOro BoKy po3MilleHo

MaricTpanbHUIA ra3onposia.

+ OOuH i3 OBOX LWITYLEPIB repMeTUYHO
3aKPUTUIA 3aryLUKoto. KiHelb iHWOro
LITYLEPa € BiAKPUTIM.

1 Buxig ans razoBoro wnaHry

2 Cnina 3arnyluka

(PoaTallyBaHHS LUTYLEPA, 3aKPUTOrO

3aryLIKo, MOXe BIAPI3HATUCS

3anexHo Bif Mogeni Bupoby.)

Mepen NigKNYeHHAM 00 oxepena

ra3onocTavyaHHsA nepekoHanTecs, Wo

MaricTpanbHWii ra3onpoBifg i Wryuep

ra3oBOro LNaHra BMpody, Wo

NiAKMYaeTbCA [0 mKepena

ra3onocTavyaHHs, 3HaxoAATbCA Ha

OAHOMY A TOMY X 60Li.

+ SKWO Ha OAHOMY 1 TOMY X 6oL
3HAX0OATLCA MaricTpanbHNUIA ra3onposif
i LUTYLiep ra3oBoro WwnaHra 3 BigKpUTUMm
KiHLEM, BUKOHaNTE NigKIHOYeHHS 00
IKepena rasonocTavyaHHs, Ak nokasaHo
Ha PUCYHKY HKYE.

Yy Yy
3HaXoATHCA MaricTpabHUNA rasonpoBsig

i LUTYLiep ra3oBoro WwaHra, repMeTu4Ho
3aKPUTUIA 3ar1yLLKOLD, 3HIMITb 3aryLKy
3i WTyLEepa ra3zoBoro WaHra 3a
[IONOMOTOK [IBOX ralikoBUWX KitodiB. 3a
[IONOMOrot0 HOBOT (He BMKOPWCTOBYBAHOI)
yLWiNbHIOBaNbHOI MPOKNaaKX 3aKpuiiTe
LUTYLIEP ra30BOro LUNaHra Lieto ryxoro
3arnyLIKoto B Miclli, fie He By e
30iMCHIOBATUCS MiAKNHOYEHHSA [0
IKepena razonocTadyaHHs.

+ HeobxinHO nepekoHaT1Cs, Wo
yUWiNbHIOBabHa NpoKnaaKa npaBuibHO

pPO3TalloBaHa Ha MicLji.

+ BUKOHaWTe NigKI0YeHHs 0O AxKepena
rasonocTavaHHs, BUKOPUCTOBYHOUM
LUTYLEep ra3oBOro LLaHra,
pPO3TalLloBaHWA 6ing MaricTpanbHOro
rasonpoBoy, 9K NokasaHo Ha PUCYHKY
HUKYE.

AKWL0 Npuab6aHuii BUpi® ocHalLeHUI
TifIbKU O HUM LUTYLLEPOM ANIA
NigKJlOYeHHs [0 AXepena
rasonocrayvaHHs,

+ [epep NigKNoYeHHAM 00 mpKepena
rasonocTavyaHHa NepekoHanTecs, Wo
MaricTpanbHWii ra3onpoBifg i Wryuep
rasoBoro LnaHra Bupody, Lo
nigKIoYaeTbCs 00 mKepena
rasonocTavaHHs, 3Haxo4ATbCA Ha
OAHOMY A TOMY X 60Li.
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3'eaHyBanbHa
aetans ans
NigKIYEHHS [0
cUCTEMM
rnocTavyaHHs
NMPUPOHOro rasy
(G20, G25) EN
10226 R1/2"

* FKLWO BUXIOHUM OTBIP ra30BOro LWaHra
Ta rasosa MaricTpasb po3TalloBaHi He 3
0[1HOro BOKy, NepekoHanTecd, Wo nifg Yac
NiOKOYEHHSA WMaHT He MPOXOAWUTL Yepes

3'eaHyBanbHa
Jetans ons
NigKIYEHHS [0
cucTemMm
nocTayaHHsa
3pifKeHOro
HadbTOBOro rasy
(G30, G31)

rapsiuy 30Hy.

BuxigHWi rasoBui
Vo LwTylep

3arnywka

3anyacTuHW AN1S MiAKOYEHHN rasy
LeTani Ta iHCTPYMEHTH, sIKi MOXYTb
3HaA0BUTMCS ONA NiAKIFOYEHHS rasy,
HaBe[eHi HK4Ye. 3anexHo Big mogeni Ui

HaCTUHM MOXYTb HE NOCTa4aTnCA Pa30oM i3

BMPOBOM. YacTuHW, NOTPIOHI Ans

I'IiLlKJ'II-O‘-IeHHﬂ 40 [pKepena ra3ornoctadaHHA,

MOXYTb BifPI3HATUCS 3aneXHO Bifg TUNY
rasy i TexHiYHUX HOPM, SIKi
3aCTOCOBYHOTBCA B KOHKPETHIN KpaiHi.

YWiNbHEeHHS
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MigknioyeHHs Jo pkepena
rasonocTayaHHs. NpupoaHuii ras
+ Mepe[ BCTAHOBNEHHAM BUPOBY

HEeoOXiAHO HaNEXHUM YMHOM
NigroTyBaTh 4O MOHTaXy CUCTEMY
NiAKNFOYEHHS [0 BHY TPILLHBOrO
rasonposogy. [ns nigkioyeHHa 0o
BMPOOBY HeoBXiAHO, OB Ha BUXOA
CUCTEMU rasonoctadaHHs 6yB
BCTaHOBEHUI KnanaH 415 NPUPOLHOro
rasy.

MNepekoHalTecs, Wo KnanaH ans
NPVPOLOHOrO ragy € NerkoaoCTYMHUM.
MioKModiTh BUPI6 00 CUCTEMM
nocTaYaHHs NPUPOAHOro rasy y BalloMy
ZOMi 3@ [OMOMOI Ot FHYYKOMO ra3oBoro
LnaHra, AKUM Bignosigae MicLEBUM
TEXHIYHVM BUMOTaM.

[na nioknioYeHHsa 0o mpxepena
rasonocTavYaHHa HeobXxiaHo
BMKOPUCTOBYBATM HOBY YLLINbHIOBAbHY
NPOKAKY.

HeobxiaHo, Wob cuctema nogadi rasy
Byna nigkaoyeHa Yepes rasosy Tpyoy
ab0 BeanevHuii ra3oBuiA LNaHr 3
PI3bOOBUMMN ADITUHIFAMK Ha 0B0X KiHLSX.



 TTigKNHOYeHHA MOXHa 3INCHUTY OBOMA
PI3HMUK criocobamu:
- nigkntoYeHHs Tuny EN ISO 228 G1/2";
- nigkntoYeHHs Tuny EN 10226 R1/2".

NigkntoyenHsa Tuny EN ISO 228 G1/2"

1.BcTaBTe HOBE YLWLINIbHEHHSA B
3'efHyBanbHy AeTanb i nepekoHanTecs,
LU0 YLWiNbHEHHSA BCTAHOBNEHO NMPaBUIIbHO.

2. 3aKkpiniTe 3'eAHyBanbHy geTasnb A1
NiAKNFOYEHHS [0 CUCTEMM NoJadi rasy Ha
NPUCTPI 38 4ONOMOrOH rakoBOro
KJIKOYa Ha 22 MM, a NMOoTiM BCTaBTe
3'eHyBanbHy OeTanb y 3'eQHyBaNbHy
OeTanb 3a AONOMOror raikoBoOro KiYa

Ha 24 MM.
AN
R NG: G20,G25

e 1 |
= .

3. TTicns nigKIFYeHHs HEODXIOHO
nepeBipnTY 3'eQHYyBaNbHY AeTanb Ha
npeaMeT BUTOKY.

NigkntoyeHHsa Tuny EN 10226 R1/2"

1.BcTaBTe HOBE YLWLINIbHEHHSA B
3'eHyBanbHy feTanb ANs NiAKIOYeHHs
[0 cvCTeMu Nofadi NpupoaHoro rasy i
nepeKkoHanTecs, Wo YLWiNbHEHHS
BCTaHOBMEHO MPaBWIbHO.

2. 3adhikcyBaBLUW LITYLIEP BMpoby ans
NiAKIOYEHHA 00 fKepena
rasonocTayaHHs raikoBuUM KIko4eM Ha
22 MM, NpueaHarTe 3'egHyBanbHy
JeTanb [0 WTylepa cucTeMun nofadi rasy
Ha BUPIO rankoBuUM Kto4YeM Ha 24 MM, a

NOTIM HaZiHO 3aTAMHIT Ti.
NG: G20,G25

HaBKO/O Pi3bOOBOT YaCcTUHM 3'eiHyBaYa.
Nin'enHanTe pisbboBY YacTUHY
3axM1LLIEHOro ra3oBoro WnaHra/Tpyéu go
3'efjHyBaYa 3a LONOMOrOH rakoBoro
KJtoYa Ha 24 MM, a NoTiM HagiiHo
3aTArHITL i, yTpUMytoun 3'eiHyBaY Ha

MiCLji 38 JOMOMOrO0 ralnkoBOro Kiro4va
Ha 24 MM.

o o

NG: G20,G25

SW 24

20-25 Nm

o . " —~
4. Tlicnsa NigKIFYeHHs HEOOXIHO
nepeBIpUTY 3'€4HYBaNbHY eTanb Ha
npeameT BUTOKY.

MigknioueHHs fo gKepena
rasornocravaHHs. 3pigKeHun

Ha¢TOBUM ras

+ LLlo6 3anobirti BUTOKY rasy, ciig
nigknroYaTy BUPIO y Takuii cnoci6, wob
BiH pO3TaLLOBYBaBCS AKOMOra 6rmkye
[0 MicALSA 3'e0HAHHA 3 IKEPENOM
ra3onocTavaHHs.

« [ns nigknroYeHHs 0o mkepena
ra3onocTavaHHa 3HanobUTbCA
NNaCTUKOBWI ra30BUA LLNAHT i
BIAMNOBIAHNA MOHTaXHMA XOMYT.
HeobxiaHO BUKOPUCTOBYBATH
NNaCTUKOBUIA ra30BUIA LLNAHT i3
BHYTPILWHIM fiameTpom 10 MM i
OOBXMHOLO, WO He nepesulye 150 cMm.
HeobxiaHo, Wob nnacTnkoBuii WwnaHr 6ys
repMeTUYHUM | OCTYMHWUM A5t Ornagy.

+ HeobxifHO perynspHO nepesipaTy
CMNPaBHICTb ra3oBWX MNPUCTPOIB | CUCTEM.
PerynaTop, WnaHr i #oro XomyT
HeoBXiAHO perynapHo NepesipaTyH i
nepiognMYHoO 3aMiHIoBaTH BIANOBIAHO A0
TEPMIHIB, PEKOMEHI0BAHMX BUPOOHMKOM,
abo B pasi noTpedu.

« [ns nigknroYeHHs 0o mkepena
rasonocTavYaHHa HeobXxiaHo
BMKOPUCTOBYBATW HOBY YLLINbHIOBANbHY
NpoKnamKy.

+ HeoBbxigHo, Wob NigkIoYeHHs 0o
IKepena rasonocTadyaHHA
3MIMCHIOBANOCS 3a NONMOMOrOH ra30BoOro
lnaHra abo TBepAoro 3'eAHaHHSA.

3'eHaHHA 3a [,ONOMOrolo rasoBoro

wnaHra

1.BcTaBTe HOBE YLWLINIbHEHHSA B
3'eHyBanbHy AeTanb ANna nigknoYeHHs
[0 AKepena 3piaxXeHoro HadyToBOro rasy
1 NnepekoHanTecs, WO yLWifbHEHHS
BCTaAHOBJIEHO NPaBUIbHO.
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2. 3aKkpiniTe WTyUep BUpoBY Ans
NiOKNFYEHHS 00 oKepena
rasornocTavyaHHs rankoBrM KIKOYEM Ha
22 MM, NpueaHarTe 3'egHyBanbHy
LeTanb 0o WTylepa cucTemMn nodavi rasy
Ha BUPIO rankoBuUM Kto4YeM Ha 24 MM, a

NOTIM HaZiHO 3aTAMHITH Ti.
LPG: G30,G31
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3. BCTaHOBITb MOHTaXHMI XOMYT Ha OMH
KiHeLb ra3oBoro wnaHra. Po3m'akiWiTh
KiHeLb ra3oBOro LWNaHra, o sikoro
NpUenHaHO XOMYT, MOMICTMBLLM 10ro B
KUMAAYy BOOY HA OOHY XBUANHY.

4. BcTaBTe PO3M'AKLLIEHWI KiHELb ra30BOrO

WwaHra fo ynopy B 3'eAHyBasbHy aeTasb.

HapiHo 3aTArHITb XOMYT 3a [ONOMOro
BUKPYTKM.

e o
)

i e —

5. Micna nigkIlo4YeHHA HeobxXigHO
NepeBipUTY 3'eAHYBabHY AeTasb Ha
NpeaMeT BUTOKY.

Mip'eaHaHHA 3a gonomMoroto

LWIAHIOBOro 3'c¢AHaHHA

AKLWO AN NiOKNHOYEHHS rasy Ao Liboro

NPUCTPOKD BMKOPUCTOBYETHCSA LWAaHroBe

3'eHaHHs, BOHO Mae:

+ cTaHoBUTK 10 MM B fiaMeTpi 3a
cTaHgapTomM AS1869, knac B, i 6yTu
3aTBEPAKEHUM AMEPHKAHCHKOO
ra3oBoKO acolialjiero;

+ OyTU IKHARKOPOTLWMM i He
nepesuLlyBaTuh 1,2 M 3aBLOOBXKM.

+ Llei npucTpit npuaaTHWA ONst yCTaHOBKM
i3 LWNAHrOBUM 3'€JHaHHSAM.

+ [icna ycTaHOBKM MPUCTPOLO LLUNaHT He
MOBWHEH TOPKATUCH rapsiymx NOBEPXOHb
abo ByTn nepekpyYeHnM.

+ [lo 3aBepLUeHHi yCTaHOBKM MepeBipTe Ha
BWTIK rasy.
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He BMKOpPUCTOBYTE BiAKPUTE
nonym's AN nepeBipKi Ha BUTIK
rasy.

[ns 3abesnedyeHHs NpaBuibHOI poBoTH
MPUCTPOIO HEODOXIAHO BCTAHOBUTM
npaBunbHWiA TUcK: 1,0 kMa gna
npupopHoro rasy ta 2,75 klMa pna
3piaxeHoro HachToBOrO rasy (nponax).
MepeBipTe TUCK, Nif'eAHABLUX MAaHOMETP A0
KOHTPOJIbHOI TOYKM, IK MOKa3aHo Ha
MantoHKax nopsam. BcTaHoBNOWTE TUCK 3a
YMOBM POBOTH 2-3 KOHIOPOK Ha BUCOKIl
NOTYXHOCTI.

MepeBipTe NpaBUbHICTL POBOTH
KOHOPOPOK, CUCTEMM 3anantoBaHHs TOLWO
Ta NPOLEMOHCTPYMTE POBOTY NMPUCTPOID
NOKYMLO.

AKLLIO HM3bKa TeMnepaTypa KOHOPKM
nepenbavae HanalwTyBaHHs, OMB.
npoueaypy nepexoay Ha iHWWIA T1M rasy.

He BrKoOpUCTOBYITE BigKpUTE
nonym's i He NaniTb.

He BYKOPUCTOBYINTE eNeKTPUYHI
BMMMKaYi (Hanpviknag, BUMmMKay
CBITNa, ABEPHWIA A3BIHOK TOLWWO).

He KopucTy#Tecsa cTauioHapHUM Ym
MOBINIbHUM TENEeDOHOM.

Puank BUBYXY 1 OTPYEHHS ra3om!

MepeBipka repmeTUYHOCTI B MicLi

NiAKNIOYEHHA

+ [NepekoHalnTecs, WO BCi pyykn Ha BUPOGi
3HAXOAATbCS Y BUMKHEHOMY MONOXKEHHI.
MepekoHarTecs, Wo nogavy rasy
BIAKPUTO. NS KOHTPOMKO BUTOKY rasy
NPUroTYTE MWUMbHY NiHY  HaHeCITh il Ha
MicLie NiAKIHYEHHS LWaHra.

+ Y pasi BUTOKY rasy Ha HaMUeHiin YacTuHi
3'ABNATLCS MUbHI Bynbdallkn, Y
LibOMY BMMafKy LLe pa3 nepesipTe Micle
NiOKNFYEHHS 00 oKepena
rasorocTadaHHs.

+ AKW,0 NpUCTpin Mae aBa BUXOAMN OIS
ra3oBUX LUMAHTIB, YNEBHITHCS, LLIO BYXi[,
AKNUIA He BUKOPUCTOBYETBLCS, 3aKPUTHIA
Cninoto 3arnyLwKoto. MigroTynrte MunbHy
MiHy Ta HAMacTUTb HEto MicLie BXOAY
Cninol 3aryLwKK, Wob nepeBipuTH Ha
BWTIK ragy. Y pasi HasBHOCTI BUTOKY Y
LbOMY MiCLi MMUO CUAIBHO CMIHUTHCA.



MepeBipTe BCTAHOBNEHHS CNINOT
3arnyLKn We pas.

+ 3aMicTb MWIa MOXHa BUKOPVCTOBYBATH
HasiBHI B MPOAaxy Crpel Ans nepesipku
BWTOKY rasy.

+ Y pasi BUTOKY rasy nepekpuite nogady
rasy i NpoBITPITb MPUMILLEHHS.

LNa KOHTPOSKO BUTOKY rasy
3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCS
CIPHMKOM Y1 3ananbHUYKOH.

+ [ocyHbTe NPUCTPIN O KYXOHHOT CTIHM.

+ PerynioBaHHs1 HiXXOK AYX0OBOI Wwachu
Yepes BibpaLii nig Yyac BUKOPUCTaHHSA

nocyn Moxe pyxatucs. Lliel HeGeaneuHor

CUTYyaUil MOXHA YHUKHYTK, SKLLIO
NPUCTPI BUPIBHAHO Ta 36anaHcoBaHo.
[N rapaHTyBaHHs 6e3nekn BUPIBHANTE
NPWUCTPIN, BiOperytoBaBLLM YOTUPK
HUKHI HIDKKI, NOBEpTaroum X NpaBopyy
abo NiBopyY, i CyMICTUBLLM PiBEHb 3
POBOYOD MOBEPXHEHD.

[ing npucTpoiB 3 OXONOAKYBaNIbHUM
BeHTMNATOpoM . BoHa MoXke 6yTu
BiAACYTHbOI0 y BalLOMY BUPOGi.)

1 OxonomyBanbHUIN BEHTUNATOP
2 [MaHenb ynpaeniHHA
3 /[lBepusita

BeHTMNATOP OXOMOMKEHHS OXONOMKYE AK
naHesb YNpaBniHHS, Tak i NepeaHIo naHesb
obnagHaHHA.

OX0noOKyBanbHNA BEHTUAATOP
npawroBaTvMe NpoTAroM 6n3bKo
20-30 XBUANH MicNA BUMKHEHHS
LlyXOBOT Wachu.

OcTaHHA nepeBipka

1.MepeBipTe poBOTY enekTPUUHNX CDYHKL N,

2. BigkpuiiTe BEHTUb NoAaYi rasy.

3. MepeBipTe HaKIMHICTb YCiX 3'eAHaHb.

4. 3ananitb KOHAOPKKM 1 NepeBipTe Ha
nosiBy NOSIyM'sl.

Monym'st Mae ByTv BNaKUTHUM i
MaTy 3BMYatHy popmMy. FAKLLIO
nonyM's XXOBTILLIAE, NepeBipTe
NPaBUMbHICTb MNOMOXEHHS KPULLKM
KOHCPOPKM ab0 OUMCTITb KOHADOPKY.

Mepexia Ha iHWMKIA TN ra3y

A3aram:Hi nonepep)XeHHs

+ [epuw HixX posnoyaTti By ab-aki poboTn 3
NiAKNFOYEHHS [0 BHY TPILLHBOrO
rasonpoBofy, BiaKNoUiTh BUPI6 Bif
CUCTEMM ras3onocTadaHHs. IcHye
Hebeaneka BNOyXY!

« [1ns TOro, Wob BMpI6 cTaB NpUaaTHAM
L5t BUKOPVICTaHHS 3 IHLLIXM ra3oMm,
HeobXioHO 3aMiHWUTY BCi ra30Bi
dhopcyHKK, a rasosi KpaHu
BiperyntoBaTi B peXXnMi XON0CTOro
xony.

+ Micnsa Toro, fik BMpI6 HanawToOBaHO Ha
BUKOPUCTAHHS 3 iHLUMM TUMOM rasy, HOBY
TabnM4Ky i3 3a3HaYeHHSAM TUMy rasy
(nocTavaeTbecst B NakeTi i3 3anacHUMM
YacTMHaMK) NOTPIOHO HAKNEITK Ha
NOTOYHY 3aBOACHKY TabnmuKy,
PO3TaLIOBaHy Ha 3afHii CTiHLi Kopnyca
BMPOOY.

+ MNepenik B3aeMO3aMiHHVX TUMIB i KNaciB
rasy ana npunbaHoro BMpoby 3a
KpalHamMu HaBedeHO B po3aini
«Knacn/Tunu/Tuck rasy 3a kpaiHamm»,
OsHaromTecq 3 iHhopMalLliero Wo a0
B3aEMO3aMIiHHWX TUMIB ra3y y BalloMy
perioHi, HaBeeHO B TabNULi B LibOMY
pPO3aini. HeMOXMBO 3AiCHIOBATH
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3aMiHy Ha TUMK rasy, He 3a3HaveHi B Ll
TabnuLi.

+ MOXJIMBO, LLIO 3anacHa OPCyHKa, Aka
nigxoaunTb ONa TUMY rasy, Sk Bu
36upaeTecs BUKOPUCTOBYBATU 3aMiCTb
NOTOYHOMO TUMY, HE MOCTA4YaETbCsA PA30OM
i3 BUPOBOM. [MOTPIOHI hOPCYHKM MOXHa
NpuaGaTi B aBTOPU30BaHOMY
CEPBICHOMY LIeHTpPi abo B MicLi
npuadaHHs BUPOBY.

+ [NapameTpun dOOPCYHOK i TUMK rasy, sKi
cif BUKOPUCTOBYBATW /1A NanbHUKIB,
HaBefeHo B KiHUi po3iny. BukoHante
NiAKNFOYEHHS TUNY rasy, sKWii NOTPIBHO
nepeobnagHaTi, AK onNMcaHo B posaini
MiOKOYEHHA rasy.

YacTuHu AN1A NnepeHanaluTyBaHHs BUpoGy

A1 BAKOPUCTAHHSA 3 iHLIMM TUMOM rasy

Hwxde HaBeeHi 306paXeHHs YacTuH Ta

IHCTPYMEHTIB, sIKi MOXYTb 3HaA0BUTHCA

IN19 NepeHanalTyBaHHs BUpoBy Os

BMKOPUCTaHHSA 3 IHLIMM TUMOM rasy.

3anexHo Bif Mogeni Ui YaCTUHWU MOXYTb He

nocTavyaTUCs Pa3oM i3 BUPOOOM.

Xuknep
e~
N
_— dopcyHka
e
\C; | nanbHuKa

3amiHa popcyHOK nanbHUKIB

1.MepeBemiTb YCi KHOMKM KepyBaHHS Ha
naHeni KepyBaHHA Y BUMKHeHe
NOSNOXEHHS.

2. MNepekpunTe nogady rasy.

3. BHIMITb KPUMLLKY Ta KOPMyc KOHAOPKM.

4. 3HIMITb ra3oBi hopcyHKK, oBepTaroun ix
NPOTU rOAMHHUKOBOT CTPINKM (32
[IONOMOrOt0 rarkoBoro knrova N2 7).

&
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5. AKWwo npnadaHnii BUpi® OCHaLLIEHNI
nanbHWKomM BOK 3 BiUHOK GhopCyHKOHO,
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BUIAMITb C(DOPCYHKY, BUKOPUCTOBYHOUN
rankoBuin koY N2 7.

8
e
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EN

((3anexwTb Big MOAEN MPUCTPOIOD.))
Ha nesxkux nanbHmnKkax KoHdopKu
hopCyHKa 3aKpUTa METaneBoro
4acTuHO. LL|oB 3aMiHnTH
dhopcyHKy, Tpeba 3HATK Lo
MeTaneBy KpULLIKY.
6. BcTaHOBITb HOBI ra30Bi (DOPCYHKM.
(3acTOCOBYIMTE MOMEHT 3aTAMYBaHHS
4 HM.)
7.TepeBipTe BCi 3'eAHAHHSA, OO
NePeKOHaTUCS, WO BOHW BUKOHAHI
6e3ne4yHo 1 HaginHo.

[HchopMmaLito LWoAo po3TaLlyBaHHS
HOBWX (POPCYHOK HaBeAEeHO Ha TXHiit
ynakoBLi abo B Tabnuui
po3TallyBaHHA DOPCYHOK Ha
Tabnuus iHxexkTopis, cTop. 16.

8. MMicns nigKNroYeHHs HeoBXigHO
nepeBipnTM CDOPCYHKM Ha NpeamMeT
BUTOKY.

He HamaranTecsa BUTArTU BEHTUNI
ra30BUX KOHPOPOK, 38 BUHSATKOM
aHoMasnbHUX YMOB. 1151 3aMiHK
BEHTUNIB CIif 3BEPHYTUCS [0
aBTOPW30BaHOI CEPBICHOI CIyXOW.

BcTaHOBNEHHA MiHiManIbHOrO NOTOKY

rasy ans BeHTUNiB BapuibHOI NaHeni

1. 3ananitb KOHOPKY, Ky Cif
BiOpPEryntoBaTy, i, TOBEPHYBLUN PYYKY,
3MEHLITb FOPIHHSA A0 MiHIMYMY.

2. BHIMITb py4dKy perynstopa 3 KpaHa
nopaui rasy.

3. [lo rBuHTa peryntoBaHHsa nogadi rasy
3aCTOCOBYTE BUKPYTKY BiAMNOBIAHOTO
po3Mipy.

Lna ckpanneHoro HadToBOro rasy (yTaH-

nponaHx) cfif NoBePHY T MBUHT 3a

FOAVHHUKOBOO CTPINKO0. s NpMpoaHoro



rasy cnif OauH pa3 NoBepHyTU NBUHT NPOTH

roAVHHUKOBOT CTPINKM.

» HopMarbHa BMCOTa NPSIMOro Nonym'sy

NONOXEHHI MiHIMaIbHOro NOTOKY Mae

CTaAHOBUTM 6-7 MM.

4. AKWo nonym'st BULLIE, MOBEPHITb MBUHT 3a
FOAVHHMKOBOR CTPINKOK B MOTPIGHE
NONOXEHHS, AKLLIO HUXYE  MOBEPHITb Y
3BOPOTHOMY HanpsaMKy.

5. HacamkiHelb 418 KOHTPOSIKO NepeBemiTh
KOHCPOPKY Ha BMCOKe nonym's, aani  Ha
MiHIManbHWIA NOTIK | NepeBipTe, Un
rOpUTb NONYM'A.

MONOXEHHSA rBUHTA pPeryntoBaHHs nogadi

3anexuTb Bif TMNYy KpaHa nogadi rasy,

BMKOPUCTOBYBAHOMO Y NPUCTPOI.

1 ['BUHT peryntoBaHHA nogayi rasy

1 ['BUHT peryntoBaHHA nogayi rasy

AKLIO TUN rasy 4ns NpUcTPOo
3MIHEHO, TaKOX CJlif 3aMiHUTU
nacnopTHY Tabnn4dKy, Ha sKil
3a3HavyeHo T1N rasy,
BMKOPUCTOBYBAHWIA MPUCTPOEM.

MepeBipka iH)XeKTopa Ha BUTOK
MepLU HiXX NPOBOAMTI MOAEPHI3ALLiO
BMPOBY, NepeKoHanTeCs WO BCi KHOMKM

KepyBaHHA BUMKHEHO. Ticns HanexHor
3aMiHWN IHXEKTOPIB KOXEH i3 HUX chif
nepeBipUTM Ha BUTOK rasy.

1. MNepekoHanTecs, Wo nogadvy rasy Ha
BMPI6 YBIMKHEHO, 3a/MLLMBLLV BCi KHOMKM
KepyBaHHA B NOMOXEHHI BUMKHEHO.

2. KoyeH 3 0TBOpIB iHXeKTopa
3aKpUBAETHLCA NanbLEeM i3 BiANOBIAHNM
3YCUINSAM 0151 3YMUHEHHS! BUTOKY rasy
nicna yBIMKHEHHSA BiANOBIAHOI KHOMKM
KepyBaHHS, i BOHa YTPUMYETHCA B
HaTUCHYTOMY MOMOXEHHI, OB ras Mir
NoTPanUTK 0 iHXeKTopa.

3. 3a JONOMOror HEBEMKOT LLITKU
HaHEeCiTb NIArOTOBNEHY MUMTbHY BOLY Y
MiCLi 3'€JHaHHA IHKEKTOoPA; AKLIO B MiCLyi
3'e[lHaHHSA iHXKeKTOpa € BUTIK rasy,
MUWbHa BOLA NOYHE MIHUTUCS. Y LibOMY
BMNAOKY 3aTArHITb iHXEKTOP i3
BIANOBIAHWM 3YCUANSAM | MOBTORITH KPOK
3 we pas.

4. 9KWO NiHa 3an1waeTbcs, NOTPIOGHO
HeramHo BUMKHY T nodady rasy Ao
BMpOOGy Ta 3aTenedoHyBaTh Ao
YMOBHOBAXEHOI CepBICHOT CNy61 abo
NiLeH30BaHOMY TexHiYHOMY dhaxiBLto. He
BMKOPUCTOBYMTE BMPIO O BI3UTY
npencTaBHNKa aBTOPU30BAHOI CEPBICHOT
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YTunisauisa craporo npunagy

+ 36epexiTb OpuUriHanbHy ynakoBky
npunagy  nepeBo3bTe Npunan y Hin.
LoTpuMyinTeCA BKa3iBOK, 3a3HaYeHIX Ha
ynakoBLji. AKLLO opuriHanbHa ynakoska
He 36epernaca, 06ropHiTb NPUCTPIN
nyxup4acTM nonieTuneHom abo
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TOBCTWM KapTOHOM i HAfiiHO 3aKnenTe
CTPIUKOLO.

+ LLo6 3ano6irTv NOWKOOXKEHHIO ABEPLAT
PeLLiTYaCTUM rpUnem i aekamu,
PO3MICTITb LUMATOK KapTOHY 3
BHYTPILUHbOro GOKY ABEPLAT JyXOBKM
HapiBHi 3 oekamu. MpuKpiniTh ABepuUATa
LYXOBKM [0 BIYHWX CTIHOK KNENKOHD
CTPIUKOLO.

+ 3aKpiniTe KPULLKK Ta NiagCTaBKW 415
KacTpySlb i30NALIAHOK CTPIUKOHO.

+ He niginmaiiTe 1 He nepecyBaiiTe npunag
3a ABEpLUSATA UM DYUKY.

He cTaBTe Ha NpUCTPIN XXOOHMX
npeaMeTIB i He PO3TaLLOBYITE MOro
BEPTMKANBHO.

MepesipTe 3aranbHW BUrMA4
NPUCTPOK HA MOXJIVBI
NOLLIKOMKEHHS Mif Yac
TPaHCMOPTYBaHHS.



B nigrotoeka

Mopaam wopo 36epeXxeHHsA
enleKTpoeHeprii

HaseneHi Hk4Ye nopaam AonoMoxyThb
BUKOPWCTOBYBATW NPUCTPIN, HE 3aBAaKUM
LUKOM HABKOMMULLIHBOMY CepeaoBuLLY Ta

36epiratoum eneKTPOeHeprito:
+ KopucTyinTecs TEMHVUM Yv eManboBaHnM

MocyaoM: Lie NoKpalnTb nepefady tenna.

+ [ig Yac NpuroTyBaHHA BUKOHYWTE
npoueaypy posirpiBaHHs, KO BOHa
pekoMeHoBaHa y NMociBHUKY
KOpMUCTYBava 4 peLenTi.

+ [ig Yac NpuroTyBaHHA i He BiguMHANTE
IBepLsATa AyxoBoi ladom 3aHaATO YacTo.

+ SKLWO Lie MOXIMBO, HamaramTecs
roTyBaTu B [yXOBIi Wadi Kifbka cTpas
oaHouacHo. Bt MoxeTe rotyBaTi,
PO3MICTVBLUM 1BA KOHTEAHepU 3
NPOAyKTaMM Ha peliT4acToMy rpuii.

+ [OTyiTe 0fHYy CTpaBY 3a iHLWWO, afxe
LyxoBa Wadha Bxe posirpiTa.

+ 1N eKOHOMIT eneKTPOoeHEPril MOXHA
BMMMKATK OyXOBY LWaddy 3a Kinbka
XBWIMH [0 3aBEPLLUEHHS MPUrOTYBaHHS
CTpaBuW. He BiQUMHARTE OBepUATa
LlyXOBOT Wachu.

+ PO3MOpOXYTE 3aMOPOXKEH] MPOOYKTK
nepea NPUroTyBaHHAM.

+ BuKopUCTOBYITE KacTpy/i/CKOBOPIAKM 3
KpULLKaMKW 415 MPUroTyBaHHSA. AKLWO
KPULLKN HEMAE, EHEPrOCNOXMBaHHS
MOXe 3poCTU B 4 pasu.

+ 0BepiTb KOHOPKY, WO BigNoBifae
PO3MIipY BYKOPUCTOBYBAHOI KacTpy/li.
ObupaliTe Ona CTpaB KacTpy i
NpaBWIbHOrO PO3Mipy. BinbLui KacTpyni
noTpebytoTb BiNblLUe enekTpoeHepril.

+ I[HbopMaLito NPO eHeproeeKTUBHICTb
BianosiaHo 0o €C 66/2014 MoxHa
3HaNTW Ha il NPOAYKTY, HafaHin i3
NPOLYKTOM.

MoyaTok BUKOPUCTAHHA
HanawTyBaHHs Yacy

Mif Yac HanawTyBaHHs Ha oucnnel
BynyTb 6nMMaTK BiANOBIAHI
CUMBONN.

Micns nepLIoro yBiMKHeHHs yxoBoT wadu
BCTaAHOBITb MOTOYHMIA Yac 3a LOMNOMOrOHO
KHOMOK /m=.

[nsa Momeneit i3 CeHCoOpHUM
YNPaBIiHHAM CriepLLy TOPKHITbCAES,
a noTiM 3a 4onoMoroto KHornok= /
w5 CTAHOBITH Yac OHS.

TopkHiTbest cumeony (2 Ta 3avekaiite 4
CeKyHIW, He HaTUCKalou KNaBiLLl, o6
NiATBEPAUTI HANALITYBaHHS.

1 23 4 5
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KHonka HanalTyBaHHsA

CuMBON 610KYBaHHS KHOMOK

CUMBOST FTOANHHMKA

CUMBOS FYYHOCTI 3BYKOBOIO CUTHaSy *
CUMBOST EKOHOMIYHOTO PEXUMY
KHonka «nntoc»

KHomka «MiHyc»

CUMBOS1 Yacy NPUroTyBaHHA Nupora

9 CvMBON 3BYKOBOrO CUrHasy

10 CvMBOI 3aBePLUEHHSA Yacy NPUrOTYBaHHA*
11 CvMBON Yacy NPUroTyBaHHA

12 KHomka nporpamu

*  (3anexwuTb B MOAeNi NpUCTPOO.)

10 9 8 7

O ~N o o~ wWwN =

AKLLIO NoYaTkoBa HAaCTPOMKa Yacy He
6yna 3gicHeHa, roAMHHUK 3 CaMOoro

noyaTky 6yae nokasysaTut 12:00,
Takox Byfe BigobpaxaTucs CUMBOI
(. CuMBON 3HMKHE Micns
HanalTyBaHHA Yacy.
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HanawTyBaHHs NOTOYHOro Yacy
CKacoBYOTbCS Micns Nepebois
eneKTPOXMUBAEHHS. Ix cnig
HanaLWTyBaTW NOBTOPHO.

MoyaTKoBe OUYMLLLEHHA BMp06y

Jeaxi 3acobn gns MuTTa abo

6 MaTepiany 4aa YULLEHHS MOXYTb
NOLIKOANTM NMOBEPXHIO.
Mg Yac YnLLEeHHS He
BMKOPUCTOBYWTE arpecuBHi 3acobn
15 MUTTS, MOPOLLKWA/PiavHL Ans
YuMLLIEHHS ab0o rocTpi NpeaMeTH.

1. BuaaniTe BCi NakyBanbHi MaTepianm.

2. MpoTpiTh NOBEPXHI BUPOBY BOMOro0
TKaHWHOO YM ryBKOoto, a NOTIM BUTPITb
Hacyxo.

MNepiue posirpiBaHHA

HarpisaiiTe npunag NpoTaroM NpuéansHo

30 XBWIMH, a NOTIM BUMKHITb 10ro. Taknum

YymMHOM By ne BMnaneHo By ab-AKi 3anuwKm

PEYOBMH Micna BUPOOHULTBa abo LapK

KOHCEPBYHOUMX PEYOBVIH.

lapsAYi NOBepPXHI MOXYTb CTaTy
MPUYMHOKO ONiKiB!

Mio 4ac BUKOPUCTaHHSA MPUCTPIN
MOXe HarpiBaTucs. He TopkanTecst
rapsiumx KOHAOOPOK, BHY TPILLIHIX
YacTWH OyXOBOI Ladoun,
HarpiBanbHWX ENEMEHTIB TOLLIO. He
[onyckanTe fiTei 4o NPUCTPOLO.
[ns ycTaHOBKM i BUMMaHHSA CTpaB 3
HarpiTol LyXoBoT Wadu
KOpUCTYIMTeCs cneLianbHuMm
TEPMOCTIRKMMM pyKaBULAMM.
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EnekTpuuyHa gyxoBa wada

1. BUTAMHITL 3 OyXOBOT Wadhu BCi feka i
pewiTyacTuii rpub.

2. 3aKpuiTe OBepUsiTa OyxoBOT Wadu.

3. 0BepiTb NonoxeHHs Static (CTaTuyHe).

4. BnbepiTb MakcMManbHe HarpiBaHHs 014
FpWNKA; OnB. BUKOPUCTaHHS e/1eKTPUYHOI
AyxoBoi Wwacgpu, cTop. 36.

5. [aiTe oyxoBii WwWadpi nonpaytoBaTy
npoTaromM 30 XBUNH.

6. BUMKHITb OyxoBY Wwacdy; AvB.
BuKopUCTaHHS enekTpUYHOT yxXoBor
wacpu, ctop. 36

Dyxoea wada 3 rpunem

1. BUTAMHITL 3 OyXOBOT Wadhu BCi feka i
pewiTyacTuii rpub.

2. 3aKpuiTe OBepUsiTa OyxoBOT Wadu.

3. BubepiTb MakcumanbHe HarpisaHHa gns
FpUNS; ANB. BUKOPUCTaHHS rpuss,
cTop. 45.

4. [laiTe OyxoBiv Waddi nonpayroBaTnt
npoTAromM 15 XBUANH.

5. BUMKHITb rpuib; OWB. BUKOPUCTAHHS
rpuns, ctop. 45

Micna NepLIoro BMUKaHHs NPOTAroM
KiNbKOX FrOfMH MOXYTb 3'ABUTUCA
3anax i gum. Lle Linkom HopMasnbHo.
3abesneyTe 0OCTATHIO BEHTUNALLIO
NPUMILLEHHS, LIOB YCYHYTU AWM |
3anax. He BamxaiTe oMM i 3anaxu,
LLIO BUAINAOTHCA.



E lNpaBuna excnnyartalii BApuibHOI naHeni

3aranbHa iHdpopmMauia wopno
NpUroTyBaHHsA

He 3anoBHIONTE KacTpyo
POCAMHHOO OJIIEKD MOHA TPETUHY.
Mig Yac HarpiBaHHS onil He
3anviianTe BapuabHy naHens 6e3
Harnaay. Meperpita onia Moxe
CAPUYUHUTY NOXexy. He
HamMaramTecs 3aracuT Noxexy
Bogoto! [Mpn 3anmaHHi onii
HaKpWTe Nocy ] KOBAPOK M
BOJIOrOHO TKaHWMHOLO. AKLLIO Le
6e3MeYHO, BUMKHITb BapuibHY
naHesb | 3aTenedoHyTe A0
MOXEXHOI CITyXOM.

+ 3aBXAaW peTesbHO BUCYLLYNTe MPOaYyKTH
nepea cMaxeHHsIM 1 0bepexxHo
onyckawnTe ix y rapsdy onito. MNepen
CMaXeHHsIM NepeKoHanTecs, Wo
3aMOPOXEHI NPOAYKTM LiSIKOM
PO3MOPOXKEHI.

+ ig yac HarpiBaHHA ONil He HakpuBanTe
nocy . KPULLKOHO.

+ Po3MillyiTe CKOBOPIOKM 1 KacTpyni Tak,
abw iXHi pydKmM He Bynu po3TalloBaHi Haf
BapUIbHOK NaHento ans 3anobiraHHs
HarpiBaHHtO. He cTaBTe Ha BapuibHYy
naHenb HeCTIKMI abo 30aTHWUIM [0
nepexkunaaHHs nocya.

+ He cTaBTe Ha yBIMKHEHI 30HV HarpiBaHHs
NOPOXHIV nocy [ i kacTpyni. Lie Moxe X
NOLIKOONTK.

+ BWKOpPUCTaHHS 30HM HarpiBaHHs 6e3
nocyay Y KacTpyni CpUYnMHUTb
NOLUKOIKEHHA Npunagy. Micns
3aBEepLUEHHS NMPUrOTYBaHHSA BUMKHITb
30HW HarpiBaHHs.

+ OcKinbKkun NoBepxHa npunagy Moxe 6yTu
rapsiyoto, He CTaBTe Ha Hel MNacTUKOBNIA
YK antoMiHIEBWIA Nocy .

Y nocyai 3 BuLLe3rafaHnx MaTepiasis He
BapTO 30epiraTv 1 NPpoayKTH.

+ BuKOpPUCTOBYITE NKLLe KacTPyi  nocy [
i3 MIOCKNM OHOM.

+ HanoBHtoiTe KacTpy/li Ta CKOBOPIAKM
[OCTaTHBO KiNbKICTHO BKi. TaknM YMHOM
BM 3anobiraTUMeTe NPONNBAHHIO CTPAaB i
3aiBOMY YMLLIEHHIO.

He knafiTb Ha 30HM HarpiBaHHSA KPULLIKA
KacTpyfb abo CKOBOPIOK.
Po3TalloByiTe KAacTpy/li MO LIEHTPY 30HU
HarpiBaHHA. [pun BaxkaHHI NePeMiICTUTM
KacTPYJIHO Ha iHLLY 30HY HarpiBaHHs,
3aMiCTb NocyBaTK, NiAHIMITL | nocTaBTe 1
Ha NOTPIGHY 30HYy.

MpuroTyBaHHA Ha rasy

Po3mip nocyay mMae Bignosifati obecary
ra30BOro NoNym's. HanawTtynTe nonym's
TaK, abu BOHO He BUXOAMSIO 3a MexXi AHa
nocyay, v posTallyinTe NocyA no LeHTpy
Tpumaa.

BuUKOpUCTaHHA BapWIbHUX
naHenewu

iy

HopMmanbHuin nanbHuk 18-20 cm

ManbHWK AOAATKOBOro HarpiBaHHA 22-

24 cm

JopaTKoBuiA NanbHWK 12-18 cMm
HopmanbHuii nanbHnk 18-20 cM nepenik
peKkoMeHJoBaHWUX fAiaMeTpiB nocyay Ans
BVMKOPWCTAHHA Ha BiAMOBIAHMX KOHADOPKaX.

PoaMmip nocyay Ans NpuroTyBaHHs
He MOBWHEH NepeBwLLYBaTH BKa3aHi
BULLE PO3MIpK. BrukopucTaHHs
nocyny ANst NpUroTyBaHHaA BinbLIoro
PO3MIpY BUKIIMKAE PU3UK OTPYEHHS
4yaJHWUM rasom, neperpisaHHs
CYCIi[HIX MOBEPXOHb Ta Py4oK
ynpaBniHHS. BUKOpUCTaHHA nocyay
L9 NPUroTYBaHHSA MEHLLIOro
PO3MIpYy BUKMKAE PU3MK OMiKY
NONyM'aM.
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A “HacTuHW abo KOMMOHEHTN BALLOTO
BMPOBY MOXYTb Oy TH MNOLKOOXKEHI
yepes BUCOKY TeMmepaTypy nig vac
NPUroTyBaHHA i 3 NO4IOHUMM
akcecyapamu, siki
BMKOPWCTOBYIOTHCS A/151
NPWUroTyBaHHA BYrinna i He
PEKOMEHAOBAHNUMY B IHCTPRYKLIIT.
BignosiganbHicTb 3a wkoay,
3anomdisiHy TakMM BUKOPUCTaHHSIM,
Hece KoOpUCTyBau.

306paxeHHs BeIMKOro nosyM'st BignoBsigae
MaKCUMasbHi NOTYXXHOCTI HarpiBy,
ManeHbKOro nofym'ss  MiHiMasbHii
MOTY>KHOCTI. Y BUMKHYTOMY (BEPXHBEOMY)
NOMOXeHHI nodady rasy 4o nanbHWUKIB
3a010KOBaHO.

Po3nantoBaHHA razoBuUx nasibHUKiB

1. YTpuMy#Te pyuKy ynpaBniHHA
NanbHUKOM HaTVCHYTOO.

2. MoBEPHITH T NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKM 1 yCTaHOBITb Ha 306paxeHHs
BEMVKOro NoayMm's.,

» ['a3 po3nantoeTbCst ICKPORO, L0

BWOOOYBAETHLCS.

3. BigperyntoinTe NoTRIGHY NOTYXHICTb
Harpiy.

BuMunKaHHA razoBux nasnbHUKIB

MoBEPHITb PyUKY 30HW HarpiBaHHs y

BUMKHeHe (BEPXHE) MOMOXEHHS.
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Ay pasi B1NaaKoBOro 3racaHHa
NoNyM'a NanbHUKa BUMKHITb
NPUCTPIN KepyBaHHA NaNbHUKOM i He
HamaraiTecs sHoOBy 3ananuTm
NanbHWUK NPOTArOM LLOHAMEHLLE 1
XB.

3anobi)kHa cucTeMa BUMUKAHHSA rasy
(y Mopensx i3 TepMiyHUM
KOMMOHEHTOM)

1 3aana 3anobiraHHs
raciHHIO MasibHUKIB
Yyepes BUIMBAHHS
piAnHKM cnpalboBye
creuianbHuUin MexaHiam
i lepekpuBae nogady
raay.

1. 3anobixHe
BUMMKaHHA rasy

+ HaTuCHITb pyyKy BcepeauHy Ta
NOBEPHITb MPOTU FOAMHHWUKOBOT CTPINKM,
o6 po3nannTu ras.

+ Konwu ras 6yge po3naneHo, HaTUCHITb i
YTPUMYITE py4Ky NpoTsArom 3-5 cekyHa,
abu yBIMKHYTW 3aMn0BixkKHy CUCTEMY.

+ fKwWwo ra3 He Byae posnaneHo nicns Toro,
AK BWU HAaTUCHeTe i BignycTuUTe pyyKy,
NOBTOPITh NpoUenypy, HAaTUCHYBLUW i
YTPUMYHOUM PYYKY NPOTArom 15 cekyHa.

Akwo npotarom 15 cekyH
3ananeHHs KOHOPKKM He Biabynocs,
BIANYCTiTb KHOMKY.

MoBTOPITE CNPOBY LLOHaMEHLE
4yepes 1 XBUMKHY. IcCHye pr3nk
HaKOMMYeHHs rasy Ta B1byxy!



[ Bukopucranns ayxoeku

3aranbHa iHdpopmMauia wopno
3anikaHHA, CMa)KeHHs Ta
NpUroTyBaHHs Ha rpuni

lapsAYi NOBepPXHI MOXYTb CTaTy
MPUYMHOKO ONiKiB!

Mio 4ac BUKOPUCTaHHSA MPUCTPIN
MOXe HarpiBaTucs. He TopkanTecst
rapsiumx KOHAOOPOK, BHY TPILLIHIX
YacTWH OyXOBOI Ladoun,
HarpiBanbHWX ENEMEHTIB TOLLIO. He
[onyckanTe fiTei 4o NPUCTPOLO.
[ns ycTaHOBKM i BUMMaHHSA CTpaB 3
HarpiTol LyXoBoT Wadu
KOpUCTYIMTeCs cneLianbHuMm
TEPMOCTIRKMMM pyKaBULAMM.

ByabTe 06epexHi, Big4MHAOUN
IBepLATa, OCKINbKN HA30BHI
BUXOONTb Napa.

Mapa Moxe oBnanuT Bam pyku,
0611445 Ta/ab0o oui.

I'IopaAu L,0A0 3aniKaHHSA
+ BMKOPUCTOBYATE METaNeBWiA Nocya 3
NOKPUTTAM, SIKE HE MPUropae, antoMiHIeBI
E€MHOCTI YY1 TEPMOCTIVKI CUNIKOHOBI
POPMU AN1A BUNIYKN.

+ BuKOpUCTOBYIMTE MicLie Ha peLuiTui
HaNMPOAYKTUBHILLIMM YMHOM.

+ BcTaHoBITH dhopMy AN BUMIKAHHS
NocepennHi PeLLiTKU.

+ BuGupaiiTe npaBuibHE NONOXEHHS
PELITKN Nepes YBIMKHEHHAM [yXOBOI
wadhun Yn rpuns. He aMiHonTe
NOSIOXKEHHS PELLiTKY, SKLIO OyXoBa wada
rapsda.

+ [BepuaTa AyxoBKKN MatoTb By Tw
3a4MHeEHI.

I'IopaAu 040 CMaXXeHHA
+ Taki npunpaBm, siK SIMMOHHWI CIK |
YOPHWI NepeLb, NoKpaLlaTe pesynbTaT
NPUrOTYBaHHSA LiNIbHOro KypYaTi,
IHOMYKY Yv BENMKOrO LIMaTKa M'Aca.

+ [puroTyBaHHA M'Aca 3 KicTKamu
TpuBaTuMe Ha 15-30 XBUNNH OOBLLUE, HIXK
CMaXeHHs M'sica aHanorivyHoro posmipy
6e3 KiCTOK.

+ [loTpumynTeca po3paxyHky: 4-5 xBUanH
Ha CaHTUMETP BUCOTM M'sica.

+ [icna 3aBepLUeHHs Yacy NPUroTyBaHHS
3anu1wTe M'ACo B AyXOBLi Ha 10 XBUAKH.
Cik KkpalLie po3nominnTbca no BCil
NOBEPXHi CMaXEHWHW Ta He
BMOINATUMETLCA Mif Yac pisaHHA roToBol
CTpaBu.

+ Puby y BOrHETPUBKOMY MOCY i Cif
BCTAHOBMUTW Ha PeLUiTKy Ha cepeiHbOMY
YL HM3BbKOMY PIBHI.

Mopaau Wwo[0 NpUroTyBaHHS Ha rpuni

Mif Yac NpUroTyBaHHs Ha rpuni M'sico, puba

Ta NTUUS WBMAKO HabyBatoTb KOPUYHEBOMO

BIATIHKY Ta 3anaLlHOl CKOPUHKM I

BOAHOYAC He NepecyLUytoTbes. Mnocki

LUIMaTKM, M'SICO Ha POXHIi 1 COCUCKM, a

TaKoX OBOMI 3i 3HAYHUM BMICTOM BOAM

(Hanpuknag, noMigopn i umbyns)

Npu3HayeHi caMme Ans NPUroTyBaHHs Ha

rpuni.

+ PiBHOMIpHO po3nofiniTh LUMAaTKN AN
NPUroTyBaHHA Ha rpWsli Ha peLliT4acToMy
FPUNI Y1 Ha NigOoHI ANA BUNIKAHHS 3
PeLliTYacTUM rpunem, abu BOHW He
nepeBuLLYBanv pO3MIpiB HarpiBanbHOro
enemMeHTa.

+ BCTaHOBITb peLwiTyacTy NOAMLIO Yn
NigooH 415 BANIKaHHA 3 rpunem y
LyXOBIi Wadbi Ha NoTpiGHOMY piBHiI. Mig
Yac NPUroTyBaHHS Ha peLliTYacTil
NONMLI BCTAHOBITh MiAA0H 019 BUMIKaHHA
Ha HUXKHIV pewiTui 3 METOK 36MpaHHA
Kpanenb xupy. Po3mip niggoHa ons
BUMNiKaHHS, IKUIA BCTAHOBMIOETHCH,
MOBWHEH OXOM/OBATU BCHO 30HY MPUS.
Llei nigooH MoXxe He BXOAMTM 10
KOMMNeKTY MpUcTporo. Hanuite y nigaoH
NS BUMNIKAHHSA TPOXW BOAM, LLOO
NONErwNTY OUULLIEHHS,
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MpodyKTu, HempuAaTHI Anst
MpUroTyBaHHSA Ha FPUITI, MOXYTb
CMPUYMHUTK 3alMaHHsA. Jna
CMaXeHHs Ha rpuni
BUKOPUCTOBYWTE TifTbKM 1KY,
npU3HaYeHy Ana CMaXKeHHs Ha
rpusi 3a YMOBW BUCOKOT
TemnepaTypu.

He po3MilLyinTe NpoayKT 3aHaaTo
6NM3bKO [0 3aA4HBOI YaCTUHMU
rpuns. Lie Hairapsyiwe micue, i
XMpHa PXa MOXe 3aropiTmes.

BuKopuUCTaHHSA eNeKTPUYHOI
AyxoBoi wapu

Bubip TemnepaTypu i po6o4yoro
peXxumy

1 2

1 Pyyka Brbopy doyHKLUT

2 quKa TepmMocTaTta

1. BcTaHOBITb pPyyKy BMOOPY dOyHKL T Ha
NOTPIBHNA POBOUMIA PEXKNM.

2. BCTaHOBITb PyyKy peryntoBaHHs
TemnepaTypu Ha NOTPIGHE 3HAYEHHS
TemnepaTypu.

» dyxoBa Wadba posirpieTbeca Ao

BCTaHOBMEHOI TemMnepaTypu i

yTpumMyBaTume 1. Iig Yac HarpiBaHHA

CBITWTbCS TeMNepaTypHUIA iHOMKATOP.

»

BUMKHEHHS eNneKTPUYHOI AYXOBOI
wadwu

MoBepHITb PyyKy BUOOPY OYHKLIT i pydKy
TeMNepaTypu y (BEPXHE) MONOXEHHS
«BUMKHEHO».

MonoxxeHHsA pewiTKu (anA Moaenei i3
rpunem)

BaxsIMBO NpaBuiibHO BCTaHOBUTY
PeLLiTYacCTU rpub Ha APOTAHI HANPAMHI.
PelliTyacTui rpuib HeoBXiAHO BCTABUTH
MiX [POTSHUMM HAaNPAMHUMM, SK MOKasaHo
Ha MasTkoHKY.

He nonyckaiTe KOHTaKTy pPeLiT4acToro
rpuns i3 3a0HBOO CTIHKOK OyXOBOT Wadhu.
LLlo6 oTprMaTH rapHi pesynbTaTu
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NPUroTyBaHHSA ki Ha rpWi, 3CYHbTE MOro
[0 NepeaHbOT YacTUHN Wwadhu Ta
BCTaHOBITb Y Take NONOXeHHS, Wob rpunb
He 3aBaXkaB 3aKpuBaTw ABepusTa.
(3anexwuTb Big MOJeNi NPUCTPOO.)

PoGoui pexumu

Mopanok NpencTaBneHnx poBoUmx
PEXMMIB MOXE BIAPI3HATUCA Bif
XapaKTepUCTNK BaLLIOrO BUPOBY.

CTpaBa HarpiBaeTbCcs 3ropu Ta
3HM3Y. [xa HarpiBaeTbcs

O[IHOYACHO 3ropw Ta 3HU3Yy.
Hanpuknag, ue nigxoauTb ans
KeKciB, BUMiykK abo neymsa Ta
3anikaHoK y doopmax ans
BUMiKaHHA. [OTYWTE TiNbKN 3
O[IHVM [IEKOM.

CTpaBa HarpiBaeTbCs fimLle
3HM3y. Lle nigxoauTb ans niyn
Ta ANs NigXKaproBaHHA CTpaBu
3HU3Y B KiHUi MPUrOTYBaHHS.
Lia doyHKUiA Takox cnpoLlye
YULLIEHHSA Mapoto.




CTpaBa HarpiBaeTbCcs 3ropu Ta
3HU3Y 1 06QyBaETLCA
BEHTUASTOPOM Ha 3afHil
CTiHLi. BeHTUnALIS cnpusie
LIBMAKOMY PiBHOMIpHOMY
pPO3MOAINY rapsiyoro NoBITps
BCEPEMHI [yXOBOI Liadhu.
FOTyNTE TiflbKX 3 OAHUM AEKOM.

[yxoBKa He HarpiBaeTbCs.
Mpavtoe nuile BeHTUASTOP (Ha
3afHil CTiHUi). 3aMOpOXeHi
rpaHynbOBaHi MPOAYKTU
MOBISIBHO PO3MOPOXYHThCA
npuv KIMHaTHI TemnepaTypi, a
NPUroTOBaHI MPOAYKTU
oxonomxytoTecs. [Ana
PO3MOPOXYBaHHS LifIoro
LimaTka Mm'saca HeobxigHoO
Binblie Yacy, MOpPiBHSAHO 3i
371aKOBUMM NPOAYKTaMu.

[INCHIOETHCS HarpiBaHHA 3
BMKOPUCTaHHSAM BEHTUAATOPA
Ha 3aHil CTiHL,.

BeHTunAUis cnpusie LWBUAKOMY
PIBHOMIPHOMY po3noainy
rapsi4oro NoBiTps BCepeauHi
yxoBOl Wadon. Y 6inbliocTi
BMMaAKIB PO3irpiBaHHS He
noTpibHe. Pexunm niaxoanTs
[N NPUroTYBaHHA CTPaB Ha
PeLLiTLy, BCTAHOBMEHIM Ha
pi3HUX piBHAX. igxoAnTb Ans
MPUroTYBaHHS 3 KiflbKkoMa
nekamu.

Lia doyHKUiA Takox cnpoLlye
YULLIEHHSA Mapoto.

TpaBa HarpiBaeTbCs 3ropn Ta
3HU3Y 3 BUKOPUCTAHHSIM
BEHTUASTOPA Ha 3aHiM CTiHL.
CTpaBa roTyeTbCsi LUBUAKO 1
PIBHOMIPHO 3 YCixX CTOPIH.

FOTyNTE TiflbKX 3 OAHUM AEKOM.

Mpauroe BEANKUIA FpUb Yropi
yX0BOI Ladn.
PekomeHaoBaHoO
3acTocoByBaTH ONnd
NPUrOTYBaHHS Ha Fpui BEANKOT
KifIbKOCTI M'sica.

+ PoaMillyliTe BenuKi 4n
cepeAHi NopLil Ha peLwiTyi y
NpPaBUIbHOMY MONOXEHHI
nig HarpiBadem rpuna ons
CMaXeHHs Ha rpuni.

+ [NepeBepHiTb NPOOYKTH,
KOSIM MUHE MOMOoBKHA Yacy
NPUroTyBaHHS.

MpoAyKTUBHICTb Fpunsty

3BMYANHOMY PEXUMI He Taka

BMCOKa, K Y TypBopexXmnmi

+ PoaMillyiiTe HeBenvKi 4mn
cepenHi nopLii Ha nonuui B
NpPaBUIbHOMY MONOXEHHI
nig HarpiBadem rpuna ons
NPUroTyBaHHA Ha rpusi.

+ [NepeBepHiTb NPOOYKTH,

KOSIM MUHE MOMOoBKHA Yacy

NPUroTyBaHHS.

KopucTtyBaHHAl roqMHHUKOM AYXOBOT
wacpu

) <) eCo

Pl o @

12 11 10 9 8 7

1 KHorka HanawTtyBaHHA
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CuMBON 610KYBaHHS KHOMOK

CUMBOST FTOANHHMKA

CUMBOS FYYHOCTI 3BYKOBOIO CUTHaSy *
CUMBOST EKOHOMIYHOTO PEXUMY
KHonka «nntoc»

KHomka «MiHyc»

CUMBOS1 Yacy NPUroTyBaHHA Nupora

9  CMMBOJ 3BYKOBOrO CUTHaIy

10 CvMBON 3aBepLLIEHHA Yacy NpUroTyBaHHA*
11 CuMBON Yacy NpUroTyBaHHsA

12 KHonka nporpamm

*  (3anexuTb Bif MOZeNi NpUcTporo.)

O ~N o o~ WwN

MakcumManbHWin Yac HanawTyBaHHS
L5t 3aBepLUEeHHS NpoLecy
NPUroTyBaHHA CTaHOBWTb 5 roavHu
59 xBUNKH.

Y pasi nepebois eneKTPOXUBNEHHS

BUKOHaHHA NporpamM npunmnMHAETbCA.

Y LbOMy pasi HeobXiaHO
nepenporpamMyBaTit OyxoBy Lady.

Mif Yac HanawTyBaHHs Ha oucnnel
BynyTb 6nMMaTK BiANOBIAHI
CUMBOSIN. Cif TPOXK 3a4ekaTy,

NOKW HAaCTPONKN HaByayTb YAHHOCTI.

HeMoXN1MBO BCTaHOBUTK HYac AO6VI,
AKLWO NapamMeTpn NpurotyBaHHA He
BCTAHOBJIEHO.

AKLO BCTAHOBNEHO Yac
NpUroTyBaHHs, Ha ancnnel dyae
BigoOpaxaTnca Jyac, Lo 3annmBcs
nicna 3anycky NpuroTyBaHHs.

MpuroTyBaHHA Yepes BCTAaHOB/EHHSA

yacy npurotTyBaHHS;

Bu MOxeTe HanawTyBaTy fyxoBy Luadpy

TakK, WoS BOHa NpUNMHXAA NpaLoBaTK No

3aBepLUEHHI BU3HAYeHOro Yacy,

BCTaAHOBMBLLW Yac Ha TaMepi.

1. 06epiTb PYHKLIIO NPUrOTyBaHHS.

2. LLo6 BinobpasnTu Ha aucnnei Yac
npuroTyBaHHs, TopkaiTech (9, foku Ha
ancnner He 3'aBUTbCHA CUMBO =1

3. BCTaHOBITh Yac NpUroTyBaHHS 3a
[IONOMOTOKO KHOMOK = / ™=

38/UK

» » [licna BCTaHOBEHHS Yacy
NpUroTyBaHHA Ha aucrner
BigoOpaXaTMMeTbCA CUMBON =i 3ajaHun
NPOMIXKOK Yacy.

4. ToMICTITb CTpaBy y AyXoBy Waddy Ta
BCTaHOBITb TEMMEpaTypy 3a 4ONOMOroHo
PYYKM peryntoBaHHsa TemMnepaTypu.
MOYHETLCS MPUrOTYBAHHS.

» 3 NoYaTKy NpUroTyBaHHSA Ha aucrner

6y ne BinobpaxaTtucs Bianik Yacy

NPUroTyBaHHS, @ TaKOX NMOYHYTb CBITUTUCS

BCi CUMBOIM NMPOMIXKKY Yacy. 3afaHuii Yac

NPUroTyBaHHA PO3[ineHo Ha 4 piBHI

YacTWHW. Konu 3aKiH4yETLCS Yac KOXHOT

4aCTUHW, IT CUMBOJ 3HUKAE. TakKnNM YNHOM,

BW 3 NIETKICTHO 3MOXETE 3P03YMITH

BiAHOLLEHHS Yacy, WO 3anUWMBCA A0 KiHLs

NPUroTyBaHHs, A0 3arasbHOro Yacy

NPUroTyBaHHS.

flkw,0 B XouyeTe BigKNacTu yac

3aBepLUeHHSA NpUrotyBaHHs; (Lia

dyHKuUia — nogaTkoBa. BoHa MoXke
6yTH BiACYTHbOIO y BalLIOMy BMPO6i.)

BcTaHOBMBLUM Yac NpUroTyBaHHA Ha

TaMepi, B MOXeTe BiKNacTK Yac

3aBepLLEHHSA NPUrOTYBaHHS.

1. 06epiTb PYHKLIIO NPUrOTyBaHHS.

2. LLo6 BinobpasnTu Ha aucnnei Yac
npuroTyBaHHs, TopkaiTech (O, foku Ha
ancnner He 3'aBUTbCHA CUMBO =1

3. BCTaHOBITb Yac NpUroTyBaHHs 3a
[OMOMOrOHD KHOMOK e / =

» » [iCNa BCTAHOBNEHHA Yacy

NpUroTyBaHHA Ha aucrner

BigoOpaXaTMMeTbCA CUMBON (i

4. 11|06 BinoBpasnTu Ha aucnnel vac
NPUrOTYBaHHS, TOPKHITLCA Ta yTPUMYATE
(), DoKW Ha gucnnei He 3'IBNUTbCS
cumeon =,

5. BCcTaHOBITh Yac 3aBepLUEHHSA
NPUroTYBaHHA 3a [OMOMOroto KHOMOK
/-

» [icNst BCTAHOBMEHHS Yacy NPUroTyBaHHs

Ha oucrnel BigobpaxaTuMyTbCsa CUMBOY

121 =1 a takox saganuin npomixok uacy.

Micnsg noYaTKy NPUroTyBaHHA CUMBOS =

3HUKHE.



6.MMoMICTITb CTpaBy y AyxoBy wady Ta
BCTaHOBITb TeMnepaTypy 3a AONOMOror
PYYKW PErYNHOBaHHSA TemnepaTypu.
MoYHeTbCA NPUroTYBaHHS.

» Talimep AyxoBoi wadu BU3Havae yac

noy4aTKy NpuUroTyBaHHs, BigHiMaloum

TpUBaiCTb NPUroTyBaHHA Bif, yacy

3aKiH4YeHHs1 NpUroTyBaHHA. Konn HacTaHe

4ac NoyaTKy NpUroTyBaHHs, JyxoBa Lwada

YBIMKHETbCS Yy BUGPAHOMY PEXMMI i

pO3irpieTbCs [0 3aAaHOT TeMnepaTypu.

BoHa nigTpumye Lo TeMnepaTypy 4o Yacy

3aBepLUEHHSA NPUrOTYBaHHS.

» 3 NoYaTKy NpUroTyBaHHSA Ha aucrner

6y ne BinobpaxaTtucs Bianik Yacy

NPUrOTYBaHHSA, @ TAKOX NOYHYTb CBITUTUCS

BCi CMMBOIM NPOMIXKKY Yacy. 3agaHuii 4ac

NPUroTyBaHHA PO3[ineHo Ha 4 piBHI

YacTWHW. Konu 3aKiH4yETLCS Yac KOXHOT

4aCTUHW, IT CUMBOJ 3HUKAE. TakKnNM YNHOM,

BW 3 NIETKICTHO 3MOXETE 3P03YMITH

BiJHOLLEHHSI Yacy, WO 3annWMBCA A0 KiHUA

NPUroTYBaHHS, O 3arasbHOro Yacy

NPUroTYBaHHSA.

7. Nicna 3aKiHYeHHs NPUroTYBaHHS
BiA0Opa3nTHLCA NOBIAOMIEHHS
«End»("0TOBRO), | TaliMep BAacTb
3BYKOBWIA CUrHAN.

8. 3BYKOBWIA CUrHaN lyHae BMNPOLOBX 2
XBUIIWH. LL|06 BUMKHYTU curHarn,
HaTUCHITb By b-AKY KHOMKY. 3BYKOBUI
curHan Tamepa Oyae BUMKHEHO, a Ha
ancnnel BigobpasnTbea NOTOYHMIA Yac.

AKLWo KopucTyBay HaTuUcHe Byab-
AKY KHOMKY MIC/si 3aBepLUeHHS
3BYKOBOrO CUrHasy, fyxoBa Lada
3HOBY Oy [le roToBa [0 POBOTH.
BcTaHOBITb pyyKy peryntoBaHHs
TemnepaTypu Ta py4Ky Bubopy
doyHKUIT B NoNoXeHHs «0» (BUMK.),
o6 BUMKHY T fyxoBy LWaddy, i ana
TOro, Wob 3anobirTM NOBTOPHOMY
3anycKy nporpamu OyxoBol wachu
Nicns 3aKiHYeHHSA 3BYKOBOMO
curHany.

BBiMKHEHHSA 6/10KyBaHHA KHOMOK
YBIMKHYBLUM OyHKLiFO BI0KYBaHHSA KHOMOK,
MO>Ha 3anobir T BUKOPUCTaHHIO [yXOBOY
wachu.

1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYINTE KHOMKY 328,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO &
» Ha oucnnei Bino6pasntbes «OFF»
(BUMKH.).
2. HaTucHITb kHomky ¥, OB yBIMKHY T
610oKyBaHHSA KHOMOK.
» AKLWO AOYHKLiS BNOKYBaHHSA KHOMOK
YBIMKHYTa, Ha AUCNNEl BiNoOpaXaeTbes
«On» (YBIMKH.), a CUMBOS [l CBITUTBCS.
AKLIO YBIMKHYTO ChYHKL|iKO
610KyBaHHSA KHOMOK KHOMKM JyXOBOT
LIachn He NpaLoTb. Y pasi
BUMKHEHHS €N1eKTPOXMNBNEHHS
610oKyBaHHSA KHOMOK CKacoBaHo He
oyne.

LLLo6 peakTuBYBaTH YHKLIO

6710KyBaHHA KHOMOK

1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYINTE KHOMKY 3=,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO &

» Ha oucnnei Binobpasntbes «On»

(YBIMKH.).

2. BigkntodiTe 610KyBaHHA KHOMOK,
HaTUCHYBLUM KHOMKY ™.

» Micna BUMKHeHHS doyHKLT 61oKyBaHHS

KHOMOK Bifo6pasnTbCst NOBIAOMMIEHHA

«OFF>» (BUMKH.).

HanalwityBaHHS 3ByKOBOro cUrHany
3BYKOBUI CUMHAN MOXHA
BMKOPUCTOBYBAaTW AN NONEPEKEHHS YK
HarafyBaHHs, He3anexHo Big nporpamu
NPUroTyBaHHS.
3BYKOBUIN CUIHAN He BNAMBAE Ha QDY HKLT
Lyx0BOT Wadhv. BiH BUKOPUCTOBYETHLCA AK
nonepemKyBanbHWA curHan. Hanpuknag,
0ro MoXKHa BUKopvcTaTH, Lo Haragatu
NpPo HeOOXIAHICTb Y NMEBHW Yac NOBEPHYTH
CTpaBy B AyXOBilt Wwadi. Mo 3aKiHYeHHi
3afaHoro Yacy 6yae nofaHo 3ByKOBU
CurHan.
1. TOPKHITBLCA Ta yTpuMyiTe KHorky (5,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO Y

MakcnManbHUI MOXANBIIA Yac
CUrHany 6yaunbHVKa CTaHOBUTL 23
rOANHN 59 XBUAWH.

2. BcTaHoBITb TPMBAMICTH 3BYKOBOrO
CUrHany 3a AOMOMOrOH KHOMOK /==
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byHKLiOHaNbHI KnaBilwi 3BYKY

CurHany, 4acy, ﬂCKpaBOCTi ancnnero

Ta KnaBilli BCTaHOBEHHS
TemnepaTypu MatoTb ByTu
BCTaHOBMEHI Y nonoxeHHs 0
(BUMKH.)

» FAKLLIO Yac NoJaHHA 3BYKOBOrO CUrHasy
BCTaHOBIEHO, CUMBON L) CBITUTUMETLCS, a
4ac NofaHHs 3BYKOBOrO CUrHasty
BifoOpasnTLCa Ha aucnnel.

3.T10 3aBepLUeHHI Yacy NofaHHs 3B8yKOBOro

CurHany cMMBos Q noyHe BnnmaTw, Ta
npo3By4NTb SByKOBVIM curHan.

BUMKHeHHS 3BYKOBOro curHany

1. 3BYKOBUIA CUrHAS JTyHAE BNPOAOBXK 2
XBUIIWH. LL|06 BUMKHYTU curHarn,
HaTUCHITb By Ab-sIKY KHOMKY.

» 3BYKOBWI cUrHan Taimepa Byae

BUMKHEHO, @ Ha Avcnnel BifoOpasnTbes

NOTOYHWIA Yac.

BiamiHa 3BykoBOro curHany;

1. {06 BigMIHUTW 3BYKOBWIA cUrHan,
TOPKHITLCA Ta yTpUMY#iTe KHomnky (&,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO Y

2. HaTWUCHITb 1 yTPUMYATE KHOMKY ™™ 10OKM
He Bigo6pasnTbest «00:00».

Binobpasntbcs Yac nogaHHs
3BYKOBOrO CUrHany. Y pasi
OAHOYACHOr0 BCTAHOB/IEHHS Yacy
nofaHHs 3BYKOBOIr0 CUrHasy Ta vacy
NpUroTyBaHHs, BigobpaxaTnmeTbCs
MEHLLWI Yac.

3MiHa 3BYKY curHany
1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYINTE KHOMKY 3,

OOKM Ha gucnnel He 3'ABUTbCS CUMBOS K,

2.06epiTb TOH 3BYKOBOIO CUIHanY, AKWUI
BaxaeTe, 32 AONOMOrOK KHOMOK e / ™=

3. BcTaHoBneHW ToH He3abapom Byae
aKTMBOBAHO.

» BOpaHwii TMN 3BYKOBOIO CUrHany

BigoOpaxaTumeTbca Ha aucnner sk «b-01»,

«b-02» yn «b-03».

3MiHa yacy gHsa

LLlo6 3MiHWUTV NonepefHbO HanalToBaHwi

yac oHs:

1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYINTE KHOMKY 3=,

OOKK Ha gucnneil He 3'aBUTbCA CUMBON ®.
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2.BcTaHoBITL Yac 4obK 3a JONOMOrow
KHOMOK e / .

3. BcTaHoBneHWit Yac HezabapoM By e
aKTUBOBAHO.

EKOHOMHMI peXxum

Bun MoxeTe 36eperti eHerpito 3a
ZOMOMOr0t0 eKOHOMHOIO PEXMMY MifJ Yac
FOTYBaHHs, BCTAaHOBVBLUM Yac
NPUroTyBaHHA ANA AyXOBOI Ladou.

B LboMy pexumi cTpasa Byae
NPUroTOBJIEHA 38 PaxyHOK 36epexeHHs
TemnepaTypu BcepeauHi oyxoBol Luadm,
ane HarpiBasnbHi enemMeHTn By oy Th
BIAKNFOYEHI Le [0 3aKiHYeHHs Yacy
NPUroTYBaHHSA.

BcTaHOBNEHHS EKOHOMHOIO peXUMY

1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYATE CUMBON i,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO
eco (eko).

» Ha oucnnei Bino6pasntbes «OFF»

(BUMKH.).

2. YBIMKHITb EKOHOMHUA PEXIM,
HaTUCHYBLLV Ha KHOMKy .

» AKLWO OyHKLis BNOKYBaHHSA KNaBill

YBIMKHYTa, Ha AUCNNEl BiNoOpaXaeTbes

«On» (YBIMKHEHO), @ CUMBOJST «€CO»

CBITUTbCS.

BUMKHEHHSAI EKOHOMHOr 0 PeXXUMy

1. TOPKHITLCA Ta YTPUMYATE CUMBON i,
OOKK Ha ancnnel He 3'ABUTbCHA CUMBO
eco (eko).

» Ha oucnnei Binobpasntbes «On»

(YBIMKH.).

2. BUMKHITb EKOHOMHUIA PEXIM,
HaTUCHYBLUW Ha KHOMKY "=,

» Micna BUMKHeHHS doyHKLT 61oKyBaHHS

KnaBill Ha aucnneil Bino6pasnTeesa «Off»

(BUMKH.).

BcTaHOBNEHHA ACKPaBOCTi eKpaHa
(Lla dbyHKuis  popaTkoBa. BoHa Moxe
6yTH BifICYTHBOIO Y BaLIOMy BMpPOGi.)

1. TOPKHITLCA | YTPUMYITE KHOMKY 328, NOKM
Ha aucnnel He BinobpasnTeca d-01, d-02
abo d-03, Wwo NokasyroTb piBeHb
ACKPaBOCTI expaHa.

2. HanawTyiTe sickpaBiCTb eKpaHa 3a
[IONOMOTOHO KHOMOK = / ™=



» BcTaHoBNeHWit Yac Hesabapom By e 3anikaHHA Ta CMa)KeHHA

aKTMBOBAHO. MepLUOID MOMMLED JYXOBKM € HUXKHSA
Tabnuus yacy NnpuroTyBaHHs nonMLA

3HaueHHs yacy B Ui Tabnuui cnig
BBaXaTW JOBIOKOBUMU. BOHM
MOXYTb 3MIHIOBATUCS 3aNeXHO Bif
TemnepaTypu NPOayKTIB, TOBLUMHMU,
BMOY Ta BaLLWX KySiHapHUX
ynono6aHsb.

Muporn Ha OpnH . 3 180 25..30
fel nianoH CTaHfapTHe Aeko =
Kekcn B chopmi | OguH dopMa 15 TOPTIB Ha @ 2 180 40 ... 50
nigaoH rPUb-PEeLLiTKI** :
TicTeyka OavH 3 160 25..35
nipaoH CTaHfapTHe AeKo* =
OavH 3 150 30..40
nipaoH CTaHfapTHe AeKo*
2 1-Jleko ans conoakor 1-3 150 35..560
nigaoHa BUMIYKN* 3
3-CTaHgapTHe feKo*
3 1-CtaHfgapTHe geko* 1-3-5 150 35..560
nigaoHa 3-eko ana conoakor
BUMIYKN*
5-Innboke aeko*
BickBITHUI OavH Kpyrna po36ipHa chopma 3 160 25..35
TOopT nigaoH 015 BUMIKaHHSA Ha rpunb- =
pewiTui giameTpoMm 26
CM**
OavH Kpyrna po36ipHa chopma 2 150 30..40
nigaoH 015 BUMIKaHHSA Ha rpunb- 5
pewiTui giameTpoMm 26 =
CM**
2 1-Kpyrna posbipHa 1-4 150 35..45
niggoHa | chopMa onsa BunikaHHA Ha
rpub-pewiTuyi giaMeTpoMm
26 cM** o
4-Kpyrna po36ipHa
chopMa ansa BUNIKaHHA Ha
[EeKy fAiaMeTpoM 26 CM+**
MeynBo OavH [leko onsa conogkor [:] 3 180 25..30
nigaoH BUMIYKN*
2 1-Jleko ans conoakor 1-3 180 30..40
nigaoHa BUMIYKN*
3-CTaHgapTHe feKo*
3 1-Jleko ans conoakor 1-3-5 180 35..45
nigaoHa BUMIYKN* T
3-CTaHgapTHe geko* =
5-Innboke aeko*
TicTo anqa OanH 2 200 30...40
BUniGKI nipaoH CTaHfapTHe AeKo* =
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[eko ana conogkoi
nigaoHa BUMIYKN* 3
5-CTaHAapTHe feKo*
3 1-Jleko ans conoakor 1-3-5 200 55 ..65
nigaoHa BUMIYKN*
3-CTaHgapTHe geko*
5-I nnboke aeko*
3n06Ha OanH . 2 200 25..35
BmniuKa nianoH CTaHfapTHe Aeko =
2 1-Jleko ans conoakor 1-3 200 35..45
nigaoHa BUMIYKN*
3-CTaHgapTHe feKo*
3 1-Jleko ans conoakor 1-3-5 190 45 .55
nigaoHa BUMIYKN*
3-CTaHgapTHe geko*
5-Innboke aeko*
Opixoxi Sﬂmﬂg ] CrangapTHe feKos = 2 200 35..45
NaszaHbs OpnH CknaHa/MeTanesanpamox 2-3 200 30...40
nigaoH yTHa chopma ana £
BUMiKaHHA Harpuib-
pewiTLi**
Miya Siﬂm,ng CTaHgapTHe [eKo* i} 2 200 ... 220 15..20
Bicbwreke OavH 3 25 MiH. 100...120
(UinbHWn)/neve | nigaoH . - 250/max,
HsA CTanAapTHe Aeko 2 noTim 180 ...
190
BapaHsye OavH 3 25 MiH. 70..90
CTerHo nigaoH CTaHfapTHe AeKo* 250/max,
(3anikaHka) noTim 190
OanH 3 25 MiH. 60 ... 80
nigaoH CTaHfapTHe AeKo* 250/max,
notim 190
CmaxeHe OanH 2 15 MiH. 60 ... 80
Kypya (1,8-2 nigaoH . 250/max,
Kr) CTanAapTHe Aeko noTim 180 ...
190
OanH 2 15 MiH. 60 ... 80
i 250 ,
190
IHanuka (5.5 OavH 1 25 MiH. 150 ... 210
Kr) fiARoH CTaHgapTHe gekox ngfﬁ/{r]ngg
190
OanH 1 25 MiH. 150 ...210
i 250 ,
190
Pnba OanH . 3 200 20..30
nianoH CTaHfapTHe Aeko Y

42/UK



OUH

niaoH CTaHaapTHe aeKo*

* L|i akcecyapy MOXyTb He nocTadaTvcs 3 BUPOGOM.

[na ycix TUNiB NPoAYyKTIB peKOMEHA0BaHO BUKOHYBaTM NMonepeaHii posirpis.

*+ | |i aKcecyapw He MocTavatoThes 3 BUPOBOM. IX MOXHa Mpra6aT OKpemo.

Tabauusa npo6HOro NPUroTyBaHHA
CTpaBwu, WO BKKOYEHI [0 Uiel Tabnumui MatoTb By TK NpuroToBaHi BignoeiaHo fo EN 60350-1,
06 NonerwmT KOHTPOSIIOKOYI opraHisaLii npoLec NepeBipki NpoayKTy.

Micoune | OgnH nigaoH CTaHgapTHe OeKox

3 140

20 ...

30

OfvH nigaoH CTaHaapTHe aeKo*

@B

3 140

20 ...

30

2 nigaoHa 1-CtaHfgapTHe geko*
3-[eko ana
COMOJKOT BUMIYKIN*

@

1-3 140

20 ...

30

3 nigaoHa 1-CtaHfgapTHe geko*
3-[eko ana
COMOAKOT BUMIYKIN*
5-I nnboke aeko*

&

1-83-5 140

25 ..

35

TicTeyka | OguH nigaoH CTaHgapTHe geKox

3 160

25 ...

35

OfvH nigaoH CTaHaapTHe aeKo*

@

3 150

30 ...

40

2 nigaoHa 1-[eko ans
COMOAKOT BUMIYKIN*
3-CTaHgapTHe feKo*

®

1-3 150

35 ..

50

3 nigaoHa 1-CtaHfgapTHe geko*
3-[eko ana
COMOAKOT BUMIYKIN*
5-Innboke aeko*

s
2

1-83-5 150

35 ..

50

BickBiTH | OavH nignoH Kpyrna pos6ipHa

ni TopT copma ana

BUMiKaHHA Ha rpUnb-

pewiTui giaMeTpom
26 CM#**

3 160

25 ..

35

OavH ningoH Kpyrna pos6ipHa
copma ana
BUMiKaHHA Ha rpUnb-
pewiTui giaMeTpom
26 CM#**

2 150

30 ...

40

2 nigaoHa 1-Kpyrna posbipHa
copma ana
BUMiKaHHA Ha rpUnb-
pewiTui giaMeTpom
26 CM#=*
4-Kpyrna po36ipHa
copma ana
BUMiKaHHA Ha AeKy
NiaMeTPOM 26 CM**

1-4 150

35 ..

45
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n

Aabnykam

p py

Tapine ans
BUMiKaHHA Ha rpUnb-
pewiTui giaMeTpom
20 CM.**

OauH nianoH Kpyrna meTaniyHa
Tapine ans
BUMiKaHHA Ha rpunb-
pewiTui giaMeTpom
20 cM . **

2 170 50 ... 60

2 nigaoHa 1-Kpyrna meTaniyHa
Tapine ans
BUMiKaHHA Ha rpUnb-
pewiTui giaMeTpom
20 cM.**
4-Kpyrna meTaniyHa
Tapine ans
BUMiKaHHA Ha AEKO
ans conoakor
BUMIYKWN fiaMeTpoM
20 CM.**

@

170 50 ... 60

[na ycix TUNiB NPoAYyKTIB peKOMEHA0BaHO BUKOHYBaTM NMonepeaHii posirpis.
* Lli akcecyapu MOXyTb He nocTayaTucs 3 BUpoboM.
*+ L|j akcecyapy He mocTavaroTbes 3 BUPOBOM. Ix MoxHa npuabaTyi OKpemo.

Mopagy Wwo 40 BUNiIKAHHA KEKCIB | TOpTIB

AKLWO TiCTO 3acyxe, 36iNbLUiTh
TemnepaTypy Ha 10 °C i CKOpOTIiTb Yac
NPUroTyBaHHS.

AKLLIO TICTO BONOre, BUKOPUCTOBYMTE
MeHLUE PianHN Ta 3MEHLWITb
TemnepaTypy Ha 10°C.

FKLLIO TICTO 3aTeMHe 3BEpXY, BCTAHOBITb
Oro Ha HUXKYY NONULIKO, BMEHLLITh
TemnepaTypy Ta 36ibLWiTb Yac
NPUroTyBaHHS.

FAKLWO TICTO BCepeanHi roToBe, a 30BHi
JIMNKE, BUKOPVCTOBYMTE MEHLLIE PiAMHM,
3MeHLLITb TemMnepaTypy Ta 36iNbLWiTb Yac
NPUroTyBaHHS.

Mopagu Wwo [0 BUNiKaHHA TicTa

AKLWO TiCTO 3acyxe, 36iNbLUiTh
TemnepaTypy Ha 10 °C i CKOpOTIiTb Yac
NpuroTyBaHHA. MpocouiTh WapK TicTa
COYCOM 3 MOJI0Ka, Of1il, AL Ta NorypTy.
AKLWO TICTO 3anikaeTbcA 3aHaaTo
noBiNbHO, 3abe3neyTe, LWob Noro
TOBLLMHA He NepeBuLLyBana rméuHu
Jeka.

AKLLIO BepXHSA YacTuHa TicTa HabyBae
30/10TaBO-KOPUYHEBOTO BITiHKY, a
HUXKHA He TOTOBA, YNEBHITLCH, LLIO
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KiNbKOCTI COYCY B HUXHII YacTWHI TicTa
He 3abaraTo. PO3nofinsinTe coyc nopisHy
MDX Llapamu TicTa i yropi ans
PIBHOMIPHOrO BUMiKaHHS.
FoTyWTe BUNIYKY BiANOBIAHO OO
pPEXMMY 11 TEMNEpaTypH,
3a3HaveHnx y Tabnuui peuenTis.
AKLLO HWKHA YacTUHA BCe-TaKy
nifcMaxunacs He[ocTaTHBO,
HaCTYMHOrO pasy BCTaHOBITb
BUMIUKY Ha OAVH PIBEHb HIKYE.

Mopaau WoA0 NPUroTyBaHHA OBOYIB

AKLwo 3 nocyy 3 0BOYaMMU
BMMApOBYETLCH CiK, FOTYiTe OBOYI B
nocyfi 3 KPULIKOK 3aMiCTb aeka.
3aKpUTUiA Nocy He 03BONATUME COKY
BMMNapoOBYBaTUCH.

FKLLIO OBOYEBA CTPaBa He JOXOAWTb [0
FOTOBHOCTI, 3BapiTh OBOMI, MPUroTyiTE
3a 3pa3KOM KOHCEPBOBAHWX NMPOAYKTIB i
NocTaBTe B [yXOBKY.



BukopucTaHHs rpuns MpoayKTH, HeNpuaaTHI ANA
NPUrOTYBaHHS Ha Fpuii, MOXYTb

CNPUYMHNTK 3aiMaHHs. [ns
CMaXeHHs Ha rpuni

3aunHANTe OBepLUATa OyX0BKM Nig
4ac CMaXKeHHA Ha rpuni.

Fapsaui I'IOBep>.<H.i MOXYTb CTaTK BUKOPUCTOBYIITE TilbKM Y,
NPWUUMHOKO ONiKiB! NpUsHaYeHy 158 CMaxeHHs Ha
rpusi 3a YMOBM BUCOKOT

YBiMKHeHHSA rpuns

1.ToBepHITb PyUKy BMOOPY dOyHKLIT 0O
NOTPIBHOrO CUMBONY FPUIIA.

2.MoTiM BMGepiTb NOTPRIBHY TemMnepaTypy

TemnepaTypu.
He po3MilLyinTe NpoayKT 3aHaaTo
6NM3bKO [0 3aA4HBOI YaCTUHMU
rpuns. Lie Hairapsyiwe micue, i
rpuna. KMPHa T5ka MOXe 3aropiTucs.

3.3a noTpebu BUKOHaNTEe nonepenHin Ta6AMLLS YACY NDMFOTVBAHHS Ha FOM
PO3IrpiB MPOTAroM NPUBNN3HO 5 XBUAWH. u ynp y P

» YBIMKHETbCS iHAMKATOP TemMnepaTypwu.

BUMKHeHHs rpuns

1.ToBepHITb PyuKy BUOOPY OYHKLITY
BUMKHeHe (BEPXHE) MOMOXEHHS.

anI'OTYBaHHﬂ 3a A0MNOMOroro eJIeKTPUYHOro rpunsg

Puba PewiTyacTui rpuib 4.5 250/max 20...25 xB.
HapizaHe Kypya PelwiT4acTui rpuib 4.5 250/max 25..35 xB.
BigbueHi 3 M'aca PewiTyacTui rpuib 4.5 250/max 20...25 xB.
Monogoro 6apaHyvika

PocT6ich PewiTyacTui rpuib 4.5 250/max 25.30x8. "
Tenaui BigbueHi PewiTyacTui rpuib 4.5 250/max 25.30x8. "
['piHKN * PelwiT4acTui rpuib 4 250/max 1..3xB.

¥ 3aNneXHO Bifl TOBLLMHY

*[onepeaHbO po3irpiiiTe NPOTAroM 5 XBUNUH

*+§KLLL0 TeMnepaTypy pPeLliTK1 Baloro NpoAyKTY HEMOXJIMBO BiAperynoBaTtu, rpunb 6y e npaytoBaTtu
npv peKoMeHA0BaHil TeMneparTypi.

CTpaBW, LLIO BKOYEH A0 Liel Tabnuui 60350-1, W06 NoNerwmT KOHTPOSTHOOYIN
MatoTb BYTW NpUroToBaHi BiANoBIAHO A0 EN  opraHisauii npouec nepesipku NpoayKTy.

I piHKK PelwiT4acTui rpuib 4 250/max 1..3 MiH.
dpuKkagenskm PewiTyacTui rpuib 4 250/max 25...35 MiH.
(AnoBuuMHa) -

12

LUIMaTOYKaMm

MepeBepHiTb cTpaBy nicns 2/3 Bif, 3arafnbHOro Yacy Xapku.
[ns 3anikaHHA ycix TMNIB NPOAYKTIB pEKOMeH[0BaHO BUKOHYBaTU NonepeaHii posirpis npotsarom 5
XBWJIVIH.
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Hornsag i TexHiuHe o6cnyroByBaHHsA

3aranbHa iHpopmauin

3a YMOBU PETYNAPHOro OUYNLLIEHHS NpUnamy
oro TepMiH BUKOPUCTaHHA Byae
NOOOBXEHO, 8 YaCTOTY BUHUKHEHHS
HECTMPAaBHOCTEW 3MEHLLEHO.

MepLU HiXX po3no4YnHaTh poboTH 3
06CyroByBaHHs Ta YMLLEHHS,
BIAKMOUITE BUPIO Bif Mepexi
ENEKTPOXMNBNEHHS.

ICHY€E pU3WK YpaxeHHs
ENEKTPUYHMUM CTPYMOM!

Mepen 04MLLEHHAM NPUCTPOKD
3a4eKaiTe, MOKM BiH OXOMOHE.
lapsAYi NOBepPXHI MOXYTb CTaTy
MPUYMHOKO ONiKiB!

+ PeTenbHO ouuLLyTe Npunag nicns
KOXHOro BUKOpVCTaHHs. Lle cnpollye
BUJANEHHA 3aNULLKIB X Ta 3anobirae
TXHBOMY 3ropaHHHO Nif Yac HaCTyMHOro
BMKOPUCTaHHS npunagy.

+ ONna 4ncTku npunagdy cneuianbHi 3acobu
L1151 MATTS He NOTPIBHI. BukopucToByiiTe
Tenny Bofy 3 PO3UYMHEHOLO B Hill piAMHOO
0N MUTTA Ta LWUMATOK M'SKOI TKaHWUHW Yi
ryoKy, @ TakoX LUIMaTOK CYXOl TKaHUH
L5t BUTUPAHHSA HACyXO.

+ CnigkynTe 3a TMM, abu nicns o4nLLIEHHA
peTenbHO BUTUPATN HAAMLLIOK BOAM Y
yCyBaTV NPONUTI PELUTKM.

+ He kopucTyinTecs 3acobamu, Wo MIiCTATb
KMUCNOTY YK XN0P, ANS YACTKM NOBEPXOHb
i3 HepXaBito4ol cTani Ta pyyKu.
ButupaiTe Ui 4aCcTUHM M'AKOK TKAHNHOH,
3MOYEHOHO B PiKOMY 3acobi ANa MUTTS
(He aBpasnBHOMY), He 3MIHIOH UM
HanpPsIMKY.

+ (Us cdoyHkuia  popaTkoBa. BoHa Moxe

6yTH BiACYTHLOIO y BalLOMY BUPOGi.)
He KopucTy#TECA FOCTPUMU MeTaNeBMM
cKkpebKamm Ym KOPCTKMMU abpasmBHUMM
3acobamMm A8 YNLLIEHHS CKoKepamidHOT
noBepxHi. Lle Moxe il nowkoanTun.
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Jeaxi 3acobn gns MuTTa abo
MaTepiany 4aa YULLEHHS MOXYTb
NOLIKOANTM NMOBEPXHIO.

Mg Yac YnMLLEeHHS He
BMKOPUCTOBYWTE arpecuBHi 3acobn
15 MUTTS, MOPOLLKWA/PiavHL Ans
YuMLLIEHHS ab0o rocTpi NpeaMeTH.

He BMKOPUCTOBYMTE A/19 YALLIEHHS
napoBi NPUCTPOI, 60 Lie MoXe
NPW3BECTMN A0 YPaKEHHS
ENEKTPUYHMUM CTPYMOM.

Ouunw,eHHA BapuabHOI NaHeni

OuunLLLeHHS NanbHUKa

1. BHiIMITb NigcTaBKK A4nst nocyay 3
BapWbHOT NaHeni.

2. 3HIMITb BCi pyXOMi efleMeHTU nanbHmnKa
Ta OUNCTITb BUKJTIKOUHO BPYYHY 3a
LIONOMOroto ryBKuM, MUOYoro 3acoby Ta
rapsa4vol Boan.

3. OUNCTITb HEPYXOMI YacTUHI BOSIOr OO
TKaHWHOHO.

4. QunCTITb 3ananbHy CBiYKY Ta
HarpiBanbHWA enemMeHT (y Moaensx i3
PO3MantoBaHHAM Ta HarpiBanbHUM
eneMeHTOM) NOMIPHO 3BOTOXEHOHD
TKaHWHOIO. IMicns 4bOoro BUTPITh CYXOH
YMNCTOK TKAHMHOLO. [epeKkoHanTecs, Wo
OTBOPW AN NonyM'st Ta 3anasibHa ceiuka
MOBHICTHO BUCYLLIEHI.

B iHLWOMY pasi HanpuKiHLi posnantoBaHHs

He 3'ABMTbCA NOTPIBHa icKpa.

5. BCTaHOB/IOKOUM BEPXHI €N1eMEHTU rpuns,
PO3TallyiTe NiACTaBKW ANA Nocydy Tak,
abu KOHOPKM 3HAXOAMINCS MO LEHTPY.

36UpaHHA eNeMeHTiB nanbHUKa

Micns 3aBEPLUEHHA OYNCTKK NasibHNKa,
DOSTaLLIyVITe geTani AK BKA3aHO HIKYe.

T Haknagka nanbHuKa



2 [oniBka nanbHUKa

KaMepa naJibHWKa

4 3ananbHa cBivka (y Mofdensx i3

DO3I'IaJ'IIOBaHHF|M)

1. BCTaHOBITb roNiBKY NanbHWKa, Tak Wwob
BOHa NpoxoAmna Kpisb 3ananbHy CBiuKy
nanbHuKa (4). NMoBepHITb ronieky
nanbHWKa BMIBO i BNPaBo, OO
nepeKoHaT1Cs, L0 rofiBka NpaBuIbHO
BCTaHOBJIEHA Y KaMepi NanbHUKa.

2. BCTaHOBITb Hak1aAKy NanbHWKa Ha oro
rONiBKY.

OumLLLeHHSA naHeni ynpaBniHHA
MpOTPITb NaHenb YNpaBiHHA K py4YKm
BOJIOMOKD TKAHMHO 1 BUTPITb iX HACyxo.

FAKWwo BMpi6 ocHalleHO
KHOMKaMK/pyyukamu, He 3HiManTe
PYYKM yNpaBiHHa 3 naHeni
YNPaBAiHHS 019 YWLLEHHS.

Lle MOXe nowKkoaMTH NaHeb
ynpaeiHHs!

w

OuMLLeHHS flyXOBKU

OunieHHs 6i4HOT CTiIHKM (3aneXxuTb

BiA Mopaeni npucTtpoto.)

(Usa doyHkuia  popaTkosa. BoHa Moxe

6yTy BifCYTHBOIO y BalloMy BUPOOi.)

1. BHIMITb NepeaHto YacTuHy BiYHOT CTINKNK,
NOTAMHYBLUW Y NMPOTUNEXHOMY [0 Gi4HOT
CTIHKM HanpAMKY.

2. MOBHICTHO 3HIMITb Bi4HY CTilKY,

NoTArHyBLLUW [0 cebe.

CTiHKM 3 KaTaNniTUMHUM NOKPUTTAM
(Lla dbyHKuis  popaTkoBa. BoHa Moxe
6yTH BifICYTHBOIO Y BaLIOMy BMpPOGi.)
BHYTpiLLHi 6iuHi CTiHKM (A) i (4n) 3a0Hs
cTiHka (B) Bawworo B1poby MoxyTb MaTh
KaTaniTMyHe eManese NokpUTTS. CTiHKK 3
KaTaniTMYHUM NOKPUTTAM MakOThb CBITNY

MaTOBY MNOPUCTY NOBEPXHKO. CTiHKK
LYXOBKM, WO MatOTb KaTaniTyHe NOKpUTTS,
He chig YnNcTUTKN. 3aBOsiKM CBOI
nepdoopoBaHi CTPYKTYPI, MOBEPXHI, WO
MatoTb KaTani TUYHE MOKPUTTS,

NOrMNHAKTh XMUP Ta NoYMHAKOTb BAMWAaTK
MPW 10ro HaKoMMYeHHI. Y LibOMy BUNaaKy
HeobXigHO 3aMIHUTK TaKi YaCTUHN.

MpocTe unweHHA napoto

Lle cnpoLuye YnieHHs, ocKinbku 6pya

(nicns HeTPMBANOro ouikyBaHHs)

NOM'sIKLLYE Napa, sika yTBOPKOETHLCH

BCepeavHi [yXOBKW, Ta Kpani Boau, siki

KOHAEHCYHOTbCH Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX

LyXOBKU.

1. BUTArHITbL 3 AYXOBKM BCE Npunaaas.

2. Hanunte 500 MmN BOAM Ha OEKO OyXOBOI
neyi 1 NOMICTITh MOro Ha apyry NoauLto
neui.

.

3. BCTaHOBITb [yXOBKY [0 NErKOro pexmnmy
OYMLLIEHHS Napoto i NpautoBaTh Ha 100 °
C npoTarom 25 XBUvH.

4. BigunHiTh ABEPLATA Ta MPOTPIThb
BHYTPILLHI MOBEPXHI AYXOBKMW BOSIOrOLO
FYOKOK UM TKaHWHOHO.

5. CTiikunin 6py [ cnig BUOansTi po34ymHoM
pifKoro 3acoby Ons MUTTA B TENI BOL),
BMKOPUCTOBYHOUM M'SIKY TKAHUHY YK
ryoKy, a NoTiM BUTUPATK HACyX0 CYXOto
TKaHWHOHO.
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Mif Yac poboTH Yy PEXMMI NPOCTOro
OYMLLIEHHS MapOoto, BOAA, Lo Byna
HanWTay NigHOC A8 PO3M'AKLLIEHHS
ocagy/6pyny BCepenHi JyXOBKH,
BMMApYETLCA Ta KOHAEHCYETLCA
BCEpeaVHI [yXOBKM Ta BHYTPILLHIl
NOBEPXHI ABEPUAT AYXOBKM, TOMY
npu BIOKPUTTI ABEPLAT MOXE
KanaTu Bofa. BUTpiTb KoHaeHcaT
3pasy nicns BiOKpUTTA ABEpUAT
LIYXOBKM.

OunlLeHHA ABEPUAT AYXOBKMN

LNa ouneHHs ABepusT OyXOBOI LWadhu
BMKOPWCTOBYIWTE TEMy BO4y 3
PO3YMHEHOID B Hilt PiANHO ANA MUTTA Ta
LUIMaTOK M'SIKOT TKaHMHM Ui ryoKy, a Takox
LWMATOK CYXOI TKaHWHW ONA BUTUPAHHSA
Hacyxo.

MpPOTPITb CKO OLITOM, @ NMOTIM MPOMUIATE
oro, Wob npnubpaTtit BanHAHWA HaNiT, AKKUIA
MOXe YTBOPUTUCA Ha CKi YXOBKM.

Ona ymienHa oBepusT gyxosor
Ladpy He KOPUCTYRTECS SKOPCTKUMM
abpasvBHMMM 3acobamin abo
rOCTPUMUK MeTaneBUMIM CKpebKamu.
BoHW MOXYTb NoapsAnaTi NOBEPXHIO
Ta NOLWKOAMNTU CKIO.

OuMLLeHHSA ABEepPLAT AYXOBKM

He BMKOPUCTOBYMTE XXOPCTKI
abpasuBHi YMCTAYI 3aco0K, MeTanesi
ckpebku, MeTanesi MoYanku abo
BigbiNOBaYi 419 YMLLEHHSA cKJ1a
nepenHix OBepUAT neui.

B MOXeTe 3HATU ABEPLATA NeYi Ta CKASHI
asepusaTa 4na iX O4UWEHHN. AK 3HATK
IBepLATa Ta BiKHa, MOACHEHO B po3inax
«3HATTA OBEPUAT nedi» Ta «3HATTA
BHYTPILLHIX CTEKON ABEPUST». BUAHABLM
BHYTPILLHE CKNO ABEPEN, O4NCTITb MOro 3a
[ONOMOrot0 MUIOYOro 3acoby AN MUTTA
nocyay, Tennol Boau Ta M'sakol TKaHWHW abo
ryOKM Ta BUCYLLITh TX CYXO FraH4ipKoto.
MpPOTPITb CKO OLITOM, @ NMOTIM MPOMUIATE
oro, Wob npnubpaTtit BanHAHWA HaNiT, AKKUIA
MOXe YTBOPUTUCA Ha CKi YXOBKM.
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DeMoHTaXX aBepuAT AyXOBOi Wwadmu

1. BigumHiTe nepenHi aeepuaTa (1).

2. BigkpwuiiTe ckobw rHisga ans netni (2) 3
NpaBoro Ta Nisoro 60kiB nepeaHix
OBEPUAT, HATUCHYBLLUK Ha CKOBK, IK
NOKAa3aHO Ha MasTFoHK

1 [BepusTa

2 3aMOK Ha WapHip(3akpuTe NonoXeHH:)
3 [yxoBa wada

4 3aMoK Ha WapHip(BigKpWTa nosuuis)

3. TpOXu NMOCyHbTE NepefHi ABepusTa.

4. BUAMITb nepeHi ABepLUsTa, NOTArHYBLIM
Bropy, [OKW BOHW He 3BINbHATHLCA 3
npaBoi Ta NiBol neTesb.



[na BCTaHOBNEHHA ABEPUAT Ha
MicLe cnig NoBTOPUTY NPOLIEC
BUIAMAHHS Yy 3BOPOTHOMY MOPALKY.
He 3abyabTe 3aKpWTK CKOBY rHi3aa
ONna neTni.

BuiiMaHHsA BHYTPIiLLHbOro CKNa

ABepuaT

(Lla dbyHKuis  popaTkoBa. BoHa Moxe
6yTH BifICYTHBOIO Y BaLIOMy BMpPOGi.)
BHYTPILLHIO CKIAHY NaHenb OBepUsaT
IYXOBOI LAty MOXHA BUAHATI A9 YNCTKU.
1. BigunHiTh OBepuUsTa AyXoBoi Wadu.

2.ToTArHITL Ha cebe Ta BUTATHITb
nnacTMacoBy Hak/aaKy, BCTAHOBEHY Y
BEPXHIl cekuil nepeaHix OBEPUST.

3. flk nokasaHo Ha MastoHKy, TPOXH
NigHIMITE HaRrNKMBLWY cknsiHy nadens (1) y
HanNpsAMKY A Ta BUTSITHITb y Hanpsimky B.

1 Hanrnubuwa cknaHa naHens

2% Hanrnublua cknaHa naHesb . BoHa Moxe
OyT1 BIACYTHBOKO Y BaLLIOMY BMPODI.)

4. FKWO NPUCTRI Mae cepeaiHio CKNAHY
naHens(2); MoBTOPITH Wi Ail, WoB 3HATK
BHYTPILLHIO CKIISIHY NaHenb (2).

5. Mepwmnii Kpok 3i 361paHHsa ABepuUsaT
BCTaHOBUTY BHYTPILLIHIO CKAHY NaHenb
(2). CkoLueHi KyTW cKSIHOT NaHeni MatoTb
36iraTmcs 3 hackoro Ha NnacTMacoBOMY
TpMaui. (KO NPUCTPIR Mae cepeaHto
CKJIAHY NaHesb). Hy TPILLHIO CKAsIHY
naxens (2) cnig BCTaHOBUTW Y
NacTVKOBWIA TpUMaY nopsf i3
HarnMBLLOoo cknsHoo naHennto (1).

6. BcTaBnsiinTe HanrnmbLy CKAsiHy naHesnb
(1) TaK, Wwob nosepxHsa 3 HanNUcom Byna
3BEPHYTa [0 BHYTPILLHLOI CKSIHOI NaHeni.
Bax/IMBO BCTaBUTU HUXKHIA KyT
BHYTPILLUHBOT CKISIHOI NaHeni B HUXKHIiA
n1acTMacoBUiA TPUMaY.

7. MpUTUCHITH NNacTMacoBy HakNaaky Ao
paMmu, NOKM He NoYyeTe KnauaHHs.

3amiHa namMnu ocBiTNEHHS AYXOBOI

wadm
LLIOB YHUKHY TN PUBKKY YPasKEHHS
ENEKTPUYHMUM CTPYMOM, NEPLL Hix
3aMiHIOBaTW 1aMMOYKY, YNEBHITLCH,
LLIO MPUCTPI BUMKHEHO i BIH OXO0B.
lapsAYi NOBepPXHI MOXYTb CTaTy
MPUYMHOKO ONiKiB!

Y Uil nevi BUKOPUCTOBYETLCS Namna
PO3XAaPHOBAHHS MOTYXKHICTIO MeHLLe
40 BT, BUCOTOO MeHLLe 60 MM,
niameTpom MeHLe 30 MM abo
rasioreHHa namna 3 po3eTKOK TUMy
G9, NOTYXHICTHO MeHLLe 60 BT.
Jlamnu npuoaTHi 4ns po6oTy Npu
TemnepaTypi Buwe 300 ° C. Jlamnu
L1151 IYXOBKM MOXHa OTpUMaTn y
aBTOPWM30BaHMX CEPBICHVIX areHTiB
abo TexHika 3 niueHsieto.Llen Bupi6d
MICTUTb namny Knacy eHeprii G.

PoaTalllyBaHHS namnm Moxe
BiAPI3HATUCA Bif 300paxeHHs Ha
MasTtoHKY.
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Jlamna, Wo BUKOPVCTOBYETLCH Y
LibOMY NPUCTPOI, He MOXE
npautoBaTh y AKOCTi OCBITNEHHS
XUTNOBUX NpUMiLLEHb. Lii namnn
NpW3HaYeHi, Wob KOpUcTyBaY Mir
PO3AMBUTUCS NPOAYKTM
Xap4yyBaHHS.

Jlamnn, Wo BMKOPUCTOBYHOTLCH Y
LibOMY MPUCTPOI, MOBUHHI
BUTPUMYBATMW BaXKi YMOBM
ekcnnyaTauii, Hanpuknag
TemnepaTypu Buwe 50 °C.

kw0 y Bawwlin AyxoBiu wadi
BCTAHOBJ/IEHA Kpyrna namna
nipcBivyBaHHS:

1.Big'enHainTe npunag Bif eNeKTPOMEPEX.

2.T10TiM 3HIMITb 3aXMCHE CKJIO,
NOBEPHYBLLUM AOro NPOTN FOAVHHUKOBOT
CTPINKN.
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3. fKWwo namMnoyka niaceivyBaHHA OyXOBKM
HanexumTb 0o Tuny (A), Akt 306paxeHo
Ha MankOHKY HUXKYE, BUKPYTITh Ti,
obepTaroum, AK NoKasaHo Ha MasntoHKYy,
Ta 3aMiHITb iHLLOK. FKLIO BOHa HaNeXuTb
0o Tuny (B), NOTAMHITE | BUAMITB i, IK
noKasaHo Ha MasntoHKy, Ta 3aMiHITb
iHLLOO.

(B

4. BCTaHOBITb 3aX1CHE CKO NamMniut Ha
MicLe.



f Nowyxk Ta ycynenns necnpaexocTeit

+ 3a3BKMYan nifg Yac podOTM 3'ABNSETLCA Napa. >>> L|e He HECTPAaBHICTb.
T1ip yac HarpiBaHHs W OXONOKEHHSA YYTHO «MeTalliuHi» 3BYKI
+ Konu MeTaniuHi YacTyH1
LYM. >>> L|e HE HECTIPaBHICTb.

prOBaTWCS | CTBOPIOBATY

paBHUIA abo Neperopis. >>> [epesipTe 3anobKHUKN. 3a HEOOXIqHOCTI
3aMIiHITb a0 BUMKHITB IX.

+ [puUcTpil He Nig'eHaHO 00 (3a3eMNeHOl) PO3eTKN. >>> [TepeBipTe NigKIHOYEHHS
LUTErces1bHOI BUTIKM.

p ay. b S1amry QyXOBKu.
+ ENeKTpoXmMBReHHs BVIMKHeHe >>> [lepeBipTe HasBHICTb eIeKTPOXMBIIEHHS. [NepeBipTe
_3anoBbkHUKK y 61101 3ar0BIKHUKIB. 3a HEOOXIAHOCTI 3aMIHIT 800 BUMKHITb IX.
gygesl(a He Hafplaae'rm E
+ OYHKUIIO Ta/abo TeMnepaTypy He BCTAHOBEHO. >>> HanaluTyiTe hyHKL o Ta
TemrepaTypy 3a [OrMOMOIror PyYKu/KaBiLli Bubopy chyHKUIT Ta/abo TemnepaTypu.
+ Y MOgensax 3 TauMepoM TaMep He HanalToBaHo. >>> HanallTyiTe Jac.
(Y NprcTpOsiX 3 MIKPOXBUNBOBOKO MiYYH0 TaiMep yNpas/se e Heto.)
* ENEKTPOXMBIEHHSA BUMKHEHE. >>> [TepeBipTe HasiBHICTb eIeKTPOXMBIIEHHS. [lepesipTe
arnobDKHWKIB. 3a HEOOXIAHOCTI 3aMIHITb 800 BUMKHIT IX.

« Hemae cTpymy. >>> [lepesipTe 3amo6ixHmIKu.
Yac He HanalwToBaHo. >>> BCTaHOBITH Yac.

OH(OPKY He NpaLlioloTh NPasUIbHO YN B3arasi He npayioloTh

+Korchopku OpyAHI. >>> OunCTITH KOMOHEHTY KOHGDOPOK.

+ KOHMOPKM BONOT. >>> BUCYLLITb KOMTOHEHTH KOHGDOPOK.

+ Kpuwka KOHOOPKM He BCTAHOBNEHA LWiINIbHO. >>> BCTAHOBITL KPULLIKY KOHGDOPKM
LWiIBHO.

+ 3aKkpuTo KpaH nogavi ragy. >>> BigkpuiiTe kpaH rnogadi rasy.

+ ['a30BWi GanoH NOPOXHIN (MPK BUKOPUCTaHHI HACDTOBOMO 3PIAXKEHOr0 ragy). >>> >>>

3aMiHITb ra3oBuit GasoH.

(Y Mopensx 3 raitmepom) [ucnneit ropuHHNKa 6numac, a6o CBITMTLCH CUMBON

OpYLLUEHHSs eHepronocTadaHHs. >>> HanaluTyiTe Yyac/yBIMKHITb NPUCTPIN |

BBIMKHITb /I0ro 3HOBY.
AKLLIO, HE3BAXAOUN Ha
3acTOCYyBaHHS IHCTPYKLIA LibOro
pO3[iny, HECMPaBHICTb YCYHYTH He
BLAN0CA, 3BEPHITLCA A0
npeacTaBHWKa aBTOPM30BaHO!
CEpPBICHOI CNy>X6u Un aunepa, B
AKOro BY Npuadany npucTpin. He
HamaranTecs BiJpeMOHTYBaTK
HeCnpaBHWIA NPUCTPIR CAMOTYXKM.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-



bricant ne sera pas respon-

sable des dommages causés

a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

- ATTENTION : Pour éviter
tout risque (mobilier, immo-
bilier, corporel, ...),
I'installation, les raccorde-
ments (eau, gaz, électricité,
évacuation selon modele), la
mise en service et la mainte-
nance de votre appareil doi-
vent étre effectués par un
professionnel qualifié.

- Nous vous recommandons
de faire installer votre cuisi-
niere par un professionnel
qualifié. Nous attirons votre
attention sur le fait que le
raccordement au gaz doit

étre effectué conformément
aux instructions données
dans la notice d'installation.
A défaut de suivre précisé-
ment ces instructions, il
existe des risques d'explo-
sion, d'incendie et d'empoi-
sonnement.

- Avant l'installation s'assurer

que les conditions de distri-
bution locale (nature du gaz
et pression du gaz) et le ré-
glage de 'appareil sont
compatibles.

- Cet appareil n'est pas rac-

cordé a un dispositif
d'évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre
installé et raccordé confor-
mément aux regles
d'installation en vigueur. Une
attention particuliere sera
accordée aux dispositions
applicables en matiere de

ventilation. Avant I'installation,
page 18.

- ATTENTION : L'utilisation

d'un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d'humidité et de
produits de combustion
dans le local ou il est installé.
Veiller a assurer une bonne
aération de la cuisine, no-
tamment lors de |'utilisation
de I'appareil : maintenir ou-
verts les orifices d'aération
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naturelle, ou installer un dis-
positif d'aération mécanique
(hotte de ventilation méca-
nique). Une utilisation inten-
sive et prolongée de l'appa-
reil peut nécessiter une aéra-
tion supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique si
elle existe.

- Les appareils et les sys-
temes a gaz doivent étre vé-
rifiés régulierement pour as-
surer leur fonctionnement
correct. Le régulateur, le
tuyau et son collier de ser-
rage doivent étre vérifiés ré-
gulierement et remplacés a
la fréquence recommandée
par le fabricant ou lorsque
nécessaire.,

- Changer le tuyau de gaz un
peu avant I'expiration de la
date de vieillissement indi-
quée sur celui-ci.

- Nettoyez régulierement les
braleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et brdler
de maniere uniforme.

- Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonction-
nant correctement. Assurez-
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VOus que le détecteur de
monoxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu fréquemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
metres au maximum de |'ap-
pareil.

- Une bonne combustion est

nécessaire dans les appa-
reils a gaz. En cas de com-
bustion incomplete, du mo-
noxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
noxyde de carbone est inco-
lore, inodore et tres toxique,
pouvant étre mortel méme a
tres petites doses.

- Demandez les informations

concernant les numéros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

- Sivous utilisez un appareil

électrique a proximité de
votre cuisiniere, s'assurer
que le cable d'alimentation
de cet appareil électrique ne
sera pas en contact avec une
surface chaude de la cuisi-
niere qui serait susceptible
de fondre ou coincé dans la
porte du four.

- Les conditions de réglage de

cet appareil sont inscrites



sur I'étiquette ou la plaque
signalétique.

Que faire si vous sentez une
odeur de gaz

- N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N'utilisez pas de téléphone

fixe ou de téléphone portable.

Risque d'explosion et d'in-
toxication !

- Ouvrez les portes et fenétres.
- Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

- Vérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Sivous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

- Avertissez les voisins.

- Contactez les pompiers. Uti-
lisez un téléphone en-dehors
de votre domicile.

- Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous
a pas indiqué que cela pou-

vait se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-

ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- ATTENTION : Avant de pro-

céder au nettoyage,
s'assurer que toutes les ma-
nettes sont sur la position «
arrét », que |'appareil est
completement refroidi. N'uti-
liser que des produits du
commerce non corrosifs ou
non inflammables. Toute
projection d'eau ou de va-
peur est proscrite pour écar-
ter le risque d'électrocution.

- Ne touchez jamais la prise si

vous avez des mains mouil-
lées ! De méme, ne débran-
chez jamais l'appareil en le
tirant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de
la tirer.
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- Débranchez 'appareil pen-
dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est
endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte
que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

- La surface arriere du four
devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait

endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
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- Toutes les opérations sur

des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez

I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,
coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du

fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit
- MISE EN GARDE : En cours

d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- ATTENTION : Afin

d'empécher des risques
d'explosion et d'incendie, ne
pas placer de produits in-
flammables ou d'éléments
imbibés de produits inflam-
mables a l'intérieur, a proxi-
mité ou sur I'appareil.



- Ne pas stocker de produits
d'entretien ou de produits in-
flammables dans le tiroir ou
a proximité de la cuisiniere.

- Lors de son utilisation, I'ap-
pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

- Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.
- Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-
ment sur le bas du four.
L'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits
d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charnieres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- Ne pas utiliser d'appareil de
nettoyage a la vapeur.

- Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants
de protection thermique
lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- (Varient en fonction du mo-

dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des aliments dessus (Obser-
vez |'lllustration ci-dessous).
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- Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur |'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- MISE EN GARDE : Assurer
que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure
avant que les plagues chauf-
fantes ou les braleurs n'aient
refroidi.

Essuyez la plaque de recou-
vrement supérieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout
écoulement d'eau vers |'ar-
riere ou l'intérieur du four.
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- L'appareil ne doit pas étre

installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe.

- L'appareil doit étre placé a

méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- MISE EN GARDE : Laisser

cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie. NE
JAMAIS essayer d'éteindre
un incendie avec de I'eau,
mais arréter I'appareil puis
couvrir les flammes par
exemple avec un couvercle
Ou une couverture anti-feu.

- ATTENTION : Le processus

de cuisson doit étre surveillé.
Un processus de cuisson
court doit étre surveillé sans
interruption.

- MISE EN GARDE : Risque

d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- ATTENTION : Pour éviter

tout risque de détérioration
de I'apparell, le transporter
dans sa position d'utilisation
muni de ses cales de trans-
port.



Pour que votre appareil soit

fi

able:

Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les

cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également

que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

- Velllez enfin a ce que votre

connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.

Utilisation prévue
- ATTENTION : Votre appareil

a été congu pour étre utilisé
par des adultes. Il est destiné
a un usage domestique
normal. Ne pas I'utiliser a
des fins commerciales ou
industrielles ou pour d'autres
buts que ceux pour lesquels
il a été concu. Vous éviterez
ainsi des risques matériels et
corporels.

- ATTENTION : Cet appareil

sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par

exemple le chauffage du lo-
cal.

. Evitez d'utiliser cet appareil

pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

. Le fabricant ne saurait étre

tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

- Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées

d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .

Sécurité des enfants
- MISE EN GARDE : Les par-

ties accessibles peuvent de-
venir chaudes au cours de
I'utilisation. Il est recom-
mandé d'éloigner les jeunes
enfants.

- Les matériaux d'emballage

peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques

et/ou a gaz sont dangereux
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pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :
Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.

En ce qui concerne les in-

formations pour l'installation,

la manipulation, I'entretien et

la mise au rebut de I'apparell,

référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.

En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.

En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.
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Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Ellmlnatlon des emballages
Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.



F Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 8 Couvercle supérieur

2 Poignée 9 Moteur du ventilateur (derriére la plague en
3 Tiroir inférieur acier)

4 Léchefrite 10 Ampoule

5 Grille 11 Elément chauffant supérieur

6 Bandeau de commande 12 Gradins

7 Plague d'atre

1 2 3 4 5 6 7 8
Voyant de fonctionnement du four 8 Sélecteur de température du four
Sélecteur des fonctions du four

Brlleur normal Arriére gauche

Brlleur rapide Avant gauche

Minuteur numérique

Brdleur auxiliaire Avant droit

Brlleur normal Arriére droit

~N o ok~ N =
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.
1. Manuel de l'utilisateur
2. Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

3.Plaque creuse
Utilisée pour les patisseries, les grands
rotis, les plats en sauce et pour recueillir
la graisse en fonction grill.

4. Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
place dans le four a la hauteur souhaitée.

5. Placer correctement I'étagére métallique
et la plaque sur les chassis télesco-
piques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréguence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

2.4 kW

Type de cable/section

min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Catégorie de produit a gaz

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2E+3+

Type de gaz installé / pression du produit

G 20/20 mbar - G 25/25 mbar

Consommation totale de gaz

7.9KW (574 g/h)

Type / pression de conversion au gaz®
_ en option

G 30/28-30 mbar
G 20/13 mbar - G 20/10 mbar -
G 31/37 mbar

Table de cuisson

Braleurs

Arriere gauche Braleur normal
Puissance 2 kW (145 g/h)
Avant gauche Braleur rapide
Puissance 2.9 kW (211 g/h)
Avant droit Braleur auxiliaire
Puissance 1kW (73 g/h)
Arriére droit Brileur normal
Puissance 2 kW (145 g/h)
FOUR/GRILL

Four principal

Four multifonction

Ampoule interne

15 25W

Consommation énergétique du gril

2.2 kW

7

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont

fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson

ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur l'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-

lée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

Les caractéristiques techniques

peuvent changer sans avis préalable
afin d'améliorer la qualité de I'appa-

reil.

Les illustrations comprises dans ce
manuel sont schématiques et peu-

vent ne pas correspondre exacte-
ment a l'appareil.

Tableau des injecteurs

Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompagnent
sont obtenues dans des conditions
de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonc-
tion des conditions de fonctionne-
ment et de I'environnement de I'ap-
pareil, ces valeurs peuvent varier.
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G 20/10 mbar 125 155 90 125
G 20/13 mbar 116 145 84 116
G 20/20 mbar 103 115 72 103
G 30/28-30 mbar | 72 87 50 72
G 25/25 mbar 103 115 72 103
G 31/ 37 mbar 72 87 50 72

Vuillet Vous pouvez vous procurer les injecteurs non fournis avec votre produit aupres du
service aprés-vente de votre revendeur.
Pays catégories/types/pression de gaz
Vous pouvez trouver le type de gaz, la pression et la catégorie de gaz qui peuvent étre utilisés
our le pays ou le produit sera installé dans le tableau ci-dessous

FR Cat |l 2E+3+ (620,20 mbar (625,25 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
BE Cat |l 2E+3+ (620,20 mbar (625,25 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
RU Cat |l 2H3B/P (620,20 mbar (30,30 mbar (20,13 mbar 620,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar

Catll | 456.3MJ/m3
NL (0°C))3B/P

Cat Il 2L3B/P (25,25 mbar 620,20 mbar (30,30 mbar
GB Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
IE Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar (31,37 mbar
SK Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar (31,37 mbar
cY Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar G31,37 mbar

Cat Il 2ELS3B/P 620,20 mbar (G2.350,13 mbar G30,37 mbar
Pt Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
SE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
LT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
XK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RS Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
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EE Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
HR Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H 620,20 mbar
Ly Cat | 2E 620,20 mbar
BG Catl 2H 620,20 mbar

Cat | 3B/P (30,30 mbar
HU Catl 2H (620,25 mbar

Cat | 3B/P (30,30 mbar
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E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la régle-
mentation en vigueur. Dans le cas contraire,
la garantie n'est pas valable. Le fabricant se
sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées et pourra
annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et
I'installation du gaz et de I'électricité
pour l'appareil sont sous la respon-
sabilité du client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere de
gaz et d'électricité en vigueur dans
votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présen-
tent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce gqu'une distance libre soit
conservée sous l'appareil, nous vous re-
commandons de monter I'appareil sur une
base solide et de veiller a ce que ses pieds
ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
ments de cuisine et de la nourriture.
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+ Ce produit est un appareil de classe 1
selon lanorme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté ar-
riere et un coté contre les murs de la cui-
sine, des meubles ou des équipements de
toute taille. Les meubles ou les équipe-
ments de cuisine situés sur l'autre coté
doivent étre de taille inférieure ou égale.

+ Vous pouvez |'utiliser avec des meubles
de part et d'autre, mais en prévoyant une
distance minimale de 400 mm au-dessus
du niveau de la plague chauffante ; pré-
voyez un écart de 65 mm entre I'appareil
et le mur, la cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniere, reportez-vous aux consignes
du fabricant de la hotte concernant la
hauteur d'installation. Si aucune taille
n'est définie dans le manuel de la hotte,
cette hauteur doit étre d'au moins 650
mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur (100 °C
min.).



A Avertissement - Risque de!

Avertissement : Ce systéme de stabilisation
doit étre installé pour empécher I'appareil de
basculer. Consultez les instructions pour
I'installation.

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de
sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité
fournies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine
(6) en utilisant la cheville appropriée (non
fournie) et connectez la chaine de sécurité
(3) sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2)

1  Stabilité du crochet

2 Mécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie arriére
de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere
6  Murde la cuisine
Si votre appareil en présente une seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniere ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue

pour les plaques de cuisson, n'est pas four-

nie avec une encoche comme support.

Ventilation de la piece

Toutes les piéces nécessitent une fenétre
ouvrable, ou équivalent ; certaines piéces
nécessiteront également un orifice
d'aération permanent. L'air de combustion
est prélevé dans l'air de la piece. Les gaz
émis sont directement rejetés dans la piece.
Une bonne ventilation est essentielle au
fonctionnement en toute sécurité de votre
appareil.

Pieces avec des portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s'ouvrent
directement a I'extérieur doivent présenter
une ouverture de ventilation totale aux di-
mensions spécifiées dans le tableau ci-
dessous en fonction de la puissance aérau-
lique totale de I'appareil (la puissance aé-
raulique totale de I'appareil est mentionnée
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dans le tableau des spécifications tech-
niques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas
d'ouverture de ventilation totale correspon-
dant a la consommation totale de gaz tel
que spécifié dans le tableau ci-dessous, il
devrait certainement avoir une autre ouver-
ture de ventilation fixe dans la piece pour
satisfaire aux exigences minimales de venti-
lation totale en matiere de consommation
totale de gaz de I'appareil. L'ouverture de
ventilation fixe peut comprendre des ouver-
tures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc.

120

175

300

400

500

600

700

13-155 800

155-17 900

17-19 1000

19-24 1250

Pieces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s'ouvrent directement
a l'extérieur

Si la piéce dans laquelle I'appareil est instal-
Ié ne dispose pas de porte ou de fenétre qui
s'ouvre directement a I'extérieur, vous devez
absolument rechercher d'autres produits qui
fournissent une ouverture de ventilation fixe
et non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la consom-
mation totale de gaz par I'appareil, tel qu'in-
digué dans le tableau ci-dessus. En outre,
vous devez scrupuleusement suivre la ré-
glementation pertinente régissant les bati-
ments.

Lorsque la piéce ou 'espace intérieur con-
tient plus d'un appareil alimenté au gaz,
vous devez prévoir une zone de ventilation
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supplémentaire, outre la recommandation
du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit étre
conforme a la réglementation sur les autres
appareils a gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le bord
inférieur de la porte, qui s'ouvre a l'intérieur,
dans la piéce dans laquelle le produit est
installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revéte-
ments de plancher, etc., n'obstruent pas le
dégagement lorsque vous fermez la porte.
Vous pouvez installer votre cuisiniére dans
une cuisine, une salle a manger ou une
chambre-salon, mais pas dans une piece
contenant une colonne de douche ou une
baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre
installée dans une chambre-salon de moins
de 20m?®.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce
en dessous du niveau du sol a moins que
cette piéce soit ouverte au niveau du sol sur
I'un des cotés au moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.
+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.
+ L'unité doit étre placée directement au sol.
Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise ala
terre protégée par un disjoncteur miniature
de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau « Caractéristiques techniques ».
Faites installer la mise a la terre par un



électricien qualifié lors de I'utilisation de
I'appareil avec ou sans transformateur.
Notre société ne sera pas tenue pour res-
ponsable des dégats résultant de I'utilisa-
tion de I'appareil sans une installation de
mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

La prise du cable d'alimentation doit

étre facile d'acces aprés l'installation
(ne le faites pas passer au-dessus de
la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations natio-
nales/locales en matiere d'électricité.
Par ailleurs, vous devez utiliser des
prises et des fiches recommandées
pour produits. Au cas ou la limite de
puissance de I'appareil est supé-
rieure ala capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utili-
ser de fiche ni de prise.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la
prise.

Connexion de gaz

A Avertissements généraux

+ Il existe un risque d'explosion, d'incendie
et de toxicité si I'installation, la réparation
ou le raccordement sont effectués par
une personne ou un technicien non auto-
risé/non agréé/non qualifié.

+ Avant de placer le produit, assurez-vous
gue les conditions de distribution locales
(type et pression du gaz) et que le réglage
du gaz du produit sont conformes a ces
conditions. Les conditions de réglage des
gaz et les valeurs du produit se trouvent
sur les étiquettes (ou la plague signalé-
tique).

+ Sile code de votre pays ne figure pas sur
I'étiquette, suivez les instructions tech-
niques locales de votre pays pour le rac-
cordement et la conversion au gaz.

+ Le produit ne peut étre raccordé au sys-
teme d'alimentation en gaz que par une
personne ou un technicien autori-
sé/licencié/qualifié.

+ Le fabricant ne peut étre tenu responsable
des dommages résultant de procédures
effectuées par une personne ou un tech-
nicien non autorisé/non licencié/non qua-
lifié.
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+ Avant de commencer tout travail sur
l'installation de gaz, coupez I'alimentation
en gaz. Il'y a un risque d'explosion !

+ Si vous devez utiliser votre produit ulté-
rieurement avec un autre type de gaz,
vous devez consulter la personne ou le
technicien autorisé/licencié/qualifié pour
la procédure de conversion correspon-
dante.

+ Veillez a bien Vvérifier I'étanchéité du rac-
cord de gaz apres chaque utilisation. Le
fabricant ne peut étre tenu responsable de
tout dommage pouvant survenir en raison
d'une fuite de gaz résultant d'un raccor-
dement au gaz ou d'une conversion effec-
tués par des personnes non autori-
sées/non agréées.

+ Reportez-vous aux informations détail-
lées sur le raccordement au gaz et la con-
version au gaz dans le manuel d'utilisa-
tion fourni avec votre produit.

& Risques d'incendie :

Si vous n'effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-dessous,
il y aura un risque de fuite de gaz et
d'incendie. Notre société ne saurait étre
tenue responsable des dommages qui en
résulteraient.

+ Le raccordement au gaz doit étre effectué
par une personne ou un technicien autori-
sé/licencié/qualifié uniguement.

+ Assurez-vous que le tuyau de gaz a utili-
ser dans le raccordement au gaz est con-
forme aux normes locales en la matiére.

+ Le tuyau flexible de gaz doit étre raccordé
de maniére a ne pas entrer en contact
avec les piéces mobiles et les surfaces
chaudes (indiquées sur les figures ci-
dessous) qui l'entourent et & ne pas étre
coincé lorsque les piéces mobiles se dé-
placent. (par exemple, les tiroirs). En outre,
il ne doit pas étre placé dans des espaces
susceptibles de provoquer sa compres-
sion.

+ Ne déplacez pas le produit dont le raccor-
dement au gaz est terminé. S'il est dépla-
cé, il peut y avoir un risque de fuite de gaz.

+ Le tuyau de gaz doit étre raccordé en
effectuant des virages a grand angle pour
éviter toute possibilité de rupture et de
pliage pendant le raccordement.
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Le tuyau de gaz ne doit pas étre écrasé,
plié, pincé, touché par des coins pointus
ou entrer en contact avec des parties
chaudes du produit et des ustensiles de
cuisine sur le produit. Il existe un risque
d'explosion di a I'endommagement du
tuyau de gaz'!

Le tuyau de gaz ne doit pas entrer en
contact avec des piéces qui peuvent at-
teindre une température de 70 C au-
dessus de la température ambiante.
Une clé a molette doit étre utilisée pour le
raccordement et la conversion du gaz.

Choix du coté du raccordement au gaz

Si votre appareil dispose de deux sorties
de gaz; le sens de raccordement peut étre
modifié en fonction de la direction de la
source principale de gaz.

2

L'une des deux sorties est scellée a |'aide
d'un bouchon aveugle. L'extrémité de
I'autre prise est ouverte.

Sortie du tuyau a gaz

Prise pour le raccord
(La prise a laquelle le bouchon aveugle est
fixé peut varier selon le modele du produit.)
Avant de connecter le gaz, assurez-vous
gue la bouteille de votre alimentation
principale et la sortie du tuyau de gaz de
I'appareil a raccorder au gaz se trouvent
du méme coté.
Si lavanne vanne principale de gaz et la
sortie de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez le
raccordement de gaz comme indiqué
dans la figure ci-dessous.



+ Silavanne vanne principale de gaz natu-
rel et la sortie du tuyau de gaz sont scel-
lées par la face du bouchon aveugle et se
trouvent du méme coté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie du
tuyau de gaz a l'aide de ce bouchon
aveugle a l'endroit ou le raccordement du
gaz ne sera pas effectué avec un nouveau
joint d'étanchéité (non utilisé).

+ Vous devez vous assurer que le joint
d'étanchéité est correctement mis en

place.

- Effectuez le raccordement de gaz comme
indiqué sur la figure ci-dessous sur la sor-
tie du tuyau de gaz pres de la bouteille de

de I'alimentation principale de gaz..

Si votre appareil ne dispose que d'une

seule sortie de gaz;

+ Avant de connecter le gaz, assurez-vous
gue la bouteille de votre alimentation
principale et la sortie du tuyau de gaz de
I'appareil a raccorder au gaz se trouvent
du méme coté.

+ Sila sortie du tuyau de gaz et 'alimenta-
tion principale de gaz ne sont pas du
méme coté, assurez-vous que le tuyau ne
traverse pas la zone chaude lors du rac-
cordement.

Pieces pour le raccordement au gaz

Les visuels des pieces et outillages éven-
tuellement nécessaires au raccordement
gaz sont donnés ci-dessous. Selon le mo-
dele, ces pieces peuvent ne pas étre four-
nies avec le produit. Les piéces de raccor-
dement au gaz a utiliser peuvent varier
selon le type de gaz et la réglementation du
pays.

Joint de fuite
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Piéce de raccor-
dement pour le
gaz naturel
(G20,G25) EN
10226 R1/2"

Piece de raccor-
dement pour gaz
liguide (G30,G31)

Piece de raccor-

4 dement de la sortie
\ de gaz

&

]

Bouchon aveugle

R
N

2.

éalisation du raccordement au gaz -

G

L'installation de gaz naturel doit étre pré-
parée de maniére appropriée pour le mon-
tage avant l'installation de I'appareil. Il
doit y avoir une vanne de gaz naturel ala
sortie du systéme de gaz a raccorder au
produit.

Veillez a ce que la vanne de gaz naturel
soit facilement accessible.

Raccordez votre produit au systeme de
gaz naturel de votre maison a l'aide d'un
tuyau de gaz flexible conforme aux
normes locales.

Un nouveau joint d'étanchéité doit étre
utilisé lors de la réalisation du raccorde-
ment au gaz.

L'alimentation en gaz doit étre raccordée
par un tuyau de gaz ou un tuyau de gaz
de sécurité avec des raccords filetés aux
deux extrémités.

La connexion peut se faire de deux ma-
nieres différentes :

- EN ISO 228 Raccordement de type G1/2
- EN 10226 Raccordement de type R1/2

EN ISO 228 Raccordement de type G1/2

.Placez le nouveau joint dans la piece de

raccordement et assurez-vous que le joint
est correctement positionné.

Fixez la piéce de raccordement du gaz a
I'appareil a l'aide d'une clé de 22 mm et
placez la piece de raccordement dans la
piéce de raccordement a l'aide d'une clé
de 24 mm.
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3.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

s
T

ous devez vérifier 'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

EN 10226 Raccordement de type R1/2

1.

2.

3.

4.

Placez le nouveau joint dans la piece de
raccordement pour le gaz naturel et assu-
rez-vous que le joint est correctement
placé.

Tout en maintenant fixe la sortie de gaz
du produit avec une clé de 22, connectez
la piece d'interconnexion a la sortie de gaz
du produit avec une clé de 24 et serrez
fermement.

NG: G20,G25

Enroulez un produit d'étanchéité autour
de la partie filetée de I'interconnecteur.
Raccordez la partie filetée du tuyau/tuyau
de gaz de sécurité a I'interconnecteur a
I'aide de la clé de 24 mm et serrez fer-
mement, en maintenant l'interconnecteur
en place avec la clé de 24 mm.

NG: G20,G25

SW 24

| 20-25 Nm

o oo
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Vous devez vérifier I'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

Réalisation du raccordement au gaz -
LPG

Votre produit doit étre raccordé de ma-
niére a ce qu'il soit proche du raccord de
gaz pour éviter toute fuite de gaz.

Avant d'effectuer votre raccordement au
gaz, prévoyez un tuyau de gaz en plas-
tigue et un collier de fixation approprié. Le
diametre intérieur du tuyau de gaz en



plastique doit étre de 10 mm et sa lon-
gueur ne doit pas dépasser 150 cm. Le
tuyau en plastique doit étre étanche et
inspectable.

Les appareils et systemes a gaz doivent
étre régulierement vérifiés pour s'assurer
de leur bon fonctionnement. Le détendeur,
le tuyau et son collier doivent étre vérifiés
régulierement et remplacés dans les dé-
lais recommandés par son fabricant ou
lorsque cela est nécessaire.

Un nouveau joint d'étanchéité doit étre
utilisé lors de la réalisation du raccorde-
ment au gaz.

Le raccordement au gaz doit étre effectué
par un tuyau de gaz ou un raccord fixe.

Connexion avec le tuyau de gaz

1.

2.

3.

4.

5.

Placez le nouveau joint dans la piece de
raccordement pour le gaz liquide et assu-
rez-vous que le joint est correctement
placé.

Fixez la sortie de gaz du produit avec une
clé de 22 mm, raccordez la piece de rac-
cordement a la sortie de gaz du produit
avec une clé de 24 mm et serrez ferme-
ment.

LPG: G30,G31

&R
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Fixez le collier de montage a une extréemi-
té du tuyau de gaz. Ramollissez I'extrémi-
té du tuyau de gaz auquel vous avez fixé
le collier de serrage en le plagant dans de
I'eau bouillante pendant une minute.
Insérez le tuyau de gaz ramolli jusqu'au
bout dans la piéce de raccordement. Ser-
rez fermement le collier de serrage a l'aide
d'un tournevis.

'\\7"‘&'!’ / X
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Vous devez vérifier I'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

Raccordement du tuyau de gaz a la
cuisiniéere : (S'applique aux modeéles
allant en France.)

Conditions réglementaires d'installation

A Les installations au gaz font I'objet
d'une réglementation. Votre installa-
tion doit s'y conformer. Nous vous
recommandons de prendre connais-
sance des textes correspondants.

+ Avant l'installation, s'assurer que les con-
di-tions de distribution locale (nature du
gaz et pression) et le réglage de I'appareil
sont compatibles.

+ Les conditions de réglage de cet appareil
sont indiquées a l'arriere de celui-ci, a
proximité du tuyau de raccord de gaz.

+ Les conditions de réglage du gaz de votre
appareil sont indiqués sur I'étiquette si-
tuée al'arriére pres du tuyau a gaz.

+ La combustion du gaz est possible grace
a l'oxygene de lair. Il est donc nécessaire
gue cet air soit renouvelé en permanence
et que les produits de la combustion
soient éva-cués (un débit d'air de 2m3/h
par kW de puissance est nécessaire).

+ Cet appareil n'est pas raccordé a un dis-
po-sitif d'évacuation des produits de la
com-bustion. Il doit étre installé et rac-
cordé con-formément aux régles d'instal-
lation en vi-gueur et une attention particu-
liere sera ac-cordée aux dispositions en
matiére de ventilation.

+ Le flexible de gaz ne doit pas étre en con-
tact avec des parties mobiles du meuble
d'encastrement (par exemple une vis) et
ne pas passer par des endroits ou il y a un
risque d'écrasement du flexible.

+ En France, les textes concernés sont les
arrétés du 02/08/1977 et du 24/03/1982
complétés par la norme DTU-P 45204 (=
DTU 61.1) du CSTB “Installation gaz",
(Norme NFC 15.100 (regles d'installation
électrique basse tension).

Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisiniére:
en type X selon norme électrique EN
60.335.2.6 (incorporable), en classe 1
(non incorporable) ou en classe 2- sous-
classe 1 (incorpo-rable), selon norme
gaz EN 30.1.
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Les tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent étre accessibles
sur toute la longueur, remplacés
avant la date limite d'utilisation
(indiquée sur le tuyau), et veiller a
avoir une longueur de 1,5 m maxi-
mum.

Le raccordement au gaz s'effectue a
I'arriére de I'appareil,

Evitez que le tuyau soit en contact
avec d'autres piéces de I'appareil,
gu'il ne se trouve pas dans un endroit
susceptible d'étre encombré et qu'il
ne puisse pas étre en contact avec
une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de rac-
cordement au gaz, composé de :

+ 2joints rondelles

+ 1 adaptateur

+ 1 embout Butane

+ 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type de
tuyau, veuillez respecter les configurations
suivantes. Interposer les joints comme
indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le raccor-
dement avec un tuyau souple et collier se
fait sur I'embout Butane, qui est a fixer sur
I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniere (Figure A).

B. Le raccordement « mécanique » avec un
flexible se fait sur I'adaptateur, qui lui-méme
se fixe sur la cuisiniere (Figure B).

A B
doint = Joint =
Adaptateur Adaptateur -~
L
Embout __ &% %
Butane 5 Flexible ~- i
Collier %.
Tuyau =
souple

L'embout butane permet le raccordement
par tube souple en caoutchouc de diamétre
inté-rieur de 6 mm destiné aux gaz distri-
bués par bouteilles.
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L'embout pour gaz de conduite permet le
raccordement par tube souple de diamétre
intérieur de 15 mm, le tube devant étre
enfoncé suffisamment pour permettre son
maintien obligatoire par un collier de ser-
rage. Utiliser un tube portant I'estampille
NF-GAZ. Ce tube est a remplacer régulie-
rement avant la date limite d'utilisation.

A Pour rechercher une fuite de gaz,
n'utilisez ni un briguet ni une allu-
mette.

Contréle d'étanchéité :

Faire attention a ce que les boutons
sur le tableau de bord soient fermés
et la bouteille de gaz soit ouverte.
Pour controler la fuite de gaz il faut
utiliser du savon. S'il existe une fuite
de gaz, la partie savonnée devient
mousseuse. Dans ce cas, il faut re-
contréler le raccordement gaz.

L'utilisation d'un appareil de cuisson
a gaz conduit a la production de
chaleur et d'humidité dans le local ou
il est installé. Veiller a assurer une
bonne aération de ce local: maintenir
ouverts les orifices d'aération natu-
relle ou installer un dispositif
d'aération mécanique (hotte de venti-
lation mécanique). Une utilisation
intensive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant
une fenétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en augmentant
la puissance de la ventilation méca-
nique si elle existe .

Controle des fuites au point de con-

nexion

+ Veillez a ce que tous les boutons de
I'appareil soient éteints. Veillez a ce que
I'alimentation en gaz soit ouverte. Prépa-
rez une mousse savonneuse et appli-
quez-la sur le point de connexion du
tuyau pour contrdler les fuites de gaz.

+ La partie savonneuse mousse en cas de
fuite de gaz. Dans ce cas, inspectez une
nouvelle fois la connexion de gaz.



+ Si votre appareil dispose de deux sorties
de tuyau de gaz, assurez-vous que la sor-
tie de gaz inutilisée est scellée & l'aide
d'une prise pour le raccord. Préparez de la
mousse savonneuse et appliquez-la sur le
point de raccordement de la prise pour le
raccord pour vérifier I'absence de fuites
de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez a nou-
veau le raccordement de la prise pour le
raccord.

+ Alaplace du savon, vous pouvez utiliser
des sprays disponibles dans le commerce
pour vérifier les fuites de gaz.

+ S'ily a une fuite de gaz, coupez I'alimen-
tation en gaz et ventilez la piece.

N'utilisez jamais d'allumette ou de

briquet pour effectuer le contréle des
fuites.

+ Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

+ Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile 1

Pour les produits équipés d'un ventila-
teur (Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)

) P AT I Ventilateur
produit est équilibré et stable. > Bandeau de commande
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le 3 Port
orte

produit est stable en réglant les quatre

pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.

Le ventilateur refroidit a la fois le bandeau
de commande et la fagade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonction-
ner pendant 20 a 30 minutes méme
apres l'extinction du four.

Vérification finale

1. Vérifiez les fonctions électriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3. Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4. Allumez les brileurs et vérifiez I'aspect de
la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliére. Si elle est jau-
natre, assurez-vous que le bouchon
du brdleur est correctement installé
et nettoyez le braleur.
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Conversion du gaz

A Avertissements généraux

+ Avant de commencer tout travail sur
l'installation de gaz, coupez I'alimentation
en gaz. Il'y a unrisque d'explosion !

+ Tous les injecteurs de gaz doivent étre
remplacés et le réglage de la combustion
des robinets de gaz doit étre effectué en
position de ralenti afin de rendre I'appareil
utilisable avec un autre gaz.

+ Apres le changement du type de gaz,
I'étiquette du nouveau type de gaz sur le
sac de rechange doit étre appliquée sur
I'étiquette actuelle déja présente surla
paroi arriére du produit.

+ Le type de gaz convertible et les catégo-
ries de gaz de votre produit par pays sont
indiqués dans la section « Catégo-
ries/types/pressions de gaz par pays ».
Consultez le tableau pour connaitre les
types de gaz que vous pouvez convertir
dans votre région. Vous ne pouvez pas
convertir en types de gaz non spécifiés
dans ce tableau.

+ L'injecteur de rechange adapté au type de
gaz que vous souhaitez convertir peut ne
pas étre fourni avec le produit. Vous pou-
vez obtenir les injecteurs aupres du ser-
vice agréé ou de I'endroit ol vous avez
acheté le produit.

+ Les valeurs des injecteurs et les types de
gaz qui doivent étre utilisés pour les bri-
leurs sont indiqués a la fin de la section.
Effectuez le raccordement du type de gaz
a convertir comme décrit dans la section
raccordement au gaz.

Pieces pour la conversion au gaz

Les piéces et les outils visuels, qui peuvent

étre nécessaires pour la conversion au gaz

sont indiqués ci-dessous. Selon le modele,
ces pieces peuvent ne pas étre fournies
avec le produit.

Buse de dérivation

o Injecteur de bra-

L%:? leur
o
- A

Remplacement de l'injecteur pour les

brileurs

1. Mettez tous les boutons de commande en
position d'arrét sur le panneau de com-
mande.

2. Fermez I'alimentation en gaz.

3. Retirez le couvercle de brileur et le corps
du braleur.

4. Retirez les injecteurs de gaz en les tour-

nant dans le sens antihoraire. (clé de 7)

5. Si votre produit est équipé d'une chambre
de combustion pour wok avec un injec-
teur a entrée latérale, retirez I'injecteur
avec une clé numéro 7.

((varient en fonction du modele de
four.))

Sur certaines plaques de cuisson,
I'injecteur est recouvert d'une piece
métallique. Ce couvercle métallique
doit étre retiré pour le remplacement
des injecteurs.

6. Installez les nouveaux injecteurs de gaz.
(Couple de serrage 4 Nm)

7. Vérifiez toutes les connexions afin de
vous assurer qu'elles sont installées de
maniere s(re et sécurisée.

Les nouveaux injecteurs ont leur
position marquée sur leur emballage
ou sur le tableau des injecteurs sur
Tableau des injecteurs, page 15
lequel on peut se référer.

8.Vous devez vérifier I'étanchéité des injec-
teurs aprés le raccordement.



Sauf en cas de condition anormale,
ne tentez pas de retirer les robinets
des brlleurs de gaz. Vous devez
contacter le service agréé s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les

robinets de la plaque de cuisson

1. Allumez le brleur a régler et positionnez
la manette sur la position inférieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour
ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le

tournevis dans le sens contraire des ai-

guilles d'une montre. Pour I'alimentation en
gaz naturel, tournez une fois la vis dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme régu-

licre en débit réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Si la flamme est plus grande que la lon-
gueur souhaitée, tournez la vis dans le
sens des aiguilles d'une montre. Si elle est
plus petite, tournez dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier controle, placez le brileur
sur les positions flamme haute et flamme
réduite et vérifiez si la flamme est allumée
ou éteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de la
vis de réglage peut varier.

1 Vis deréglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de I'appareil est
modifié, alors la plaque signalétique
indiquant le type de gaz utilisé par
I'appareil doit également étre modi-
fiée.

Vérification de fuites aux injecteurs

Avant d'effectuer la conversion sur le pro-

duit, assurez-vous que tous les boutons de

commande sont en position arrét. Lorsque
la conversion des injecteurs est effectuée,
vérifiez chaque injecteur pour identifier
d'éventuelles fuites de gaz.

1. Assurez-vous que I'alimentation du pro-
duit en gaz est activée et maintenez tous
les boutons de commande en position ar-
rét.

2.Chague trou d'injection est bloqué par un
doigt qui applique une force raisonnable
afin d'arréter toute fuite de gaz lorsque le
bouton de commande correspondant est
actionné et qu'il est maintenu en position
enfoncée pour permettre au gaz
d'atteindre l'injecteur.

3. Appliquez de I'eau savonneuse préparée
au niveau de la connexion d'injecteur a
I'aide d'une petite brosse. En cas de fuite
de gaz au niveau de la connexion
d'injecteur, I'eau savonneuse commence-
ra a mousser. Dans ce cas, serrez
I'injecteur en appliquant une force raison-
nable et répétez une nouvelle fois le pro-
cessus de I'étape 3.

4. Si lamousse persiste, vous devez immé-
diatement arréter |'alimentation du produit
en gaz et appeler un Agent de service
agréé ou un technicien disposant d'une
licence. N'utilisez pas le produit avant
I'intervention préalable du service agréé.
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Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du
four aux parois latérales a I'aide de ruban
adhésif.

+ Attachez les couvercles et grilles de sup-
port avec du ruban adhésif.

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.



Bl Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.
Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.
Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.
Sélectionnez le brdleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

Des informations sur I'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premieére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants cli-
gnoteront sur I'écran pendant
I'opération des réglages.

Appuyez les touches /== pour régler
I'neure aprés avoir branché le four pour la
premiére fois.

Pour les modeles & commande tac-

tile, touchez d'abord i, puis utilisez
& / == pour définir I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole (M et patientez pendant 4 secondes
sans appuyer sur une touche pour confir-
mation.

<) eCo

A

12 11 10 9 8 7

O ~N o o wN -

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme

Symbole de fin du temps de cuisson*
Symbole de temps de cuisson

Touche de programmation

(Varient en fonction du modele de four.)

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12h00et®le symbole apparai-

tra. L'icone disparait lorsque I'heure
est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de courant.
Il vous faudra réaliser le réglage de
nouveau.
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Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brllés et
supprimés.
Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!
L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.
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Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 35.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 35

Four a grill
1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill; voir Utilisation du grill, page 43.
4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.
5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 43
Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.



B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

A\

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-
roles vides sur les foyers qui sont allumés.
lls pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

La surface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Cuisson au gaz

+ Lataille du récipient et celle de la flamme
doivent correspondre. Réglez les flammes
du gaz afin qu'elles ne dépassent pas du
fond du récipient et centrez ce dernier sur
la grille.

Utilisation des tables de cuisson

o,

Braleur normal 18-20 cm
Braleur rapide 22-24 cm
Braleur auxiliaire 12-18 cm

Brdleur normal 18-20 cm (Les dimensions
indiguées représentent les diametres re-
commandés de poéles et casseroles a
utiliser.)

A w NN =

Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au
monoxyde de carbone, de surchauffe
des surfaces adjacentes et des bou-
tons de commande. L'utilisation des
petites casseroles représente un
risque de brdlure par la flamme.
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A Des piéces ou des composants de
votre produit peuvent étre endom-
magés en raison de la chaleur élevée
pendant la cuisson avec des acces-
soires similaires utilisés pour la fa-
brication de braises et non recom-
mandés dans le manuel. Les dom-
mages causés par une telle utilisa-
tion sont a la charge de I'utilisateur.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson la
plus élevée et le symbole représentant une
petite flamme indique la puissance de cuis-
son la moins élevée. En position OFF (indi-
cateur vers le haut), les braleurs ne sont pas
alimentés en gaz.

Allumage des brilleurs a gaz

1. Maintenez le bouton du brlleur approprié
enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers
le symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume grace a I'étincelle ainsi

générée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-

chaud sur la position OFF (indicateur vers le

haut).
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A En cas d'extinction accidentelle des
flammes du brlleur, éteignez la
commande du brlleur et n'essayez
pas de rallumer le braleur pendant au
moins 1T min.

Systéme de coupure de sécurité du
gaz (sur les modeéles dotés d'un com-
posant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour couper
I'arrivée de gaz en cas
de débordement de
liquide sur les braleurs.

1. Sécurité de

coupure du gaz

+ Appuyez sur le bouton et tournez-le dans
le sens anti-horaire pour allumer le gaz.

+ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémentaires
pour activer le systeme de sécurité.

+ Sile gaz ne s'allume pas apres avoir ap-
puyé et relaché le bouton, répétez I'opéra-
tion en maintenant le bouton enfoncé
pendant une quinzaine de secondes.

Le dispositif ne doit pas étre actionné
pendant plus de 15 s.

Si alissue de ces 15 s le brdleur ne
s'est pas allumé, cesser d'agir sur le
dispositif, ouvrir la porte de I'enceinte
et/ou attendre au moins 1 min avant
toute nouvelle tentative d'allumage
du brdleur.



(@ utilisation du four

Informations générales concernant
la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira sur

I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement.

1 2

1  Sélecteur des fonctions du four
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2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de

la température sur la position arrét (supé-

rieure).

Positions des chassis (pour modéle

avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-

ment sur le chassis. La grille doit étre insé-

rée entre les chassis métalliques comme

sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur

le mur arriere du four. Faites coulisser la

grille vers I'avant du chassis et placez-la a

I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les

meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil.

36/FR

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Seule la sole fonctionne. Adapté
par ex. pour des pizza et pour
dorer le dessous des plats.
Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.

Le four n'est pas chauffé. Seul le
ventilateur (dans la paroi arriére)
est en marche. Adapté pour
décongeler les aliments granu-
laires surgelés lentement a
température ambiante et refroi-
dir les aliments cuisinés.Le
temps nécessaire pour décon-
geler un morceau de viande
entier est plus long que celui
qu'il faut pour les aliments a
base de céréales.




L'air chaud généré par la résis-
tance arriere est réparti rapide-
ment et de fagon uniforme dans
........... le four a l'aide du ventilateur.

A Cela permet de cuire des plats
sur différents chassis et le
préchauffage n'est pas néces-
saire dans la plupart des cas.
Adapté pour la cuisson avec des
plagues multiples.

Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
La nourriture est cuite égale-
ment sur tous les cotés et rapi-
dement. Cuisson avec une seule
plague.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les
griller de grandes quantités de
viande.

+ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi fort

que sur Grill fort

+ Placez des portions de
petite ou moyenne taille cor-
rectement sous I'élément de
grill pour les grillades.

+ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

) <) eCo

Pl o @

12 11 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme

Symbole de fin du temps de cuisson*
Symbole de temps de cuisson

Touche de programmation

(Varient en fonction du modele de four.)

O ~N O o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Le temps limite réglable pour la fin de
la cuisson est de 5 heures et

59 minutes.

Le programme est annulé en cas de
coupure de courant. Vous devrez
reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront
sur I'écran pendant I'opération des
réglages. Vous devez attendre un
court instant pour que les réglages
prennent effet.

Siaucun réglage de cuisson n'a été
effectué, I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée
de la cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il
arréte de fonctionner a une heure précise.
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Pour ce faire, définissez la durée de la cuis-
son sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole

= du temps de cuisson s'affiche a l'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche = / ™=

» »Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole [P et lintervalle de temps

s'afficheront en continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson
a une heure ultérieure : (Cette fonction
est optionnelle. Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur

I'norloge, vous pouvez régler I'heure de

cuisson a une heure ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole
2| de la durée de la cuisson s'affiche a
I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche 4 / ™=

» Une fois que la durée de la cuisson réglée,

le symbole [P s'affichera en continu a

I'écran.

4. Appuyez sur (M jusqu'a ce que le symbole
-l de fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches = /== pour régler
I'heure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole, 1Pl et le symbole = et

I'intervalle de temps s'afficheront en continu.
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Deés que la cuisson démarre, S| icone dis-

parait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de

début de cuisson en déduisant la durée de

la cuisson a partir de la fin du temps de
cuisson défini. Le mode de fonctionnement
sélectionné est activé une fois I'heure de

début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four con-

serve cette température jusqu'a la fin de la
durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.

7. Aprés la fin du processus de cuisson, la
fonction « Fin » apparait a I'écran et
I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme. L'alarme
s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a
I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton ala
fin de I'alarme, le four recommencera
a fonctionner. Tournez le bouton de
la température et le bouton de fonc-
tion a « 0 » mode (arrét) pour
éteindre le four afin d'empécher que
le four ne se mette a nouveau en
marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four

en activant la fonction de verrouillage des

touches.

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole
(% le symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.



2. Appuyez sur 4 pour activer le verrouillage
de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole (% reste allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction de
verrouillage des touches est activée.
Le verrouillage des touches ne s'an-
nulera pas en cas de coupure d'élec-
tricité.

Pour désactiver le verrouillage des

touches

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole

(& le symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en
appuyant sur la touche ==

» L'écran affiche« ARRET » aprés la désacti-

vation du verrouillage des touches.

Définir I'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appa-
reil pour tout type d'avertissement ou
pense-béte en plus du programme de cuis-
son.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonc-
tions du four. Elle sert uniquement d'avertis-
sement. Cela peut étre utile, par exemple,
lorsque vous voulez retourner les aliments
dans le four aprés un certain temps. Le
minuteur se fera entendre a la fin du temps
réglé.
1. Appuyez sur (9 jusqu'a ce que le symbole
0 s'affiche a I'écran.

L'heure d'alarme maximum de cuis-
son est de 23 heures et 59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur
les touches = / ™=

Assurez-vous que les touches de

fonction relatives au son du signal, a

I'heure du jour, a la luminosité de

I'écran et a la température sont ré-

glées a la position 0 (OFF (ARRET)).
» Le symbolef) restera allumé et le temps de
I'alarme s'affichera a I'écran une fois le
temps de I'alarme réglé.

3.Alafin du temps de I'alarme, le symbole a)
se met a clignoter et le signal de I'alarme
retentit.

Couper l'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'af-

fiche a I'écran.

Annulation de l'alarme :

1. Appuyez sur (9 jusqu'a ce que le symbole
0 s'affiche a I'écran afin d’annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la
jusqu'a ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lors-
que la durée de I'alarme et la durée
de cuisson sont définies simultané-
ment, la durée la plus courte s'affiche
al'écran.
Changez le son de l'alarme
1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole
< le symbole s'affiche a I'écran.
2.Réglez le volume de I'alarme a l'aide des
touches == / ==
3. La tonalité que vous avez définie s'active-
ra aprés un court instant.
» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affi-
chera comme « b-01 », « b-02 » ou« b-03 »
al'écran.
Modification de I'heure de la journée
Pour changer I'neure que vous aviez réglée
auparavant:
1. Appuyez sur 2 jusqu'a ce que le symbole
(® g'affiche & I'écran.
2. Définissez I'heure du jour en appuyant sur
les touches = /m= .
3.Le temps que vous avez défini s'activera
aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a ce
mode tout en cuisinant en définissant le
temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a l'aide de la
température interne du four en éteignant les
résistances avant la fin du temps de cuis-
son.
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Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche iz jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche 4 .

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole "ECO" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche ==

» L'écran affiche« Arrét » prés la désactiva-

tion du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
étre di ibl t duit.)

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que d-01 or d-
02 or d-03 s'affiche a I'écran pour la lu-
minosité de I'afficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant
sur les touches e /==

» Le temps que vous avez défini s'activera

aprés un court instant.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce ta-
bleau ne servent que d'exemple. Elles
peuvent varier selon la température,
I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi
gue vos préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le Ter étage du four est 'emplace-
ment du premier gradin.

Géateaux
sur plague

Une plaque

Plague standard=*

3 180 25..30

()

Gateaux
en moule

Une plaque Moule a cake sur grille

métallique**

2 180 40...50

Petits
gateaux

Une plaque Plague standard=*

3 160 25..35

Une plaque Plaque standard+

150 30...40

2 plaques 1-Plaque a patisserie*

3-Plague standardx

1-3 150 35...50

& @ 0

3 plaques 1-Plaque standard+*
3-Plaque a patisseriex

5-Plague creusex*

1-83-5 150 35...50

@

Plat a charniere rond d'un
diameétre de 26 cm sur
grille métalliquex*

Génoise Une plaque

3 160 25..35

0

Plat a charniere rond d'un
diameétre de 26 cm sur
grille métalliquex*

Une plaque

2 150 30...40

1-Plat a charniére rond
d'un diametre de 26 cm

sur grille métallique**
4-Plat a charniére rond
d'un diametre de 26 cm
sur plague a patisserie**

2 plaques

1-4 150 35..45

Cookies Une plaque Plague a patisseriex

180 25...30

w

2 plaques 1-Plaque a patisserie*

3-Plague standardx

1-3 180 30...40

)
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plagues aque a patisserie
3-Plaque standard*
5-Plague creusex*
Pate a Une plaque Plaque standards . 2 200 30..40
choux
2 plaques 1-Plaque a patisserie* 1-56 200 45 .55
5-Plaque standard= =
3 plaques 1-Plaque a patisserie* 1-3-5 200 55..65
3-Plaque standard=* 5
5-Plague creusex*
tF)’ate au Une plaque Plaque standards - 2 200 25..35
eurre
2 plaques 1-Plaque a patisserie* (&) 1-3 200 35..45
3-Plague standardx
3 plaques 1-Plaque a patisserie* 1-3-5 190 45 .55
3-Plague standard* oy
5-Plague creusex*
;Z}[/:ln de | Uneplaque Plaque standards - 2 200 35..45
Lasagnes | Une plaque Plat rectangulaire en 2-3 200 30..40
métal/verre sur grille =
métallique**
Pizza Une plaque Plague standard=* [} 2 200 ... 220 15..20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ...120
(entier) / Plague standard+ X 250/max, puis
ROt 180 ... 190
Gigot Une plaque 3 25 min. 70..90
d'agneau Plague standard=* 250/max, puis
(casserole) 190
Une plaque 3 25 min. 60 ... 80
Plague standard=* 250/max, puis
190
Poulet réti | Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plaque standard+ 250/max, puis
180 ... 190
Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
Plague standard=* 250/max, puis
180...190
Dinde (5.5 | Une plaque 1 25 min. 150...270
ka) Plague standard=* 250/max, puis
180...190
Une plaque 1 25 min. 150...270
Plague standard=* 250/max, puis
180 ... 190
Poisson Une plaque Plague standard=* @ 3 200 20..30
Une plaque Plaque standard=* 3 200 20..30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.
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Tableau de cuisson pour plats tests

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contréle de tester plus facilement le pro-
duit.

] 3 140 20..30

Une plaque Plaque standard+ 3 140 20..30

2 plaques 1-Plaque stan- 1-3 140 20..30
dard*

3-Plaque a patis-
seriex

3 plaques 1-Plaque stan- 1-3-5 140 25..35
dard*

3-Plaque a patis-
seriex

5-Plague creusex*

Sables Une plaque Plague standard=*

@

Petits Une plaque 3 160 25..35

gateaux Plague standard=*

@ 0

Une plaque Plaque standard=* 150 30..40
2 plaques 1-Plaque a patis- 1-3 150 35..50
seriex
3-Plaque stan-
dard+
3 plaques 1-Plaque stan- 1-3-5 150 35..50

dard*
3-Plaque & patis- ey
seriex
5-Plague creusex*
Génoise Une plaque Plat a charniére 3 160 25..35
rond d'un diamétre 5
de 26 cm sur grille
métallique**
Une plaque Plat a charniére 2 150 30..40
rond d'un diamétre ®
de 26 cm sur grille
métallique**
2 plaques 1-Plat a charniere 1-4 150 35..45
rond d'un diamétre
de 26 cm sur grille
métallique**
4-Plat & charniére
rond d'un diamétre
de 26 cm sur
plaque a patisse-
riexx
Tourte aux | Une plaque Plat rond en métal 2 180 50...60
pommes d'un diametre de -
20 cm sur grille
métallique**
Une plaque Plat rond en métal 2 170 50...60
d'un diametre de
20 cm sur grille
métallique**
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atronaen

métal d'un dia-
metre de 20 cm sur
grille métalliquex*
4-Plat rond en
métal d'un dia-
metre de 20 cm sur
plaque a patisse-
riex*

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps
de cuisson.

+ Sile gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempéra-
ture de 10°C.

+ Sile gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

+ S'il est bien cuit a l'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, bais-
sez la température et augmentez le temps
de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Sila patisserie est trop séche, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson. Humectez les couches
de pate avec une sauce composée de lait,
d'huile, d'oeuf et de yaourt.

+ Sila patisserie met trop de temps pour
cuire, faites attention a ce que I'épaisseur
de la patisserie que vous avez préparée

ne dépasse pas la profondeur de la plaque.

+ Sila partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas
cuite, vérifiez que vous n'avez pas utilisé
trop de sauce pour le bas de la patisserie.
Essayez de répandre la sauce équitable-
ment sur les couches de péate et le haut de
la patisserie afin de les dorer au méme
niveau.

Faites cuire la pate conformément au
mode et a la température indiqués
dans le tableau de cuisson. Si la
partie inférieure n'est toujours pas
suffisamment dorée, la prochaine
fois, placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

+ Sile plat de Iégumes ne contient plus de
jus et devient trop sec, cuisez-les dans
une casserole avec un couvercle au lieu
d'une plaque. Les récipients clos préser-
vent le jus du plat.

+ Siun plat de légumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou pré-
parez-les comme des aliments en con-
serve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant les
grillades.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le symbole
du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du
grill.

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la
position arrét (haut).
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Les aliments non adaptés pour le Tableau des temps de cuisson pour le grill
& gril exposent a des risques d'incen-

die. N'utilisez que des aliments a

griller adaptés a une chaleur de gril

intense.

Ne placez pas la nourriture trop au

fond du gril. Il s'agit de la zone la

plus chaude et les aliments gras

pourraient prendre feu.

ill électri

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Ailes ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d'agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
veau

Pain toast * Grille métalligue 4 250/max 1..3min.

# selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température
recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de organismes de contréle de tester plus faci-
cuisson sont préparés conformément a la lement le produit.
norme EN 60350-1 afin de permettre aux

Pain grillé Grille métallique 4 250/max 1..3min.
Boulettes de Grille métallique 4 250/max 25...35 min.
viande (bceuf) -
12 morceaux
Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

+ (Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques ou
de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le couvercle en verre. La surface
en verre pourrait étre endommagée.

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du brileur

1. Retirez les grilles de la table de cuisson.

2. Retirez toutes les pieces amovibles du
brlleur et nettoyez uniguement a la main
a l'aide d'une éponge, un peu de détergent
et de I'eau chaude.

3. Nettoyez les pieces fixes du brlleur avec
un chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément thermique
(pour les modeles avec systemes d'allu-
mage et thermique) a I'aide d'un chiffon
légerement humidifié. Puis, séchez en uti-
lisant un chiffon propre. Assurez-vous
que les trous pour flamme et la fiche ont
bien séchés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle ne se

produira a la fin de l'allumage.

5. Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brdleurs.

Assemblez les piéces du brileur
Aprés avoir nettoyé le brlleur, placez les
pieces comme indiqué ci-dessous.

Couvercle du braleur
Téte du braleur
Chambre du brdleur
Bougie (produits internes avec allumeur)
.Placez la téte du brdleur de telle sorte
gu'elle passe a travers la bougie du brQ-
leur (4). Tournez la téte du brdleur vers la
droite et vers la gauche pour vous assurer
gu'elle est bien en place dans la chambre
du braleur.

[ NNV
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2.Placez le couvercle du braleur sur la téte
du braleur.

Nettoyage du bandeau de com-

mande

Nettoyez le bandeau de commande et les
boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient

en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne

pas étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
tirant

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
est recommandé de remplacer les pieces.
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Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 500 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.



Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur
les clips, tel qu'illustré dans le schéma.

1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniére(position ouverte)

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.
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Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.

1.Quvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en
plastique placé sur le haut de la porte
d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez le
panneau de verre du fond (1) légérement
dans la direction A et retirez-le dans la di-
rection B.

1 Panneau vitré du fond
2% Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)
4. Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur (2), répétez cette opération
pour enlever le panneau en verre intérieur

).
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5. La premiére étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chanfrei-
né du panneau en ver pour qu'il reste sur
le coin chanfreiné de I'encoche en plas-
tique. (Si votre appareil est équipé d'un
panneau vitré intérieur). Le panneau de
verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau
en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre
de derriere (1), vérifiez que le c6té impri-
mé du panneau fait face au second pan-
neau en verre. Il est important d'asseoir
les coins inférieurs de tous les panneaux
en verre intérieurs (1) dans I'encoche en
plastique inférieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans le
cadre jusgu’a ce que vous entendiez un
"click”.

Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.



L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a

50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe

ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre pour I'enlever.

3. Si la lampe de votre four est de type (A)
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la
remplacer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
un défaut.

ment.
+ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
bruits. >>> Cela n'est pas un défaut.

Le appareil ne fonctionne pas

- Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la
prise.

+ L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.
+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
_boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Le four ne chauffe pas.

- Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

< L allmentatlon est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la

réactivez-les le cas échéant.

+ Pas de courant. >>> Verifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
+ L'heure n'est pas réglée. >>> Réglez I'heure.

+ Lerobinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
+ Letuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

+ Les brdleurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.

+ Les brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des braleurs.

+ Le couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle
du braleur correctement.

+ Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.

+ Labonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne
dugaz

ne coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-
le.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous
ne parvenez pas a résoudre le probléme aprés avoir suivi les instructions comprises
dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

[ [} Cet appareil
) et ses accessoires
] se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |







