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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.
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* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

Okrenite rucke lonaca i tava na
stranu radne povrsine tako da
deca ne mogu da ih dohvate i
opeku se.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!

Pre nego Sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:
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. Iskljugite utika¢ i izvadite ga m

iz uticnice.

. Odrezite kabl za napajanje i

iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.

. Preduzmite mere

predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.

. Ne dozvolite deci da se igraju

sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



« Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slu¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

» Obratite se uvozniku ili m
ovlaséenom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlascéeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

 Nikada ne stavljajte utika¢
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, priklju¢ci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploce sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama!
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* |zvucite utikac iz uticnice .
koristeci telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u .
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.

Cvrsto priévrstite pokretne .
delove proizvoda kako biste
sprecili oStecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecCenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je oStecen.

A'I .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocetka ugradnije, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.
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Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji rizik da ¢e
plamen ploce za kuvanje
zapaliti zavese i zapaljive
materijale oko ploce za
kuvanje. Kada otvorite
staklena vrata, vruée posude
se moze prevrnuti.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite
staklena vrata, vruée posude
se moze prevrnuti.

Ako se iza mesta gde ¢e
proizvod biti ugraden nalazi
uti¢nica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

Na zadnjem ili bocnhom zidu
mesta ugradnje proizvoda ne
bi trebalo da bude crevo za
plin, plasti¢na cev za vodu i
uti¢nica. U suprotnom, mogu
se deformisati usled toplotnog




efekta tokom rada ploce za
kuvanje i to moze izazvati
bezbednosni rizik.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite racuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite utikac sa

napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljuCite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

A1 ¢

+ UPOZORENJE: Ako je povrsina

ploce za kuvanje napukila,

iskljuCite proizvod sa mreze na

napajanje elektricnom

energijom da biste izbegli rizik

od strujnog udara.

+ UPOZORENJE: Ako je staklena

povrsina ploce za kuvanje
slomljena:
Iskljucite sve plinske i (ako
postoji) elektricne ploce za
kuhanje. iskljucCite uredaj iz
struje.
- Ne dodirujte povrsinu uredaja.
- Ne koristite ureda;.
* Ne gazite na ureda;j iz bilo
kojeg razloga.
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Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

Ovaj proizvod nije pogodan za
upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim satom.

Upozorenja o
temperaturi

UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrSine biti
vruce tokom rada.
UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama za
kuvanje.




Al .8 Bezbednost kuvanja

+ UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se pratiti.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

+ UPOZORENUJE: Prilikom
pripreme hrane s mascéuili
uljem, opasno je ostaviti rernu
bez nadzora jer to moze
izazvati pozar. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; Iskljucite proizvod sa
napajanja, a zatim prekrijte
plamen poklopcem ili
prekrivacem plamena (itd.).

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vruéim
povrsinama.

Al 9 Indukcija

* Elektricne zone vase ploce za
kuvanje opremljene su
naprednom ,indukcionom”
tehnologijom. Na zonama
indukcijonih ploca, koje Stede
vreme i energiju, mora se
koristiti pribor za pripremu
hrane pogodan za indukcijsko
spremanje; inace zona ploce
za spremanje hrane nece

raditi. Detaljne informacije
pogledajte u odeljku ,Izbor
posuda®“.

* Buduci da indukciona ploca
stvara magnetno polje, isto
moze imati Stetne efekte po
osobe koje koriste uredaje a
imaju pejsmejkereili insulinske
pumpe.

+ Nakon upotrebe iskljucite
plo¢u na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

+ Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na povrsinu ploce jer Ce se
zagrejati.

* Ne Cuvajte metalne predmete
u ladicama ispod ploce za
kuvanje. Tokom duge i
intenzivne upotrebe, ovde se
materijali mogu pregrejati.

* Ne stavljajte elektronske
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunara na
indukcionu plocu za kuvanije.
Vas uredaj moze se ostetiti.

f 1.10 Bezbednost pri
odrzavanju i ¢iScenju
+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
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* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemoijte koristiti parne ¢istage ﬂ

za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
it otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ée vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ Koristite lonce/pekace veli¢ine i poklopca
pogodnih za podrucje grejnu plocu. Uvek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikaldne
veli¢ine zahtevace energije viSe nego $to
je potrebno.

+ Odrzavajte povrSinu za spremanje hrane
na grejnoj ploci i osnove posuda Cistima.
Necistoce smanjuju prenos toplote
izmedu povrSine za spremanje hrane i
osnove posuda.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

P o

o
¥

i v
3
1 Staklena povrsina za spremanje 2 Donje kuc¢iste

hrane
3 Podrugje za indukciono kuvanje

4 Podrucje za indukciono kuvanje
5 Podrucje za indukciono kuvanje

6 Podrucje za indukciono kuvanje
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3.2 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/Sirina/dubina) (mm) |52 /590 /520 *

Dimenzije za ugradnju ploce za kuvanje (Sirina / dubina) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Napon / Frekvencija TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

u proizvodu

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW) mak. 7,2 kW

Podrucje za kuvanje

Prednje levo Podrucje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektri¢na energija 2000 W / Pojaciva¢ 2300 W
Prednja desna Podrucje za indukciono kuvanje
Dimenzije 145 mm

Elektricna energija 1600 W / Pojaciva¢ 1800 W
Zadnje levo Podrucje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektricna energija 2000 W / Pojacivac 2300 W
Zadnje desno Podrugje za indukciono kuvanje
Dimenzije 210 mm

Elektri¢na energija 2000 W / Pojaciva¢ 2300 W

|* BucuHa nnove 3a KyBaHk-€ HaBefeHa 'y TeXHI/NKOj Tabenu je BWUCUHa aoHer KyﬁI/ILIJTa npoussoaa.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

5 Kako koristiti plocu za kuvanje

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom cCiscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o upotrebi
ploce za kuvanje

Opsta upozorenja

+ Ne dozvolite da neki predmeti padnu na
ploéu za kuvanje. Cak i mali predmeti,
kao sto su solje, mogu ostetiti plocu za
kuvanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i izazvati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim pozovite ovlaséeni
servis da iskopcCate proizvod kako biste
smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na ploCu za kuvanje ne stavljajte Serpe i
tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se lako
nagnu.

+ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To bi
moglo da osteti Serpe i uredaj

« Iskljucite gorionike ploce za kuvanje
nakon svake upotrebe.

+ Mozete da oStetite uredaj ako plocCe za
kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili
tiganja. Iskljucite ploce za kuvanje nakon
svakog koriséenja.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuvanje ¢e biti vruc¢a, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuvanje. Smesta ocistite sa
povrSine sav takav materijal.

+ Nagle promene temperature na staklenoj
povrsini za kuvanje mogu izazvati
ostecenja, pazite da ne prolijete hladne
teCnosti tokom kuvanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe i
tiganje. Tako mozete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i necete
morati nepotrebno da Cistite.

+ Nemojte da stavljate poklopce na Serpe i
tiganje koji su na gorionicima/zonama.

« Serpe stavite po sredini gorionika/zona.
Ako Zelite da stavite Serpu na neki drugi
gorionik/zonu, nemojte je gurati prema
Zeljenom gorioniku; radije je prvo
podignite i onda stavite na neki drugi
gorionik.

Princip rada indukcijske ploce

Indukcijska plo¢a radi na principu

otvorenog kruga. Kolo se zavr§ava kada se

na njega postave posude za kuvanje

pogodne za indukciono kuvanje, a

elektronski sistem ispod staklene povrsSine

generiSe magnetno polje. Metalna osnova
lonaca / Serpi se zagreva uzimajuci
energiju iz ovog magnetnog polja. Zbog
toga se toplota ne proizvodi na povrsini
ploce za kuvanje, nego direktno na

Serpama/tiganjma iznad. Staklena povrsina

se zagreva toplotom Serpi/tiganja za

kuvanje.

Prednosti kuvanja sa indukcijom

Indukcijske plo¢e imaju neke prednosti jer

se toplota direktno prenosi na Serpe/tiganje

za kuvanje.

+ Hrana koja se preliva tokom kuvanja ne
gori brzo jer se staklena povrsina za
kuvanje ne zagreva direktno. Zbog toga
se lakse Cisti.
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+ Kuvanje treba biti brze jer se toplota
direktno proizvodi na Serpama/tiganjima
za kuvanje. Tako Steti vreme i energiju u
odnosu na druge tipove ploce za kuvanje.

+ Buduc¢i da se toplota prenosi direktno na
Serpe/tiganje za kuvanje, ne dolazi do
gubitka toplote i omoguéeno je efikasnije
kuvanje.

- Cinjenica da se zaustavlja prenos toplote
i da se povrsina za kuvanje ne zagreva
direktno kada se Serpe/tiganji za kuvanje
uklone sa povrsine za kuvanje
omogucava bezbednije korisc¢enje i
zastitu od mogucih nezgoda tokom
kuvanja.

Uputstvo za bezbedan rad:

+ Nemojte da odabirete visoke nivoe
grejanja kada koristite nelepljive Serpe/
tiganje za kuvanje oblozene malom
koli¢inom ulja ili kada se koriste bez ulja
(teflonske).

+ Nemojte koristiti staklenu povrsinu za
kuvanje za odlaganije stvari ili rezanje.

+ Ne stavljajte metalne predmete, kao sto
su pribor za jelo ili poklopci Serpi, na
plo¢u za kuvanje jer mogu postati vruci.

+ Nikada nemojte za kuvanje da koristite
alu foliju. Nikada nemojte stavljati hranu
omotanu alu folijom na indukcijsku zonu.

+ Magnetne predmete kao S$to su kreditne
kartice ili trake drzite dalje od ploce za
kuvanje kada je uklju¢ena.

+ Ako se ispod ploce za kuvanje nalazi
pecnica i ona radi, senzori ploce mogu da
smanje nivo kuvanja ili iskljuce plocu za
kuvanje.

+ VaS$a ploca za kuvanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Sledec¢a
poglavlja navode detaljne informacije o
ovom sistemu. Medutim, ako za kuvanje
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
ée se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i oSteti povrsinu za
kuvanje i uredaj pre aktiviranja
automatskog iskljucivanja.

Serpe/tiganji za kuvanje

Trebate da koristite feromagnetske,

kvalitetne Serpe/tiganje za kuvanje koji

imaju oznaku ili upozorenje da su prikladni

za indukcijsko kuvanje samo sa vasom

indukcijskom plocom. Uopsteno govoredi,

veci sadrzaj gvozda utiCe na bolje

performanse Serpi/tiganja za kuvanje.

Osnovni precnik lonaca / Serpi mora

odgovarati indukcionoj zoni. U nastavku se

navode predlozene dimenzije.

Prikladne Serpe/tiganiji:

+ Serpe/tiganji od livenog gvozda

- Serpe/tiganji od emajliranog &elika

- Serpe/tiganji od obiénog i nerdajuéeg
Celika (sa oznakom ili upozorenjem na
prikladnost za indukciju)

Neprikladne Serpe/tiganji:

- Serpe/tiganji od aluminijuma

- Serpe/tiganji od bakra

- Serpe/tiganji od mesinga

+ Staklene Serpe/tiganji

+ Grncarija

+ Keramika i porcelan

Preporuke:

+ Koristite samo Serpe/tiganje sa ravnim
dnom. Nemojte da koristite Serpe/tiganje
sa konveksnim ili konkavnim dnom.

+ Koristite samo Serpe/tiganje za kuvanje
sa debelim, obradenim dnom. Ako
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
Ce se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i osteti povrSinu za
uredaj pre aktiviranja automatskog

isklju¢ivanja. OStri rubovi mogu da
prouzrokuju ogrebotine na povrsini.

+ Dna nekih Serpi/tiganja za kuvanje imaju
manje feromagnetno polje od njihovog
stvarnog precnika. PloCa za kuvanje
zagreva samo ovo podrucje. Zbog toga
se toplota ne rasporeduje ravnomerno i

smanjene su performanse kuvanja. Osim
toga, velike indukcijske plo¢e mozda
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nece moci prepoznati takve Serpe/tiganje
za kuvanje. Zato se plocCu za kuvanje
treba odabrati u skladu sa velic¢inom
feromagnetnog polja.

+ Neke Serpe/tiganji za kuvanje imaju dno
koje sadrzi neferomagnetske materijale
kao sto je aluminijum. Ovi tipovi Serpi/
tiganja za kuvanje mozda se nec¢e
zagrevati ravnomerno ili ih indukcijska
plo¢a uopste nece prepoznati. U nekim
sluCajevima moZze se pojaviti upozorenje
o losim loncima.

Podjednaka raspodela posuda na

@ desnoj i levoj i centralnoj ploci za
kuvanje za izbor plo¢a za kuvanje
pozitivno utie na performanse
kuvanja tokom pripreme vise
obroka na indukcionim plo¢ama za
kuvanje.

Testiranje Serpi/tiganja za kuvanje
Na dole opisane nacine proverite da li je
va$a Serpa prikladna za indukcijsku plocu.

1. Prikladni su ako dno vase Serpe moze
da drzi magnet.

2. Prikladna je ako I-I ne trepce kada
stavite Serpu na indukcijsku ploc¢u i
ukljucite plocu za kuvanje.

Preporucene dimenzije Serpi/tiganja za kuvanje

Dijametar podrucja za kuvanje - mm

Pre¢nik lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Zona kuhanja sa Sirokom (fleksibilnom) povrsinom

Sirina 230 - duzina 390

Detekcija Serpi/tiganja za kuvanje od strane
indukcijskih ploca zavisi od precnika i
materijala feromagnetske komponente u
dnu Serpi/tiganja. Da bi se omogucila
detekcija Serpi/tiganja za kuvanje i postiglo
efikasno kuvanje, treba odabrati Serpe/
tiganje za kuvanje u skladu sa dimenzijom
vas$e ploCe. Gore se navode preporucene
dimenzije Serpi/tiganja za odredene
dimenzije ploce za kuvanje.

Ponasanje klju¢anja moze se razlikovati u
zavisnosti od vrste lonca, veli¢ine posude i
veli¢ine zone za kuvanje. Za homogenije
ponasanije kljucanja moze se koristiti za
korak vec¢u zona kuvanja.Upotreba vece
zone za kuvanje ne dovodi do gubitka
energije na indukcionim plo¢ama za
kuvanje, jer se toplota stvara samo u
odgovaraju¢em delu posude.
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5.2 Kontrolna tabla

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Tasteri :

Taster ON/OFF (UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE):

@ Taster tajmera

@ Taster za povecanje
@ Taster za smanjenje

Simboli :
[% Simbol zaklju¢avanja tastera

Tasteri za odabir podruéja kuvanja :

88 Taster za odabir zadnjeg levog podrugja za
kuvanje

gg Taster za odabir prednjeg levog podrucja za
kuvanje

gg Taster za odabir prednjeg desnog podruéja za
kuvanje

83 Taster za odabir zadnjeg desnog podrugja za
kuvanje

Opsta upozorenja za kontrolnu tablu

+ Graficki prikaz podataka i brojke imaju
samo informativnu svrhu. Realni prikazi i
funkcije mogu se razlikovati za vas
model ploce za kuvanje.

+ Ovim proizvodom se upravlja putem
senzorske komandne table. Svaka
operacija koju izvrsite na senzorskoj
komandnoj tabli bi¢e potvrdena zvuénim
signalom.

+ Komandnu tablu uvek odrzavajte Cistom i
suvom. Vlazne i zaprljane povr§ine mogu
izazvati probleme u radu ovih funkcija.

Ukljucivanje ploce za kuvanje
1. Dodirnite taster (O na komandnoj tabli.

= “0” ikona se pojavljuje na svim
displejima zona za kuvanje.

SR 33117 | 3 ©
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Ako se ne izvrsi nijedna operacija u
@ roku od 20 sekundi, plo¢a za

kuvanje ¢e se automatski vratiti u

rezim pripravnosti.

Iskljucivanje ploce za kuvanje
1. Dodirnite taster (D na komandnoj tabli.

= Ploca za kuvanje ¢e se iskljuciti i vratiti
u rezim pripravnosti.

“H” ili “h” simbol koji se pojavljuje
@ na displeju zone za kuvanje

oznacava da je zona za kuvanje jo$

uvek topla. Ne dodirujte zone za

kuvanje.

lampica preostale toplote

“H” simbol koji se pojavljuje na displeju
zone za kuvanje ukazuje na to da je ploca
za kuvanje joS uvek vruc¢a i da se moze
koristiti za odrzavanje toplote male kolicine
hrane. Ovaj simbol ¢e se ubrzo promeniti u
“h” simbol koji ozna¢ava manju toplinu.

Kada nestane struja, lampica
@ preostale toplote se nece upaliti i

ne upozorava korisnika na vruce
zone za kuvanje.

Ukljucivanje zona za kuvanje

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©
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1. Dodirnite taster (D da biste ukljucili
plocu za kuvanije.

2. Dodirnite taster za biranje zone za
kuvanje koju zelite da ukljucite.

= “0” se pojavljuje na displeju zone za
kuvanje i lampica odgovarajuce zone
za kuvanje svetli.

Ako se ne izvrsi nijedna operacija u

@ roku od 20 sekundi, ploca za
kuvanje ¢e se automatski vratiti u
rezim pripravnosti.

Podesavanje temperature

Dodirnite taster @ ili © da biste podesili
temperaturu izmedu “1” i “9” ili izmedu “9”
i “1 ".

Na jac¢inama od 1 do 7, vodaili ulje

@ u Serpi mogu da proklju¢aju ili da
prestanu sa kljuéanjem. To moze
da dovede do toga da korisnik
pomisli da se proizvod
naizmenicno ukljucuje i iskljucuje.
Ova pojava, koja se uocava
posebno kada ima malo vode ili
ulja, nije kvar; to je samo nacin na
koji proizvod radi.

Spoljasnji deo zone za kuvanje na
@ indukcionoj plo¢i od 280 mm (ako
je vas proizvod opremljen zonom
za kuvanje na indukcionoj ploci od
280 mm) aktivira se samo kada se
postavi tiganj koji je dovoljno veliki
da prekrije zonu za kuvanje na zonu
za kuvanije i kada je temperatura
podesena na nivo viSi od 8.

Iskljucivanje zona za kuvanje:

Zona za kuvanje moze biti isklju¢ena na 3

razlicita nacina:

1. Smanjenjem temperature na nivo “0":
Mozete iskljuéiti zonu za kuvanje
smanjenjem temperature na nivo “0”".

2. Dodirivanjem simbola odgovarajuce
zone za kuvanje izvesno vreme:
UkljuCite zonu za kuvanije pritiskom na
odgovarajuci simbol izvesno vreme da
bi vrednost temperature pala na “0”.

3. Koriséenjem funkcije za isklju¢ivanje
kod opcije vremenskog programatora
za zeljenu zonu za kuvanje: Kada
vreme istekne, vremenski programator
Ce iskljuciti zonu za kuvanje koja mu je
odredena. “0” ili “00” ¢e se pojaviti na
odgovaraju¢em displeju. Kada vreme
istekne, za¢uée se alarm. Dodirnite bilo
koji taster na komandnoj tabli da biste
utisali zvucni alarm.

Velika snaga (Pojacavac) Razlikuje se u
zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.

Za brzo zagrevanje mozete da koristite
funkciju pojacavaca “P”. Medutim, ova
funkcija se ne preporucuje za duze kuvanje.
Funkcija pojacavaca mozda nece biti
dostupna za sve zone za kuvanje.

Ukljuéivanje velike snage (Pojacavac):
1. Dodirnite taster (D da biste ukljugili
plo¢u za kuvanje.

2. lzaberite zeljenu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone za
kuvanje.

3. Dodirnite prvo taster @ ili © da biste
dosli do nivoa “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_

(oXe (oXe
O eslLse ©
4. Kada je zona za kuvanje na nivou “9”,

dodirnite taster @ jednom da biste
temperaturu zone za kuvanje podesili na
“p
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Iskljucivanje velike snage (Pojacavac):

+ Da biste iskljucili funkciju pojacavaca,
dodirnite © da biste podesili
temperaturu na nivo “9”. Funkcija
pojacavaca zone za kuvanje se iskljuCuje
i nastavlja da radi na nivou “9”.

+ Mozete smanijiti nivo temperature
dodirivanjem @ ili ga mozete potpuno
iskljuciti smanjenjem nivoa temperature
na “0".

Blokada tastera

Mozete aktivirati blokadu tastera kako biste

izbegli promenu funkcija usled greske dok

ploca za kuvanje radi.

Aktiviranje blokade tastera

1. Dodirnite taster (D da biste ukljucili
plocu za kuvanije.

2. Dodirnite tastere € i 89 istovremeno da
biste aktivirali blokadu tastera.

& 2% 00se
_I_
@ 5008

= Blokada tastera ¢e se aktivirati i
upali¢e se tacka na simbolu 5.

@

©

Zastita od dece Razlikuje se u zavisnosti
od modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.

Mozete zastititi plo¢u za kuvanje od
nenamernog uklju¢ivanja da biste sprecili
da je deca ukljuce. Zastita od dece moze
biti aktivirana i deaktivirana u rezimu
pripravnosti.

Decija brava se ponistava u slucaju
nestanka struje.

Ako iskljucite plo¢u za kuvanje

@ kada su tasteri blokirani, blokada
tastera Ce biti aktivirana slededéi put
kada ponovo ukljucite plocu za
kuvanje. Blokada tastera mora biti
deaktivirana da biste mogli ukljugiti
plocu za kuvanje.

Deaktiviranje blokade tastera

1. Kada je blokada tastera aktivna,
dodirnite tastere €9 i 85 istovremeno.
= Blokada tastera ¢e se deaktiviriati i
ugasicée se tacka na simbolu 3.

Aktiviranje zastite od dece

1. Dodirnite taster () da biste ukljucili
plocu za kuvanje.

2. Dodirnite © i @ tastere istovremeno,

posle ,bip“ signala dodirnite @ da biste
aktivirali zastitu od dece.

cERSHInEINC
o MMk o

= Zastita od dece biée aktivirana, a
simbol “L” se pojavljuje na svim
displejima zona za kuvanje.

Deaktiviranje zastite od dece

1. Kada je blokada tastera aktivna,

dodirnite taster (D da biste ukljucili
plocu za kuvanje.

2. Dodirnite © i &P tastere istovremeno,

posle ,bip“ signala dodirnite © da biste
deaktivirali zastitu od dece.

= Zastita od dece biée deaktivirana, a
simbol “L” nestaje na svim displejima
zona za kuvanje.

Funkcija vremenskog programatora

Ova funkcija vam olak$ava kuvanje. Ne¢e
biti potrebno da pazite na rernu za vreme
celog perioda kuvanja. Zona za kuvanje ¢e
se automatski iskljuciti na kraju
vremenskog perioda koji ste izabrali.
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Aktiviranje vremenskog programatora

1. Dodirnite taster (D) da biste ukljucili
plocu za kuvanje.

2. lzaberite Zeljenu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone za
kuvanje.

oae2se &
_I_

Ponovite gore pomenute postupke

@ za druge zone za kuvanje za koje
zelite da podesite vremenski
programator.

Vremenski programator se ne

@ moze podesiti ukoliko nisu izabrani
zona za kuvanje i temperatura za tu
zonu kuvanja.

Kada se izabere zona za kuvanje za

@ koju je podesen vremenski
programator, mozete videti
preostalo vreme ako ponovo

@ 9§|:| 3¢ O

3. Dodirnite tastere @ ili © da biste
podesili temperaturu kuvanja.

4. Dodirnite taster C© da biste ukljugili
vremenski programator.

= “00" simbol ¢e se upaliti na
displeju vremenskog
programatora, a decimalna tacka
¢e se pojaviti na izabranom
displeju zone za kuvanje.

¥ o eomse

© eclbll lce ©

dodirnete taster €9.

Displeji zadnje desne i zadnje leve

@ zone za kuvanje sluze kao displej
vremenskog programatora kada je
on aktivan.

5. Dodirnite tastere @ ili © da biste
podesili vreme koje Zelite.

Vremenski programator se moze
podesiti samo za zone za kuvanje

koje vec rade.

Deaktiviranje vremenskog programatora
Kada podeseno vreme istekne, plo¢a za
kuvanje ¢e se automatski iskljuciti i dati
zvuéno upozorenje. Pritisnite bilo koji taster
da biste uti$ali zvu¢no upozorenje.

Ranije iskljucivanje vremenskog
programatora

v Ako ranije iskljucite vremenski
programator, ploCa za kuvanje ¢e
nastaviti da radi sve dok je ne
iskljucite.

1. lzaberite zonu za kuvanje koju Zelite da
iskljucite.

2. Dodirnite taster € da biste ukljucili
vremenski programator.

3. Dok se na displeju vremenskog
programatora prikazuje “00”, dodirnite

© da biste podesili vrednost na “00”.

= Tackasta lampica na displeju
odgovarajuce zone za kuvanje i displej
vremenskog programatora se
iskljuCuju potpuno nakon $to su
odredeno vreme treptali, a vremenski
programator se otkazuje.

Bezbedno i efikasno koriscenje
indukcionih zona za kuvanje

Principi rada: Indukciona ploc¢a za kuvanje
direktno zagreva posudu za kuvanje, $to je
karakteristika njenih principa rada. Prema
tome, ona ima razne prednosti u odnosu na
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druge tipove ploca za kuvanje. Radi
efikasnije i povrsina plo¢e za kuvanje se ne
zagreva. Indukciona ploca za kuvanje je
opremljena superiornim sigurnosnim
sistemima koji ¢e vam obezbediti
maksimalno bezbednu upotrebu.

Vas$a ploca za kuvanje moze biti
@ opremljena indukcionim zonama za
kuvanje precnika 145, 180, 210-280
mm u zavisnosti od modela. Sa
indukcionim svojstvom, svaka zona
za kuvanje prepoznaje svaku
posudu koja se na nju stavi.
Energija se stavara samo kada je
posuda u kontaktu sa zonom za
kuvanje tako da se postize
minimalna potrosnja energije.

Ograni¢enja vremena rada

Dugme za podeSavanje toplote ploce za
kuvanje ima ogranicenje vremena rada.
Kada su jedna ili viSe zona ostavljene
uklju¢ene, zona za kuvanje ¢e automatski
biti deaktivirana nakon odredenog
vremenskog perioda (videti Tabelu-1). Ako
postoji odreden vremenski programator za
zonu za kuvanje, vremenski programator ¢e
se kasnije takode iskljuciti. OgraniCenje
vremena rada zavisi od izabrane
temperature. Maksimalno vreme rada se
primenjuje na ovu temperaturu. Korisnik
moze restartovati zonu za kuvanje nakon
Sto se ona automatski iskljuci kako je
prethodno opisano.

Temperatura Ograniéenje vremena rada - sat
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (pojacavac) 5-10 min. *

(*) Ploca za kuvanje ¢e se spustiti na nivo 9 nakon 5 minuta

Tabela 1: Tabela-1: Ogranicenja vremena

rada

Zastita od pregrejavanja

Vasa ploca za kuvanje je opremljena

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrejavanja. Moze se primetiti slede¢e u

slu¢aju pregrejavanja:

« Aktivna zona za kuvanje se moze
iskljuciti.

* |zabrana temperatura moze opasti.
Medutim, ovo stanje se ne moze videti na
lampici.

Sigurnosni sistem za prelivanje hrane

Vasa ploca za kuvanje je opremljena

sigurnosnim sistemom za prelivanje hrane.

Ako dode do prelivanja hrane na komandnu

plocu, sistem ¢e odmah prekinuti napajanje
i iskljuciti plo¢u za kuvanje. “F” upozorenje
je prikazano na displeju u toku ovog
perioda.

Precizno podesavanje snage

Indukciona plo¢a za kuvanje odmah
reaguje na komande, Sto je karakteristika
principa njenog rada. Ona veoma brzo
menja podesavanja snage. Prema tome,
mozZete spreciti prelivanje jela iz lonca (sa
vodom, mlekom itd.) ¢ak i u trenutku
neposrednog prelivanja.
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Ako je povrsina senzorske
komandne table izloZzena
intenzivnim isparenjima, moze se

deaktivirati ceo komandni sistem i
dati signal o gresci.

Odrzavajte povrsinu senzorske
komandne table ¢istom. Mogu se

primetiti greske u radu.

6 Opste informacije o pecenju

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

6.1 Opsta upozorenja za kuvanje na
ploci

Opsta upozorenja za kuvanje na ploci

+ Nikad punite posudu uljem viSe od jedne
treéine. Ne ostavljajte plo¢u za kuvanje
bez nadzora kada zagrevate ulje.
Pregrejano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada ne pokus$avajte da
eventualnu vatru gasite vodom! Ako se
ulje zapali, pokrijte ga protivpozarnim
¢ebetom ili vlaznom krpom. Iskljucite
plo¢u za kuvanje, ako se to moze
bezbedno uraditi i pozovite vatrogasce.

Tabela nacina spremanja hrane

Pre zamrzavanja hrane, uvek iz nje
uklonite viSak vode i polako je stavite u
zagrejano ulje. Pre przenja obavezno
odmrznite hranu.

Kada lozite ulje, uverite se da je lonac koji
koristite suv i da mu poklopac bude
otvoren.

Preporuke o kuvanju sa stednjom
energije potrazite u delu “Uputstva za
¢uvanije prirodne sredine”.

Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

Hrana Nivo temperature Vreme pecenja (minimalno)
(okvirno)
Topljenje
Toplj?nje ¢okolade (npr. robna marka Dr. Oetker, 1 20 . 30
crna ¢okolada 55-60% kakao mase, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5.6
Kljuéanje, Podgrejavanje, Odrzavanje toplote
Voda 1 L (Kljuc¢anje) P 3..5
Voda 3 L (Kljucanje) P 8..10
Mleko 1 L (Kljucanje) 6 4..6
Mleko 1 L (Odrzavanije toplote) 1-2 18..22
Biljno ulje (Podgrejavanje) (Ulje semena 8 3 5
suncokreta 0,5 L)
Kljuéanje
Eric‘;lg:'lé)teni krompir krupno secen (2 Komag 9 12 14
File lososa 8 10..15
Kobasica 9 2.4
Testenina (150 g) 8 8..12
Kuvanje, sotiranje
Jelo od pirin¢a (200 g pirinac) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Nojev puding **
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Hrana Nivo temperature Vreme pecenja (minimalno)
(okvirno)
Kuvanje grah-leblebije Klju¢anje - za
Nojev puding 9 5.6
gllj;?nnée grah-leblebije kuvanje - za Nojev 3 10 .30
PSenica Kljucanje - za Nojev puding 9 2.5
Psenica kuvanje - za Nojev puding 3 10..30
Nojev puding -Svi sastojci 8 20..25
Kolenice s povréem **
Sotiranje povréa 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150
Supe (Na primer supa od sociva) 6-7 17 ..20
Dinstanje
File brancina 8 3.7
Biftek ** (3-5 cm) 8 5.9
Kobasica 8 2.5
Przeno jaje 7 4.8
Pomfrit
Hrana od prZenog testa 8 13..16
Snicla 8 5.7
Kroketi 8 4.6
* Preporucuje se Wok tiganj.
** Preporucuje se liveni tiganj/lonac.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ¢iS¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin ¢ete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiSc¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za cisc¢enje koji
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sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciséenje (kreme za Ciséenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za ¢is¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iséenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon Cis¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HWjeiHYy KOMMOHEHTY Baller
ypehaja y MalLuHM 3a nparse cyfoBa
OCWM aKo Huje Apyrayvje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.



Za ploce za kuvanje:

+ Kisela prljavstina kao $to su mleko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plo¢ama za kuvanje i
delovima zona za kuvanje, oCistite sve
te€nosti koje se proliju odmah nakon
hladenja plocCe za kuvanje tako Sto ¢ete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za Cisc¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuc¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za ¢iSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Ciséenje ringle

Staklena povrsina za spremanje hrane

Sprovodite korake za CiS¢enje opisane za

staklene povrsine u delu ,Opste informacije

o Cis¢enju” predvidene za CiSéenje staklene

povrsine za kuvanje. Mozete dovrsiti

¢isc¢enje prema donjim informacijama za
posebne slucajeve.

+ Hrana zasnovana na Seceru, kao $to su
tamna krema. skrob i sirup moraju se
ocistiti odmah, bez Cekanja da se
povrsina ohladi. U protivnom, moze dodi
do trajnog osStecenja staklene povrsine za
kuvanje.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje u
CiSc¢enju dok je ploca za kuhanje vruéa,
jer se u protivnom mogu pojaviti trajne
mrlje.
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7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iséenja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

8 Resavanje problema

+ Prilikom ¢is¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osuSite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljuCavanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da poku$avate da popravite
proizvod.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da i je
uredaj ukljuéen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zaklju¢avanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

+ Ako se ploca za kuvanje ne ukljucuje
kada se pritisne taster za ukljucivanje/
iskljucivanje >>> IskljuCite ga i saCekajte
najmanje 20 sekundi pre nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrevanja. >>>
Sacekajte da se ploc¢a za kuvanje ohladi.

+ Ne smete da koristite odgovarajuée
lonce. >>> Proverite svoje posude.

likona uvek svetli na displeju zone za

kuvanje.

+ Lonci se ne smeju stavljati na radnu
plocu. >>> Proverite da li u zoni plo¢e za
kuvanje postoji lonac.

+ Vas lonac mozda nije pogodan za
indukciju. >>> Proverite da li je vas Sporet
pogodan za indukcionu plo¢u za kuvanje.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuvanije ili donja povrSina
tiganja nije dovoljno Siroka za odabrana
zona za kuvanje. >>> Centrirajte zonu
ploce za kuvanje tako Sto éete izabrati
posudu koja je dovoljno Siroka za zonu
ploce za kuvanje.

+ Lonac ili zona ploce za kuvanje su mozda
prevruce. >>> Sacekajte da se ohlade.

Izabrana zona ploce za kuvanje se

iznenada iskljucuje dok radi.

+ Vreme kuvanja izabranog odeljka je
mozda isteklo. >>> Mozete podesiti novo
vreme kuvanja ili zavrsiti kuvanje.

+ Poseduje zastitu od pregrevanja. >>>
Sacekajte da se ploc¢a za kuvanje ohladi.

+ Mozda je neki predmet prekrivao
kontrolnu tablu na dodir. >>> Uklonite
objekat na tabli.

lako je zona za kuvanje ukljucena, lonac se

ne zagreva.

+ Lonac mozda nije prikladan za
indukcionu plo¢u. >>> Proverite da li je
va$ Sporet pogodan za indukcionu plocu
za kuvanije.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuvanije ili donja povrSina
tiganja nije dovoljno Siroka za odabrana
zona za kuvanje. >>> Centrirajte zonu
ploCe za kuvanje tako Sto ¢ete izabrati
lonac koji je dovoljno Sirok za zonu ploce
za kuvanije.
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Ventilator za hladenje nastavlja da radi
iako je plo¢a za kuvanje iskljucena.

Ovo nije greska. Ventilator za hladenje
nastavlja da radi sve dok elektronska
oprema u ringli ne padne na
odgovarajuc¢u temperaturu.

Buka od Sporeta tokom kuvanja

Tokom kuvanja iz Sporeta se mogu ¢uti
neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuvanje. Ovi zvukovi
su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i
deo su indukcione tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

Buka ventilatora: Sporet je opremljen
ventilatorom koji se automatski aktivira u
skladu sa temperaturom uredaja.
Ventilator ima razli¢ite radne nivoe i radi
na razli¢itim nivoima u skladu sa
temperaturom.

Sifre/razlozi greSaka i moguéa reSenja

Zujanje manjeg intenziteta poput radne
buke transformatora: Navedeno je
rezultat prirode indukcione tehnologije.
Kako se toplota prenosi direktno na dno
posude za kuvanije, takvi zvukovi zujanja
mogu se Cuti zavisno od materijala
posude za kuvanje. Tako se razliciti
zvukovi mogu Cuti kod razlicitog posuda.

+ Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i

materijal dna posude za kuvanje. Zvuk
pucanja moze se Cuti ako je posuda za
kuvanje napravljena od razlicitih slojeva
sa razli¢itim materijalima.

+ Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se

Cuti kada se dve zone za kuvanje na istoj
strani Sporeta koriste za kuvanje sa
razlicitim nivoima kuvanja.

Kodovi greske Razlozi greske Moguca resenja
Isklju¢ite indukcioni Sporet i
E22 I . . saCekajte dok se ne ohladi. Greska ce
Indukcioni Sporet je pregrejan. e .
E26 se resiti kada temperatura Sporeta
padne ispod granica.
Jedan ili viSe tastera drze se Problem ¢e biti reSen kada sklonite
E 6 pritisnutim duze od 10 sekundi. ruku sa Sporeta.
Predmet je ostavljen na kontrolnoj Problem ¢e biti reSen kada se ocisti
tabli ili je kontrola izloZena pari. kontrolna tabla.
- Greska ¢e biti reSena kada se koristi
Ne koristi se lonac pogodan za ) )
E 47 ) . L lonac pogodan za indukciono
indukciono grejanje. -
grejanje.
Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
Greska u komunikaciji na indukcionoj |i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E1-E15 - - e - o
plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
E16 - E 21 Greska senzora temperature na i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Isklju¢ite indukcionu plo¢u za kuvanje
E23 Softverska greska na indukcionoj i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E24 plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
E25 Greska u radu ventilatora na i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
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Kodovi greske

Razlozi greske

Moguca resenja

Greska hardvera elektronske ploce na

Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.

E31-E45 indukcionoj plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
E 48 Oprema senzora mora biti
Greska senzora na indukcionoj plo¢i  |kompatibilna s radnim uslovima.
E 49 X . < A
za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
E 51 ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcioni $poret i
sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E52-E57 Greska visoke temperature na biti reSena kada se temperatura

indukcionoj plo¢i za kuvanje.

senzora spusti ispod granica.
Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo uc¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta priro¢nik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

L[

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske $kode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

SL/28



Kazalo vsebine

1 Varnostna navodila.......ccccceeiunenns 30
1.1 Predvidena uporaba...................... 30
1.2 Varnost otrok, ranljivih oseb in 30
domacih zivali..........ccoeenirieeennn.
1.3 Elektricna varnost.........cc.ccecveenee 31
1.4 Varnost pri transportu................... 32
1.5 Varnost pri namestitvi................... 33
1.6 Varnost pri uporabi..........c..cc........ 33
1.7 Opozorila glede temperature........ 34
1.8 Varnost pri pekKi .......ccoeevvevveeneennen. 34
1.9 IndukCija....cccccemieieieiiiieeeeee 35
1.10 Varnost pri vzdrzevanju in 35
CISCENJU ..o
2 Navodila v zvezi z varovanjem 36
(0] (o) 1= R
2.1 Direktiva o odpadkih...................... 36

2.1.1  Skladnost z direktivo OEEOQ in 36
odlaganje odpadnega izdelka...

2.2 Informacije o embalazi ................. 36
2.3 Priporocila za varCevanje z 36
€NETgiJO evvveeniiiirieeieeieeee e
3 Vas$ izdeleK .....cccorrremrrnrssenrssnnssanes 37
3.1 Predstavitevizdelka...................... 37
3.2 Tehnic¢nipodatKi.......c.coeveevvennne. 38
4 Prva uporaba........cccccommmmmmnnnnnninnnns 39
4.1 Prvo CiSCENJE ...ocveeveeieeieee 39
5 Uporaba ploSce......cccccmrerrrcccennenns 39
5.1 Splosne informacije o uporabi 39
kuhalne plosce........ccccooveuvenrennnnnn.

5.2 NadzornaploS€a......cccceeveveurnnn. 41
6 Splosne informacije o peki .......... 46
6.1 Splosna opozorila o kuhanju na 46
kuhalni ploSCi.......c.coeeiiiiieiiens
7 Vzdrzevanje in ¢iS¢enje.........eeuneee 48
7.1 §p|o§ne informacije o CiSCenju .... 48
7.2 Ciscenje kuhalne plosce................ 49
7.3 CiScenje upravljalne plosce.......... 49
8 Odpravljanje tezav......cccccccuririnnnns 49

SL/29



A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil

razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,

pooblasceni serviser ali oseba,

ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.
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* |lzdelka ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

* OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanije.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

* Otroci, stari 8 let ali veg, in

osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali duSevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkusnjami in znanja lahko
uporabljajo ta izdelek, ¢e jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.

+ Otroci se z napravo ne smejo

igrati. Otroci naprave ne smejo
Cistiti in vzdrzevati, razen Ce so
pod nadzorom odrasle osebe.

+ Te naprave naj ne uporabljajo

osebe (tudi otroci) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so




pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.
Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.
Elektricni aparati so nevarni za
otroke in domace Zzivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.
Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
Rocaje loncev in kozic
postavljajte postrani na delovni
povrsini, tako da jih otroci ne
morejo doseci in se opeci.
OPOZORILO: Med uporabo so
povrsine, dosegljive na dotik,
lahko vroce. Otroci naj se ne
zadrzujejo v blizini naprave.
Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.
Preden zavrzete obrabljene in
neuporabne izdelke:
. Odklopite vti¢ in ga izvlecite
iz vticnice.
. Odrezite napajalni kabel in ga
z vticem odklopite od izdelka.
. Previdnostni ukrepi za
preprecevanje vstopa otrok v
izdelek.
. Otrokom ne dovolite, da bi se
igrali z izdelkom, ko jeta v
stanju mirovanja.
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A1 .3 Elektricna varnost

* Napravo prikljucite v

ozemljeno vti¢nico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

Viic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
instalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricho
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.
Pred popravilom,
vzdrzevanjem in ¢iSCenjem
izkljucCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.

+ Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima

enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

- (Ce vas$ izdelek nima kabla),

uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehni¢ni podatki«.

« Elektricni kabel ne sme biti

stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne



postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

Za delovanje izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vti¢a).

Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

Prenosni viri energije ali ve¢
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. Vec vtiCev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
popolnoma vstavljen v
vti€nico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.

+ Naprave ne vstavljajte v vticCe,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vtic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

A.I .4 Varnost pri

transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.

* Pred namestitvijo izdelka

preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
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poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

f 1.5 Varnost pri
namestitvi

* Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.

* Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

* Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je izdelek poskodovan, ga
ni dovoljeno namestiti.

+ Za prekrivanje notranjosti
namescenega pohistva ne
uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

* Na obmocju, kjer je izdelek
namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektricni
ali plinski grelniki.

* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.

* lzdelka ne namescajte v blizini
okna. Obstaja nevarnost, da
plamen kuhalne plosce vzge

zavese in vnetljive materiale v
okolici kuhalne plosce. Ko
odprete okno, se lahko posoda
prevrne.

* Izdelka ne namescaijte v blizini
okna. Ko odprete okno, se
lahko posoda prevrne.

« Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vtiCnico in vtiCem,
ki je vtaknjen v vticnico.

* Na hrbtni ali stranski steni
prostora, kjer bo izdelek
namescen, ne sme biti plinske
cevi, plasticne vodovodne cevi
in vtiCnice. V nasprotnem
primeru se lahko zaradi
toplotnega ucinka med
delovanjem kuhalne plosce
deformirajo in predstavljajo
varnostno tveganije.

A1 .6 Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

- Ce izdelka dalj ¢asa ne boste
uporabljali, ga izkljucite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

- Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.
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+ OPOZORILO: Ce je povrsina
kuhalne plosce razpokana,
izkljuCite izdelek iz
elektricnega omrezja, da se
izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Ce je steklena
povrsina kuhalne plosce
razbita:

Izklopite vse plinske in (e je

primerno) elektricne kuhalne

plosce. Odklopite aparat iz
elektricnega napajanja.

- Ne dotikajte se povrsine

aparata.

- Naprave ne uporabljajte.

* Ne stopajte na napravo iz
kakrsnegakoli razloga.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

* V prostoru za kuhanje in
njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

+ Ta naprava ni primerna za
upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
casovnega stikala.

A.I .7 Opozorila glede
temperature

* OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.

* V blizini izdelka ne postavljajte
vnetljivih/eksplozivnih
materialov, saj bodo povrsine
med delovanjem vroce.

* OPOZORILO: Nevarnost
pozara: Na kuhalnih povrsinah
ne shranjujte predmetov.

A1 8 Varnost pri peki

+ OPOZORILO: Postopek peke
mora biti pod nadzorom.
Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.
OPOZORILO: Pri uporabi trdne
ali tekoCe mascobe je nevarno
pustiti kuhalno plosco brez
nadzora, saj lahko pride do
pozara. NIKOLI ne poskusajte
pogasiti ognja z vodo; izklopite
izdelek iz elektricnega omrezja
in nato pokrijte ogenj s
pokrovom ali pozarno odejo
(itd.).
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+ Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac¢ v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

/\1.9 Indukcija

* Elektricno krmiljene cone
kuhalne plosce so opremljene
z napredno tehnologijo
"Indukcija". Na obmogjih
indukcijske kuhalne plosce, ki
varcCuje s casom in energijo, je
treba uporabljati posodo,
primerno za indukcijsko
kuhanje, sicer obmocje
kuhalne plosce ne bo delovalo.
Za podrobnejse informacije
glejte poglavje "Izbira lonca".

+ Ker indukcijska kuhalna plosc¢a
ustvarja magnetno polje, ima
lahko Skodljive ucinke za ljudi,
ki uporabljajo naprave, kot so
sréni spodbujevalniki ali
inzulinske Crpalke.

* Po uporabi izklju€ite kuhalno
mesto na upravljalni plos¢i in
se ne zanasSajte na tipalo za
posodo.

+ Kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi, ne
postavljajte na povrsino
kuhalne plosce, saj se
segrejejo.

V predalih pod kuhalno plosco
ne shranjujte kovinskih
predmetov. Med dolgotrajno in
intenzivno uporabo se lahko
materiali pregrejejo.

Na indukcijsko kuhalno plos¢o
ne postavljajte elektronskih
izdelkov, kot so mobilni
telefoni, tabli¢ni racunalniki in
racunalniki. Naprava se lahko
poskoduije.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred CiS¢enjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CiScenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.
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2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO
(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski
simbol za odpadno elektricno in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz

visokokakovostnih delov in

materialov, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti in so

primerni za recikliranje. Izdelka
o koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odloZite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno
upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih doloc€ijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na prilozenem racunu za
izdelek.

Naslednji predlogi vam bodo v pomo¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ Uporabljajte lonce/ponve z velikostjo in
pokrovom, ki sta primerna za kuhalno
mesto. Vedno izberite pravo velikost
posode. Ce posoda ni primerne velikosti,
bo poraba energije vecja.

+ Kuhalna mesta in dna posode naj bodo
vedno &ista. Umazanija zmanjsuje prenos
toplote med kuhalnim mestom in dnom
posode.

SL/36




3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka
5 6
i l v
3 4
1 Steklena kuhalna povrsina 2 Nizje ohisje
3 Indukcijsko kuhalno mesto 4 Indukcijsko kuhalno mesto
5 Indukcijsko kuhalno mesto 6 Indukcijsko kuhalno mesto
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3.2 Tehnicni podatki

Splosni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm)

52 /590 /520 *

Vgradne mere kuhalne plosce (Sirina / globina) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Napetost/frekvenca

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za
uporabo z aparatom

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Skupna poraba energije (kW)

maks. 7,2 kW

Kuhalna mesta

Spredaj levo

Indukcijsko kuhalno mesto

Mera

180 mm

Mo¢

2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W

Spredaj desno

Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 145 mm

Mo¢ 1600 W / Booster (hitro predgrevanje) 1800 W
Zadaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mo¢ 2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W

Zadaj desno

Indukcijsko kuhalno mesto

Mera

210 mm

Mo¢

2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W

|* Visina kuhalne plosce, navedena v tehni¢ni tabeli, je visina spodnjega ohisja izdelka.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprej$njega obvestila zaradi
@ izbolj$anja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
@ izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporoCamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Prvo ciscenje
1. Odstranite vso embalaZzo.

2. Obrisite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obriSite s suho
krpo.

5 Uporaba plosce

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med
CiSCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj ur
iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj. To je
normalno in za odstranjevanja potrebujete
le dobro prezraCevanje. Ne vdihavajte dima
in vonja iz pecice.

5.1 Splosne informacije o uporabi
kuhalne plosce

Splosna opozorila

+ Ne dovolite, da bi na kuhalno plos¢o padli
predmeti. Tudi majhni predmeti, kot so
solniki, lahko poskodujejo kuhalno
plosco. Ne uporabljajte razpokanih
kuhalnih plos¢. Voda lahko prodre skozi
te razpoke in povzro&i kratek stik. Ce je
povrsina kakor koli poskodovana (npr.
Vidne razpoke), najprej izklopite
varovalko, nato pa pokliCite pooblasceni
servis, da odklopi izdelek, da zmanjsa
nevarnost elektricnega udara.

+ Na kuhalni plosci ne uporabljajte posod/
ponev z neravnim dnom.

+ Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna ploSca se lahko
poskodujejo.

+ Po vsaki uporabi vedno izklopite gorilnike
kuhalne plosce.

+ Kuhalno plosc¢o lahko poskodujete, Ce jo
uporabljate brez posod/ponev. Po
vsakem opravilu vedno izklopite kuhalno
plosco.

+ Po vsaki uporabi bo kuhalna povrsina
vroca, zato ne postavljajte plasticnih
posod / posod na kuhalno povrsino. Tak
material na povrsini takoj oCistite.

+ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko povzrocijo
poskodbe, pri kuhanju pazite, da ne
razlijete hladne tekocine.

+ Dajte primerno koli¢ino hrane v posode in
ponve. Tako lahko preprecite, da bi se
hrana izlila iz posod/ponev in vam ne bo
treba Cistiti po nepotrebnem.

+ Pokrovov posod in ponev ne postavljajte
na gorilnike/polja.

+ Posode postavite na sredino gorilnika/
polja. Ce Zelite posodo postaviti na drug
gorilnik/polje, je ne drsajte proti
Zelenemu gorilniku; ampak jo dvignite in
nato postavite na drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske kuhalne

plosce

Indukcijska kuhalna plosca je kot odprt

krog. Vezje se zakljuci, ko nanj postavite

posode za kuhanje, primerne za indukcijsko
kuhanje, elektronski sistem pod stekleno
povrsino pa ustvari magnetno polje.

Kovinsko dno loncev / posod se segreva z

jemanjem energije iz tega magnetnega

polja. Tako toplota ne nastaja na povrsini
kuhalnega polja, temvec¢ neposredno na
posodah/ponvah nad poljem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo

Indukcijske kuhalne plos¢e ponujajo

nekatere prednosti, saj se toplota prenasa

neposredno v posode/ponve.

+ Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne zgori
hitro, saj se steklena kuhalna povrsina ne
segreje neposredno. Lazje se Cisti.
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+ Kuhanije je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah. Tako
se prihrani Cas in energijo glede na druge
vrste kuhalnih plos¢.

+ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavlja funkcionalnejse kuhanje.

+ Zagotavlja varnejSo uporabo pred
morebitnimi nesrecami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote ustavi
in se kuhalna povrsina ne segreva
neposredno.

Za varno delovanje:

+ Ne uporabljajte visokih stopenj ogrevanja
pri uporabi posod/ponev s prevleko proti
prijemanju z majhno koli¢ino mascob ali
pri uporabi brez mascob (teflon).

+ Steklene kuhalne povrsine ne uporabljajte
kot povrsino, na katero lahko nekaj
polozite, ali kot rezalno povrsino.

+ Na kuhalno plos¢o ne postavljajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni pribor
ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

+ Za kuhanije nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavljajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

+ Med delovanjem kuhalne plo$c¢e ne
imejte blizu magnetnih predmetov, kot so
kreditne kartice ali magnetni trakovi.

« Ce je pod vaso kuhalno plo$&o pegica in
jo uporabljate, lahko senzorji na kuhalni
plos¢i zmanj$ajo raven kuhanja ali
izklopijo kuhalno plos¢o.

+ Vasa kuhalna plo$éa ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v
naslednjih razdelkih. Ce pa za kuhanje
uporabljate posode s tankim dnom, se
lahko zelo hitro segrejejo in dno ponve se
lahko stopi ter poskoduje kuhalno
povrsino in plosco $e pred aktivacijo
sistema samodejnega izklopa.

Posode/ponve

Uporabljajte feromagnetne kakovostne

posode/ponve, na katerih je oznaka ali

opozorilo, da je zdruzljiva z indukcijo, samo
na indukcijski plosci. Na splosno velja, da

vecja kot je vsebnost Zeleza, boljSe bodo

posode/ponve. Osnovni premer posode za

kuhanje mora ustrezati indukcijskemu

obmocju. Priporocene velikosti so

navedene spodaj.

Primerne posode/ponve:

+ LitoZelezne posode/ponve

+ Posode/ponve iz emajliranega jekla

+ Posode/ponve iz jekla in nerjavecega
jekla (z oznako ali opozorilom, da je
zdruZljiva z indukcijo)

Neprimerne posode/ponve:

+ Aluminijaste posode/ponve

+ Bakrene posode/ponve

+ Posode/ponve iz medenine

+ Steklene posode/ponve

+ Loncene posode

+ Keramika in porcelan

Priporogcila:

+ Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

+ Uporabljajte le posode/ponve z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabljate posode
s tankim dnom, se lahko zelo hitro
segrejejo in dno ponve se lahko stopi ter
poskoduje kuhalno povrsino in plosco Se
pred aktivacijo sistema samodejnega

izklopa. Ostri robovi lahko povzrogijo
praske na povrsini.

i i1

+ Dno nekaterih posod/ponev ima

feromagnetno polje manjse od njegovega

premera. In kuhalna ploS¢a ogreva samo
to polje. Zato se toplota ne razporedi
enakomerno in kuhanje se upocasni.
Taksnih posod/ponev morda ne bodo
zaznala velika indukcijska polja. Tako je
treba kuhalno polje izbrati glede na
velikost feromagnetnega polja.
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+ Nekatere posode/ponve imajo dno, ki
vsebuje neferomagnetne materiale, kot je
aluminij. Te vrste posod/ponev se morda
ne segrejejo dovolj ali pa jih indukcijsko
kuhalno polje sploh ne zazna. V nekaterih
primerih se lahko prikaze opozorilo o
slabih posodah.

Priporocene velikosti posod/ponev

Enakomerna porazdelitev posode
@ na desni in levi ter osrednji kuhalni

plosc¢i pri izbiri kuhalnih plos¢

pozitivno vpliva na ucinkovitost

kuhanja pri kuhanju ve¢ obrokov na
indukcijskih ploscah.

Test posod/ponev
S spodnjimi metodami preizkusite, ali je vas
lonec zdruzljiv z indukcijsko plosco.

1. Zdruzljiv je, ¢e dno vase posode drZi
magnet.

2. Zdruzljiv je, &e |-l ne utripa, ko postavite
svojo posodo na kuhalno polje in
vklopite kuhalno plosco.

Premer kuhalnega mesta - mm

Premer posode - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Kuhalno mesto s Siroko povrsino (flexi)

Sirina 230 - dolzina 390

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
ucinkovitega kuhanja bi morale biti posode/
ponve izbrane glede na velikost vasih
kuhalnih polj. Priporo¢ene velikosti posod/
ponev.

5.2 Nadzorna plosca

o
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Tipke :

Obnasanije vrenja se lahko razlikuje glede
na vrsto lonca, velikost posode in velikost
kuhali$¢a. Za bolj homogeno vedenje
vrenja lahko uporabimo eno stopnjo vecje
kuhalis¢e. Uporaba vecjega kuhali$¢a ne
povzrocCi zapravljanja energije na
indukcijskih kuhalnih plos¢ah, ker se
toplota ustvarja samo v ustreznem
obmod¢ju lonca.

@ Tipka za vklop/izklop
@ Tipka ¢asovnika

@ Tipka za poveCevanje
@ Tipka za zmanjSevanje

Simboli :

ﬁ] Simbol za zaklepanje

Tipke za izbiro kuhalnega mesta :
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88 Tipka za izbiro zadnjega levega kuhalnega
mesta

gg Tipka za izbiro sprednjega levega kuhalnega
mesta

83 Tipka za izbiro sprednjega desnega kuhalnega
mesta

83 Tipka za izbiro sprednjega zadnjega kuhalnega
mesta

Splosna opozorila za nadzorno plosco

+ Grafike in slike so le informativnega
znacaja. Dejanski zaslon in funkcije se
lahko razlikujejo glede na model plosce.

+ Napravo upravljate s plos¢o za
upravljanje na dotik. Vsaka opravljena
funkcija na plosci za upravljanje na dotik
bo potrjena z zvocnim signalom.

+ Nadzorna plosc¢a naj bo vedno Cista in
suha. Vlazna in umazana povrsina lahko
povzroci tezave pri funkcijah.

Vklop plosce
1. Dotaknite se tipke (D na nadzorni
plosci.

= lkona “0” se prikaZze na vseh zaslonih
kuhalnih mest.

Simbol “H” ali “h”, ki se prikaze na
@ zaslonu kuhalnega mesta,

oznacuje, da je kuhalno mesto Se

vedno vroce. Ne dotikajte se

kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote

Simbol “H”, ki se pojavi na zaslonu
kuhalnega mesta, opozarja, da je plosc¢a Se
vedno vroca ter da z njo lahko ohranite
manj$o koli¢ino zivil toplo. Simbol bo hitro
preklopil na simbol “h”, ki pomeni manj
vroCe.

Ob elektricnem izklopu kazalec

@ preostale toplote ne bo svetil in ne
bo posvaril uporabnika pred vro¢imi
kuhalnimi mesti.

lZ[e8 @
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Vklop kuhalnih mest

O 68l ]se @

Ce v 20 sekundah ne izberete

@ nobene funkcije, se bo plosca
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravljenosti.

@ es[]l]ss ©

1. Dotaknite se tipke (D, da vklopite
plosco.

2. Dotaknite se gumba za izbiro kuhalnega
mesta, ki ga Zelite vklopiti.

= Na zaslonu kuhalnega mesta se
prikaZe simbol “0” in ustrezen zaslon
bo zasvetil.

Izklop plosce

1. Dotaknite se tipke (D na nadzorni
ploséi.

= Plosca se bo izklopila in vrnila v nacin
stanja pripravljenosti.

Ce v 20 sekundah ne izberete

@ nobene funkcije, se bo plosc¢a
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravljenosti.

Nastavitev stopnje temperature

Dotaknite se tipk @ ali ©, da nastavite
stopnjo temperature med “1” in “9” ali med
“g™in “1"
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0d stopnje 1 do 7 lahko voda ali
@ olje v loncu zavre ali se ustavi.

Zaradi tega lahko uporabnik misli,
da se izdelek v presledkih vklaplja
in izklaplja. To, kar se zlasti opazi,
ko je v loncu manjsa koli¢ina vode
ali olja, ni okvara, temvec obicajen
nacin delovanja izdelka.

Zunanji del kuhalnega obmocja
@ indukcijskega kuhalisca, velikega
280 mm (Ce je vas izdelek
opremljen s kuhalnim obmocjem

indukcijskega kuhalisca, velikim
280 mm), se aktivira Sele, ko na
kuhalno obmocje polozite dovolj
veliko ponev in je temperatura
nastavljena na stopnjo, visjo od 8.

I1zklop kuhalnih mest:

Kuhalno mesto lahko izklopite na 3 nacina:

1. Temperaturo zniZate na stopnjo “0":
Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e
zniZate stopnjo temperature na “0”.

2. Z dotikom ustreznega kuhalnega
mesta za dolocen ¢as: Kuhalno mesto
vklopite z dotikom ustreznega simbola
za dolocen Cas, da zmanjsate vrednost
temperature na “0”.

3. Zizklopom s funkcijo ¢asovnika za
zeleno kuhalno mesto: Ko Cas potece,
bo ¢asovnik izklopil ustrezno kuhalno
mesto. Na ustreznih zaslonih se
prikaze “0” ali “00”. Po poteku ¢asa
boste zaslisali zvocni signal. Zvocni
alarm utiSate s katero koli tipko na
nadzorni ploSci.

Najvecja moc (ojacevalnik) Odvisno od

modela naprave. Morda ni na voljo pri

vasem aparatu.

Za hitro segrevanje uporabite funkcijo

ojacevalnika “P". Vendar funkcija ni

namenjena za daljSe kuhanje. Funkcija
ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Vklop najvecje moéi (ojacevalnika):

1. Dotaknite se tipke (D, da vklopite
plosco.

2. Z dotikom gumbov za izbiro kuhalnega
mesta izberite Zeleno kuhalno mesto.

3. Najprej se dotaknite tipke @ ali ©, da
nastavite stopnjo “9”.

o 6 @0 [T ce
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4. Ko je kuhalno mesto na stopniji “9”, se
enkrat dotaknite tipke @, da
temperaturo kuhalnega mesta nastavite
na “P".

Izklop najvecje moci (ojacevalnika):

« Ce zelite izklopiti funkcijo ojagevalnika,
se dotaknite © in nastavite temperaturo
na stopnjo “9”. Kuhalna mesta se
izklopijo iz funkcije ojacevalnika in
nadaljujejo delovanje na stopniji “9”.

+ Temperaturo lahko znizate z dotikom
tipke @ ali pa lahko kuhalno mesto
popolnoma izklopite z znizanjem stopnje
temperature na “0”.

Zaklep

Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne

spremenite funkcij med delovanjem

naprave.

Vklop zaklepa

é_

1. Dotaknite se tipke @, da vklopite
plosco.

2. Istogasno se dotaknite tipk €9 in 89, da
vklopite zaklep.
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= Zaklep se vklopi in pika na simbolu (3
bo zasvetila.

Ce izklopite plos&o, ko so tipke
@ zaklenjene, bo tipkovnica ob
naslednjem vklopu plos¢e ponovno

aktivirana. Za upravljanje plosce
morate zaklep izklopiti.

I1zklop zaklepa

1. Med delovanjem zaklepa, se istocasno
dotaknite tipk O in 85.

= Zaklep se vklopi in pika na simbolu (&
bo ugasnila.

Varnostni zaklep Odvisno od modela
naprave. Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.

Preprecite lahko nenamerno upravljanje
plosce, tako da otrokom onemogocite
vklop kuhalnih mest. Varnostni zaklep
lahko vklopite in izklopite le v nacinu stanja
pripravljenosti.

Otroska kljucavnica se preklice v
primeru izpada elektri¢ne energije.

Vklop varnostnega zaklepa

1. Dotaknite se tipke (D, da vklopite
plosco.

2. Istogasno pritisnite tipki © in @®. Po
pisku pritisnite tipko @, da vklopite
varnostni zaklep.

= Varnostni zaklep se vklopi in na vseh
zaslonih kuhalnih mest se prikaze
simbol “L".
Izklop varnostnega zaklepa
1. Med delovanjem zaklepa, se dotaknite
gumba (D, da vklopite ploséo.

2. Istogasno pritisnite tipki © in @. Po
pisku pritisnite tipko ©, da izklopite
varnostni zaklep.

= Varnostni zaklep se izklopi in na vseh
zaslonih kuhalnih mest ugasne simbol
“L".

Funkcija casovnika

Ta funkcija pospesi kuhanje. Ne bo vam

treba biti ves ¢as kuhanja ob pedici. Ob

koncu Casa, ki ste ga izbrali, se bo kuhalno
mesto samodejno izklopilo.

Vklop casovnika

1. Dotaknite se tipke (D, da vklopite
plosco.

2. Z dotikom gumbov za izbiro kuhalnega
mesta izberite Zeleno kuhalno mesto.

©eee[se &
T
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3. Dotaknite se tipk @® ali ©, da nastavite
zeleno stopnjo temperature.

4. Pritisnite gumb (0, da vklopite ¢asovnik.
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= Na zaslonu ¢asovnika bo utripal
simbol “00” in na zaslonu
izbranega kuhalnega mesta se bo
prikazala decimalna Stevilka.
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Zaslona zadnjega desnega in
zadnjega levega kuhalnega mesta
med delovanjem ¢asovnika sluzita
kot zaslona za Casovnik.

&) | e

5. Dotaknite se tipk @ ali ©, da nastavite
zeleni Cas.

(@]

asovnik lahko nastavite samo za
kuhalna mesta, ki se Ze uporabljajo.

Zgornji postopek ponovite za ostala
kuhalna mesta, za katera Zelite
nastaviti Casovnik.

Casovnika ne morate nastaviti, e
najprej ne izberete kuhalnega
mesta in temperaturne vrednosti
kuhalnega mesta.

1. lIzberite kuhalno mesto, ki ga zelite
izklopiti.

2. Pritisnite gumb €5, da vklopite Easovnik.

3. Dokler se na zaslonu ¢asovnika ne

prikaze “00” se dotaknite ©), da
nastavite vrednost na “00”.

= Lucka v obliki pike na zaslonu
ustreznega kuhalnega mesta se po
dolo¢enem ¢asu utripanja in ko
preklicete casovnik popolnoma izklopi.

Varna in ucinkovita uporaba indukcijskih
kuhalnih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plos¢a
neposredno greje posodo za kuhanje, kar je
ena izmed funkcij njenega nacina
delovanja. Zato ima v primerjavi z drugimi
vrstami plos¢ veliko prednosti. Deluje
ucinkoviteje in povrsina plosce se ne
segreje. Indukcijska plos¢a ima izreden
varnostni sistem, ki bo zagotovil najvecjo
varnost uporabe.

Plosca je lahko glede na model

@ opremljena z indukcijskimi
kuhalnimi mesti premera 145, 180
in 210-280 mm. Z indukcijsko
funkcijo vsako kuhalno mesto
zazna posodo, ki je postavljena na
njem. Energija se ustvari le na
mestuy, kjer se posoda dotika
kuhalnega mesta, zato je poraba
energije minimalna.

Ko izberete kuhalno mesto, za
katero ste nastavili Casovnik, lahko
preverite preostali ¢as s ponovnim

dotikom na gumb £9.

CECHICRS

Izklop casovnika

Ko nastavljen ¢as potecCe, se bo plosca
samodejno izklopila in zasliSali boste
zvocno opozorilo. Zvo¢no opozorilo
ugasnete s pritiskom na katero koli tipko.

Predcasen izklop casovnikov
v Ce &asovnik predéasno izklopite, bo
plosc¢a nadaljevala z delovanjem ob

nastavljeni temperaturi, dokler je ne
izklopite.

Omejitev casa delovanja

Enota za upravljanje plo$c¢e razpolaga s
funkcijo omejitve ¢asa delovanja. Ce
pustite vklopljeni dve ali ve¢ kuhalnih mest,
se bo kuhalno mesto po dolo¢enem ¢asu
samodejno izklopilo (glejte tabelo-1). Ce je
za kuhalno mesto vklopljen ¢asovnik, se bo
tudi zaslon ¢asovnika kasneje izklopil.
Omejitev ¢asa delovanja je odvisna od
izbrane stopnje temperature. Za to stopnjo
temperature je dolocen najdaljsi Cas
delovanja. Ko se kuhalno mesto samodejno
izklopi, kot je opisano zgoraj, ga lahko
ponovno zazenete.
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Stopnja temperature Omejitev ¢asa delovanja - ura
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut
P (ojacevalnik) 5-10 minut *
(*) Plos¢a bo po 5 minutah preklopila na stopnjo 9

Tabela 1: Tabela-1: Omejitev casa

delovanja

Zascita pred pregretjem

Plosca vsebuje senzorje, ki zagotavljajo

zascito pred pregretjem. V primeru

pregretja se lahko pojavi naslednje:

+ Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.

* lzbrana stopnja se lahko zniza. vendar pa
to ni opazno na kazalcu.

Varnostni sistem proti razlitju

Plosc¢a ima varnostni sistem proti razlitju.

Ce se po nadzorni ploé¢i razlije tekogina, bo

sistem nemudoma prekinil dovod napetosti

in izklopil plos¢o. Med tem Casom se na

zaslonu prikaze opozorilo “F”.

6 Splosne informacije o peki

Natancne nastavitve moci

Indukcijska plos¢a se nemudoma odzove
na ukaze, kar je ena izmed funkcij njenega
nacina delovanja. Zelo hitro spremeni
nastavitve moci. Tako lahko preprecite, da
bi se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo,
mleko itd.) razlila tekocina, Ceprav je bila tik
pred razlitjem.

Ce je povrsina ploée za upravljanje
na dotik izpostavljena intenzivni
pari, se lahko celoten sistem za
upravljanje izklopi in kaze signal
napake.

®

Povrsina plosCe za upravljanje naj
bo cCista. Pojavi se lahko napacno

@

delovanje.

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

6.1 Splosna opozorila o kuhanju na
kuhalni plosci

Splosna opozorila o kuhanju na kuhalni

plosci

+ Nikoli ne napolnite vec kot eno tretjino
ponve z oljem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte plosCe nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzrogi pozar. Ce
obstaja nevarnost pozara, ga nikoli ne
poskus$ajte pogasiti z vodo! Ce se olje

vname, ga pokrijte z pozarno odejo ali
vlazno krpo. Izkljucite plosco, ¢e je varno,
in poklicite gasilce.

+ Pred cvrtjem Zivil, vedno odstranite
odveéno vodo in jih po¢asi dajte v ogreto
olje. Pred cvrtjem poskrbite, da se
zamrznjena hrana odtaja.

+ Ko segrevate olje, poskrbite, da je lonec,
ki ga uporabljate, suh in imejte pokrov
odprt.

+ Za priporocila glede kuhanja z
varCevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.
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+ Temperatura in Cas peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koliCine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

Kuhalni pult

Hrana |Stopnja temperature |Cas peke (minut, pribl.)
Topljenje
Topljenje éokolad% (Npr. blagovna znamka 1 20 .30
Dr.Oetker, grenka ¢okolada 55-60% kakav,150 g)
Maslo (200 g) 6 5.6
Vrenje, Segrevanje, Ohranjanje toplote
Voda 1L (Vrenje) P 3..5
Voda 3 L (Vrenje) P 8..10
Mleko 1 L (Vrenje) 6 4..6
Mleko 1 L (Ohranjanje toplote) 1-2 18..22
Rastlinsko olje (Segrevanje) (Son¢ni¢no olje 0,5L) |8 3..5
Vrenje
\l:l;ic;(lil;pljen krompir narezan na koscke (2 Kos 9 12 14
File lososa 8 10..15
Klobasa 9 2.4
Testenine (150 g) 8 8..12
Kuhanje, prazenje
Rizeva jed (200 g riz) 6 8..14
Paela * 9 15..20
Puding Noah **
Vrenje fizol- Cierka Vrenje - za puding
Noah 9 5..6
\'\/l:)e:rjle fizol- €icerka kuhanje - za puding 3 10 .30
PSenica Vrenje - za puding Noah 9 2.5
PSenica kuhanje - za puding Noah 3 10..30
Puding Noah -Vse sestavine 8 20..25
Bocnik z zelenjavo **
PrazZenje zelenjave 9 3..8
Pecenje 4-5 120 ... 150
Juhe (Npr. le¢ina juha) 6-7 17 ..20
Cvrtje z malo mascobe
File brancina 8 3.7
Zrezek ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Ocvrto jajce 7 4.8
Pomfri
Flancati 8 13..16
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Hrana Stopnja temperature Cas peke (minut, pribl.)
Dunajski zrezek 8 5.7
Medaljoni 8 4.6

* Priporo¢amo ponev vok.

** Priporo¢amo litoZelezno ponev/lonec.

7 Vzdrzevanje in ciScenje

7.1 Splosne informacije o ciScenju

Splosna opozorila

+ Pred CiS€enjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Ne nanaSajte Cistil neposredno na vroCe
povrsine. To lahko povzroéi trajne
madeze.

+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis¢enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se Zivljenjska
doba aparata podaljSa in zmanjsa se
pogostost obi¢ajnih tezav.

+ Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

+ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢iSCenje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave
gobice, zi¢ne gobice, krpe za ¢iscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

- Ce aparat odistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Cistil. Aparat
ocistite z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

+ Po ¢is¢enju temeljito obrisite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj ocistite
madeZe od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

+ Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen
Ce ni drugacCe navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

Za kuhalnike:

+ Kislinska umazanija, kot na primer mleko,
paradiznikova mezga in olje lahko
povzroci trajne madeze na kuhalnikih in
komponentah kuhalnih con. Razlite
tekocine ocistite takoj, ko se kuhalnik v
izklju¢enem stanju ohladi.

Povrsine iz nerjavecega jekla

+ Za CisCenje povrsin in rocajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

+ Povrsine iz nerjavecega jekla lahko
sGasoma spremenijo barvo. To je
obic¢ajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjavecega jekla.

+ Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

« Cim prej odstranite vodni kamen, olje,

Skrob, mleko in madeze od beljakovin s

steklenih povrS$in in povrsin iz

nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj

Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na

povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.

Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini lahko

pobelijo povrsino.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.
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+ Aparat ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke Cistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obriSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsSine.

+ Za CisCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

+ Ce je povrsina mo¢no umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

+ Po uporabi ocistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih ¢istil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

* Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

8 Odpravljanje tezav

7.2 Ciscéenje kuhalne plosée

Steklena kuhalna povrsina
Upostevajte korake za Ciscenje steklenih

povrsin v poglavju «SploSne informacije o
CiSCenju». Za posebne primere lahko Cistite
v skladu s spodnjimi informacijami.

Hrano na osnovi sladkorja, kot so temna
smetana, skrob in sirup, je treba takoj
ocistiti, ne da bi ¢akali, da se povrsina
ohladi. V nasprotnem primeru se lahko
steklena povrsina za kuhanje trajno
poskoduje.

Ko je kuhalna ploséa vroca, ne
uporabljajte Cistil za ¢is¢enje, sicer lahko
pride do trajnih madezev.

7.3 Ciséenje upravljalne plosce

upravljalne plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.

gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podrocju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbrisejo.
Upravljalno plosco ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred CisCenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem
razdelku ni odpravljena, se obrnite na
prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka
nikoli ne poskusajte popravljati sami.
Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.
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Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektri¢no vticnico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vti¢nico.
(Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.



- Ce se kuhalna ploséa ne vklopi, ko
pritisnete tipko za vklop/izklop >>>
Odklopite ga in pocakajte vsaj 20 sekund,
preden ga prikljucCite.

+ Ima zascito pred pregrevanjem. >>>
Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

+ Ne smete uporabljati ustreznih posod.
>>> Preverite svoje lonce.

Il ikona vedno sveti na prikazovalniku

kuhalne plosce.

+ Posod ne smete postavljati na delujoco
kuhalno plosco. >>> Preverite, ali je na
kuhalni plosci lonec.

+ Vas lonec morda ni primeren za
indukcijo. >>> Preverite, ali je vas
Stedilnik primeren za indukcijsko kuhalno
plosco.

+ Ponev morda ni pravilno centriran na
kuhalno plosco ali pa spodnja povrsina
posode ni dovolj Siroka za izbrano
obmocje kuhali$¢a. >>> Centrirajte
obmocje kuhalne plosce tako, da izberete
posodo, ki je dovolj Siroka za obmocje
kuhalne plosce.

+ Ponev ali obmocje kuhalne plosce sta
morda prevroca. >>> Pocakajte, da se
ohladijo.

Izbrano kuhalisce se med delovanjem

nenadoma izklopi.

« Cas kuhanja v izbranem predelku je
morda potekel. >>> Nastavite lahko nov
cas kuhanja ali dokoncate kuhanje.

+ Ima zascito pred pregrevanjem. >>>
Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

+ Upravljalno plosco na dotik je morda
prekril predmet. >>> Odstranite predmet
na plosci.

Ceprav je kuhalisce vkljuéeno, se lonec ne

segreje.

+ Lonec morda ni primeren za indukcijsko
kuhalno plos¢o. >>> Preverite, ali je vas
Stedilnik primeren za indukcijsko kuhalno
plosco.

+ Ponev morda ni pravilno centriran na
kuhalno plosc¢o ali pa spodnja povrsina
posode ni dovolj Siroka za izbrano
obmocje kuhalis¢a. >>> Centrirajte
kuhalno plosco tako, da izberete posodo,
ki je dovol;j Siroka za kuhalno plosco.

Hladilni ventilator deluje naprej, ceprav je

kuhalna plosca izklopljena.

+ To ni napaka. Hladilni ventilator deluje,
dokler elektronska oprema v kuhalni
plosci ne doseze ustrezne temperature.

Zvoki iz kuhalne plosce med kuhanjem

+ Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne
plosce sliSijo nekateri zvoki. Ti zvoki so
posledica sestave posode za kuhanje. Ti
zvoki so obicajni, niso znak okvare in so
del indukcijske tehnologije.

Mozni hrupi in razlogi

+ Hrup ventilatorja: Kuhalna plosca je
opremljena z ventilatorjem, ki se
samodejno vklopi glede na temperaturo
aparata. Ventilator ima razli¢ne stopnje
delovanja in deluje na razli¢nih stopnjah
glede na temperaturo.

+ Nizki zvok, kot je obratovalni Sum
transformatorja: To je posledica narave
indukcijske tehnologije. Ko se toplota
prenasa neposredno na dno posode za
kuhanje, se slisijo taksni zvoki glede na
material posode za kuhanje. Tako lahko
pri razlicnih posodah zasliSimo razlicne
zvoke.

+ Zvok prasketanja: Razlog za to je
struktura in material dna posode za
kuhanje. Ce je posoda za kuhanje
narejena iz razlicnih plasti z razlicnimi
materiali, se lahko slisi pokanje.

+ Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja
na isti strani kuhalne plos¢e uporabljata
za kuhanje z razli¢nimi stopnjami
kuhanja, se slisi hrup.
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Kode napak/vzroki in moZne reSitve

indukcijski plos¢i.

Kode napak Razlogi za napake Mozne resitve
Indukcijska kuhalno plos¢o izkljucite,
E22 Indukcijska kuhalna plo&&a je in pocakajte da se ohladi. Napako bo
regreta odpravljena, ko se temperatura
E26 pregreta. kuhalne plosc¢e spusti pod mejne
vrednosti.
Eno ali ve¢ tipk drZite pritisnjenih ve¢ |TeZavo boste odpravili, ko odstranite
E 16 kot 10 sekund. roko iz kuhalne plosce.
Na nadzorni plos¢i je predmet, ali pa |Tezavo je odpravljena, ko se
je ta izpostavljena pari. nadzorna plo$éa ocisti.
. R Napaka se odpravi, ko se uporablja
E 47 pporap!Ja se lonec, k|_n| primeren za lonec, primeren za indukcijsko
indukcijsko segrevanije. ]
segrevanje.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo po
E1-E15 Komunikacijska napaka na indukcijski|30 sekundah ponovno zazZenite. Ce se
ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po
Napaka temperaturnega senzorja na |30 sekundah ponovno zazenite. Ce se
E16 - E21 ) Lo . L ]
indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po
E23 Napaka programske opreme na 30 sekundah ponovno zazenite. Ce se
E24 indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po
Napaka delovanja ventilatorja na 30 sekundah ponovno zazenite. Ce se
E 25 ) S e . T ]
indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo po
Napaka strojne opreme elektronske |30 sekundah ponovno zazenite. Ce se
E31-E45 o ] o s g o ;
plos¢e na indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblasc¢enega zastopnika.
E 48 Senzorska oprema mora biti ;
E 49 Napaka senzorja na indukcijski zdruzljiva z obratovalnimi pogoji. Ce
plos¢i. se tezava nadaljuje, se obrnite na
E 51 pooblas¢enega zastopnika.
Indukcijska kuhalno plos¢o izkljugite,
in pocakajte da se ohladi. Napaka je
E52-E57 Napaka visoke temperature na odpravljena, ko temperatura senzorja

pade pod mejne vrednosti. Ce se
tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

Si l'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.
Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.
Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

A\

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brdler.

* AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a m
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.

FR/ 55



+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-

cer le cable d'alimentation lors
de la mise en place de I'appa-

reil aprés le montage ou le net- m

toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.

Contactez I'exportateur ou le m

service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
magé.

- Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

*+ La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.
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Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. Lorsque vous
ouvrez la fenétre, les usten-
siles de cuisine chauds
peuvent basculer.

Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau
de gaz, de tuyau d'eau en plas-
tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de l'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par
I'effet de la chaleur lorsque la
table de cuisson fonctionne et
de créer un risque pour la sé-
curité.

A1 .6 Sécurité d'utilisation

« Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation. m
Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.
Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant I'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
I'importateur ou le service
technique agréé.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez I'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée :
Eteignez toutes les plaques de
cuisson au gaz et (le cas
échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.
- Ne touchez pas la surface de
I'appareil.
- N'utilisez pas l'appareil.
* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.
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* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Ce produit ne peut pas étre uti-
lisé avec une télécommande
ou une horloge externe.

f 1.7 Alertes de tempéra-
ture

* AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.

1.8 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

« AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.

« AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

A] .9 Induction

* Les zones électriques de votre
table de cuisson sont équipées
de la technologie avancée « In-
duction ». Pour les zones de
cuisson a induction, qui per-
mettent d'économiser du
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temps et de I'énergie, il faut uti-

liser des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induc-
tion, sinon la zone de cuisson
ne fonctionnera pas. Pour plus
d'informations, reportez-vous a
la section « Sélection du pot ».

« Comme la plaque a induction
crée un champ magnétique,
elle peut avoir des effets né-
fastes pour les personnes qui
utilisent des appareils tels que
des stimulateurs cardiaques
ou des pompes a insuline.

+ Arrétez la plaque de cuisson a
partir du panneau de com-
mande apres utilisation, ne
vous fiez pas au capteur de
casserole.

* Les objets métalliques tels que

les couteauy, les fourchettes,
les cuilléres et les couvercles
ne doivent pas étre placés sur
la surface de la table de cuis-
son car ils deviennent chauds.
* Ne rangez pas d'objets métal-
ligues dans les tiroirs situés
sous la table de cuisson. En

cas d'utilisation intensive et
prolongée, les matériaux utili-
sés peuvent surchauffer.

* Ne placez pas de produits m
électroniques tels que des télé-
phones portables, des ta-
blettes ou des ordinateurs sur
la table de cuisson a induction.
Votre appareil peut étre en-
dommagé.

1.10 Sécuriteé relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que I'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

* N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit posséde un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec
des pieces et matériaux de
qualité supérieure, réutilisables
et adaptés au recyclage. Par
conséquent, ne le mettez pas
L au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
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électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de l'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

3 Votre appareil

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-aprés vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la

3.1 Présentation de I'appareil

1 Dessus en verre

3 Zone de cuisson
5 Zone de cuisson

.
C

zone de cuisson et le fond de la casse-

role.
6
9
v
3 4

2 Cadre de la plaque induction
4 Zone de cuisson
6 Zone de cuisson
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3.2 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon-

deur)(mm) 52 /590 /520 *

Dimensions d'installation de la table de cuisson (largeur /
profondeur) (mm)

Tension/fréquence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation
dans I'appareil

560 (+2) /490 (+2)

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consommation totale d'énergie (kW) max. 7,2 kW

Foyers

Avant gauche Zone de cuisson
Dimension 180 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W
Avant droite Zone de cuisson
Dimension 145 mm

Alimentation 1600 W / Booster 1800 W
Arriére gauche Zone de cuisson
Dimension 180 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W
Arriére droite Zone de cuisson
Dimension 210 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W

|* La hauteur de la table de cuisson indiquée dans le tableau technique est la hauteur du caisson inférieur du produit. |

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

5 Utilisation de la table de cuisson

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les saliéres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurés. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissures et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissures visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit
afin de réduire le risque de choc élec-
trique.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.

+ Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommageés.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager l'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
aprés chaque utilisation.

+ Aprés chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur

la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d'ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les brileurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre bra-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
braleur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur I'autre
braleur.

Principe de fonctionnement de la table de

cuisson a induction

La table de cuisson a induction est comme

un circuit ouvert. Le circuit se termine lors-

gu'un ustensile adapté a la cuisson par in-
duction y est placé et qu'un systéme élec-
tronique sous la surface du verre génére un
champ magnétique. La base métallique des
casseroles / poéles est chauffée en pre-
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nant I'énergie de ce champ magnétique.

Ainsi, la chaleur n’est pas générée a la sur-

face de la table de cuisson, mais directe-

ment sur les casseroles/poéles situées au-
dessus. La surface en verre est chauffée
par la chaleur des casseroles/poéles.

Avantages de la cuisson par induction

Les tables de cuisson a induction offrent

certains avantages, car la chaleur est trans-

férée directement aux casseroles/poéles.

+ Les aliments qui se déversent pendant la
cuisson ne brllent pas rapidement, car la
surface de cuisson en verre n'est pas
chauffée directement. Ainsi, elle est plus
facile a nettoyer.

+ La cuisson est plus rapide, car la chaleur
est générée directement sur les casse-
roles/poéles. Par conséquent, cela per-
met d’économiser du temps et de I'éner-
gie par rapport aux autres types de tables
de cuisson.

+ La chaleur étant transmise directement
aux casseroles/poéles, aucune perte de
chaleur n’est a déplorer et la cuisson est
plus efficace.

- Etant donné que le transfert de chaleur
s’arréte et que la surface de cuisson n'est
pas chauffée directement lorsque les
casseroles sont retirées de la surface de
cuisson, l'utilisation est plus s(re et per-
met de prévenir les accidents éventuels
lors de la cuisson.

Pour un fonctionnement sir :

+ Ne choisissez pas un niveau de chauf-
fage élevé lorsque vous utilisez des cas-
seroles/poéles antiadhésives recou-
vertes d’'une faible quantité d’'huile ou uti-
lisées sans huile (type téflon).

+ N'utilisez pas la surface de cuisson en
verre comme une surface sur laquelle
vous pouvez placer quelque chose ou
comme une surface de coupe.

+ Ne placez pas d’'objets métalliques tels
que des couverts ou des couvercles de
casseroles sur votre table de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

+ N'utilisez jamais de papier d’aluminium
pour cuisiner. Ne placez jamais d'ali-
ments enveloppés dans du papier d’alu-
minium sur la zone d'induction.

+ Gardez les objets magnétiques tels que
les cartes de crédit ou les bandes ma-
gnétiques loin de la table de cuisson lors
de son fonctionnement.

+ Siun four se trouve sous votre table de
cuisson et qu'il est en cours de fonction-
nement, les capteurs de la table de cuis-
son peuvent réduire le niveau de cuisson
ou arréter la table de cuisson.

+ Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme d'arrét automatique. Des infor-
mations détaillées sur ce systéme sont
fournies dans les sections suivantes. Ce-
pendant, si vous utilisez des casseroles a
fond mince pour votre cuisson, elles
doivent chauffer trés rapidement et le
fond de la casserole peut fondre et en-
dommager la surface de cuisson et | ap-
pareil avant I'activation du systeme d'ar-
rét automatique.

Casseroles/poéles

Vous devez utiliser des casseroles et

poeles adaptées a la cuisson par induction.

Celles-ci sont indiquées par un picto-

gramme induction que vous retrouverez sur

vos ustensiles. En général, plus la teneur en
fer est élevée, plus les casseroles/poéles
sont performantes. Le diamétre de base
des casseroles / poéles doit correspondre

a la zone d'induction. Les dimensions sug-

gérées sont énumérées ci-dessous.

Casseroles/poéles appropriées :

+ Casseroles/poéles en fonte

+ Casseroles/poéles en acier émaillé

+ Casseroles/poéles en acier et en acier in-
oxydable (avec une étiquette ou un aver-
tissement indiquant qu’elles sont compa-
tibles avec l'induction)

Casseroles/poéles inappropriées :

+ Casseroles/poéles en aluminium

+ Casseroles/poéles en cuivre

+ Casseroles/poéles en laiton

+ Casseroles/poéles en verre

+ Poterie

+ Céramique et porcelaine
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Recommandations :

+ N'utilisez que des casseroles/poéles a
fond plat. N'utilisez pas de casseroles/
poéles a fond convexe ou concave.

« N'utilisez que des ustensiles a fond épais
et traité. Si vous utilisez des casseroles a
fond mince, elles doivent chauffer trés ra-
pidement et le fond de la casserole peut
fondre et endommager la surface de
cuisson et | appareil avant I'activation du
systeme d'arrét automatique. Les bords

tranchants peuvent provoquer des
rayures sur la surface.

v X

+ Le fond de certains ustensiles a un
champ ferromagnétique plus petit que
son diametre réel. Seule cette zone est
chauffée par la table de cuisson. Par
conséquent, la chaleur n'est pas répartie
uniformément et les performances de
cuisson sont diminuées. En outre, les
grands foyers peuvent ne pas détecter
ces casseroles. Ainsi, la table de cuisson
doit étre choisie en fonction de la taille
du champ ferromagnétique.

Tailles de casseroles/poéles recommandées

+ Certaines casseroles ont un fond qui
contient des matériaux non ferromagné-
tiques tels que I'aluminium. Ces types de
casseroles peuvent ne pas chauffer suffi-
samment ou ne pas étre détectés du tout
par la table de cuisson a induction. Dans
certains cas, un mauvais avertissement
de casseroles/poéles peut apparaitre.

La répartition équitable des usten-
siles de cuisine sur les tables de
cuisson droites, gauches et cen-
trales pour la sélection des tables
de cuisson affecte positivement la
performance de cuisson lorsque
vous cuisinez plusieurs repas sur
les plaques a induction.

@

Test de casseroles/poéles

Testez si votre casserole est compatible
avec la cuisson sur une table de cuisson a
induction en utilisant les méthodes ci-des-
sous.

1. Elle est compatible si le fond de votre
casserole contient un aimant.

2. Elle est également compatible sil-l ne
clignote pas lorsque vous placez votre
casserole sur la table de cuisson a in-
duction et que vous la mettez en
marche.

Diamétre de la zone de cuisson - mm Diamétre de la casserole - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
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Diamétre de la zone de cuisson - mm

Diamétre de la casserole - mm

320

min. 125 - max. 320

2% (92,7 x 200)

min. 100 - max. 180

Foyer a large surface (flexi)

largeur 230 - longueur 390

La détection des ustensiles par les foyers
induction dépend du diamétre et du maté-
riau ferromagnétique au fond des casse-
roles. Afin de garantir la détection des des
ustensiles et de permettre une cuisson effi-
cace, ceux-ci doivent étre sélectionnées se-
lon la taille de la table de cuisson. Les
tailles de des ustensiles recommandés
pour les tables de cuisson sont indiquées
ci-dessus.

5.2 Panneau de commande

]
@ & @O (17 0.
oo | (o) @)
o|e
o|o
Ok
[ Jeo) (o)
Touches :

® Touche Marche / Arrét

@

@ Touche de minuterie
@ Touche d’augmentation de la valeur
@ Touche de diminution de la valeur

Symboles :
@ Le symbole de verrouillage des commandes

Touches de sélection du foyer :
®0

oo
oo
@0

[e)e]
(o] J

oo
oo

Touche de sélection du foyer arriére gauche
Touche de sélection du foyer avant gauche
Touche de sélection du foyer avant droit

Touche de sélection du foyer arriére droit

Avertissements généraux sur le panneau

de commande

+ Les schémas et représentations ont uni-
quement un but informatif. Les écrans et
fonctions réels peuvent différer selon le
modele de votre table de cuisson.

La montée en ébullition peut varier selon
les types de casseroles, la taille de la cas-
serole et la taille de la zone de cuisson.
Pour une montée en ébullition plus homo-
géne, une zone de cuisson plus grande
d'une étape peut étre utilisée. L'utilisation
d'une zone de cuisson plus grande ne pro-
voque pas de gaspillage d'énergie sur les
plaques a induction, car la chaleur n'est
créée que dans la zone de cuisson appro-
priée.

+ Cet appareil est contrdlé par un bandeau
de commande tactile. Chaque opération
effectuée sur votre bandeau de com-
mande tactile sera confirmée par un si-
gnal sonore.

+ Le bandeau de commande doit toujours
étre propre et sec. Des surfaces humides
et souillées peuvent entrainer des pro-
blemes de fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D sur le ban-
deau de commande.

= Le symbole “0” s’affiche sur I'écran du

foyer.
oo [A[[rlce
@ & oo [L]|Loo @
|° °!
Sle
oo [r][rfoo
@ olul|lLoe @

B S e

Si vous n'effectuez aucune opéra-

@ tion dans les 20 secondes, la table
de cuisson revient automatique-
ment en mode Veille.
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Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D sur le ban-
deau de commande.

= La table de cuisson s’arréte et revient
en mode Veille.

Réglage du niveau de température

Appuyez sur les touches @ ou @ pour ré-
gler le niveau de température a une valeur
comprise entre “1” et “9” ou “9” et “1”.

Le symbole “H” ou “h” qui apparait
sur I'écran de la zone de cuisson in-
dique que la zone de cuisson est

encore chaude. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole “H" qui apparait sur I'écran de
la zone de cuisson indique que la plaque
est encore chaude et peut étre utilisée pour
garder au chaud un peu de nourriture. Ce
symbole passera ensuite a “h” pour indi-
quer une chaleur moindre.

Du niveau 1 au niveau 7, l'eau ou

@ I'huile contenue dans la casserole
peut bouillir ou cesser de bouillir.
Cette situation peut amener |'utili-
sateur a penser que |'appareil s'al-
lume et s'éteint de maniére inter-
mittente. Observé surtout lorsque
la quantité d'eau ou d'huile n'est
pas importante, ce cas ne révéle
aucun défaut ;il s'agit simplement
de la fagon dont le produit fonc-
tionne.

Lors d'une coupure de courant, le

@ voyant de chaleur résiduelle ne s’al-
lume pas et I'utilisateur ignore que
les foyers sont brilants.

Allumage des foyers

O 68l ]se @
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1. Appuyez sur la touche (D pour allumer
la table de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du
foyer que vous souhaitez allumer.

= Le symbole “0” apparait sur I'écran de
la zone de cuisson et I'affichage s'al-
lume de maniére plus lumineuse.

La partie extérieure de la table de

@ cuisson a induction de 280mm (si
votre produit est équipé d'une table
de cuisson a induction de 280mm)
est uniquement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande
pour couvrir la zone ou elle est pla-
cée sur la table de cuisson et la
température est réglée a un niveau
plus élevé que 8.

Si vous n'effectuez aucune opéra-

@ tion dans les 20 secondes, la table
de cuisson revient automatique-
ment en mode Veille.

Arrét des foyers:

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres dif-

férentes:

1. Enramenant le niveau de température

a “0”: Vous pouvez arréter le foyer en
ramenant le niveau de température a
“0".

2. En appuyant sur le symbole de la zone
de cuisson concernée pendant un cer-
tain temps : Allumez la zone de cuis-
son en appuyant sur le symbole en
question pendant un certain temps
pour faire baisser la température a “0”.

3. En utilisant I'option d'arrét de la minu-
terie pour le foyer souhaité: Lorsque la
durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié.
“0” ou “00” s'affichent sur I'écran
concerné.
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Fonction Booster (intensité élevée) Cela
varie selon le modéle de I'appareil. Il se
peut qu'il ne soit pas disponible pour votre
appareil.

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utili-
ser la fonction “P”. Toutefois, cette fonc-
tion n'est pas recommandée pour cuire sur
une longue période de temps. La fonction
Booster peut ne pas étre disponible dans
toutes les zones de cuisson.

Pour activer la fonction Booster (Intensité
élevée):

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer
la table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en ap-
puyant sur les touches de sélection de
foyer.

3. Appuyez sur la touche @ ou @ pour at-

teindre le niveau“9”.
© 6830 ©
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4. Quand la zone de cuisson est au niveau
“9” , appuyez sur la touche @ une fois
pour régler la température du foyer sur
MP"'

Pour désactiver la fonction Booster (Inten-

sité élevée):

ce
(o¢)

- appuyez sur la touche @ et réglez le ni-
veau de température sur “9” La zone de
cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau “9”.

+ Vous pouvez diminuer la température en
appuyant sur la touche © ou éteindre
complétement la zone de cuisson en di-
minuant la température au niveau “0”.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de fonc-
tion accidentellement lorsque la table de
cuisson fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer
la table de cuisson.
2. Appuyez simultanément sur les touches

(O et 83 pour activer le verrouillage des
touches.

_QE&D oe P
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= Le verrouillage sera activé et le point
sur le symbole (@ s'allumera.

Si vous arrétez la table de cuisson

@ lorsque les touches sont ver-
rouillées, le verrouillage des
touches est activé lorsque vous ral-
lumez la table de cuisson. Le ver-
rouillage des touches doit étre
désactivé afin de pouvoir utiliser la
table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches

1. Lorsque le verrouillage des touches est

actif, appuyez sur les touches (O et 85
simultanément.

= Le verrouillage des touches sera

désactivé et le point sur le symbole (3]
disparaitra.

Sécurité enfants Cela varie selon le mo-
déle de I'appareil. Il se peut qu'il ne soit
pas disponible pour votre appareil.

Vous pouvez protéger vos enfants en em-
péchant l'allumage des foyers et l'utilisation
accidentelle de la table de cuisson. La fonc-
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tion « Verrouillage enfants » peut unique-
ment étre activée/désactivée en mode
Veille.

La sécurité enfants est désactivée
en cas de panne de courant..

Activer le verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer
la table de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches
@ et@. Apres le signal « bip », ap-
puyez sur @ pour activer le verrouillage
enfants.

O 6 83ILlLISe @
O $3lil[tlde O

= Le verrouillage enfants sera activé et le
symbole “L” apparaitra sur I'écran de
tous les foyers.

Désactiver le verrouillage enfants

1. Une fois la fonction de verrouillage des
touches active, appuyez sur la touche
D pour mettre la table de cuisson en
marche.

2. Appuyez simultanément sur les touches
@ et@®. Apres le signal « bip », ap-
puyez sur ) pour activer le verrouillage
enfants.

= Le verrouillage enfants sera désactivé

et le symbole “L” apparaitra sur I'écran
de tous les foyers.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est

inutile de rester devant le four pendant

toute la durée de la cuisson. Le foyer

s'éteint automatiquement a la fin de la du-

rée sélectionnée.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer
la table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en ap-
puyant sur les touches de sélection de

foyer.
ceeese &
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3. Appuyez sur les touches @ ou © pour
régler le niveau de température souhai-
té.

4. Appuyez sur la touche (O pour activer la
minuterie.

= Le symbole “00” s'allumera sur
I'écran de la minuterie et le chiffre
décimal s'affichera sur I'écran du
foyer sélectionné.

§ o ssimee
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L'écran des foyers arriére gauche et
arriére droit servent d'écran de mi-
nuterie quand la minuterie est ac-
tive.

5. Appuyez sur les touches @ ou © pour
régler le temps souhaité.

La minuterie peut uniquement étre
réglée pour les foyers déja allumés.
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Répétez les opérations ci-dessus
pour les autres foyers nécessitant

@ une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre ré-

@ glée avant d'avoir sélectionné le
foyer et la valeur de la température
de ce dernier.

Quand le foyer pour lequel la minu-
terie a été réglée est sélectionné,
vous pouvez voir le temps restant

en appuyant a nouveau sur la
touche €©.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table
de cuisson s'arréte automatiquement et
émet un signal sonore. Appuyez sur n'im-
porte quelle touche pour arréter le signal
sonore.

Arrét anticipé des minuteries

v Sivous arrétez la minuterie avant son
terme, la table de cuisson continue de
fonctionner a la température définie
jusgu'a ce que vous l'arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche €9 pour activer la
minuterie.

3. Jusqu'a ce que “00” apparaisse sur

I'écran de minuterie, appuyez sur ©
pour régler la valeur sur “00”.

= Le point lumineux sur I'écran du foyer
concerné s'éteint complétement apres
avoir clignoté pendant un certain
temps et la minuterie est annulée.

Utilisation siire et efficace des foyers a in-
duction

Principes de fonctionnement: La particula-
rité du fonctionnement de la table de cuis-
son a induction est qu'elle chauffe directe-
ment le récipient de cuisson. Par consé-
quent, les avantages sont multiples par rap-
port aux autres types de table de cuisson.
Elle est plus efficace et la surface de la
table de cuisson ne chauffe pas.

Selon le modeéle, votre table de
@ cuisson peut étre équipée de foyers
a induction d'un diamétre de 145,
180 et 210-280 mm. Avec l'induc-
tion, chaque foyer détecte le réci-
pient posé dessus. L'énergie se
concentre sur les points de contact
du récipient avec le foyer, ce qui
permet de réduire la consommation

énergétique.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est
équipée d'une limite de durée de fonction-
nement. Lorsque un ou plusieurs foyers
restent allumés, le foyer de cuisson est au-
tomatiquement désactivé aprés un certain
temps (voir tableau 1). Si une minuterie est
assignée a un foyer, I'écran de la minuterie
s'éteint également plus tard. La limite de
durée de fonctionnement dépend du niveau
de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonction-
nement maximale. Le foyer peut étre redé-
marré par l'utilisateur aprées avoir été arrété
automatiquement comme susmentionné.

Niveau de la température

Limite de durée de fonctionnement - heure
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Niveau de la température

Limite de durée de fonctionnement - heure

8

1,5

9

20-30 minute

P (Booster)

5-10 minute *

(*) La table de cuisson baissera au niveau 9 aprés 5 minutes

Tableau 1: Tableau-1 : Limites de durée de

fonctionnement

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de cap-

teurs qui assurent la protection contre la

surchauffe. En cas de surchauffe, vous

pouvez remarquer ce qui suit:

+ Le foyer actif peut étre éteint.

+ Le niveau sélectionné peut baisser. Ce-
pendant, cet état ne se voit pas sur l'indi-
cateur.

Systeme de sécurité anti-débordement
Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme de sécurité anti-débordement. En
cas de débordement pouvant se répandre
sur le bandeau de commande, le systeme
arréte la table de cuisson et coupe l'alimen-
tation immédiatement. Le message “F”
s'affiche alors a I'écran.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a
induction entraine une réponse immédiate
aux commandes. Elle peut changer tres ra-
pidement de réglages de puissance. Ainsi,
vous pouvez empécher un plat (avec de
I'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il
était sur le point de déborder.

Si la surface du bandeau de com-
mande tactile est soumise a une
source de vapeur intense, le sys-

téme de commande peut se désac-
tiver et renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Dans le cas contraire, le

fonctionnement pourrait s'en trou-
ver altéré.

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

6.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur exces d’eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

+ Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.

+ Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.
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Table de cuisson

Aliment Niveau de température Durée de cuisson (en min)
(environ)
Fonte
Fonte de chocolat (par exemple, chocolat noir de 1 20 .30
marque Dr. Oetker, 55-60 % de cacao, 150 g)
Beurre (200 g) 6 5.6
Bouillir, chauffer, garder chaud
Eau 1 L (Ebullition) P 3.5
Eau 3 L (Ebullition) P 8..10
Lait 1 L (Ebullition) 6 4.6
Lait 1 L (Garder chaud) 1-2 18..22
E)uile végétale (Chauffage) (Huile de tournesol 0,5 8 3 5
Ebullition
Pomme de terre non épluchée émincé grossiére- 9 12 14
ment (2 Morceau grande taille)
Filet de saumon 8 10..15
Saucisse 9 2.4
Pates (150 g) 8 8..12
Faire cuire, faire sauter
plat a base de riz (200 g riz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudding de Noé **
Faire bouillir les haricots et les pois
chiches Ebullition - pour le pudding de 9 5.6
Noé
Faire bouillir les haricots et les pois
chiches cuisson - pour le pudding de 3 10..30
Noé
Blé Ebullition - pour le pudding de Noé |9 2.5
Blé cuisson - pour le pudding de Noé 3 10..30
Pudding de Noé -Tous les ingrédients 8 20..25
Jarrets aux légumes **
Faire sauter les légumes 9 3..8
Cuisson au four 4-5 120 ... 150
Soupes (Par exemple, la soupe aux lentilles) 6-7 17 .. 20
Friture superficielle
Filet de bar 8 3.7
Bifteck de surlonge ** (3-5 cm) 8 5.9
Saucisse 8 2.5
(Euf au plat 7 4.8
Frites
Boortsog 8 13..16
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Aliment Niveau de température Durée de cuisson (en min)
(environ)

Escalope panée 8 5.7

Nugget 8 4.6

* Une poéle wok est recommandée.

** Une casserole en fonte est recommandée.

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque l'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
gquemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
apres chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide

d’'un détergent a vaisselle, d'eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer complétement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.
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Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de 'eau
froide et séchez a I'aide d’un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a 'aide
d’'une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d'un chif-
fon humide.

Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de |'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous

pouvez effectuer votre nettoyage en sui-

vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la créme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la

surface refroidisse. Dans le cas contraire,

la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.
N'utilisez pas d’agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

7.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’'agents de nettoyage pour inox au-

tour du bouton. Les indicateurs situés au-

tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-

correcte peut se produire sur les touches.
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8 Deépannage

Si le probléme persiste méme aprées obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

(Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Si la table de cuisson ne s'allume pas
lorsque la touche marche/arrét est en-
foncée >>> Débranchez-le et attendez au
moins 20 secondes avant de le brancher.
Il a une protection contre la surchauffe.
>>> Attendez que votre table de cuisson
refroidisse.

Les pots appropriés ne doivent pas étre
utilisés. >>> Vérifiez vos casseroles.

I L'icéne est toujours allumée sur I'affi-
chage de la zone de cuisson.

Les casseroles ne doivent pas étre pla-
cées sur la table de cuisson. >>> Vérifiez
s'il y a une casserole sur la zone de cuis-
son.

Votre casserole n'est peut-étre pas adap-
tée a l'induction. >>> Vérifiez si votre cas-
serole est adaptée a la plaque a induc-
tion.

La casserole n'est peut-étre pas correcte-
ment centrée sur la zone de cuisson ou la
surface inférieure de la casserole n'est
peut-étre pas assez large pour la zone de
cuisson sélectionnée. >>> Centrez la
zone de cuisson en choisissant une cas-
serole suffisamment large pour la zone
de cuisson.

+ La zone de la casserole ou de la table de
cuisson est peut-étre trop chaude. >>>
Attendez qu'ils refroidissent. m

La zone de cuisson sélectionnée s'éteint

soudainement pendant son fonctionne-

ment.

+ Le temps de cuisson du compartiment
sélectionné peut avoir expiré. >>> Vous
pouvez définir un nouveau temps de cuis-
son ou terminer la cuisson.

+ Il a une protection contre la surchauffe.
>>> Attendez que votre table de cuisson
refroidisse.

+ Un objet a peut-étre recouvert le panneau
de commande tactile. >>> Retirez I'objet
sur le panneau.

Bien que la zone de cuisson soit allumée,

la casserole ne chauffe pas.

+ La casserole peut ne pas étre compatible
avec la plaque a induction. >>> Vérifiez si
votre casserole est adaptée a la plaque a
induction.

La casserole n'est peut-étre pas correcte-
ment centrée sur la zone de cuisson ou la
surface inférieure de la casserole n'est
peut-étre pas assez large pour la zone de
cuisson sélectionnée. >>> Centrez la
zone de cuisson en choisissant une cas-
serole suffisamment large pour la zone
de cuisson.

Le ventilateur de refroidissement continue
de fonctionner méme si la table de cuisson
est éteinte.

+ Ce n'est pas une erreur. Le ventilateur de
refroidissement continue de fonctionner
jusqu'a ce que I'équipement électronique
de la table de cuisson atteigne la tempé-
rature appropriée.

Bruit de la table de cuisson pendant la
cuisson
Il est possible d’entendre certains sons
provenant de la cuisiniére pendant la
cuisson. Les bruits sont causés par la
composition du récipient de cuisson. Les
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bruits sont normauy, ils ne sont pas un
dysfonctionnement et ils font partie de la
technologie de 'induction.

Bruits et raisons possibles

+ Bruit du ventilateur : La table de cuisson
est équipée d'un ventilateur qui s'active
automatiquement en fonction de la tem-
pérature de I'appareil. Le ventilateur a dif-
férents niveaux de fonctionnement et
fonctionne a différents niveaux selon la
puissance réglée de I'appareil.

+ Diminuez le bourdonnement comme le
bruit de fonctionnement d’un transfor-
mateur : Cela est di a la nature de la
technologie d'induction. Etant donné que
la chaleur est transmise directement a la
base du récipient de cuisson, de tels

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

bourdonnements peuvent étre entendus
selon le matériau du récipient de cuisson.
Ainsi, différents bruits peuvent étre en-
tendus avec différents ustensiles de cui-
sine.

Bruit de craquement : Le motif en est la
structure et le matériau de la base du ré-
cipient de cuisson. Un bruit de craque-
ment peut étre entendu si le récipient de
cuisson est constitué de plusieurs
couches de matériaux différents.

Bruit de couinement : Il est possible d’en-
tendre un couinement lorsque deux
zones de cuisson situées du méme coté
de la table induction sont utilisées pour
cuisiner avec des niveaux de cuisson dif-
férents.

Codes d’erreur Raisons d’erreur Solutions possibles
Eteignez la cuisiniére a induction et
E22 La cuisiniére a induction est en sur- attgrldez qu elle refroldisse. L erreur
chauffe doit étre résolue lorsque la tempéra-
E26 ’ ture de la cuisiniére descend en des-
sous des limites.
Une ou plusieurs touches sont main- N oA .
. Le probléeme doit étre résolu lorsque
tenues enfoncées pendant plus de 10 ) . o
vous retirez votre main de la cuisi-
secondes. o
E 46 niere.
Un objet est laissé sur le panneau de N .
Le probléme est résolu lorsque le
commande ou la commande est ex- N .
PR panneau de contrdle est nettoyé.
posée a la vapeur.
. . L'erreur doit étre résolue lorsqu’un
Un pot adapté au chauffage par in- )’ :
E 47 ) B S pot adapté au chauffage par induc-
duction n’est pas utilisé. ’ .
tion est utilisé.
Eteignez la plaque & induction et re-
- mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur de communication sur la .
E1-E15 s - condes. Contactez le concession-
plaque a induction. . SR .
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
. mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur du capteur de température sur .
E16 -E21 ~ N condes. Contactez le concession-
la plaque a induction. . SR .
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
. . mettez-la en march re -
E23 Erreur de logiciel sur la plaque a in- ettez-la en marche apres 30Ase
- condes. Contactez le concession-
E24 duction. B BB )
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
. . mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur de fonctionnement du ventila- .
E 25 s ) condes. Contactez le concession-
teur sur la plaque a induction. X SR ;
naire autorisé si la question est re-
prise.
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Codes d’erreur Raisons d’erreur

Solutions possibles

Erreur matérielle de la carte électro-

E31-E45 ) s ;
nique sur la plaque a induction.

Eteignez la plaque & induction et re-
mettez-la en marche aprés 30 se-
condes. Contactez le concession-
naire autorisé si la question est re-
prise.

E 48
E 49
E 51

Erreur de capteur sur la plaque de
cuisson a induction.

L'équipement des capteurs doit étre
rendu compatible avec les conditions
de fonctionnement. Contactez le
concessionnaire autorisé si la ques-
tion est reprise.

Erreur de température élevée sur la

E52-E57 N :
plaque a induction.

Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez qu’elle refroidisse. L'erreur
est résolue lorsque la température du
capteur descend en dessous des li-
mites. Contactez le concessionnaire
autorisé si la question est reprise.

ELEMENTS
PAPIER

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

mou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent
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